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Sammanfattning

Livsmedelssidkerhet ar ett begrepp som far allt storre betydelse ju fler livsmedelsskandaler som
skakar varlden. Begreppet ar centralt for alla som arbetar med priméarproduktion och foradling av
livsmedel. Det &r en sjalvklarhet att livsmedel ska produceras och hanteras pa ett satt som innebar
att de ar ofarliga for oss manniskor att dta. Begreppet kvalitet ar viktigt och innefattar dven aspekter
som inte syns pa produkterna t ex miljobelastning och sparbarhet. Dessa typer av kvaliteter kan
garanteras genom olika typer av certifiering. Det finns flera mervdarden som uppnas da man
certifierar sin produktion. Certifiering sker mot en standard, ett faststallt kravdokument, som da det
galler livsmedelssakerhet oftast bygger pa HACCP, det produktsidkerhetssystem som ar norm inom

EU. Det ar godkanda/ackrediterade certifieringsbolag som utfor revisionerna mot standarden.

Denna rapport ar ett resultat av projektet “Kvalitets- och livsmedelssakerhet fér att mota

marknadens krav/utbildningsmoduler” som har utforts inom ramen for Tillvaxt Tradgard.

Summary

Food safety is a concept gaining increased importance, as more and more food scandals shake the
world. The concept is central to all of us involved in primary production and food processing, and it
goes without saying that food should be safe. The concept of quality also includes aspects that are
not visible on products, such as environmental impact and traceability. These qualities can be
secured by various types of certification. Several surplus values are achieved when the production is
certified. Certification is done according to a standard, a document with fixed requirements, usually
based on HACCP, the normative product security standard in EU, when concerning food.

Independent inspection companies perform audits according to the standards.

This report is a result of the project "Quality and food safety to meet the market requirements /

training modules", which has been performed within Tillvaxt Tradgard.
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Inledning

Denna rapport tar upp grundlaggande begrepp inom omradet livsmedelssdkerhet, ledningssystem,
kvalitetssakring och certifiering. Rapporten ar en del av projektet “Kvalitets- och livsmedelssdkerhet
for att mota marknadens krav/utbildningsmoduler” som ar ett delprojekt inom Tillvaxt Tradgard. Sist

i rapporten finns en lista med tips pa ytterligare lasning for dem som vill férdjupa sig inom omradet.

Livsmedelssakerhet

Livsmedelssakerhet kan sammanfattas i att livsmedel inte ska utsadtta konsumenter for halsorisker
vare sig pa kort eller pa lang sikt. Livsmedel ska vara fria fran skadliga halter av icke 6nskvarda

organismer och substanser.

Varje livsmedelsskandal gor att begreppet livsmedelssdkerhet far storre uppmarksamhet. | detta
begrepp innefattas hela livsmedelskedjan fran primarproducent till konsument. Inom Sverige och
inom EU laggs oerhort stor vikt vid att livsmedel ska vara sakra. Det finns en stor mottaglighet for
allménhetens oro da det géller livsmedel. De stora livsmedelsskandalerna under slutet av 1990-talet
bidrog till att man 2002 inrdttade EFSA, European Food Safety Authority (Europeiska myndigheten
for livsmedelssakerhet). Organisationen arbetar fér 6kad livsmedelssdkerhet genom att tillhandahalla
offentliga, oberoende vetenskapliga bedémningar av olika risker. Man informerar konsumenter om
risker, analyserar och tar fram vetenskapliga underlag och samlar in information som kan ligga till
grund for lagstiftning. Myndigheten arbetar brett och gér vetenskapliga bedomningar i alla fragor

som kan paverka livsmedelssdkerheten.




Kvalitetssakringens syfte

FoOr oss ar det en sjalvklarhet att livsmedel ska produceras och hanteras pa ett satt som innebar att

de ar ofarliga for oss manniskor att ata.

Kvalitetssdkringen hos en leverantor av livsmedel syftar till god praktiskt hantering och
produktkvalitet. De metoder som tillampas kan dessutom bidra till att bedéma om en leverantor har
tillracklig férmaga och lamplighet att genomféra ett visst upphandlingskontrakt. Genom
kvalitetssdkringen kan leverantdren visa att man har rutiner for att sdkerstalla att de produkter som

levereras uppfyller stallda lagkrav och andra egenskapskrav.

God hygien och sparbarhet &r centrala for kvalitetssakringsarbetet da det galler livsmedel.
Sparbarhet bakat i leverantérs- och producentkedjan ar viktig for att man ska kunna ha kontroll 6ver

miljo, kvalitet och livsmedelssdkerhet.

Kvalitetsnormer och kvalitetskontroll fér frukt och gront

Da det blev majligt att skicka varor 6ver stora avstand utvecklades kvalitetsnormer av producenter i
USA. Redan i borjan av 1900-talet underlattade normerna for kdpare som inte hade majlighet att
sjalva inspektera varorna innan kopet. Pa 1920-talet skapades de forsta kvalitetsnormerna i Europa
och 1949 skapade kommittén for Jordbruksfragor i FN:s ekonomiska kommission for Europa en
arbetsgrupp som tog fram en standard for livsmedel med kort hallbarhet. Frukt och gronsaker hor till
denna grupp. Det internationella arbetet med kvalitetsnormer har anda sedan 1949 utgatt fran
denna arbetsgrupp. ldag deltar representanter fran varldens alla viktiga producentlander i gruppens

arbete.

FN:s kvalitetsnormer f6ljs pa frivillig basis av branschen runt om i varlden men inom EU ar de
obligatoriska. Enligt EU:s grundférordning ska EU harmonisera sin lagstiftning med FN:s och de

normer som EU antagit ar i stort sett identiska med FN:s normer.

For Sveriges del startade arbetet pa 1940-talet i Tradgardsnaringens Standardiseringskommitté. Vid
mitten av 60-talet 6vertogs standardiseringsarbetet av Svenska Fruktframjandet och Svenska
Gronsaksframjandet vilka drev det fram till 1995. Under denna tiden byggde tillampningen av
reglerna pa en frivillig 6verenskommelse mellan handeln och de svenska producenterna. Sedan
intradet i EU 1995 klassas frukt och grénsaker i Sverige enligt EU:s kvalitetsnormer. Dessa normer
fungerar som en form av produktbeskrivning och syftar till att sakerstalla kvalitet och underlatta
handel.

Det ar Jordbruksverket som ansvarar for att EUs gemensamma kvalitetsnormer for frukt och gront
efterlevs. Man utfor de faktiska kontrollerna samt driver arbetet med utveckling av normerna vidare
pa EU-niva. EU:s produktspecifika normer galler for elva grupper av produkter. For 6vriga produkter

géller den allmédnna handelsnormen. Det finns dven produkter som ar undantagna fran att behoéva



folja den allmanna handelsnormen. . Mera information om kvalitetsnormerna finner du pa

Jordbruksverkets hemsida.

Vad ar viktigt for handeln?

Marknadens utgangspunkt dr ofta bra kvalitet och snabb leverans till konkurrenskraftigt pris.
Produktens fysiska kvalitet liksom priset har historiskt sett varit de viktigaste parametrarna vid
forsaljning. Den parameter som forvantas fa allt storre betydelse for kvaliteten framoéver ar
livsmedelssdkerheten. Det kommer troligen att bli nagot tuffare regler for producenterna de

narmaste aren.

EU:s kvalitetsnormer &r lagkrav och saledes obligatoriska for alla. Utover dessa regler finns det ofta
ett krav fran handeln pa olika typer av certifiering. Certifiering &r i teorin frivillig men ar oftast ett

krav fran marknaden och darmed en forutsattning for handel.

Livsmedelssidkerhet omfattar hela kedjan fran jord till bord.

Kvalitetsbegreppet

Begreppet kvalitet ar intressant och aktuellt i alla typer av féretag men spelar kanske en mera central
roll i tradgards- och lantbruksféretag. | begreppet kvalitet innefattas flera olika delar bl a kvaliteten
hos produkten, produktionen och leveranssystemet. Den centrala fragan varje producent maste
stalla sig ar vad kunden upplever som kvalitet. Vilka faktorer upplever kunden leder till och forstarker
upplevelsen av bra kvalitet? Aterkommande forsaljning ar ett av de allra effektivaste sitten att 6ka
I6nsamheten sa langvariga relationer med kunder &r guld varda. Detta innebér att det ar mycket
viktigt for trovardigheten gentemot kund att den kvalitet som leverantéren levererar verkligen ar

bestaende 6ver tiden.

Kvalitetsaspekter som inte syns pa produkten som t ex miljobelastning och sparbarhet ska kunna

garanteras vilket mojliggdrs genom olika typer av certifiering.



Vad vinner producenten - mervarden med certifiering
Det finns ett flertal mervarden som uppnas da man certifierar sin produktion:

e Kvaliteten sakerstalls

e Produktionen uppdateras betraffande lagkrav och andra regler

e Ordning, reda och rutiner sparar tid och pengar

e Det egna varumarket forstarks hos kunderna

e Marknadsfordelar genom 6kad trovardighet hos kund

e Minskade kostnader genom minskad risk for aterkallelse och kassering av produkter

e Okad konkurrenskraft d& en certifiering ofta ar ett kund- och marknadskrav

e Att personalen engageras mer i foretags- och produktsakerhetsfragor vilket leder till hogre

medvetenhet och engagemang.

Handeln stéller krav

Idag kraver handeln i de allra flesta fall att primarproducenter och livsmedelsforetag har en
certifierad verksamhet. Da det géller de storre livsmedelsforetagen (ej primarproduktion) kravs ofta
certifiering enligt internationella standarder t ex BRC och ISO 22 000 medan det fér smaskalig
livsmedelstillverkning oftast racker med IP Livsmedelsféradling. Da det géller svensk
primarproduktion av frukt och gront ar det framst produkter certifierade enligt IP Sigill Frukt & Gront

som handeln kdper in dven om manga av dem pa pappret kraver certifiering enligt Global GAP.

Ledningssystem generellt och kvalitetsledningssystem specifikt

Ett ledningssystem kan i korthet beskrivas som ett system dar man systematiskt arbetar mot
uppstallda mal. Ledningssystem kan ha olika inriktningar beroende pa dess syften.
Kvalitetsledningssystem beskriver hur olika saker i foretaget ska bedrivas och syftar till att sdkerstalla
kvaliteten hos produkter och tjanster. Ett miljéledningssystem syftar till att minska verksamhetens
miljopaverkan. Ofta har storre organisationer flera olika ledningssystem vilka inte behover utvecklas
separat utan med fordel kan skapas som ett system. Integrering av olika ledningssystem kan bidra till
utokad effekt for hela foretagets verksamhet. Beskrivningen av ledningssystemet visar hur man
onskar att olika processer i foretaget ska fungera. De avvikelser som sker ska registreras och féljas
upp. En oerhort viktig aspekt i arbetet med ledningssystem ar att foretaget har den kompetens som
kravs for att uppratthalla systemet. Att arbeta med ledningssystem ger struktur fér hur man pa
foretaget ska arbeta med nyckelfragor. Ledningssystem uppmuntrar till analys och styrning av
processer och finns redan i sa gott som alla typer av verksamheter men ar ofta inte sa val
dokumenterade. Det galler att samla in fakta om vad i foretaget som fungerar bra och vad som
fungerar mindre bra. Darefter dr det mojligt att se pa vilka forbattringsmajligheter som finns och vad

som behover dokumenteras ytterligare. Som namnet antyder utvecklas ledningssystemet med stéd
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av ledningens beslut. Detta ar viktigt for utan ledningens medverkan fungerar det oftast mindre bra.

Ledningen maste stodja arbetet samt se till att tillrackliga resurser avsatts.

Produkterna betraktas som livsmedel redan innan de sorterats och processats.

Begreppet standard

En standard ar ett faststallt dokument som innehaller krav pa hur en produkt ska vara utformad eller
pa hur en verksamhet ska bedrivas. Standarden ags av en organisation som forvaltar, uppdaterar och

utvecklar dem. En standard ar majlig att certifiera sig mot och kallas ocksa ofta regelverk.

Produktsdkerhetssystemet HACCP

EU:s livsmedelsférordning slar fast att alla som pa nagot satt hanterar livsmedel skall arbeta enligt
HACCP. HACCP star for Hazard Analysis Critical Control Point (Faroanalys och kritiska styrpunkter).
Systemet ar ett produktsdkerhetssystem for livsmedelsproducenter och syftar till att hitta stallen i

produktionen som &ar kritiska. HACCP ar ingen standard i sig utan kan sdgas vara en arbetsmetod.

Metoden innebar att man systematiskt gar igenom hela sin produktion for att hitta kritiska punkter,
halsofaror. Varje kritisk punkt (CCP) varderas efter sannolikheten att den ska intréffa. Alla punkterna
skall styras, kontrolleras och f6ljas upp noga. Dessutom skall arbets- och kontrollrutiner vara

uppgjorda pa férhand.
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Standarder som ror livsmedelssakerhet bygger pa arbete enligt HACCP. Att arbeta enligt HACCP
bidrar till 6kad produktsdkerhet genom att man i en riskanalys blir medveten om potentiella risker
och har en plan fér hur man ska kontrollera och félja upp dessa. Arbetet ar uppdelat i sju steg som
tillsammans kallas HACCP-plan. Det ar viktigt att man i riskanalysen prioriterar ratt sa att man i den
fardiga planen verkligen lagger resurser pa de faror som ar aktuella for foretaget och allvarliga for
konsumenten. HACCP kan anvandas for att kontrollera allt fran kvalitet pa bevattningsvatten till

specifik del i en tillverkningsprocess inom industrin. HACCP-planen byggs upp efter féljande sju steg:

Genomfor en riskanalys, identifiera halsofaror

Identifiera kritiska styrpunkter, kritiska hanteringssteg
Faststall kritiska gransvarden for varje kritisk styrpunkt
Overvaka kritiska styrpunkter

Vidta korrigerande atgarder nar gransvarden inte uppfylls
Verifiera att systemet fungerar och efterlevs

Registrera och dokumentera

NouhswnNe

| forsta steget galler det att géra en komplett riskvardering for alla typer av faror, relaterade till
livsmedelssdkerheten, som kan forekomma i produktionen. Darefter gar man vidare genom att
identifiera de steg i produktionen dar det ar nédvandigt att satta in atgarder for att sakerstalla
livsmedelssdkerheten. Man kan sdga att en kritisk styrpunkt ar en process, en rutin eller ett steg i
produktionen dar man kan styra en parameter som om den I6per korrekt minskar risken for
héalsofara. For varje kritisk styrpunkt maste man satta upp kritiska gransvarden som ska 6vervakas
genom lampliga system. Validering av de kritiska gransvardena kan utgoras av t ex analys av
produkten, riktlinjer fran myndigheter, branschpraxis, historiska data eller egna erfarenheter. Kort
sagt lista alla bevis man har for att man tank ratt. Om man vid 6vervakningen kommer fram till att
gransvardena for nagon kritisk styrpunkt avviker maste korrigerande atgarder vidtas sa att ordningen
aterstélls. Man maste verifiera att systemet fungerar vilket innebér att man regelbundet reviderar
systemet for att kontrollera att rutinerna foljs och systemet fortfarande ar anpassat for de faror som

finns. Allt arbete ska journalféras sa att man senare kan ga tillbaka och kontrollera férloppet.
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Certifiering och ackrediterade kontrollorgan

Certifiering anvands som en form av marknadsfoéring riktad mot foretag, konsumenter eller
badadera. Certifiering som inriktar sig mot foretag ar ofta inriktade pa sakra livsmedel. Dessa typer
av certifieringar ar oftast inte synliga mot konsument och har ofta ursprungligen tagits fram pa
initiativ av handeln. Certifieringar som vander sig till konsument har ofta fokus pa socialt ansvar eller

geografiskt ursprung.

Certifiering innebar att en organisation, produkt eller person bedémts uppfylla stallda krav.
Certifiering ar inte ett skyddat begrepp utan kan utfardas av vem som helst. De allra flesta standarder
kraver dock certifiering av oberoende tredje part, en part som inte har direkta kopplingar till vare sig
sdljaren eller kdparen av produkten. Dessa oberoende parter ar certifieringsbolag som ar
ackrediterade av den statliga myndigheten Swedac. Exempel pa standarder, inom primarproduktion
av frukt och gront, som kraver certifiering av tredje part ar IP SIGILL, KRAV, EU-ekologiskt och
GLOBALG.A.P.

Ett foretag som ar certifierat ar oberoende, kompetent och uppfyller de krav som stélls i den
standard certifieringen ar gjord emot. Det certifikat producenten erhaller vid godkand revision visar
alltsa att foretaget har ett heltackande, godkédnt och fungerande kontrollsystem som

Overensstammer med uppstallda krav.

Kvalitetssdkring ar inte detsamma som certifiering. Ett foretag kan bedriva ett

kvalitetssakringsarbete utan att detta kontrolleras av ackrediterad tredje part.

Systemet med ackreditering av certifieringsorgan finns for att trovardigheten ska kunna sikerstallas.
Ackrediteringen kan sdgas vara ett godkdnnande eller ett formellt erkdnnande av att ett
certifieringsorgan/foretag ar kompetent att utféra specifika certifieringar. Ackreditering innebar en

fortlépande kompetensprévning som sker mot stallda krav i standarder och foreskrifter.

Swedac ar Sveriges nationella ackrediteringsorgan, en statlig myndighet som arbetar for tillforlitliga
och sakra varor och tjanster. Ackreditering kan sagas bygga pa fyra viktiga hornstenar — opartiskhet,
kompetens, langsiktighet och internationell acceptans. Swedac har avtal med ackrediteringsorgan i

andra lander vilket innebar att certifikaten blir giltiga i andra lander.

Ackrediteringen fungerar som en kvalitetsstimpel men &r inte nédvandig inom alla omraden medan
den ar obligatorisk inom andra. Féretag som besiktigar bilar maste vara ackrediterade medan en del

laboratorier far bedriva verksamhet utan ackreditering.

Certifieringsbolag

Det finns ett flertal olika certifieringsbolag som ar ackrediterade for de olika standarderna. Manga av
bolagen kan utfora revisioner efter flera standarder. Vilket bolag man som féretagare véljer att anlita

for revision spelar ingen roll. Alla ska gora ett likvardigt arbete. Som foretagare/producent &r man

13



kund hos certifieringsbolaget och man har givetvis ratt att byta bolag om man inte ar nojd. En del
producenter uttrycker missndje dver revisorernas insats och i detta sammanhang ar det viktigt att
papeka att man alltid har mojlighet att kontakta revisionsledaren pa respektive certifieringsbolag om

man kdnner sig orattvist behandlad.

Féljande certifieringsbolag ar ackrediterade for respektive standard:

IP SIGILL Frukt & Gront — Kiwa Aranea, SMAK, HS Certifiering

IP Livsmedelsféradling - Kiwa Aranea, ProSanitas Certifiering AB, Intertek
IP SIGILL GAP - Kiwa Aranea och SMAK

BRC Global Food — Valiguard, Semko-Dekra, Intertek, ProSanitas Certifiering AB och LRQA. (Kiwa
Aranea ar under ackreditering)

GLOBALG.A.P - Kiwa Aranea, SMAK och Intertek
KRAV (primarproduktion) - Kiwa Aranea, SMAK, HS Certifiering

EU-ekologiskt (primarproduktion) - Kiwa Aranea, SMAK, HS Certifiering

Stod for kvalitetscertifiering

Det dr moijligt att soka stod fran Jordbruksverket for kvalitetscertifiering forutsatt att
kvalitetssystemet man éar certifierad mot kraver kontroll av ackrediterat certifieringsbolag. Da det
galler vaxtodling kan man dock inte soka stddet om man endast odlar gronsaker, matpotatis, bar eller
frukt. Vilka grédor som ar godkanda for stodet finner man pa Jordbruksverkets hemsida. For att fa
soka stodet maste man vara ansluten till certifieringen senast sista ansokningsdagen fér SAM och
minst det aret ut. En forutsattning for att kunna séka stodet dr dven att man soker gardsstod. Hur
stor ersattningen blir beror pa hur manga som soker och pa hur stor summa som finns att utbetala.

Alla som &r berattigade till stodet far lika stort bidrag. Ansokan sker via SAM-ansokan.
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Internationell utblick

I manga lander kan man tyvarr inte lita pa de utfardade certifikaten och det &r ofta svart for
myndigheterna att ha kontroll pa speciellt de mindre livsmedelsproducenterna. Manga lander
uttrycker dven en oro for alltfor ensidig fokus pa just kemiska faror och resthalter vilket medfor att

mikrobiella risker hamnar langre ned pa prioriteringslistan.

Ovriga virlden ligger, med ett par undantag, ett par steg efter Sverige och Europa d& det géller
ackrediterade revisioner av oberoende tredje part. Landernas livsmedelslagstiftning ar dessutom inte
sa omfattande som den europeiska. Olika organisationer i manga lander lobbar starkt for en

skarpning av lagstiftningen och verkar pa manga hall nu fa gehér.

Fortsatt lasning
Livsmedelssadkerhet

e Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004 av den 29 april 2004 om

livsmedelshygien - http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2004:139:0001:0054:SV:PDF

IM

e Konkurrensverkets rapport ”Certifiering, konkurrens och handel” Uppdragsforskningsrapport:
2009:13. Anna Andersson och Joakim Gullstrand. ISSN-nr 1652-8069 -
http://www.konkurrensverket.se/upload/Filer/Trycksaker/Rapporter/uppdragsforskning/forsk ra

p 2009-13 cert konk handel.pdf

e Miljostyrningsradets hemsida innehaller mycket bra information om livsmedel, miljé och kvalitet -

WWWwW.msr.se
e Livsmedelsverket - www.slv.se
HACCP

e Egentillsyn ger trygghet och kvalitet. Livsmedelsverkets broschyr om HACCP. Maria Larsson. -

http://www.slv.se/upload/dokument/livsmedelsforetag/vagledningar/broschyr haccp.pdf

e Livsmedelsverkets vagledning till inférandet av HACCP. Livsmedelsverket. 2006.
Tillsynsavdelningen Véagledning till artikel 5 i forordning (EG) nr 852/2004 -
http://www.slv.se/upload/dokument/livsmedelsforetag/vagledningar/V%C3%A4gledning%2

OHACCP.pdf

Normer och bestammelser for frukt och gront

e Jordbruksverkets normer for handel med frukt och grént. Jordbruksverket, Vaxtkontrollenheten,

551 82 JONKOPING -
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:139:0001:0054:SV:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:139:0001:0054:SV:PDF
http://www.konkurrensverket.se/upload/Filer/Trycksaker/Rapporter/uppdragsforskning/forsk_rap_2009-13_cert_konk_handel.pdf
http://www.konkurrensverket.se/upload/Filer/Trycksaker/Rapporter/uppdragsforskning/forsk_rap_2009-13_cert_konk_handel.pdf
http://www.msr.se/
http://www.slv.se/
http://www.slv.se/upload/dokument/livsmedelsforetag/vagledningar/broschyr_haccp.pdf
http://www.slv.se/upload/dokument/livsmedelsforetag/vagledningar/V%C3%A4gledning%20HACCP.pdf
http://www.slv.se/upload/dokument/livsmedelsforetag/vagledningar/V%C3%A4gledning%20HACCP.pdf

http://www.sjv.se/amnesomraden/handel/livsmedel/eusfruktochgrontnormer/fruktochgrontnor
mer.4.4ab01cfal121d451df3a800054.html

e Jordbruksverkets broschyr om kvalitetsnormer for frukt och gronsaker. Kvalitetsnormer for olika
frukter och grénsaker kan bestéllas fran Blankettforradet, Jordbruksverket, 036-15 50 00 -
http://www2.jordbruksverket.se/webdav/files/SJV/trycksaker/Pdf ovrigt/ovr20.pdf

e EU-bestammelser om frukt och grént. Kommissionens genomférandeférordning (EU) nr 543/2011
av den 7 juni 2011 om tillampningsforeskrifter for radets forordning (EG) nr 1234/2007 vad galler
sektorn for frukt och gronsaker och sektorn for bearbetad frukt och bearbetade gréonsaker -
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2011:157:0001:0163:SV:PDF

Lankar till Swedac, certifieringsbolag och séktjanster for certifierade féretag

e Swedac, statlig myndighet som ackrediterar bl a certifieringsbolag - www.swedac.se

e SMAK AB - www.smak.se

e Kiwa Aranea - www.kiwaaranea.se

e HS Certifiering AB - www.hscertifiering.se

e [ntertek - www.intertek.se

e ProSanitas - www.bmgtradacert.se

e Valiguard - www.valiguard.com

e LRQA - www.lrga.se

e Soktjanst for ISO-certifierade foretag - www.isoguiden.com

e Soktjanst av certifierade foretag - www.certifiering.nu

Faktaruta

- Projektet &r finansierat av Europeiska Jordbruksfonden fér Landsbygdsutveckling, LRF/GRO, SLU, LTJ Fakulteten Alnarp och
Hushallningssallskapet Kristianstad

- Projektansvarig/forfattare: Anna-Mia Bjérkholm, Hushallningsséllskapet Kristianstad, Anna-Mia.Bjorkholm@hush.se

- Processansvarig/Textgranskning och synpunkter: Marie Olsson, SLU Alnarp, Marie.Olsson@slu.se

Tillvaxt Tradgard

Ar ett projekt som syftar till att ge forutsattningar fér dkad konkurrenskraft
och tillvaxt inom tradgardsnaringen genom nytdnkande och samarbete.
Projektet finansieras av Europeiska jordbruksfonden for landsbygdsutveckling:
Europa investerar i landsbygdsomraden, SLU, LTJ-fakulteten Alnarp,

LRF/GRO, Hushallningssallskapen i Malmaéhus, Halland och Kristianstad,
Lovang Lantbrukskonsult AB, Master Gron samt Prysek.

* K

* *
* *
* *
* gk
Europeiska jordbruksfonden far

lendsbygdsutveckling: Europa
investerar i landsbygdsomriden
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