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122. For bulin moder. [s. 104] 718
123. For Spianebolder. [s. 105] 719
124. F6r bulna brést och thes stor-Wirk. [s. 105] 719
125. At utdrifwa ormar, eller andre sidane giftiga Creatur, af menniskio

lif. [s. 105] 719
126. Fo6r Ormehugg eller andra sddane forgiftige Creaturs bet och sting,.

[s. 106] 720
127. Om ett barn hafwer swira drémar. [s. 107] 720
128. For fallande sot it barn. [s. 107] 720
129. Om barnen mycket nysa och prusta. [s. 107] 720
130. For stor barnehosta. [s. 108] 720
131. Om barn f3 tarmelopp. [s. 108] 721
132. Om barnens hemliga lem swullnar. [s. 108] 721
133. For hicka. [s. 108] 721
134. Om barn offta spyr. [s. 109] 721
135. Fér twinesot eller trinsiukan, at barnet férwissnar. [s. 109] 721
136. For borttagenhet eller Paralysis. [s. 109] 721
137. For forstockat blod i lifwet eller ock forgifft. [s. 110] 721
138. Emot stotta leder och lefrad blod. [s. 110] 721
139. For bla fleckar, som af stotande komma. [s. 110] 722
140. Emot forryckta Leder. [s. 110] 722
141. Fér alla hetzige och swullna skador, then gyllende mislk kallad.

[s. 110] 722
142. For kall brand. [s. 111] 722
143. F6r gamle och diupe skador. [s. 111] 722
144. Salfwa til friska sar. [s. 111] 722
145. For Liktorn. [s. 111] 722
146. For Gulesot. [s. 111] 722

147. F6r hufwudflussar, som falla ned ifran hufwudet, och Lemmarna
skada. [s. 112] 723
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148. Nagra extra ordinaira observationer wid atskilliga orters dygd i medi-

cin. [s. 112] 723
149. Ett gammalt Laxativ, som utforer slem och galla. [s. 115] 724
150. Om tindernes siukdomar hos barn. [s. 115] 725
151. Om barnet ir mycket 16slifwat. [s. 115] 725
152. For Hifta. [s. 116] 725
153. F6r Matkar uti buken. [s. 116] 725
154. Om Hufwudet péd Barn mycket utslir. [s. 116] 725
155. For en stackot eller tring anda. [s. 117] 725
156. Om Sronen flyta. [s. 117] 725
157. For sémnlosa. [s. 117] 726
158. Om barnets lemmar rysta och bifwa. [s. 117] 726
159. F6r Magewirk. [s. 117] 726
160. For then heta Febris. [s. 118] 726
161. Nir barn icke kunna lita sitt wartu. [s. 118] 726
162. Fér Missling eller sma koppar. [s. 118] 726
163. For gamla Sér, som ock kallas Rosen. [s. 119] 727
164. For harda bélder eller swullnader. [s. 119] 727
165. F6r Ref och Lifmatkar. [s. 119] 727
166. For fritande skador. [s. 119] 727
167. F6r 6pna brinnsir. [s. 119] 727

168. En god salfwa, som Maturerar och roter alla friska sdr. [s. 120] 727
169. Ther ndgon Lem hiffrigt blifwer antagen af heta och swullnad.

[s. 120] 727
170. Fér sar mund och hinder. [s. 120] 728
171. For en stor swullnad eller bold, som icke will lata sig 6pna. [s. 120]

728

THEN FIORTONDE AFDELNINGEN.

OM ATSKILLIGA I SWERIGE BEFINTLIGE WAXTER,
SOM GAGNELIGE ARO AT BRUKAS TIL HUSMEDEL.

1. Om Ahrenpris. [s. 2] 729
2. Om Mejran. [s. 3] 730
3. Om Waleriana. [s. 6] 732
4. Om Baggesota. [s. 8] 733
5. Om Lawendel. [s. 10] 735
6. Om Galgo. [s. 11] 735
7. Om Senap. [s. 13] 736
8. Om Wallmoga. [s. 16] 738
9. Om Alandsrot. [s. 18] 740
10. Om Buske-Rosor. [s. 22] 742



11. Om Fiolblomster. [s. 25]
12. Om Winruto. [s. 27]

13. Om Salwia. [s. 31]

14. Om Ringelblomma. [s. 35]
15. Om Cardobenedicta. [s. 36]
16. Om Kumin. [s. 40]

17. Om Isop. [s. 41]

18. Om Malért. [s. 44]

19. Om Tobak. [s. 46]

20. Om Roélika. [s. 48]

21. Om Nissla. [s. 49]

22. Om Angelika eller helige Andas ért. [s. 51]

23. Om Dill. [s. 53]

24. Om Krusemynta. [s. 54]

25. Om Libbersticka. [s. 56]

26. Om Mister-ort. [s. 57]

27. Om Hiertans-Frogd. [s. 59]

28. Om Groblad. [s. 61]

29. Om Huslsk. [s. 64]

30. Om Smultrons ért. [s. 66]

31. Om brostort eller Pimpinella. [s. 68]

THEN FEMTONDE AFDELNINGEN.

INNEHALLANDE EN SAMLING AF UTWALDA HUSHALDS
GREP OCH WETENSKAPER, SOM TIL STOR FORDEL
MED RINGA OMKOSTNAD KUNNA BRUKAS.

1. Om en aproberad method at conservera bielkar och Planck, samt andra
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triredskap, som uti kellare och fuchtiga rum behéfwa nyttias och for-

waras ifra forrottnelse til langliga tider. [s. 1]
2. Underrittelse, huru man med ringa Méda och Omkostnad kan déda
och utéda Wargar och andra RofDiur. [s. 4]
3. At lata kahlfré i wintertiden wixa och mognas. [s. 5]
4. Atkdhlmatkar pd kihlen ei skola finnas. [s. 6]

5. At rinsa huset frin Rittor och méss. [s. 7]
6. Kall Feber at fordrifwa. [s. 7]

7. Ogonen och synen i hela lifstiden klar at behalla. [s. 8]
8. Brand af Eld, eller hett wattn at hela. [s. 8]

9. At Siden pa ogiédd aker wixer. [s. 9]
10. F6r Hosta och Brostwiirk. [s. 9]
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11. Colic fér Mans- och Modran fér Qwins-Personer, med en hast at for-

drifwa. [s. 10]

778
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12. At preparera en gott dgon-wattn. [s. 10] 779
13. For Ogonen. [s. 10] 779
14. For swart brost eller heshet. [s. 11] 779
15. For torrwirk i Fottren. [s. 11] 779
16. For Krampdrag i Fottren. [s. 11] 780
17. For Ogonen. [s. 12] 780
18. At bruka f6r Pesten. [s. 12] 780
19. Emot stygga och fula Sar. [s. 13] 780
20. For Gulsoten. [s. 13] 781
21. Ett foreriffeligict Medel emot Lungsoten. [s. 13] 781
22. For Fréssan. [s. 13] 781
23. For Krifwetan. [s. 14] 781
24. F6r Reform. [s. 14] 781
25. En kostelig Lattwerg for hosta och swaga lungor, samt och for flygande

heta. [s. 14] 782
26. Ett forsdke gott befunnit medel for fallande sot. [s. 15] 782
27. For Rosen. [s. 15] 782
28. Fér Frossan en swettedryck. [s. 16] 783
29. Fér Niseblod, som icke wil stadna. [s. 16] 783
30. For Skabb. [s. 16] 783
31. F6r Krampen. [s. 16] 783
32. For Utlendska Elden. [s. 17] 783
33. For Gilsotan. [s. 17] 784
34. For Boskaps siuka ett utwalt medel. [s. 17] 784
35. For kor och Histar, som sleka hiret och huden af'sig. [s. 17] 784
36. For en Hist som icke kan stalla. [s. 18] 784
37. At fordrifwa Wigg-Léss. [s. 18] 784
38. For Ormhugg. [s. 18] 785

39. At déda flugor. [s. 18)
40. En Compendieus invention, at si filla skog, at han rifwes up med rot-

terna. [s. 18] 785
41. For Mielt-siukan. [s. 18] 78s
42. At fordrifwa wiartor. [s. 19] 78s
43. At férwara Pilsar eller rifwe-skin. [s. 19] 786
44. At flytta trdn. [s. 19] 786
45. At Conservera trin for Boskap. [s. 19] 786
46. Recept pé bleck. [s. 19] 786
47. Kort underrittelse om Materialier, som til murning erfordras.

[s. 20] 786
48. At gifwa guten och polerad messing en guldferg. [s. 21] 787
49. At siuda Messing hwitt utan silfwer. [s. 21] 787
so. Ett watten at forgylla Jern med. [s. 21] 787
sI. At giora tri, ben eller horn gront. [s. 21] 787

s2. Ett annat sett at gidra tré eller horn gront. [s. 22] 788



53. At gdra horn likt Skoldpadd. [s. 22]

54. At gora tri eller horn rédt. [s. 22]

55. At gora trid brunt. [s. 22]

56. At gora trd swart. [s. 23]

57. At gora Elphenbens-swerta. [s. 23]

58. Ett godt sitt at mala Claver, Clavecymbaler och andra werk. [s. 23]
59. At behendigt och snelt taga rosten af jern. [s. 23]

60. At sylta gurckor. [s. 24]

61. At sylta Kierssebir. [s. 24]
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THEN SWENSKA

Hus-HALDS-BOKENS

ANDRE DEL.

Om Jern-wirck, Jagt och Foglafinge, Miltande,
Bryggande, Bakande, Brinnande, Distillerande,
Liusstépande, Twilsiudande, Wins preparerande
och skétzel, Winranckor, Fergande, Siéar och
Fiskerier, Husmedel f6r siuka, Orters brukande
til likedomar och til slut mdnga utvalda Hus-
Halds-Grep, Sammandragen Utur gamla och
nya Hus-Halds-Béker, samt forfarna Mins

trowerdiga Manuscripter och berettelser.

Med Hans Kongeliga Maj:ts

allernadigste Privilegio.
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Gunstige Lisare!

At thenne sednare delen af then Swenska Hus-hilds-Boken
sd sent af trycket utkommer, och icke langt fér thetta effter
lafwen blifwit ferdig, beder jag tiensteligen m3& gunstbeniget
ursechtas. Min Salig Faders, Probsten Reineri Broocmans long-
wariga siukdom och therpa féljande déd hindrade, at han effter
sin hierteliga 6nskan och dstundan ei hinde fullgiéra hwad han
wilment ldfwat. Therfore hafwer jag, sisom mohn om hans
ihrliga 8minnelse, til thet som dnnu warit otryckt ihopsamlat
the manuscripter och bécker, som han i lifztiden med médo
och omkostnad forskaffat sig om Hus-hilds saker, och fér-
matt min Sal. Faders Lirda minner, at therutur ordenteligen
forfatta hwad som kunde héra til thenna sednare delen. Sisom
nu thesse hirwid anwendt beromlig flit, och icke allenast tro-
ligen utsékt hwad jag hafft at lefwerera them, utan ock sielfwe
manga nyttiga ting af egen forfarenhet tillagt; sa férmodar jag,
at then gunstige Lisaren liter sig wil behaga, hwad hir end-
teligen f6r honom framlegges. Jag hoppas thet Then Gunstige
Lisaren ldrer finna nytto af thet, som uti thenne delen afhand-
las. At icke then utlifwade Afdelningen om Architecturen med-
foljer, kommer therutaf, at Herr Capitain och Architecteuren
Carlberg i Stockholm igenom bref af den 21 Julii 1737 férmiler,
thet han 4r sinnad at utgifwa ett helt Werk om Architecturen,
td thet arbetet hirwid wore férgifwes. Har man alesd i stellet
meddelat then Siunde Afdelningen om Jern-Wirck. Ocksa har
man funnit fér gott at inféra uti Elffte Afdelningen om Krapp,
som har sin stora nytta med sig wid Fergerierne, och synes sa
wil kunna planteras hir uti Swerige som Potatoes och Tobak.
Uti forsta Delen idr dcskillige omrérde, som uti thenne delen
utférligare dr afhandlat, emedan man sedermera fatt therom
nogare och bettre kundskap. Hwad hwar Afdelning af thenne
Andre Delen innehiller, wisar thet hosfdljande Generale-
Registret. The uti férste delen dterblefne 4 §§, som lofwades



i thenne Delen skulle inflyta, har man ej kunnat drhélla fér
the mianga hinder, som Auctoren til theras utarbetande i wigen
legat, therfére the skola meddelas, sd snart the kunna erhallas.
For ofrigit recommenderar jag mig hir med uti then férnima
och Gunstiga Lisarens hoga Gunst och benigenhet, framher-
dandes nest tilénskan af all andelig och lekamlig wilgdng med
diup wordnad och hégachtning.

Then Gunstiga Lasarens

Odmiuke TIENARE

CARL FREDRICH BROOCMANN.
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THEN SIUNDE AFDELNINGEN.

O™ JERN-WARCK.

OcH HANDLAS 1.) OM JERN-GRUFWOR. 2.) OM SKOG.
3.) OM KOLANDE. 4.) OM JERN-MALMS RASTANDE OCH
BOKANDE. 5.) OM EN MASSUGNS INRATTANDE. 6.) OM

JERN-MALMS SMALTANDE. 7.) OM EN NY HAMMAR-

SMIDJAS UPBYGGANDE. 8.) OM SMIDE-WARK. 9.) OM
RENWARKS-SMIDE, oCcH 10.) OM STALS TILLWARKNING.

1. Capitlet.

Om Jern-Grufwor.

S.1.
tJernets ursprung ir af besynnerligit slags Malm, som finnes i berg
Agch stenar, weta gemenligen ock the enfaldigasta ibland menniski-
rna: men at kunna upsoka Jern-Malm, then igen kidnna, och skilja
bittre ifrd simre slag, finnes hos the mista en ganska stor okunnighet.
S. 2.

EHURUWAL MAN ICKE KAN NEKA, AT JU THE RIKASTE JERN-MALMS-
STREK STUNDOM ARo pdfunne af en blict hdpelycko; ir [s. 1.] det doch
icke rideligit at lita p&, at tillrickelige Jern-malms-streck effter handen
alt framgent skola upfinnas pa thetta sittet, utan nédigt, at man gér sig
underrittad om tillforlateliga medel till theras upsékande.



S. 3.

Ibland mingfaldiga sitt at upsoka Jern-malms-strek hillas Slagrutor
och Compasser for sikrast. Slagrutor hir til géras gemenligen af Hassel,
och hallas pa sirdeles wis helt lediga i mellan hinderna i thet man gir
af och an pa bergen. Nir en nu kommer med Slagrutan éfwer ett Malm
strek, hwar ifrin ymnige particlar updunsta, falla sidane particlar pa Slag-
rutan, och férorsaka jemte atmosphara tryckande at hon bdjer sig neder
eller slar neder, hwar af hon ock hafwer sitt namn. Af sdant Slagrutans
nedsliende mirckes, at Malm ir ther under; icke thess mindre ir aldeles
obekant, af hwad slag samme Malm dr. Compasser ther emot, nir the dro
féorsedde med goda Magnet-nalar, icke fér langa och icke for kirta, icke
heller tunga och owiga, sisom Magneten hafwer uti sig en krafft at draga
Jern till sig, dro sikraste medlet at upséka Jern-malm med.

S. 4.

Nir en nu gdr med Compassen pa the stillen, ther han menar Jern-malm
wara, mdste han forst och frimst hafwa sig bekant Magnet nilens natur-
liga swingande 4t Norden, i thet han kastar henne hit och tit; och td han
ser, at Compas-nilen aldrig si litet hdrdare rycker och kaster sig utur sin
ordinaire gang i synnerhet om hon gor tita och hastiga ryckningar ir ther
sikert Jern-malm, antingen thet ta ir malm som drager effter norden, eller
ock stjert-malm, thet alt en férfaren Grufwe-letare wet noga urskilja, s
wil som finna malm-gdngarna. Hir om kan lisas i Jone Asks Disput. de
Minere Ferree per Magnetem Investigatione, hallen i Vps. 20. Decembr.
1728." [s. 2.]

S.s.

Will en ytterligare fornimma, om Jern-malm finnes i et silunda med Compass-
nalen upsokdt strek, slir man en sten 16s, och andas hardt pa honom, ¢4 thet synes
at Jern-gnistorna halla sig blancka, men gri-berget af fuchtighet swartnar. Man kan
t4 514 ut sma Jern-gnistor eller korn, och halla Magnet-sten, om man then hafwer pa
them, s 1dda the wid honom, thet graberg och annan malm icke gér.

§.6.

Sedan Jern-malm ir funnen, méste then med brinnande, eller, om berget dr utan
sprickor, och ymnoghet pé skog fattas, med skiutande lossas. Stundom ir thet funna
malm-streket 6fwertickdt med jord; i hwilcken hindelse jorden med skottkirror
och andra instrumenter bor wil foras utur wigen ifrd Grufwe-opningen, emedan
owist ir hwart ut biste och rikaste malmen sig stricker, och jimwil rum méste haf-
was at upligga malmen p4.

S. 7.

Tyckes malmen wara af god art, och si riker, at han limnar hopp om fordel,
liter man enligit Férordningarna honom skirskidas p&d wederbérlig ort; hwarest
t4 tilstddjelse 4r wunnen, ma man i Herrans fruchtan fortfara, achtandes noga, at
Grufwe-6pningen icke gors for wid, dnskdnt kostelig malm up i then dagen finnes.
Ty om Grufwe-6pningen warder af stor widd, foljer snart swérhet af watten, som
thet stora gapet intager. Bista ridet 4r, om malmen gir pd djupet, man ¢4, effter
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torfftig 6pning, arbetar ritt neder &t, och nir nigre famnar dro drefne, som kallas
Siankning, och man funnit fast berg, och kommit forbi the merendels i begynnelsen
af berget befinteliga l6sa &drar, som kallas skolar, och man icke af bergets infallande
eller stalp hafwer nagon fara, man td wrider arbetet t then sidan, som bist och
bestindigast synes, och ther drifwer sig in, hwilket kallas g& for ort. [s. 3.]

§.8.

Under thetta arbetet hafwer man sirdeles frucht af wedbrinning, som nimnes i
bergslagen eldsittjande, i thet berget p4 alla sidor brinnes och lossnar, sa wil ofwan
for elden, som pa bottnen och sidorna, i thet stillet, nir arbetet sker ofwan pé berget,
allenast en tunn skirpa under elden lossnar. Huru arbetet bor ske, féreskrifwa wil
Grufwe-artiklarne, samt huru Grufworna med band och fasta pelare béra brytas:
men beklagligt 4r, at pd minga stillen then goda férordningen forsumas, til dga-
renas stora skada. I synnerhet synes wid stora djupa Grufwor somliga stides, huru
upfordringarna s wil til watten, som malm och onyttyg sten eller swarp ske med
hand-windar, som oansedt the hwarthera af 6. eller 8. personer méste dragas, icke
forsla til hilfften emot en hist-wind eller ett stor hjul, likt ett mass ungs- eller ham-
mar-hjul, hwilket trampas af 3. hdgst 4. personer. Offta finnes ock then oordningen,
at ther the rotetals arbeta, komma sidane personer, som okunnige dro. T4 ser man
stundom med forargelse en, som bir namn af bergsman, std med en Grufwe-sting
eller ett Jern-spett s 6mhind, at han mitt i heta sommaren brukar ullwantar med
skin-handskar p4, icke wetandes hwarest han skall eller dristar stéta med stdngen,
forliter sig doch pa styrcko, och inbillar sig med twéng och sprang-hifwande kunna
utritta altsammans, ther doch alt bér ske med forstdnd och flitigt arbete.

S. 9.

Weden, som skall brukas til eldsittning, maste icke wara rid eller ruten, utan
huggas om waren, och thet af mogen skog om ther til finnes radd och ligenhet, sedan
klyfwas, uprensas och upresas at torkas, och méste hwar klofft wara wid pass 3. alnar
ling. Wintren ther p4 kéres han fram til Grufwan, och ligges i stora hogar. Nirhan i
sinom tid skall brukas, dr han torr och hird, at thet wid thes nedkastande i Grufwan
gifwer klang i berget. [s. 4.]

§. 10.

Forrin weden ligges eller reses ther malm-bréttet bor ske, skolla alla berg skdrpor
grant bortstotas, och eld-rumet ren-sopas, at eldens hete af ingen ting ma hindras.
Sedan skall eldsittningen forrittas beskedeligen, och, ta then ir redo, elden med
bloss tindas under. Ar nigon rid wed til hands, skall then liggas til betickning pa
then torra, at lagen och heten m3 drifwas in 4t malm bractet. S4 fort weden brinner
undan, skall han liggas tillsamman, och s lagas, at alt brinner jimct af, forr 4n folket
gér ther ifrd. Dagen effter nir brytningen skall ske, bor eldrummet sopas rendt, och
watten slds pd, td, hwad som af elden spruckit och lossnat, inn mera lossnar. Ther eff-
ter utspranges, hwad som remnat, med Jern-spet, kilar och knuster, och upwindas
utur Grufwan, och utwiljes malmen, och slds ifrd gristenarna, och forwaras.

S. 1.

Med borning och krut-springande kan ock Grufwe-arbetet ske, och thet med

stdrre nytto, in med brinnande, for utan thet at mycken skog ther igenom bespares.



Hir wid bér observeras, at borningar icke skola forrittas i [6sa stenar eller skol-berg
hwar af s& mycket mindre frucht kan félja, som, nir skottet eller krutet antindes,
elden eller krut-fachten td hafwer 8pning igenom adrorna, och ingen wirckan kan
hafwa till at springa ndgot. Borningar skola for then skulle ske allenast pi fasta
och tita berg, och sa stillas, at thet stycket, som utspringjas skall, ir hwarken for
tjockt eller for tunt: dr thet for tiockt, s lossas allenast nagra skerfwor wid myningen
pa holet, och then nedrigare delen af holet stir ospringd; tages ock for klent til
springningen, si 1onar thet icke then swira borningen och skottet. Till nafrarna skal
tagas thet biste stdl man kan f4, och the forses med bestindiga skar, t4 3. personer
om dagen kunna béra, 5, 5% eller 6. alnar, om icke alt for hird [s. 5.] berg-art, ir at
bora uti, sdsom starck réd-bricka, hwilken dr swar at igenom ga. I stillet for thet,
at somlige ligga 6fwer laddningen en stor jernbult, then the kalla frehillare, och
ofwerligga honom stora stenar, ir mycket bittre at betjena sig af ther til beredt ler;
hwarigenom beswiret mindskas, och then fordelen drhalles, at en kan stilla et skott
pa slitta berg-wiggen, hwilket icke gar an for then, som allenast kan skiuta ther,
hwarest ligligit dr at ligga forehéllare och en hop dryga stenar 6fwer skottet.
§. 12.

Ehuruwil sidant springande med krut ir dubbelt nyttigare at rikna, dn thet
som sker med eldsittjande; doch ir aldrabist, ther tillfillet s& medgifwer, at ymsom
springa med krut, och ymsom med eldsittjande. Till exempel: Nir brytning sker pd
botten, och botten effter brittet dr worden helt plate eller slic, sd gor eldsittningen
liten eller ingen sirdeles wirkan, och ir bittre at stilla en borning. Skulle thet forsta
skottet icke gora sd stor wirkan, som 4stundas, s utrittas then med néje uti andra
och féljande skotten. Sedan botten medelst skjutande ir worden gropig, kan iter
eldsittningen ske med stdrre nytto.

2. Capitlet.

Om Skog.

§.1.

om skog dr en oumgingelig ting wid alla Jern-wirck, och thes nédiga bruk
S wid Grufwor redan dr omrérde; Sé skride wi nu ifrd Grufworna till Skogen,
at fdrnimma [s. 6.] huru han dels igenom oordning missbrukad, dels ock ther

god ordning halles, ritteligen brukad warder.

§.2.
Skog missbrukas af en wirdslos forst, i thet han brukar orittan tid at hugga, thet
han will hafwa til kolning, Grufwe-wed eller wirke. Ty nir ritte tiden icke i acht
tages, kan ingen sirdeles nytta skaffas, fast in man anwinder langsamt och mycket
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arbete. Sedan smi Skog tagit sig safft om wiren i Aprilis och May manader, ir for
sent at hugga wed, emedan han icke girna till foljande winter hinner f4 sin tilbérliga
och nédwindiga torka. Then Skog, som filles om hésten, blifwer alt stadigt segrid,
bla, dédachtig, och brinner illa, s& at han ir bade tung at handtera, och gor langt
mindre gagn, in then wed, som dr huggen i rittan tid. Will man bruka then i Gruf-
wor, si kolar han och gor swart under sig, at ganska liten hete kommer till berget at
gora therpd nagra remnor. Will man ock bruka sddan otidigt huggen wed till kol-
ning, s medgifwer forfarenheten, at man far ther af hilfften mindre kol, 4n torr wed
gifwer, och ingalunda sé litta och dugeliga, utan aldeles sidan som the, hwilka fis af
rad och nyss huggen wed.
S. 3.

Ett forderfweligit Skogens missbruk, till mirkelig afsaknad wid Grufwe arbetets
drifwande, sker ock ther nist af mangen Skog-skimmare p3 thet sittet, at ther han
otidigt borthuggit then bista Skogen, och then, som simre ir, stir innu qwar, tin-
der han, td mista torkan ir, elden pd parken; hwar igenom mycken ung Skog, som
med tiden kunde komma till ansenlig nytto, dels aldeles upbrinnes, dels ock warder
stdendes halfbrind at férrotna. P4 sddant sitt upbrinnes ock matjorden, sanden och
bare stenarne std qwar, sa at ther i lingliga tider intet trid kan komma till att wiixa,
och effterkommanderne med harm och idngslan se tecken til thet oférstind [s. 7.]
och missbruk, som ir foréfwadt. Ty thet dr ju kundbart, at en Skogspark, som sd tyr
anskeligen ir handterad, hela mans aldren 6fwer knapt hinner méslépa, och min-
dre 4ter winna sin bortbrinda matjord, s at nigon Skog ther pa kan wixa. Och ir
beklageligit at ganska f3, som se sidant taga sig rittelse ther af, utan snarare, nir the
hafwa ymnig Skog, med néje missbruka then samma, forddandes scundom, for 3.
fierdingars utside skull pd ect ar, en Skogs-park af hwilken the i hela sin lifstid kunde
arligen hafwa ndgra platars gagn.

S. 4.

Thet missbruket, som sker med nifwer-tagande, och Skogs fillande for getter, dr
ock icke ringa. Ar thet icke en stor skada, for 3. eller 4. stycken nifrar, at kullfilla
ett bjorketrid, tienligit till hammar smedje-skafft och thylik redskap, och sedan
lita thet ligga at forrottna, eller ock hemféra thet at ligga pa elden? Mangen hafwer
likwil icke forsyn fore at filla nigra 100 sddana trid, allenast at férskaffa sig 10. eller
12. lispund nifwer, them han siljer for 6. eller 8. daler kopparmynt, sedan han kért
them s& ménga mil, som for sig allena kunna swara emot the penningarna. Lika wald
tillater en oférstindig Skogs-dgare sina wallhion at forofwa pa Skogen, och filla hela
tracterna af sma Skog for getter, dn skont thessa Creaturen dro wil hulpna, nir the
hafwa mossa och laf til fsdan; hwilken laf, om then ¢j finnes sa tillrickelig neder pd
ldga qwistar, kan wil walhionet med en kratta nedertaga then effter nédrorfften af
trins hogre qwistar dt getterna, heldre dn at thet skulle anwinda, som offta sker, 3.
eller 4. dagars arbete pa ett skont byggnings-trids kullhuggande fr en hop laf skull,
som thet hafwer pd sig.

S.s.

Likaledes forfar en i Skogens missbrukande tamder ganska obetinkdt till at taga

16f &t faren. Ser han nagra lof-qwistar [s. 8.] pa en biork, skoner han henne icke, hon



md wara stor eller liten, utan ned hugger bide sm3 och stora trid, them han gemenli-
gen later ligga qwar wid sina stubbar till at forrotna. Men at rédja bort en hop buskar
pd en tienlig ort i skogen, ther han drligen kunde f4 ndgra lass ho at firen, och then
inhidgna, besparandes i thet stillet bidrke-skogen, thet will han icke en ging tinka
p4, och dnnu mindre gora sig et sd nyttigt beswir.

§.6.

Thet dr ock icke ett ringa missbruk, som af manga sker till skogens férderfwande,
the ther, for timmer skull till ett f6go stort hus, filla omkull stora hirliga trid om 40.
ja ofta flere alnars lingd, af hwilka the taga allenast 12. alnars stockar, och lata then
ofriga brukeliga delen af hwart trid rotna i skogen, jemwil till mycket godt betes
forqwifjande och undandsljande for sina creatur, fortfarandes til thes the en stor
myckenhet kullhuggit. Hir pa foljer gemenligen then dorskapen at the klyfwa en
hop kostbara stockar mitt i tu, och upskrida till teljor, s at the f3 allenast 2. stycken
teljor om 12. alnars lingd af en 40. alnars stock. En hirlig marknad. Thet ir fortre-
teligit f6r en forstindig menniskia, at ldsa om dnn flera missbruk, som forofwas pa
then hirliga egendom Gud af skog beskirt. Jag will for then skull skynda mig till at
beritta om Skogens ritta bruk, som sker pa foljande sitt.

S. 7.

Till Kolning hugges skog om wintren i Januarij, Februarij och Martii manader.
Skulle then samme t4 ¢j hinnas med at rensas och klyfwas, si kan thet ske effter ¢,
allenast fillningen sker sa tidigt, som sagt ir. Ty then tiden ir tridet utan skadelig
fuchtighet och witsko. S4 snart tillfille 4r, uprenses thenna wed, samt klyfwes och
upreses at torrkas 6fwer sommaren. Nir hdsten infaller, méste Kol-botten skatas
[s. 9.] ren, weden tilkéras, therpd til kolmilo upresas, och med ris och stybbe strax
férwaras, innan hést-rotan skimmer honom.

§.8.

Wid Kol-wedens fillande observeras, at then icke sker af annan, in magen skog,
om man then dger, eller behallen Kol-fér skog, hwilken utwiljes ifrd then spida, som
bespares med besynnerlig 6mhet, och achtas at then icke rifwes eller afbarkas wid
forbikdrningen; td man med glidje fir se, huru then inom ndgra ar forkofrar sig, at
then kan snart, sdsom then férre nyttjas. Grenar, som kunna nyttjas, foras hem til
brensle, och thet sma riset lemnas qwar, emedan thet rotnar och goder marken, at
hon kan gifwa si mycket mera fetma till skogens och betets tillwixt.

S. 9.

Med Nifwers tagande omgar en forsichtig silunda, at han i acht tager tiden, td
han bist lossnar, och utan ett trids forspillande forskaffar sig then waran til néd-
torfften. Nimligen, han bereder sig ett Instrument bestiende af en ling litt sting,
hwar igenom han sitter et Jern sdsom en knif; med samma Jern skir han igenom
nifren, och om nifren icke strax afspricker, som doch gemenligen pligar ske, lossar
han henne med Jernet i kanten, ther han tillférne skurit igenom henne, t hon strax
sielf afspringer, och tridet med sin bark ir aldeles oskadt. Om 2. eller 3. &r samlar
han sig dter nifwer pa samma trid, hwilken fastin hon bestdr af nigon kart, afgar
hon doch i rittan tid med samma ldtthet, som then forra, och ir dfwen si god till
tak-tickning.
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§. 10.

Med Lof tagande procederar en beskedelig hushillare siledes, at han utser the
trid, som af ndgon ordsak bérjat rotna, at om sommaren huggas, samt [6fwet tagas
af them, men [s. 10.] liter om hésten them uphuggas till wed eller till kolning. Fér
ofrigt later han 15frika grenar ned huggas, men triden std qwar, achtandes noga
at inga toppar afhuggas, hwar af bidrkar snart taga syro till sig, och forrottna. P4
sddant sitt fir han af the affilda grenarna bode 16f och wed, och the qwar stdende
bjérkar sl ut grenar igen effter handen, at dter med tiden kan fis 16f af them, och
skogen therigenom icke mindskas.

§. 11.

En sidan wachtar och sin skog for getter, och om han hafwer sidana Crea-
tur, ldcer han sitt walhion strax om wintren begifwa sig tit, som kol-huggningen
bér ske, och ther filla trid, at the afskala barken sig till niring, och till tridens
uprensning.

S. 12.

Wid tridens fillande till byggnader, betjenar han sig af s3 manga lingder, som
han kan 3 af hwart trid, och anwinder skatindarna til wed eller kolning. Han ir
ock icke s wanartig, at han sénderklyfwer nagon stock till golfteljor, utan sinder
heldre ndgra mil bort til sig qwarnen at ther lata siga sina stockar; td han af en stock
kan f3 i stillet for 2. teljor s. eller 6., och mycket jimnare, samt ytor at ligga pa tak.
Och thetta ir ritta sittet at handtera Skog.

3. Capitlet.

Om Kolande.

S.1.

ol-tilredningen sker, som féljer: Nir weden, som under skogs-handteran-
B det berord ir, dr behérigen klufwen och lagder i tork, utwiljer kolaren en
latz ibland [s. 11.] weden, som beqwimast synes, therest han will anstilla
sin kole-milo, hwilket rum kallas botten. Hilst sokes en sddan platz, hwarest
jorden ir ren och utan stenar, for effter skrefna angeligenhet skull: men om ett
sddant rum icke finnes, utwiljes rummet ther weden ir nirmast. Samma rum
utmiites effter wedens quantum, nimligen till en s kallad milo riknas til hwarje
stafrum wed, som bestar af 6. alnars bredd och 1¥2 alns hégd, nir weden ir 3. alnar
lang, en fot kallad;* hwilket utmites pa thet sittet, at rumet ut circ/as til en rundel,
isamma rundel observeras centrum eller medel-puncten, ifrd hwilken riknas directe
till enthera sidan eller bridden af botten s minga fStter, som en menar sig hafwa

stafrum.



S. 2.

Thetta rummet afrédjes och gérs rent och weden kérs tit, om orten dr nigor-
lunda beqwim, pd en kilka; dr intet ke-fore sd ligges ris och smét wircke under,
at man kan slipa fram med kilkan. Ar orten obeqwim at bruka kilka pa, maste
weden med bdrar framhafwas. Ware nigor sma-wed, som férbenemdt ir, brukader
i wigen wid kérningen, samlas then ock dfwen till mile-rumet, at then icke forfa-
res. All then smirste weden ligges omkring botten saledes, at stor inden af hwart
trid windes till bottne-bridden, och thet kallas ringen forst, och sedan kullwed,
blifwandes weden saledes rundelswis lagd effter botten til 1¥2 alns hégd eller tiock-
lek. Inom ringen upreses sedan all then grofwaste weden, hwar med continueras,
til thess botten dr upfylld pa 3. alnars distance nir; hwilken diameter sisom en wiig
mitt 6fwer botten hilles till then indan, at milans ssmmanresande m4 kunna ske
ordenteligen.

S. 3.

Kolarens arbete blifwer nu férst at sammanresa weden, som sker siledes, at han
begynner pd botnens medel-punct, [s. 12.] therest han perpendiculariter upsitter helt
stadigt 3. eller 4. klyfter, in om hwilka han hiller en 6pning til eldrum sdsom en
pipo eller skarsten. Sedan fortfar han och reser rundt om then storsta och grofwaste
weden effter bottnens rundel, til thess botten dfwerfylld warder; doch observerar
han afbegynnelsen, at then 6frige weden sittes litet lutande in till the innersta klyfl-
terna, och sammanfogar weden thet titaste som later gidra sig. Nir nu botten dr
saledes full, tages then liggande och smirre weden, och sittes ofwan pa then forra,
uti hwilken dfwen en slik pipa eller 5pning halles ifrd bottnen och up igenom hela
milan. Miste ock weden si fogas, at milan ofwan uppd eller kullen sluttar p3 alla
sidor i rundels wis lika som en socker topp. Then observerade 5pningen tilltdppes
t4, at hon m4 hallas ren. Nist thetta anskaffas til hela milans betickande antingen
granris, som ir beqwimast, eller i brist ther af méssa eller ljung, som ligges 4t min-
stone ¥2 qwarter tiockt, hwar effter hela milan 6fwer tickes med sand eller jord, som
kallas stybbe. Ar alltsa godt, om sadant stybbe finnes wid milan, al then stund thet
eljest méste foras antingen ifrd forr brukada botnar, eller annorstides ifrd skaffas til
sddan myckenhet, at thet warder dfwen s tiockt pabredt, som thet pilagda riset,
madssan eller swarpet dr, hwilken tillférsel dr beswitlig.

S. 4.

Nir thetta dr bestildt, dr milan firdig, och kallas eldreda, hwarpa thes antin-
dande foljer, som kallas eldsitning, och sker silunda, at %2 tunna kol eller mindre
forst nederldtes uti then omskrefna pipan, som sker med warsambhet, at intet ned
faller, som then tipper. Ther pa nedslippes eld uti eldada kol eller annat, och ther
ofwan uppa fylles pipan med kol, som kan ske med resten af the kol, som hir till
skaffade idro, och kallas tinde-kol, som wid pass behéfwes wara 1 tunna, [s. 13.] eller
nagot mindre ta weden ir god och torr. Opningen blifwer si stiende till thess man
mirker at elden kofrat sig och antint milan, som snart sker; hwar effter han ofwan
uppd tilledppes med ris eller swarp och stybbe; men ther emot gors med arbets-red-
skapen, sdsom skafftet af skyflelen, sm4 hil neder wid botnen, som kallas t4 foten,
rundt omkring milan, hwilka gifwa lufft, pa thet elden m3 warda starkare. Négot
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hégre pd milan gdras ock hal 3. eller 4. i rad, hwar igenom sisom underliget ir, luff-
ten drager elden till starkare heta, men till ingen laga.
S.s.

Heten begynner wid sielfwa grunden si smaningom at wirka, och emedan thet
gér sachta, hwilket dr en stor angeligenhet, som effter 4t skall formailas, hafwer
kolaren uti betinkande, at, nist en kol-kojas forfirdigande, skaffa sma stockot wed
om 1 eller 1% alns lingd, som kallas fyllewed. Under sddant smé knap hafwer han
stidse 8gonen pé milan, gifwandes grann acht om elden hirdare tillsitter pd then
ena sidan, dn pa then andra, som mirckes af rokens hifftigare tilgiende; i hwilken
hindelse han ir sorgfillig, at pa then sidan tilltdppa alla the giorda lufft-halen, och
at pna thesto flera pa then andra sidan, thet han kaller upstickning. Understundom
infaller wid thetta arbetet blasswider, td noga achtning behéfwes och torde ange-
ligenheten fordra, at skyggd forre sittes af ris eller sma buskar, ther widret hafwer
starkasta farten, och kan man gifwa thesto bittre 6pning pé then sidan, som widret
minst wirkar, at elden tit 4&t ma dragas. Med thetta achtandet, som icke fir férsumas,
fortfar kilaren, till thess han mirker milan wara antind i foten; sedan sticker han,
som for milde ir, flera lufft hol hégre pa milan, men i kullan intet, effter som elden
intd ir begirlig at forfoga sig tit. [s. 14.]

§.6.

Nir sa wida ir kommit med milan, behéfwes likaledes piachtning, doch icke s&
stadig, at ju kolaren kan, om mera mile-arbete ir ther i zracten, ock ther om gidra
anstalt, med botnens firdiglagande, med wedens framskaffande etc. Ar icke nagot
sidant at bry sig om, kan han, jemte thet han gifwer acht pd milan, hafwa nigot
slogde for sig med redskaps forfirdigande, eller annat som han lirt.

S.7.

T4 milan s. eller 6. dager s ir omlagad, fordras storre sorgfillighet, i thet hon
pa acskilliga stillen bérjar infalla, therest elden warit mist tirande, hwilket kolare
nimna taga fyll. Then korte weden ir i thetta tillfillet nédig, en stock med huggna
trappesteg i upresas pa milan, sidan wed upbirs och inligges till fyllning, hwilket
miste ske med behindig hastighet, at elden icke tager 6fwer handen. Nir infallet 4r
fylldt med wed, 6fwertickes thet dter med ris eller swarp och stybbe, warandes ange-
ldget at kolaren med en klubbo rundt om milan samman stéter weden, och makar
tilsamman, s fort som thet tires undan innan fére, annars kan ett sidant infall
blifwa oboteliget, och hela milan upbrinnas. Kolaren fir wid thenna 8pningens
igensittjande icke wara ridder for rok eller eld, eller wilja wiilja sig ndgon beqwimlig
stund ther till, utan skynda sig till at bota sddana infall antingen thet ir dag eller
natt, bittre eller swirare wider.

§.8.

Effter sidan upwachtning och skétsel far kolaren idnteligen se, at milan begyn-
ner samman skrida och gifwa bla rok ifra sig, hwar af skonjes at hon ir kolad, t&
kolaren med sin skyffel upkastar stybb pa thet stillet hon nedersunkit, som han
kallar utging, och thet riset, som icke ir fortirdt, hwilket doch till stdrsta delen
sker, undanfordrar med sin kol-harka, p4 thet [s. 15.] kolen mége warda rene, thet
han kallar rensa. Han finner ti then innersta weden til sin form, sidan som then



insattes, men alt igenom kolad. Skulle t& kol behéfwas till massugns underhollande
eller annat, si kunna the strax uttagas pa then sidan han begynt rensa; annars later
han milan, s& mycket méjeligit 4r, pa alla sidor igenom kolas, eller, som han kallar,
gir ut, och sedan begynner han uttaga kolen, thet han kallar rifwa, hwilket sker med
then beskedeligheten, at rundt omkring botnen gors rent, och nir kolen uttagas,
som ta besta af stora klyfTtor, sénderbrytas the, och med skyffelen och harkan dragas
pa the ren giorda rummen. Med sidant rifwande fortfares kring om hela milan, och
om nigorstides eld synes i kolen, slickes han med watten.
S. 9.

Nir kolen allasammans iro utrifna, wachtas the 2. eller 3. dygn, som widerleken
artill, ochifall eld cher ibland gémt sig och upkommer, méste then wil slickas, eme-
dan eljest alla kolen af then 6fwerhanden tagande elden kunde upbrinnas. Sedan
inforas the uti ett ther til beredt kolhus at férwaras till thess thet faller beqwimligt at
framféra them till massugns eller smidje-wirken.

S. 10.

Huru ling tid som fordras till en milas kolande, kan man icke just nimna,
emedan ther med drages olika ut, alt som widerleken och andra omstindighe-
ter medgifwa, men wid pass forflyta 14. dagar ifrdn en milas antdndande af 2.
eller 30. stafrum wed till hennes rifwande. Hir wid ir at weta, at ju makeligare
kolandet férrittas, ju bittre och flera kol bekommas, och aldeles inga brinder
ther ibland, och igen kinnes en beskedelig kolning p4 sielfwa kolen, som #ro hel
slita och ldtta, och sa starka, at man kan sl them i wiggen, och the nippeligen
gd sonder ther wid. Thetta will man till lisarens [s. 16.] ndje bifoga féljande lilla
historia: En kolare wille en ging wisa prof af sin konst, och satte forsichteligen
wid milans resande en ordinair laggad tri-kanna ibland kol-weden, hwilken wid
milans rifwande fants stiende pa sit rum lika hel med sina smala giordar eller
band, med lock, pip och grepa, men igenom kolande, doch sa stark, at hon kunde
handteras, och biras hwart man wille. Kolaren gaf henne &t sin herre; hwilken
anammade henne sdsom en underbar raritet, slog henne full med spanske win at
Kolaren till wilkommo, som med gliddje utdrack henne, och berédmde sins herras
wilsmakande dricka. Sedan férwarade herren henne, sisom en michta dyrbar
skatt och egendom.
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4. Capitlet.

Om Jern-malms Ristande och Bokande.

S.1.
4 sd wida ir kommit, at en hafwer Jern-malm, Wed och Kol, ir nédigt at han
later sig wara angeligit till at skaffa sig nytto ther af, hwar till sdsom ett medel
forst och frimst fordras, at Jern-malmen férut beredes till smiltning,
S. 2.

P4 thet nu Jern-malmen md qwickt smilta, och slagget s mycket bittre kunna
fas ifrd smiltningen, ir angeligit at han warder ristad. Somlige utbreda éfwer twé
rd kubbar pa [s. 17.] ett hoglindt och tort stille p4 fria filtet en hop ganska ling och
grof wed forst % aln ifrd marken, ndgorlunda tite till hopa, och med eld-rum under:
twirt ther 6fwer breder man 4ter sidan grof wed, och si widare nigra ginger, alt i
kors-wis eller twirt 6fwer. Sedan utbredes en hop Jern-malm ther upp4, och elden
tindes under till malmens rostande. Andre hafwa funnit thet icke gora till fyllest
till malmens rostande, nir eld silunda gérs under honom pa fria filtet, emedan
widret drifwer elden och hetan ut at enthera sidan, p4 hwilken sido malmen warder
nagorlunda wil ristad, men pa then andra sidan, som heten drifwes ifrdn af widret,
warder han for litet rdstad: och for then ordsaken skulle hafwa the tagit sig fore at
bruka murar omkring rast-stillet, at elden och heten ma g ritt up, rista malmen
lika dfwer alt, till thess han warder bl4, men icke lingre, at han icke mister sin fluss.
Hir wid bér mirkas, at then réd-brickte malmen maste si hirdt ristas, at han brin-
ner ihop och lackloper, pa thet swaflet mé brinnas ifrin honom; till hwilken inda
kol béra liggas til rist-weden. Och igenkinnes then réd-brickta malmen, férutan af
andra kinnetekn, sikrast ther af, at nir man gor en rodbricke malmsten het i elden,
och strax med tdngen héller honom under nisan, gifwer han en stark swafwel-lucht
ifra sig.

S. 3.

Réstmuren méste icke goras nedre i jorden eller pd ndgot sidlindt stille, ther uti
watten kan insiunka af snd och regn, at ristweden warder wit, och gér ingen qwick
heta ifrd sig, fast in man pikostar dubbelt s& mycken wed; utan ther héglindt och
torrt ir, hwarest man med en ansenlig besparning p& weden kan richtigt drna sit
indamal, och f4 malmen wil ristad. Godt ir om man stror slagg och smider hopar
pa rist-backen, sd at icke jorden tager f6r mycket bort afhetan for malmen, som skall
rastas. Jimwil méste lufft-hal gdras neder wid [s. 18.] backan pa rist-muren, at rist-
weden kan s mycket friskare brinna. Till sidana lufft hl 4r intet tillfille, om rast-
muren gors nedre i jorden, hwarfore ock elden in om rist-muren pd ett djupt stille
qwifwes, och far ingen lufft at brinna qwicke 4n skont stillet r torrt, sdsom djupe
orter ock i sommartiden pliga wara torre.



S. 4.

Malm-risten bér wil dfwertickas forst med Kol-stybbe, och sedan med malm-
mull, pa thet elden och warmen ma kunna hallas in i ristan; doch limnas en del
framman till obeticke, at rdsten kan intage lufft, och skall rasten itindas lingst bak
i indan, och icke framman till. I Frankrike brukas mist at icke rista Jern-malm;
han bér ock icke rastas nir han ir [8ssmiltad, emedan han ¢4 igenom ristningen till
skada warder torr, och mister sin fluss.

S.s.

Andeteligen nir Jern-malmen ir riflad, skall han slis och bokas med knuster och

hamrar, til thet han ir lagom sma til att smilta i Massugnen.

5. Capitlet.

Om en Massugns Inrittande.

§.1.

ielfwa rummets beldgenhet och thes grund, som f6r all ting maste noga ransa-
S kas, om then idr wét och af watnidror beswirad, td man for all ting méste

wara omhugsad, huru watnet och syran pa alt gérligit sict kan windas och
ledas ifra sielfwa grundstellet, hwilket icke allenast kan hielpas med en stor och ren
dragtrumma, som géres utur grundstellet [s. 19.] &t then ort, som backen sluttar, at
watnet kan hafwa god afgdng; utan man bér ock gora en diup ring-graf eller trum-
mor utom kring byggnaden sa nira intil foten som man kan komma, hwilken maste
wara sd diup som sielfwa grundstellet, och hafwa sitt aflopp och ypning pa bigge
endar, samt sedan fodras och beliggas med god och fet furuplanck, eller muras och
betickas med hillar, méssjas wil, at ingen jord eller sand kan flyta ther in. Thenne
ring-trumma och graf hafwer en otrolig nytto med sig i lingden; ty hon hindrar at
hetan icke drager thet watnet och syran il sig, som eljest ifran hela backen tilflyter,
och gora at stillmurarne std kalle under hela bldswercket, hwaraf thet siges ga tungt
i masugnen och jernar litet. Man kan aldrig tro hwad skada syran gor i eldwerck, sa
uti masugns stelle som hammarsmedshird, ther hon 4r ymnig, ty om nigon syra dr
i jorden ther omkring, s drager elden och hetan then til sig.

§. 2.

Sedan grunden ir wil ren, och trummorna rena och firdiga, grundhillan neder-
lagd, masad och lerad, ligges sand p4 henne til then myckenhet eller hégd, at botten-
hillan kommer at liggas til lagom hégd. Samma bottenhill skal wara lagom wek,
antingen af graberg, eller som bittre ir, af sandsten, hwilken tjenar ther man brukar
starka bilgar och stora blasningar, hwar af bottenhillan offta bortskirs. Bottenhil-
lan skall inldggas och richtas effter wattenpass, men bor helt litet luta at timpelen.
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Sedan sittes ryggstenen tre goda twir hinder ifrd medelpuncten pa stillet eller
bottenhillan (hwars medelpunct man tager med lod och snére up ifrdn upsittjare-
milets medelpunct) och fastmuras med sin fulla mur. Ther nist formstenen nigot
ofwer en twir hand, eller ock nigot nirmare in til medelpuncten, som man finner
Masugns pipans beskaffenhet eller widd till; td ock blastenen [s. 20.] inldgges, och
sitter man imellan them twenne lika kaflar af 3 twir hinders och 3 twiir fingers eller
1% fots lingd, men pé swal malm eller ther stérre stillen astundas, nagot lingre,
t4 stillet dndras litet med blasten (thet dr fram &t timpelen) t& the fastmuras forst
effter thess hogd; sedan ligges forme pliten in mitt for snoret, (som hinger mitt i
masugns-pipan ifrin upsittjarne mélet) 4. twir hand och 2. finger hég ifra botten-
hillan, utan at ndgorstides luta. Skulle han nigot litet luta, maste thet heldre wara
neder &t, dn up 4t stillet. Sedan gors forman mitt for snéret, och sd nir snéret, at
knytta twir handen kommer wil fram. Och sedan muras then muren s3 hog, som
man finner then tarwas till Massugnspipans conservation, och thet dfwen just lika
med bldster muren. Nir nu thesse 3 murarna iro firdige, s sittes timpelen in 9. twir
hinder och ett tum ifrd ryggestenen, och 4. twir hand och 3 finger frd bottenhillan,
sd at then muren ock blifwer firdig.
S. 3.

Téalle murarne dro slunda firdige, ganska wil fastsatte, och med sin ordenteliga
fyrkant eller sitt richtiga stillerum murade, si ligger man damstenen in 3 hinder
hég, och ungefir 3 eller 3%2 twir hand ifrd timpelen, alt som man &stundar, td jern-
gatan lemnas sd wid, at knytta handen gir wil fram. Nir ock dammen ir firdig
murad, ligges dam- eller slagghillan ther ofwan pa, och sedan kastas in grof sand
i stillet lika hég med dammen och ryggstenen, men nigot diupare under forman.

S. 4.

Til hard-smillt malm bor brukas stille, som 4r 38 tummar langt imellan rygg-
stenen och dammen, 15 tummar bredt bak til, 16 tummar bredt framman til, och 15
tummar diupt ifrd forman til botnen, doch skadar icke, at stillet ir ndgot hégre in
forman. Ryggstenen skal st allenast 9%2 [s. 21.] tcummar ifrd forman, och imellan
timpelen och forman skal war 14 tummars rum; hwilken timpel skall s3 stillas, at
slagget ther pa kan fastna, eljest skirs then bort.

S.s.

At malmen s mycket bittre m4 kunna smilta, bér ther, som wider masugn r
nedan til, 6fwerstille brukas, hwar af emedan s bergslager betjena sig, s f4 the ock
jernet ther effter.

§.6.

Ther som mycket l6s-smilt malm ir, then rice qwicke slagg gifwer, gir het och
skir, ther bér 2, 3 eller 4 tummar bredare, lingre och diupare stille brukas, dn til
hardsmilt malm, och sittjas ryggsten och timpelen siledes, at the 2 eller 4 tummar
lingre, dn sagdt dr, komma ifrd forman, eljest kan stillet icke sté, utan skirs bort.

S. 7.

Til stora styckens gjutande brukas stillet 3, 3 % eller 3% qwarter bredt, och si
diupt: men t3, s framt stillet skall kunna hallas rendt, maste brukas widare forma,
in ordinairt ir, samt storre och starkare belgar, in til ordinaire blisningar.



§.8.

Forman bér sittjas, at hon litet stupar, och bilgarne stillas ther effter, at the blasa
twirt ofwer stillet och mitt 6fwer ugnen, af ordsak, at om jernet kommer pé kalla
hillan, fastnar thet och kan sedan pd intet sitt tidan arbetas, och ¢4 ir hela stillet
och blasningen ifwen wil forskimd. Bese Masmistare ord. 1649, huru Masmis-
taren sig skicka skal. Af sidant formans och belgarnas stillande hafwer man forst
then nyttan, at kolen mycket sparas, nir thet sdlunda bliser wid grunden p3 them,
ther nist at grundhillan halles s& mycket bittre het, och malmen icke fastnar, och
kommer hela bldsningen at stadna. Men stilles forman och bilgarne hogt, at thet
bldser in uti [s. 22.] kolhdgen, s& brinnas kolen up med en hast, och malmen hin-
ner icke wil til at smilta, hwar af thet illa gir. Pipan skirs ock offta bort af sddant
stillande. Nir thet pd forman och timpelen eller annorstides pé stillet skira wil,
bér ther 6fwerpd stétas malmmull eller brindt och sénderstott gryte-panne- eller
styckemitt, effter som sddant igenbygger och ther pa fastnar.

S. 9.

Tre maner brukas at stilla i Swerige, nemligen thet gamla Swenska, Tyska och
Fransdska. Thet Fransoska ir bittre in thet Swenska, therfore at til thet swenska intet
ofwerstille brukas, och emedan thet thermed mera malm drager 4n thess utan, som
theraf férsporjes, at nir thet effter Tyska och Franséska maneret brukas, och thet bort-
skirs, som stundom sker, s kan intet s mycket malm smelta och jern fis, som nir thet
behallit dr. 2 Ar thet ock bittre therfére, at til thet swenska stillet ingen dam brukas,
utan i thess stelle sand, hwarfore nir i stillet rymmas skal, thet rendt at hilla, med en
stor jernstdng, som thertil brukas maste, s kan thet intet ske sedan jernet nigot up i
stillet kommer, effter sanden thet intet tdl, och jernet td utskiras skulle, och likwil
tjenar thet td bist at goras, effter stillet thess utan intet wil rendt hallas kan, sirdeles
nir man malm hafwer som binder; men med dam af sten eller jern, som Fransoserne
och Tyskarne bruka, fir man arbeta, rensa och bryta i stillet nir man wil, och nir thet
behoéfwes. Pa Swenska wiset fir man intet bruka, utan smé stillen til 2 a 3 skeppund,
for thet at sanden i dammen intet mer jern innehélla kan, td hwarken eld eller kolrum
i stillet tilfyllest wara kan wil at smilta. Therfore thet swenska maneret nu ock mist
aflagt dr, men aldeles 6fwer hela Wirmelands bergslag brukandes the i thes stelle thet
Tyska, som en Tysk Masmistare 1610 wid pass forst tit fort till Krippa bruk. Emellan
thet Tyska och Fransdska ir thenne dtskildnad, [s. 23.] at the Fransoske Masmistare
lata 16pa slagget som offtast och efter handen, som then nigot dker dfwer stillet, som
ock sker i koppar och silfwer bruk; men the Tyska dimma slagget hogt up in mot
forman, forst med stybbe och sedan med sand, hallandes stillet thermed tipdt, och
slaggetinne en stund, men sedan slippes thet ut pd en ging genom ett serdeles slagghal,
som pd dammen giordt dr. Och emedan slagget sd innehilles och stillet s igenstdr,
kan stillet sd intet igenhdrdna och igenbindas af slagg, hilles warmen och elden ¢4 ock
bittre inne, at thet bittre smilta kan, dn nir stillet yppet stir. Therfore synes at thet
Tyska maneret ir bittre, 4n thet Fransdska. Effter thet Fransdska brukas sten och ler
forma, som man wid och tring gicra kan nir thet behéfwes, och then alltsd bittre dn
tackjerns forman ir, som effter Tyska wiset brukas sirdeles ther thet mycket skir, effter
then alltid byggas kan.
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§. 10.

Omkostningar wid en ny Masugns byggnad, kunna intet s& wist utforas, emedan
the stiga och falla effter materialiernas och byggnings werkets tillging, sdsom god
Pipsten, ler och sand, om then finnes nir eller linger bort, hwareffter forlénerna stil-
las, som i rikningen effter utgifften komma at utforas.

Men hwad nagorlunda wist dr wil man hir utfora til 1500 dal.

En Stegresare eller byggmaistare, som murar up 300
Masugnen och hiller sig sjelf med mat 40 a 5o
dagar

Dagswercks folck ther til 10 a 12 Personer om dagen 180
i4asweckorardal om dagen

Stopta boljern uti muren til 8 a 10 stycken med grund- 200
hillan

Ett par nya Masugns biljar med all thes tilbehr 300

Dammen med luckor och renna etc. 200

Masugns hjul med stick, nilar och ringar etc. 150

Tings-stuga med bride-tak, bilghus med bride tak

och masugns krantzen ticket 12 a 15 Talffter brider

a1odal 150
1000 Spik ther til 15
Jern-redskap til wigorna som Axlar, kotor, hing-

jern, klafwar och bilgstrik 1 skeppund 45
Masugnsredskap, som 2 utslagsstikler, 2 handspett

och formsmet etc. til 2 skeppund 90
Skictkirror med theras fodring och annan smé redskap 15
Jirnbod wid Masugnen med utan dmée, tak, dérar och

13s etc. 90

Summa 3 235 dal.

6. CAPITLET.

OM JERN-MALMENS SMALTANDE.

S.1.
ir jirn-malmen i Masugnen skal smiltas, brukas dtskillige ting at under-
‘ \ ‘ hjelpa thes fluss med, sdsom qwicksten, hwilken icke binder och 18ssmillt
ir, bérandes bokas med watten-hammar, effter som thet minst kostar.
Torrsten och all annar, hwars mull binder, ir otjenlig, all then stund bemildta mull
fastnar wid stillet, samt mullar pd och [s. 25.] 6fwer forman. God lim- eller kalksten



bér ock altid brukas obrind, ehuruwil thet pa somliga orter icke sker; ty nir han
brinnes, mister han en del af sin fluss: han bér ock bokas med watten-hammar,
allthenstund thet wil lter sig gora, och ir littare och snarare gjordt, men ther ingen
watten-hammar ir, sisom wid en del smilthyttor, maste man boka med handham-
rar. Imedlertid ir thet wist, at limstens bokande med watten-hammar hafwer treg-
gehanda nytto med sig, 1) at limsten ¢4 ej behéfwer at brinnas, hwar til eljest rastwed
och arbete fordras; 2) ir thet 4 halfparten mindre beswir med bokningen, och 3)
behofwes td mindre limsten, allthenstund thet bist flyter effter then obrinda. I stil-
let for limsten brukas i Roslagen ler, hwilket likwil icke tjenar allestides. Smed-
jeslagg maste ock tjena til fluss, effter som thet i sting-jerns smide brukas, samt til
koppar- och silfwer-malms smiltande jimwil kan brukas. Hwit jord, som kallas
castine, brukas til fluss i Frankrike.
§. 2.

Sedan nu masugnen ir fyld med kol och eldsat pasittes forst en skifwel malm
af bista slaget wil bokad, och s nir en skdfwel limsten (hafwer man qwicksten,
sd tages allenast ¥2 skdfwel). P4 then andra upsitningen 1% skifwel malm, och 1
skéfwel limsten. P4 then tredje upsitningen 2 skaflar malm, och 1 skdfwel limsten.
P4 then fierde upsitningen 2% skdflar malm, och 1% skifwel limsten. P4 then femte
upsitningen 3 skaflar malm 1% skafwel limsten. P4 then sjette upsitningen 35 skif-
lar malm, och 1 % skafwel limsten. P4 then sjunde upsitningen 4 skiflar malm, och
1 Y4 skafwel limsten; och then sitningen halles in til thess, at biljarne komma i ging,
som sker in emot at upsitningen med malmen kommer neder i stillet. Ther effter
forfares med dkningen, alt som man finner [s. 26.] af slagget och jernet, af lagan pd
pipan, och pd muren 6fwer timpelen.

S. 3.

Kommer for mycket malm p4, s at ugnen férsitter, och stillet igengar, bor icke
litet, utan stundom halfparten af malmen afdragas; (s framt pipmuren thet tal,
och t4 icke bortskirs) och sedan igen litet malm pd sittjas, til thess stillet warder
rendt igen. Doch sker sillan, ther som mycket hirdsmillt malm ir, och som mycket
binder, at stillet kan warda rendt igen, sedan thet en ging ir igenbundit. Therfére
bér noga achtas, at icke fér mycket malm pikommer. Ty ritta observation ir, at i
wirmningen icke sker férhastig pasitning, utan at pipan och murarne méga blifwa
wil warme, innan fulla upsitningar ske. Nir thet mycket regnar eller sndgar i kolen,
at the warda wéta, maste ock strax nigon malm afdragas.

S. 4.

Till torr och strifwig malm bér brukas qwicksten, eller i brist af qwicksten si mycket
mera limsten, eller ock si mycket kall- eller réd-brickd malm, som man ser wara af
noden til at f4 ren gdng och rendt stille. Af sidan malms blindning til then hirdsmil-
tada besparas icke allenast kolen, for thet at sidan malm 4r 18ssmilt, utan theraf fir man
ock si mycket mera jern, emedan kall- och réd-brickd malm ir gemenligen riker. Ja,
igenom sddan malms blandande til then goda, warder ock then gode malmen bespa-
rad. Hir wid skal ngdwendigt observeras, at allenast god malm maste brukas i forstone,
och then rodbrickte icke pasittjas forr, 4n stillet, 6fwerstillet, formar och timpelen af
then goda malmen lacklupit, annars skiras the bort af then rodbrickea.
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S.s.

Effter 19 eller 20 upsitningar om dygnet fas, nir intet [s. 27.] fel ir pa blisningen, i
fullan gang 7, 8, 10, 12, 14 eller 15 skeppund tackejern a 26 lispund, alt som malmen 4r
hardsmile, 16ssmile, rik eller swag til. Effter 12, 13 eller 14 upsitningar kan man ock
fa sa mycket, ther som rik malm 4r. Men ther mycket swag malm finnes, eller ther
han wil 4r rik, doch hirdsmillt, kan i bista ging icke fis 6fwer s, 6 eller 7 skeppund
om dygnet.

§.6.

Nir thet skal drifwa och blasningen dndas, méiste bilgarne gé sachta, pa thet pipan
¢j md skira, som té snart kan ske, emedan slagget, som fastnat pd murarna, och them
befriar at the ¢j skiira, bortsmiltes nir bilgarne harde blésa i drefwet. Och nir drifwit
ir, miste man icke forsumma at 8fwerticka hela Masugnen, si wil som pipan.

S.7.

At sénderstampa masugns slagget och sindret, ir ganska nyttigt, effter som
mycket jern kan fis ther utur med ringa bekostnad, nimligen wid pass ett skepp-
pund efter hwar wekas blasning, och mycket mera, nir blasningen gactilla. Icke thes
mindre forsummas thetta pd somlige orter, hwarigenom mycket jern forspilles, ja
ménga tusende skeppund. Jag wet at 2000 skeppund jern, wid ett stort bruk allena
hir i Swerige, pa thetta sittet hafwa blifwit forodde.

7. Capitlet.

Om en ny Hammar-Smidjas upbyggande.

S.1.

‘ J : Jid en ny hammar-smidjas upbyggande pa then ort, ther intet wirck forr
warit bygdt, tager man noga i acht [s. 28.] sielfwa beldgenheten af strom-
fallet, altid s& lagandes at sielfwa hammar hjulet kommer at std ther hog-

sta fallet kan blifwa, antingen thet ta kan gi med 6fwerfall, brést eller underfall,

doch observerar man at watnet hafwer frisk afgdng, sedan thet faller ifrd hjulet, eljest
beswiiras thet af bakwatn hést och wir, eller krittning om wintren, som ir ett stort
hinder och swirighet. Om gérligit ir maste man s laga at hammar och blashjulen
wenda sig emot séder, ther wattudraget ir langt ifrdn si6 eller stor dam, ty ta halla
the sig bittre rena om wintren.

S. 2.

Nir hammarhjul stellet dr funnit, hwarpd hela hammarens ging mist hinger,
proportionerar man then dfrige bygnaden, som ir sielfwa stora rinnan eller sum-
pen, hwilken man effter dammens bista beligenhet til grund, feste och hogdt méste
gora kort eller linger, hwar wid thes hégd och bredd noga observeras, alt som hon



behsfwer innehilla watnet til, i anseende til 6fwer- under- eller brost-fall. Blashjulen
steller man gierna under stora sumpen i 6fwerfall, men bredewid uti birdnnor utur
sumpen, ther brést- eller underfall dr, som alt en god byggmistare maste hafwa sig
bekant. Effter Stromfallet méste ock alla watn hjulens hogd och bredd proportione-
ras, at the kunna taga minsta watn, och doch gora storsta drifft, hwilket kommer pa
en god utrikning emot strémfallet; ty thet gor en otrolig nytto uti hammargangen.
Brost- eller underfall dro altid battre, ther watnet ir tilrickeligit, dn 6fwerfall, hwil-
ket brikar mera redskapen, och férordsakar storre reparationer.
S. 3.

Effter Hjulgingen stiller man sedan sielfwa asken eller scomman af Smidjan,
hwilken effter mitt tycke géres medelmadcttig stor, icke som miist allestids forr bru-
keligit 4r, af en alt [s. 29.] for stor widd, allenast for wigorna skull, at the maga ga in
uti huset, hwilket ir onédigt, emedan the si wil kunna ga ut igenom wiggen eller
tilbaka 6fwer bilgarna. Hirwid bér man achta hirdarnas stind, at the sittjas i rict
proportion emot hammaren och blds hjulen, at then 6fre blds hjuls-sticken ej warder
for lang, td han ¢j gierna bir sig, utan ligger hardt och tungt pd nalarne etc. Man bor
ocksd inrdtta hirdarnas stdnd, at the ¢j sl hetan emot hwarandra, emedan thet om
sommaren dr swért at arbeta uti sd starck heta. Wiggarna byggas antingen med tim-
ber som méingastides ir brukeligit, eller med stolpwirk, och brider utan omkring,
som lemnes til dgarens tycke och bista utkomst med wirket.

S. 4.

Med hirdarnas grundande ir ett laggrant wirk, emedan therpd bestir mycket
jerns och kols besparing, och at smeden kan f3 sitt jern igen, och td lyckan ir god
(som miist bestir i Smedens achtsamhet och flit) at han kan fa 8fwer jern; hwilket alt
sker nir hirdarne hafwa en torr grund och stille. Men ther the std uti sand och wit
grund, drages syran 4t elden, hwaraf jern och kol frites bort, at jernet ¢j hinner til
for smeden, som faller honom til skuld och husbonden til stor skada och mistning,
ther smeden thet ¢j kan betala, som offtast sker. Therfore bér en sddan hird grund
med grafwar och trummor omkring och inunder wil forses, at watnet och syran kan
dragas ther ifrdn.

S.s.

Bilgar bestilles hos en god bilg-Makare, en god tid for byggnaden, at han kan
hafwa tid p4 sig at gora them goda och behélna af godt och torrt wiircke, som méste
liggia i torke 2 a 3 ar, forr dn thet fogas och limmas ihop, eljest blifwa the aldrig tite
och bestindige. Man méste ock tilsdja bilgmakaren, at han icke [s. 30.] gor them for
tiocke och klumpuge, hwaraf the dro tunge och owige til at blasa.

§. 6.

Hammar hjulstdcks fierdingar, som béra wara 16 a 18 alnar linge och 5 qwarter
ilillindan, eller 1 aln til thet ringaste, skola ock huggas 2 eller 3 &r forr, 4n the fogas
tilsammans och ringas; doch skridas the til halfs up i medlertid pa 2 sidor effter
winckel medan the torkas; béra ock ligga pa kubbar i ritt /inie, och windas 2 eller
3 gdnger om 4ret, medan the torkas: under tak blifwa the bist torre, och fastare, in
under bar himmel. Samma lag ware med hammar och bldshjuls l6ter och blashjuls
stackar.
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S.7.

Wirke til lagbroen maste wara wil fett och fast trd upslaget i fyrkant, och dra-
ges wil tilsammans med nycklar etc. effter thet skal hilla grunden til alt bolwir-
ket. Slagtrin, upstindare, hjertetrin, och Stenkulor maste alt wara af stora fasta
furutrin, the bista man kan finna, hwilka alla kunna upsittjas utan torkning effter
the intet fogas med nigra flere tilsammans; men stdstubbs fierdingar méste wara
torre och faste af goda stor-indar pa feta tallar, ther af the st bittre emot witan och
hammarens drifning. The méste fogas ganska titt tilsammans, nir the ihop sittas,
och ringas wil.

§.8.

Al ofrigit innanddme, som fordras i en smidjo, riknas for smé-byggnad, och

miste alt dageligen hallas wid macht under arbetet.
S. 9.

Hirdarne upmuras med god och fast kantig grasten ifrd grunden up til béljernen
med en starck och stadig fot, sedan muras the med dubbel tegel-sittning up emot
taket, med goda jernband som titast omkring hela tegel-hwarfwen uti muren [s. 31.]
sedan muras skirstenarne med enkel tegelmur, til hégd effter behag, och med ett
tunt korssband af jern under krantzen, eljest pliga skirstenarne gierna spricka. Bol-
jern och upstindare, antingen stdpte eller smidde, méste wara stadige och tiocke,
eljest gifwa the sig af then stora tyngden.

§. 10.

Utgiffter och omkostningar, som, utan sielfwa Privilegii ir hillande med besicht-
ningar af Berg-Mistare och flere uppa sielfwa ortens och ligenheternas beligenhet,
nddwindigt maste goras wid en ny hammar byggnad.

Sielfwa Storwirket och timbret wirderes effter ymnigheten och tilgingen ther af,
samt wigen til thess framskaffande som 4garen sielf kan utféra.

En byggmiistare som nddwindigt maste dirigera kop. myt.

arbetet, til 20 a 30 dagswiirken 180 dal.
6 stycken Timberkarlar til sielfwa Asken etc. 18 dal

hwar karl 108
Dagswirks karlar chertil i ringaste so dagswirken

ar1dal. dagen 50
20 tolffter brider til Smidje-tak a 10 dal. tolfften 200
2000 Spik thertil a 15 dal. 1000 30

Stora hammar rennan til thet ringaste 20 a 30
tolffter halftross, alt som hon ir lang til a 15

dal. tolfften 450
223000 fyrtum spik thertil a 24 dal. - - 72
Arbets 16n for then samme - - - 60
En behillen dam med luckor etc. - - - 300
2 par nya béljar med tilbehér - - - 350
6000 tegel til 2 hirdar a 3 dal. tusende 180
Kalk ther til 16 tunnor a1 dal. tunnan 16

Ler och sand med grésten til 30



Upstandare af Tack- eller stangjern, 8 stycken béljern
med ménga bindjern in alles till 4 a 5 skeppspund
a 40 dal. skeppundet

Murmistare l6n for 2 hirdar a 6 dal. hirden

Arbetsfolck thertil, 30 dags-wircken

Stiljern til 4 skeppund, tackjern stopta 20 dal.

Lacktros-hillar, upstdnds-hillar i muren och 6f-
wer forman, 1%2 i hirden gér 3 skeppund a 20
dal. skepp.

2 nya kopparformar om 1 pund stycket a 9 mark
marcken gor

Til en hammar 3 skeppund tackjern a 20 dal.

6 stigar kol ther til a 4 dal. stigen

Smedarnas arbetslon

Til ett nytt Stdd 2 skeppund tackjern a 20 dal.

3 stiger kol thertil a 4 dal.

Arbetslon ther for

Ny hélss a 1 skeppund tackjern

1% stig kol ther til 6 dal. the arbetslon 15 dal.

2 nya béssor om 5 pund

Ny hammar-hjul stock, med arbets lon

60 nya ringar therpd gora 9 skeppund

1 dal. arbetslon for hwar ring

Kol ther til 3 stig

2 ndlar och 4 armjern, 4 braskringar 2 skeppund

Nilarnas insdttning a 5 dal. stycket

Ett nytt hammarhjul med arbetslén a 30 dal.

2 bldshjul med theras stickar och ringar

4 nalar thertil om § pund stycket, 1 skeppund

Insittnings arbetslon

En ny stidstubbe med arbetslén.

12 Ringar a 1% skeppund

Arbetslén a1 dal. ringen

St skal til 12 skeppund

Stistackens nedsitning

Til wirketyg
4as ricktinger, 2 wirmtinger, 2 kroktinger,
1 klensmedstang, 2 stycken ting hakar, 2 form-
stockar, 2 stycken sittjern, 2 stora spett, 2 dito
sma, 2 stora byggstinger, 2 stycken tdngwing-
ar, 1 stockricka, 2 stycken hirdskyflar, 3
sliggor, 1 handhammar, 1 mirkestamp, wiga
alla tilsammans ungefir 1%4 skeppspund a 3 dal.
pundet effter sma smide

200
12
30
80

60

90
60
24
30
40
12
20
20
21
15
50
360
60
12
80
10
60
100
40
10
30
60
12
20

90
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Nigre hillhakar at bruka til stidstubbar och hjul-
stackars ithopliggning 2 pund, 1 smiltkrok och

skodd smilt stor 1 pund, a 3 dal. pundet gér 9
Byggnings wind, kidja med mera 12
En fullkomlig jernbod med tak och utandéme 90
En wagbalck 75
Wagskalar med kiddior och skoning 10
Storre och mindre waglod til 1 skeppund 36
1 pindare at bruka wid hyttorna at wiga in tackjern 24

Summa 4000 dal.

Nodige hus for hammarsmederne, sdsom stuga, bod, killare, fihus, lider etc. lemnes
i bruksigarens goda forsorg, at forse sine Smeder med effter nédtorfften. Afwen med
kol hus byggnad, effter som ther finnes rum och ligenhet til.

Omkostningar pa 1 skeppund Tack- och Stingjern wid utsmidningen, och til
thes thet kommer i koparens hinder. [s. 34.]

Kopp: Mynt.  dal. ore.
Nir 1 skeppund Tackjern késtar 18
Forlon til hammaren I
Smidje [6n 3 dal., kol 4 dal: 7
Ordinaire hammarskatt — 9
Hammar skats Contribution — 24
Betientes l6n — 18
Forlon til I -
Omkostningar 23
Fracht I
Omkostningar med provis. 2 8 V4
Byggningsjern, dkarne, kol mitning, Tingsgiist-
ning etc. 2 16

Ett skeppund Tackjern kostar utsmidt dal. 35 2 % ore. Och siljes skeppundet nu
for 38 a 40 dal. kopp. Myntt, i thet hdgsta.

8. Capitlet.

Om Snidewirk.

§.1.
nidewirk bor brukas therfore, at kol och jern thermed besparas, nir grant jern,
samt spik-jern och annat sddant tilwirkas skall. Ty skal groft jern grant thertil
rickas med hamrar, si méste thet offta komma i elden och hirdt wirmas, &



icke allenast 3 eller 4 tunnor kol til ett skeppund sidant grant jern kunna gd at, utan
ock mycket jern bortbrinnes, stundom 2 pund pa ett skeppund, ther likwil til ect
skeppund jern i Snidwirk icke behéfwes mera dn sd mycket wed [s. 35.] som tre fiern-
dels tunna kol kan brinnas af; och pa ett skeppund ther i intet wil ¥2 pund afbrin-
ning pd jernet wara kan. Thet gir ock 4 ganger fortare med Snidwirke at tilwirka
grant jern, som alt hir effter bewises.

S. 2.

Forst brukas jern thertil, som nagot bredare ir, dn en twirhand, och 1 %2 tum
tiockt: 4r thet tunnare, dr thet s mycket bittre. Thet afthugges eller sénderslds 2
alnar langt wid pass, ligges i ugnen korsswis pd hwart annat, at thet si mycket
birttre skal kunna genomgloggas. Pa en ging ligges i ugnen 4 a 5 skeppund; nir thet
warmdt ir, tages thet ut, och ligges sd mycket tit igen. Sedan ugnen pa ett dygn wil
warm blefwen ir, pa hwilken tid jern ock ther i wirmas kan, wirmes pa ett dygn med
1% stafrum god wed, som ett stafrum 3%2 aln i fyrkant stort ir, och ordinairt 3 dal.
kostar, so skeppund jern. Nir fullt watn ir, effter som af halftannat stafrum intet
mera 4n 36 tunnor kol fis kan, beloper si mycket wed at wirma ett skeppund jern i
Snidwirk til alt, som tre fierndels tunna kol af kolas kan; hwilka so skeppund jern pa
ett dygn tunt genom wallsarne utdragas kunna, samt uti samma heta, som thet dra-
ges, med klippskifwor sénderklippas s grant, som thet wara bor, hwartil behdfwes
en Mistare och 6 dringar.

S. 3.

Mistaren hafwer forr fate V2 dal. kopp: mynt for skeppundet, td han pa etc dygn 25
dal. kan fértiena, som for mycket synes wara; doch maste han hilla all jernredskap
therfére wid macht. Dringarne fa ock alle 6 tilsamman %2 dal. kopp: myntt for ett
skeppund. Altsa, nir so skeppund om dygnet tilwirkas, fortiena the hwarthera 4
dal. Kopp: myntt om dygnet, som ock for mycket synes wara, och at the med half-
parten mindre skulle kunna wara behallne. [s. 36.]

S. 4.

Afbrinning riknas ett pund pa skeppundet, men en gammal Snidwirksmistare
siger at icke ¥ pund ther pa bort brinnes, kan ock intet mera bort brinnas, effter
som jernet icke hirdt wirmes, utan allena en ging i elden kommer, och allenast wil
gloggas.

S.s.

Dragwalsarne och klipskifworne bora wara kringlagde med mycket hardt och
aldeles jernlost stal, samt wil runda swarfwade. God strom maste wara til bemelte
wirck, at thet fort skal kunna gi och alltsd wed och jern therigenom besparas: ty kan
jernet icke fort undandragas och klippas straxt thet warmdt blifwer, t4 brinnes mera
jern och wed bort i ugnen, therfére ock dfwerfalls-hjul til sidant wirk tienar. Till
ugnen behofwes wid pass 20 tunnor godt och starcke ler til tegel, forutan annat tegel.

=537+~



~ 538~

R e e

FITHTTTTONRITTTITTS.

9. Capitlet.

Om Renwirks-Smide.

S.1.

ir Renwirks-Smide brukas, kan man samma dag man malmen bry-
‘ \ ‘ ter, eller dagen ther effter stingejern ther af hafwa om grufwan ir nir «il
hands, effter man malmen t4 icke i masugnen smiilter, utan strax i Smidjes
hirden, sedan then wil rastad och med en watuhammar granbokad dr som misl.
Altsé behodfwes thertil icke s stort Capital som til annat jernbruk. Kolen til smiltar

hirden sénderslas ndgot sma med en sliggia, men intet til Rickar hirden. [s. 37.]

S. 2.

Ther til bor icke brukas utan af rikasta slags malm, och som icke allenast rik, utan
ock mycket 18ssmilt r, som qwick-sten kallas. Then malm, som, nir man therpd
witer, och sedan med en annan malmsten af samma slag therpd gnuggar, swart
blifwer, skal tienlig wara til Renwirk, allest han rik dr och l6ssmilt, som sagt r, och
icke mycket rodbrickdt.

S. 3.

Til thetta smide och smiltare hirden bér brukas storre bilgar samt ritestild
forma, t4 therigenom godt jern fas kan, effter thet ¢4 icke brinnas och skort blifwa
kan, som stundom sker i the stora och héga masugnar. Ja genom Renwirk kan fas
godt och segt jern af then malm, af hwilken genom blasning och tackejerns smide
icke f3s, utan mycket kallbrickdt jern, therfore thet dr at estimera.

S. 4.

Thetta Smide 4r mycket granlagadt, och therfére icke utan en snill flitig och
achtsam smed thertil brukas bér. Af rik och tienligaste slags malm kan fis mera
in ett skeppund stdngejern af ett ordinairt lass malm, ja af Bisbergs-malmen wid
Sither skola the hafwa fatt 1% skeppund stingejern af ett lass malm, och gjort af
thet malmslaget 20 skeppund i en smiltarehird om wekan, natt och dag at smida,
eller 3% skeppund om dygnet, men hafwa brukat smiltor sé stora, at 2 skeppund
jern i hwarthera warit, med 36 tunnor goda kol til en smilta, eller 2 skeppund, ther-
til 3 smedar. Brukas thertil en sirdeles Rickarehird och sirdeles folk; til hwilken
ena Rickarehird 2 smiltare hirdar brukas kunna til en stingejerns hammar uti en
smedja, td kunna 40 skeppund om wekan med en hammar smidas af bemelte goda
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malm, men icke utan ganska litet af swag och hardsmilt malm, och thet med mycket
kols 6dande. [s. 38.]
S.s.
Hwad ett skeppund jern i Renwirks-Smide kdsta kan
af rik och tienlig malm

1lass malm af bistaslaget - - - 2dal.  ore
Réstebrinning - - - - - 8
1 Vastigeller 36 tunnorkol - - - 7 -
Smiltare 16n for ett skeppund - - - 3 16
Rickarelon - - - - - 1 8
Byggnings och Skrifware 16n - - 1 16

Summa 15 dal 16 6re
Men ir malmen elak, kommer thet mycket hogre, férutan at ta ock mycket litet
jern om dygnet tilwirkas kan, med mycket kol thertil, som forr sagt ir.

10. Capitlet.

Om Stals tilwirkning.

§.1.
orr dn som kundskap gifwes, huru stdl tilwirkas skal, bér man weta hwad
F stél dr. Thet dr icke ndgot sirdeles metall, utan brindt jern, som spérjes af thes
skdrhet, samt af thet en del stdl, som hardbrendt ir, illa luchtar.
§.2.

En del stdl brinnes i ugnar af smidt stingejern, som mycket brukas, i synnerhet
i Dantzig [Gdansk]; men alle forfarne mistare, som stdl uparbeta, beritta, at sir-
deles aldrig nigon ritt god Pistolefjider theraf fis kan, ja fast ingen som hélla kan,
icke heller starka swirdklingor. Thet dr skort och dédt i dggjern, [s. 39.] gemenligen
upmiuknar, nir thet garfwas och offta i elden kommer at byggas. Hwarfore sa framt
man godt stdl hafwa wil til angeldgit arbete, sirdeles til pistoler och ur-fiedrar, samt
swirdklingor, bor thet smidjas strax af Tackejern i Smides hirden, som i Tyskland
i Steiermarck och Solingen, hwilket Steirmarcker stdl for thes godhet sa hogt esti-
meras 6fwer hela Europa, at thet ordinairt i Hilland och annorstides dubbelt hogre
siljes, in Dantziger och annat stl, som brinnes i ugnar af smidt stingjern.

S. 3.

Nu at f4 godt hirdt, jernldst, rendt, segt och starcke stdl, thertil fordras 3 ting i
synnerhet, forst, hirdt, styft, fast och starcke jern, som thertil ock mycket segt ir, s3
wil nir thet kalt som warme dr. Blifwer stalet theremot tilwirkadt af mycket miuke
jernslag, som af Dannemohra-, Klacke-, Tabergs- eller annat sidant jern, sa ir thet
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skort, och aldeles intet sé starcke, som thet som tilwirkas af seghardt jern, hwilket
sednare til en del stdl egenskap hafwer. Therfore bér seghérdt jern brukas at fa godt
och starcke stal. Ty som jernet ir, blifwer ock stilet, nemligen starcke och seghérdt
af seghdrdt jern, men skort och swagt af miuke jern, effter thet elden i brinningen til
stil icke kan tdla, som thet seghérda jernslaget.

S. 4.

At f3 rent och jernldst stdl, méste ock nodwendigt brukas sirdeles malm-upsict-
ning i masugnen, nir man tackjern ther til bldsa later, pd sittjandes intet utan minsta
malm, som ugnen tal, pd starcka kol, som t& brukas béra, p thet tackejernet fint och
slaggldst blifwa skal, si mycket som ske kan, ¢4 thet aldeles askegrét blifwer i then
sonderslagna indan. Ty kommer mycket malm p3, td i en del sonderslagit Tackejern,
3 eller 4 twiir fingers, hwit rand synes, en del 4r t4 hagelsatt och somt tackjerns slagg,
som af Dannemohra malmen, aldeles [s. 40.] hwit som en is, td si mycket slagg i
jernet ir, at thet hindrar at jernet til stal intet brinnas kan i smides hirden som sig
bér, utan jernblandadt blifwer. Men ir tackjernet fint, nddsitt och litet slagg ther
i dr, och andre medel thertil komma, som omskrifwas skola, smilter tackjernet s&
qwickt, at elden siledes therigenom penetrerar, och thet til stdl brinnes.

S.s.

Bemilte tackjern, som il stdl drnas, bér ock icke giutas i slagg eller sindersand,
utan i grann och ren siésand, effter som nir slaggsand brukas, stilet jernblandadt
blifwer, och af bemelte siosand hérdt, het och qwicke i smidet gar. Thet dr ock ange-
ligit ac til stdl tackjernet icke tiockt, utan allenast 2 tummar tunt wid pass gjutes i
bemilte sidsand, som lagd ir effter wattupass, effter thet td qwickare smilter. For
alt maste man fly kalt och rodbricke jern thertil; doch 4r thet, som nigot rédbricke
ir, icke sa skadeliget, som thet kallbrickdta, effter som stal som af rodbrickdt jern
smides, genom mycken garfning och redning til fedrar och klingor segt och starcke
blifwa kan, men mister t4 likwil en del af sin naturliga hardhet och styfhet, ta thet
ock icke s skarpt i dggjern ir.

S.6.

Giors pidminnelse, at formodeligen thet fina Osmundsjern, af bemelte tienliga
tackjern, snarare skal kunna brinnas til stal, in sielfwa tackjernet, som proberas kan.
§. 7.

Thet andra, som wara maste til at f4 godt stal, 4r at jernet wil thertil brinnes,
althenstund stdlet, som sagt dr, intet annat dr, an briandt jern. Men thet behsfwes en
god konst, thet wil at brinna, at man m3 f3 godt stdl, och sa rent, at jernet aldeles
ther i bortbrindt r. Ty skier thet icke, blifwer thet icke hirdt och styft nog i fjedrar
och swirdsklingor; td kunna ock icke fis ther af fullkomlige och af bista slags rake-
och andre knifwar, liar, skjiror, yxor, och [s. 41.] andre mange dggjern; icke heller
jimna och goda stalpipor, och rena eller slagglosa medaille-stimplar, wallsar och
instrumenter som jern, stal, koppar, missing, guld, silfwer och ten hamras, swarf-
was, baras och utgrifwas med. At brinna jernet i stilhirden, tjenar mycket starck
eld, at thet som sagt 4r, qwickt smilter i hirden, ifwen som med jernet i masugns-
stillet ock ske bér, althenstund elden eljest icke kan s& genom jernet bldsa, at thet til
stal brinnas kan, som férfarenheten thet nog utwisar.



§.8.

Nu pa thet jernet i stilhirden qwickt ma smilta, s& bora ther til brukas dtskillige
medel, férutan the som nemde iro, som 1) liten smideshird, therfore at i en liten
hetare gar och qwickare smilter, n i en stor hird, hwarfore bor hirden wara 6 tum-
mar diup bak under forman, 15 tummar bred ifra formwiggen, 2) Forman méste ock
wara tring, och allenast 1 eller 1 % tumm bred nedantil wid pass, pa thet widret s&
mycket skarpare och starckare wara skal at uptinda elden, och then brinna jernet;
lingre ofwan dn nedan til bér ock forman wara, at wil kunna féra widret neder 4t
hirden, therfére hon ock mycket stupe std skal, och med thes framinda icke mera
in ungefir 5 tummar ifrd bottnen i hirden, och s langt ifrd rygge- eller bakwiggen,
nemligen til tackejern som icke mycket hardr eller qwicke smilter, men til tackejern,
som qwickare smiilter, bér hirden wara ndgot diupare, forman mindre stupe stillas,
eljest gar thet s& mycket qwickt och hirdt, at stilet i hirden intet wil ihopa, och
til smilta fas kan, dock rittar man sig thereffter, at forman saledes stilles, at thet
lagom hdrdt och qwickt i hirden gi kan, rendt stil och smilta at bekomma. Forman
skal icke std sd lingt in i hirden, som til jernsmide, och allenast 2 tummar ther in i
wid pass, pd thet therigenom och hdrdare g skal, och blisa mist 6fwer hela [s. 42.]
hirden. S3 framt stalet wid hirdebotn fastna will i en tackejerns hird, kan brukas
botten och hird af sten, af samma slag, som masugns stillet af giores, effter som
ock hérdare ther i gir af sanden, som i sten ir; 3) Ett af thet, som mist hielper til at
brinna jernet til stdl, dro starcka kol; men sd kan hir i Swerige inga starckare kol fis,
in ungskogs bjérkekol, effter som hir fdga bok, och litet ekeskog wankar. Ther som
ingen bjorkeskog finnes, kunna brukas wil kolade kol af ung tallskog. At fa starka
kol, s tienar bist, at man them sielf liter kola af en perfect kolare pa gamla botnar,
effter the ordinairt rene och stenldse iro, samt af klufwen eller wil barkad torr eller
stafrums wed, effter som af fal wed i swedje land ordinairt 16sa kol fis. Torra méste
ock kolen nédwendigt wara ther til; therfére the ock alltid under tak ligga béra.
Nyresna kol tiena ock wil til stilsmide. Bemilte kol maste alltid rena sten- och
brandlésa wara. 4) Starcka biljar behdfwas ock til stalsmide, hwilka bilgar ock béra
g4 icke med twi, utan med 3 kammar til smiltare hirden, therfore at bilgarne t3
mycket kringare dn thes utan gd kunna, och ju kringare the g4, ju bittre smilter och
brinnes jernet til stal.

S. 9.

Nir nu alt tilreds dr at pdsmida, ldgges tackjernet i hirden bland kolen for for-
man, sedan altslagg therutur rensadt ir, at thet ¢j hindra skal at brinna jernet, latan-
des blasa theri til thes thet smilt dr. Gir thet hirdt och qwickt, som nodwendigt ske
bér, effter som thes utan jernet til stil ej brinnas kan, hafwer man stal til at férwénta
som aldeles rendt och jernlst ir. Men gér thet fiarskt och jernet tiockt smilter, at thet
icke genombldsas och brinnas kan, samt slagget tiock rinner, fir man i stillet for
rendt och jernldst stdl, ett jerntigigt och elake stal. [s. 43.]
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THEN OTTONDE AFDELNINGEN.

OM JAGT OCH FOGLAFANGE.

I. Capitel.

Om atskilliga Jigeri-Betienter i Swerige.

S. 1
id Kongeliga Hofwet ir en Hof-Jigmaistare, som dr chefen fér hela thenna
g x / Staten. Thernist dro Ofwer-Jigare och under-Jigare. Wid samma Stat ir
ock en Jagt-Pagie af adel, och en hop Jagt-Wolunteurer bestiende af idel
unga adelsmin, hwilka Hans Kongeliga Majestit efter handen hielper til officers-
poster under regementerna.
S. 2.

Eljest dro i hwart och ett landskap en Ofwer-Jigmistare, en Under-Jigmistare,
samt Heideridare och Skogs-wachtare.

S. 3.

I Smaéland, som ir ett skogsrikt landskap, dr nyligen [s. 1.] inrittad en ny Jigeri-
Stat, hwilken fordelas uti Ofwer-Staten och Under-Staten. I Ofwer-Staten ir en
Ofwer-Jigmistare, som hafwer at befalla 6fwer hela thenna nya Jigeri-Staten, samt
en Under-Jigmistare, hwilken gior likasom vice Ofwer-Jigmistare tienst; ther nist
iro Holtzforstar, til hwilka Ofwer-Jigmistaren gifwer ordres. Sedan idro Ofwer-
landt-jigare och Under-landt-jigare. Alle thesse hafwa Hans Kongliga Majestitz
fullmachtar. Til Under-Staten héra Heideridare, Hirads-jigare och Skogs-wach-
tare, hwilka Landshofdingen gifwer fullmachter. Wid thenna nya Jigeri-Staten 4r
en Auditeur, en Commissarius, en Adjutant och en Fiscal. Alle wid thenna Staten
skolaikrigs tider brukas sisom Dragoner, och ir troligt, at en sidan Stat skal inrdttas



i hwar och en annan Sweriges lands ort, ther stora skogar dro nir in til grinsen, til at
méta fienteligit infall.

II. Capitel.

Om atskillig slags Jagt.

S.1.

agt hélles billigt wara trenne slags, Hog-jagt, mellan-jagt och nedrig jagt.

S. 2.

Then lirde Herrn von Rohr skrifwer i sin Hus-halds Bok pag. 749. huru sidan
treggehanda jagt indelas i Sachsen, nimligen s, at til Hog-jagt riknas biornar,
hiortar, wildkalfwar, wargar, 6rnar, tiedrar, orrar, jerpar, morsnipor, trappar, tra-
nor, swanar, wildgiss (wallgiss) och grofft foglafinge; til Mellan-jagt wildswin
och theras grisar, rddjur [s. 2.] och theras kalfwar; til Nedrig-jagt harar, rifwar,
grifswin, biurar, uttrar, mérdar, wildkattor, samt the sma foglar, rapphéns och
wachtel-finge?

S. 3.

Men hir i Swerige kan man icke félja thenna indelningen, utan riknar til Hog-
jagt allenast elgar och bidrnar, hwaruti Hans Kongeliga Majestdt finner sin storsta
lust; til Mellom-jagt wargar, lodjur, rifwar och grifswin; till Nedrig-jagt harar, mar-
dar, hillrar, ekkornar, wisslor, igelkottar och foglar.

III. Capitel.

Om Elgars Jagt.

S.1.
Thenna jagten fortienar billigt frimsta rummet i Hog-jagten, emedan

Elgen ir thet storsta diuret, som finnes i Swerige och Finland. I Liffland
finnas ock elgar, men ingenstides i hela Tyskland, eller i nagot af alla
Osterlinderna.
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S.2.

Theras jagt anstilles pa atskilligt sitt: antingen med wanliga jagt-lappars kring-
stillande, inom hwilka the jagas och skiutas; eller brukar man ther til ett sirdeles
slags nit af god hampa. I Liffland brukas en sidan elge-jagt. Ther faller gemenligen
mycket snd, hwar pd alla nitter i Fastetiden en tiock skar-sné sitter sig. T4 gifwa
skyttarne l6pandes pa skidor sig ut med sina ther til in 6fwada hundar, och jaga
effter thessa tunga diuren, som med sina spitsiga klofwar hir och ther slippa igenom
skarsnon, til thess the trotna, uphinnas och skiutas. [s. 3.]

S. 3.

Hans Hogst Salige Kongelige Majestit Carl then tolfte, td han effter then lyck-
eliga Narwiska actionen ar 1701 hade sitt winterqwarter i Lais, anstilde om en dag
en elge-jagt i en skog, belidgen wid pass 1 Swensk mil ifrd slottet, och skét med egen
hand 3 stora elgar, hwilke til Hans Hogst Saliga Kongliga Majestit stora nje samma
afftonen pa sliddar fordes til slottet, beledsagade af the Kongeliga jigarena, som hela
wigen blaste i sina waldt horn.

IV. Capitel.

Om Bidrnars-Jagt.

S 1

jornar dro acskilliga slags, somlige wil 9 fot lange, andre mycket mindre;
B en del beck swarte, andre ndgot graachtige, andre dter hwite, hwilke sidste

finnas endast i Siberien. Thessa rofdjuren gidra pA méinga orter stor skada
pa hiistar och f4, i thet the sla sina rammar och klor in i ryggen, draga med sin stora
krafft creaturet om kull, déda thet, och ita sig mitta ther af, slipandes thet 6friga
med sig i sina kulor i skogen.

S. 2.

Nir wintren med sné och kold infaller ligga the sig i stena kulor, hwarest the i
forsta 14. dagarna sofwa sd sott, at the ock icke wid sldende och sdwande upwakna,
och warda under samma tiden ganska fete. Sedan suga the samma fett ifrdn sig utur
rammarna in til Kyndersmessan.

S. 3.

The dro store ilskare af hafra och honung, hwarfére the [s. 4.] och besoka the
hafre-dckrarna, som ligga nir skogen, och upsoka flitigt holige trin som biswirmar
satt sig uti, til at upita honungen.

S. 4.

The jagas, fangas och skiutas pd lika sitt, som elgarne. I Liffland bruka skyttarne

foljande methode, at nir the mircke Bidrnen pliga ga in i nigon hafre-3ker, bygga



the sig up ett hogt stille, hwar pd the waka ut honom, och skiuta honom med riffel
béssa; eller om the forstd honom séka et iholigt trd med honung uti, klifwa the up i
nigot trid tidan the kunna skiuta honom.

S.s.

Bisrninnan séker et wildt, stilla och tite-skogigt stille, therest hon i et med 16f
och mossa sammanrafsad ldja effter 30-wekors drigtighet foder sina ungar 1. 2. eller
3. i sender, hwilka hon diggjar och upféder. Bidren-ungarne dro sma, och snart
sasom en skrippe-groda til anseendet, hwilket kommer ther af, at Birninnan icke
hafwer nigon qwed som 6pnar sig wid fédsle-tiden, sisom andre djur. Fierde eller
femte dagen kunna the se, och warda theras har sedan morkare.

§.6.

Theras lek ir, at the 6fwa sig til at férswara sig med framfotterna och munnen.
Eljest 4r bekant, at man kan lira them allahanda. Man nedgrifwer en stor pila i
jorden, och ligger ett hjul ther p4, binder en jernkidja pd bidrn-ungen och winjer
honom med bréd-betar 6fwer-strukna med honung at stiga ther up och ned, och at
ligga pd hjulet. Man kan lira them dansa, hoppa 6fwer sting, sittia, std, och ngra
exercitier med musquete, och m.s.

S. 7.

Nir en ung biérn dr 2 r gammal, gér han redan stére spér, 4n hans moder, och
likasom menniskiofiit med bara [s. 5.] fottren, undantagno at thet synes effter klo-
erna. T4 bidrnar warda oens, slass the med framf6tterna, och gidra wid bitandet stort
anskri.

§.8.

Aldrig dro biérnar stilla, medan the iro wakna, utan slinga hufwudet, béja krop-
pen, trampa med fétterna etc. The dta om sommaren smultron och blabir, om hos-
ten boknétter och ekollon girna, nir the fi them. Nir the skola dricka, lippia the
icke watnet sdsom en warg, hund eller rif, dricka thet ock icke sdsom ett far eller en
menniskia, utan lika som ita thet bitetals.

S. 9.

Biorne-kidtt ir ganska michtigt, och wardt fordom bakadt och itit i pastey! Herr
Probsten Christian Kelch férmiler, at then forste christne Biskop, som kom ifra
Riga til Reval [Tallinn] pa visitation, tracterades med Skile-Flisk med en soppa
ofwer, och tyckte sig fignas mycket wil. Thet war ock en michtig ritt. Ehuruwil nu
forndmt folck icke girna dter bidrne-kiétt, giér doch gement folck thet girna.

S. 10.

Bisrnehud ir god at liggia pa icke allenast for sin miuckhet, utan ock emedan
ingen ohyra trifwes ther uti. I Swerige riknas en biérnehud for then hederligaste
slide-fill, som nigon kan hafwa. Biérne-galle intagen i warmt watten skall gora
godt for fallande-sot. Bidrne-galla skall ock géra godt for krifwetan och sir, som
frita omkring sig, nir thet smorjas ther med, och jimwil for tande-wirck. Hogra
ogat af en bidrn uptorkadt, och hingdt pd barn, siges fordrifwa all riddhoga, hwar
med the i sémnen pliga 6fwerfallas. Hir til om hog-jagt. [s. 6.]
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V. Capitlet.

Om Wargar.

§.1.
il mellan-jagt hafwer jag oforgripeligen fort Wargar, Lodjur, Rifwar och

I Grifswin, emedan hir i riket inga wildswin finnas, annat in pa Oland, ther

war nirwarande allernddigste Konung Friderich then férste them planterat.
Hiortar och Radjur finnas sillan wilde, utan hafwas i djurgirdarna. Therfére will
man forst handla om Wargar.
S. 2.

Nir Wargar hafwa tilfille, gora the stor skada pa menniskior och djur. Balbinus
omtalar i sin historia om Konungariket Bohmen pag. 141 at thessa Rofdjur jemte
Lodjur i en wiss skog och ort pa kort tid hafwa giort ett sddant 6de, at ingen hare,
intet Radjur och ingen Fogel p4 minga mil war til at finna’ I Lehmans Skide-Plats
dro manga mirkwirdiga historier at lisa, hurusom Wargar fordom i Bergs- och
Skogs-Bygder giort stor skada bade pad menniskior och fi, samt ock huru minga
menniskior igenom guds underbara férsyn iro frilsta utur theras klor.* Hir wid will
jag icke fortiga hwad i Liffland til drog sig 1695. wid bérjan af then stora hungren,
som warade 3. hela 4r, af hwilken 33000. menniskior swulto ihjel, férutan them, som
i skogarna wordo upitna af wilddjur, at td woro i landet en sidan myckenhet harar,
at the lassetals fordes til stiderna och saldes for en styfwer stycket. Men ar 1700. t&
forra kriget angick, Sachserna infullo wid Riga, Ryssarne wid Narva, och vér Finska
Armee [s. 7.] stod mitt i landet, férswunno alle Harar, at icke et enda spir war at
finna. Thet ir troligt, at the for Officerarna skull, som mycket jagade effter them pa
slit landet, ther the eljest girna uppehilla sig, flychtade bort i stora skogarna, och
wordo ther upétne.

S. 3.

Wargars ordentelige firg dr grd med swart bemingd och hwitachtig p4 buken.
The hafwa et tiockt lorvigt Hufwud med langa starka tinder, korta upresta 6ron och
klarlysande dgon. Theras starklek bestar i framdelen af kroppen, bréstet, bogerna,
halsen och hufwudet, men bak dro the swage, at the liteligen ther kunna slis neder.
The purgera sig med gris, och rensa sig med sandig jord, stryka widt omkring sig i
aeskillige skogar, hafwa sina liger pa négra stillen, och nir the fingat ndgot, ligga
the sig icke langt ther ifrd neder.

S. 4.

The fangas pd acskilligt site. Hir i Swerige, sd snart man i en Provintz blifwer
warse en Warg, warda straxt the ther omkring boende inwénare, igenom Linsman-
nen upbokade med sina nic till skall, hwilke s linge jaga, till thes the f4 Wargen i
sina nit, eller skjuta honom. Eljest bruka the ock Warge-gropar.



S.s.

Warge-gropen méste hafwa en lucka, som litteligen kastar sig om, och filler
Wargen neder i gropen. Under luckan maste man fista en Gas, Anko eller sidant,
pa thet, nir Wargen kommer [6pandes at taga henne, luckan ma kasta sig om och
Wargen falla i gropen. I Swerige skiuter man ock pé luder af nigon gammal hist
eller dédt boskaps-creatur thet man forer til nagot afligset hus, hwarest skyttarne
sig uppehdlla, och hafwa en liten 6pning, hwarigenom the kunna [s. 8.] se och ski-
uta Wargen, nir han kommer til aset. I Lifland taga the, som iro ilskare af skiu-
tande, en Hist, spinna honom for en sldda, ligga en lefwande Gris i en sick; fara sa
omkring ther the weta at Wargar uppehilla sig, och lata sicken med Grisen bunden
med et lingt rep wid slidan slipa bak effter. Td Wargarne, begitlige effter thetta
rofwet nalkas ther in til och warda skiutne.

§.6.

The dro ganska arge, nir the l6pa och hafwa ungar, sdsom hundar, warandes ock
en wildhunde-art, ju dldre ju argare dro the. The hafwa forgifftiga tinder, och hwil-
ken the bita, han miste likas sisom then ther ir biten af en rasande hund. The iro ock
mycket listige, i thet the, hwarest getter dro, gdma sig i buskarna, at the, nir getterna
wilja ther dta, kunna uphinna och déda them. The giéra thet dfwen si med Far, lura i
nirmasta buskarna in til ther herden gir, til thes the se at han dr nigot utur wigen, t&
the rusa ndgot far i halsen, slinga thet p4 ryggen, och gi med thetta rofwet sin wig.
The kunna jimwil skilla, men icke s& hogt som hundar. The kunna ock lata som en
menniskia, hwar med the om wintren s6ka til at locka ut hundar. Om wintren lopa
the gemenligen ménga i en hop, hafwa sina férelopare, som recognocera och forst
ofwerfalla, sedan secundera the 6frige, bortsldpa rofwet med, och thet upita.

S. 7.

Om sommaren gidra the thet unga wildebridet stor skada, men om hésten och
wintren, t& alt wildebrdd kan wil springa, begifwa the sig &t girdarna, hwarest nir
the intet kunna finga, maste the stundom fasta 2. eller 3. dygn, och iro theras mal-
tider olika indeldta, sisom andra réfwares. Wid tilfille sittja sig i Liffland wil so.
tilhopa, och tjuta gruweligen for hunger skull. Med forlaf will jag beritta en [s. 9.]
hindelse, som fér minga 4r sedan tilldrog sig i min Preste-gird wid Lais. Preste-
girden war omgifwen med ett hogt plank, sd at om nattetid, t& portarne woro igen
stingde, ingen kunde komma ut eller in. Men drengarne hade bakom brygghuset
giort sig en hol, hwar igenom the oférmirckt kunde ga ut och in. Thetta tilfillet tog
en Warge-hop i acht, emedan the horde nigra spida grisar skria i swinhuset, och
wigade sig en Warg igenom drengarnas lénde hol in i girden, lemnandes sina came-
rater utanfére. Men thet gick honom icke bittre, 4n at § mina store fihundar, sidana
som man ther i landet td brukade for thessa rofdjur, 6fwerfollo honom, at han méste
retirera sig baklinges emot planket, och bita ifrd sig thet mista han kunde, til thess
drengarne igenom skillandet wicktes och kommo ut, td Wargen méste ifrd planket,
och wardt af alla hundarne antastad och sargad, samt af then ena drengen, sedan
hundarne fact honom pd sina ryggar, med en knif ihjel stucken. Nir man nu skurit
up honom, fan man intet mera i hans maga, in en knut af ett grofft baste-rep. Thetta
hafwer jag welat anfora, til at wisa theras olika méltider.
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§.8.

Kyndersmesse-tiden 18pa the likasom hundarne, och ir wargetikan drigtig in i
Maji manad, ta hon f3der sina ungar blinda, sdsom hyndan, och thet i mérkasta sko-
gen, besynnerligen wid grifswins-hol. En ung wargetika hafwer forsta gingen alle-
nast 2 eller 3 ungar, och sedan hwart &r en mer, til nionde 4ret, sedan siges hon hafwa
hwart ar en mindre. Theras ungar iro 9 dagar blinde, dfwen som hunde walpar, och
bérja leka och dta, nir the dro 6 wekor gamle. Médrarna séka allahanda rof, och
draga thet fér ungarna, til thess the warda sé store, at the kunna l6pa med och réfwa.

S. 9.

Til likedomar brukas af wargar hiertat, lefren, tinderna, [s. 10.] istret, benen,
huden, tarmarne och tricken. Wargeskins pelsar 4ro gode at bira, emedan ingen
ohyra trifwes i them.

VI. Capitlet.

Om Lodjur.

§.1.
odjur hafwa ett starkt gap med tiugu tinder, och pd framfétterna fem, men
I pa bakfotterna allenast fyra klor, en kort tiock swans, som ir swart i indan,
theslikes trekantiga 6ron, hwar pd dro swarta stdende har; buken ir slit och
len som sammet.
S. 2.

Hir i Norden gifwas twenne slags Lodjur, nimligen warge-loar, nistan si store
som en warg, med gilachtiga har pé ryggen, och swarta flickar ther ibland, waran-
des under buken gemenligen hwite; thesse 4ro the simste, och warder i mitt fider-
nesland theras hud betald med 2 eller 3 plitar. For thet andra gifwas ock Katte-Loar,
ndgot storre dn en katt, och ganska tie-flickote, the ther hillas s3 rare, at man girna
gifwer for ett sidant litet skin 12 plater. Thesse uppehélla sig gemenligen i hoga
bergsklippor, och fingas med nit sdsom wargar.

S. 3.

Man héller fére, at lodjur hirkomma af en wildkattas och en wargs beblandelse,
hwilket jag lemnar ther hin. Lodjurs-honan dr mindre an hannen, och icke s& wacker
som han, och iro the loar mycket skionare och glanskare, som wistas i bergiga orter,
in the, som finnas i slita skogar. [s. 11.]

S. 4.

Om dagen ga the utur sina klyfftor in i tiocka skogen at lura pa wildt, och gd icke
up i hoga trin, s& framt the icke twingas ther til af hundar, warandes michta swére
at finga. S4 snart the fi wider af andra diur, smyga the sachta och oférmirckdr ther



at, sdttia sig pd en stubbe eller ndgon beqwimlig kulla, sisom en katta, til thess the se
sig hafwa tilfille, t4 the gora 12 eller 15 sprung til diuret, hinga sig ther pa, och sarga
thet i halsen med klor och tinder, til thess the 6fwerwinna thet. Theras fidt iro lika
kattors, men storre.

S.s.

The hafwa icke dfwer tre eller hdgst fyra ungar, och iro ther uti kattorna timme-
ligen lika, g& ock dfwen som en hynda eller katta tiocke nio weckor, 16pandes kyn-
dersmisse- eller fastelags-tiden. Sina ungar féda the, om méjeligit r, pa nagot hogt
berg. Ungarne iro i fdrstone hwite och 9 dagar blinde, sedan warda the nigot golare,
doch blifwa hannarne altid hwitare 4n honorna. Honan diggiar sina ungar i ndgra
wekor, til thes the kunna sielfwe nira sig med snickor, grodor och annor ohyra, ta
the hafwa sig fram i dagen, och fignas af modren t& och td med nigot lefwande rof,
hwilket the ofwan p4 halsen eller i nacken anfalla. Nir lodjur se fram utur mérkret,
dro theras 6gon sdsom eld, och jimwil eljest af aldra skarpasta syn.

VII. Capitlet.

Om Rifwar.

§.1.
t rifwar dro rofdiur, och upita allahanda foglar, unga harar och annat, som
the finna, ir bekant. The [s. 12.] lura ock wid gardarna, och géra stor skada pa
nkor, giss, hons och thylike.
S. 2.

Hir i Swerige gifwas twinne slags rifwar, hwaraf the ena dr nigot storre, hafwan-
des swarta fotter, 6ron och swans, likasom the woro swedde, en grd pels pa ryggen,
och icke mycket rédachtigt. Thet andra slaget 4ro nigot mindre och rédare til hiren,
til fotter, 6ron och swans brunachtigare, och hafwa ytterst pa swansen en hwiter
tipp. I Siberien finnas bl4 och swarte rifwar.

S. 3.

The folja girna warge-spar, emedan the forfara, at wargar offta filla nigot, hwaraf
the ock innu kunna hafwa en mailtid. Nir the icke finna annat, miste moss och
annor ohyra bida f6r them. Om waren uti islossningen, nir grodorna komma fram,
g4 the i dikena, och dta mycket af them, hwareffter hiret loper af them. The warda
ock stundom skabbote, sdsom wargar och hundar, och smitta offta hwarannan.

S. 4.

Nir rifwen dr hungrig, skiller han sisom en hund, och ¢ han jagas, tager han
swansen imellan benen, athan ei ma hindrasilépandet. Ser han athundarne komma
honom for nir, pinkar han pa swansen, hwar med han wirjer sig, emedan the icke
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kunna lida pinkens stora stanck. Tallekdda dr honom ganska gangelig til helsan.
Nattetiden trafwa the omkring i skogar och filt, men om dagen ligga the i sina
halor och sofwa. The hafwa noga acht pa alt, och nir the mirka the ringasta, sittia
the nisan up efter winden. Somlige sofwa sd hardt, at the liggande kunna skiutas.
Warder en rif siuk, s curerar han sig med tallekdda eller mastix, som han krafsar
utur myrstackar. [s. 13.]

S.s.

The 16pa wid borjan af Februario, och gi tiocke, 9 eller 10 weckor, ta the f3 fem
eller sex ungar. The 16pa ock stundom med medelméttiga hundar. Nir ungarna dro
otta eller nijo dagar gamla, fora the them uti dkrarna, och taga hons, harar och foglar
it them.

§.6.

Man fingar rifwar hir i Swerige antingen i gropar sisom wargar, eller skiu-
ter them pd as, hwar til the infinna sig ifwen som wargar. I Tyskland jagas the pa
marcken med jagt hundar, och med grif-swins hundar sékte i sina hilor.

S.7.

Theras lunga ir beprofwad likedom, nir hon ir torkad och pulweriserad, for twi-

nesot: jimwil sondersmélar theras blod stenen, och then utdrifwer.

8. Capitlet.

Om Griafswin.

§.1.
rifswinet ir ett tiocke diur, med langa, swartgrd och hwit bespringda hir,
hafwer korta, swarta, tiocka fotter och krumma klor, ett litet spitsigt huf-
wud, p4 bdda sidor om 6gonen breda swarta strimor, korta hwita éron, och
sma swarta dgon.
S. 2.

The grifwa sighol och boningar ijorden, tidan the gd ut om dagen at féda sig med
matkars och andra ohyrors dtande. Med sina smala trynen och klor upgrifwa the sig
ock [s. 14.] allahanda sma érters rotter at dta. Nattetiden gd the icke girna ut, och om
wintren, nir jorden ir frusen, at the inga regnmatkar eller thylikt finna at ita, ligga
the mist inne i sina boen, och nira sig med fettans sugande i sig under swansen utur
thet sd kallada sug-hlet in til Kyndersmessan, hwar jemte the doch stundom g utat
ita jung och andra spida qwistar. P4 dlderdomen f3der hannen honan.

S. 3.

The rana wid pass i Decembri, och grisa i Mars och April sedan the gact 11 weckor

grisdege, t4 the fa 3 eller 4 grisar. Fast dn grifsuggan dr mager, och 6fwer wintren



suger utur sin egen kropp, maste hon doch nira sina grisar med sin mislck. Hwart
par grifswin hafwer sin a parte jordhila, hwarest nir grisarne dro upfodde, jaga for-
ildrarna them tidan at skaffa sig andra qwarter.

S. 4.

Til grifswins-finge fordras nagre starke personer med spadar, skiflor och hackor,
samt gode ther til wande hundar, som méste wara férsedde med tre twir fingers
breda halsband af starkt lider med sma skiller eller biellror p4, at grifswinen med
lust mdga l6pa emot them, och likwil icke kunna bita them i halsen. Wilja grifswi-
nen icke ut med hunden, méiste man grifwa sig til them, och sedan hissa hundar pa
them. The iro eljest af en hard natur och seglifwade, men gifwer man them ett slag
ofwer trynet, s3 do the pd stunden.

S.s.

Theras kott wil wattenlagdt och sedan kokadt ibland hé, som utdrager tran-
smaken, smakar wil nog, i synnerhet om thet stekes sedan thet kokat en stund.
Theras smult ir klskt som gdse-ister, och brukas af somliga til at smérja forryckea
leder med, af andra til at baka pannekakor med, eller eljest [s. 15.] i stillet fér annat
fett at laga mat med. Nir theras skin ir beredt, bruka somlige thet til muffar, samt
til foder 6fwer handslaget och laset pa bossor, emedan thet slar witan brafifrd sig.

9. Capitlet.

Om Harar.

§.1.
il then nedriga jagten i Swerige rekna wi férst Harar. Thesse dro i Swerige
ordinairt om sommaren grd, men emot wintren warda the hwita. I Tyskland,
Pohlen, Littauen och Curland iro the grd bade winter och sommar, samt
storre och fetare dn hir.
§. 2.

Atskildnaden imellan en han och en hona iir thenne, at nir hon sitter, ligger hon
sina 6ron neder 4t Kindbenen, och reser ryggen i hégden, men han ligger sina éron
tilbaka at ryggen. The som ynglas i stora skogar, komma féga pa slitterna, och lefwa
wid érter; men the som ynglas i smé-skogarna, 16pa hwar natt ut pé slitterna effter
fodan; the som dro pd slitterna, wistas mist ther, och foda sig pé dckrar, dngar och i
kalgardar. Thet wore wirdt at férsdka med en fingen hara, om han icke af brunkal
skulle warda fetare, dn the eljest pliga warda.

S. 3.

I string winter 15pa the in i girdarna, om the hafwa tilfille ther til. P4 hafre-

dkrarna gora the stcundom stor skada, och bita offta om wintren barken af unga trin.

~isSTi~



552

S. 4.

Herr von Rohr, nimner pagt. 795. §. 4. at ther ute i [s. 16.] Bergen finnas Harar

med horn, men i Swerige finnas icke sidane”
S.s.

The lefwa som lingst i 7 &r, och nir the ftt i ryggen allenast en liten blessur,
crepera the strax.

§.6.

Nir the l6pa, som sker i Februario eller i Martio, jaga the hwarannan i fullt raseri
omkring. Férsta gingen hafwa the merendels 2. ungar, andra gingen 3., tredje
gingen .4 eller 5. Hon gifwer ungarna icke lingre didn 5. eller 6. dagar, sedan dfwer-
gifwer hon them, och rinner effter hannen. Han ilskar icke sina ungar sdsom andra
djur, utan iter stundom up them. I andra dret ir en Hare wid sin fulkomliga storlek.

S.7.

Man kan bist séka up them nir litet sné fallit. Then ene Haren 6fwergér then
andra i listighet. Nir en Hare af en liten hund 4r upjagad utur sit ligre, och hunden
l6per effter honom, stiller skytten sig ther, som Haren wardt upkérd, och hafwer sin
bésso till reds: dndteligen stidl Haren sig ifran hunden, och hoppar til sit liger-stille
igen, ther han wid annalkandet kan skiutas.

§.8.

Harar warda ock fingne med nit, hwar uti the jagas af goda hundar. Somlige std
i the tanckarna, at mycket harekétts dtande skall forordsaka ond blod och melan-
cholie. Men man kinner them, som hafwa itit harekétt som offtast i manga 4r, och
likwil warit friska och alltid wid godt mod. Kan hinda at the falskeligen tilskrifwit
harekétt en sddan wirkan, som sielfwe warit store ilskare ther af, och girna sett at
andre icke martte kdpa thet them undan hinderna, eller giéra thet dyrt och rart for
them. [s. 17.]

S. 9.

Theras skin warder i Tyskland och hir i Swerige ganska ringa achtadt, och lem-
nad til kékspigornas tienst, som pliga for ringa pris silja them &t skinnarena. Men
Ryssarne bereda och ithopséma them til foderwirk, them the kalla Rosacker, och f&
penningar nog for them.

§. 10.

Unge Marts Harar skurne utur moderlifwet, och till pulfwer férbrinde, nir the
intagas i Kérsebirs watten, sijas the hielpa emot fallande soten. Jimwil skall pul-
weriseradt haresprang hielpa for colic. Nir en hafwer swullna mandlar, skall han
smorja sig bak om dronen med harefett. Harelunga tienar for kikhosta och ande-
tippa. Hjernen gi6r at barnen utan swarhet f tinder, nir man ther med gnider
theras tandekdtt. Hare-trick intagen hielper for sten. Haren stilla nise-blod, nir
man stoppar them i nisan.



10. Capitlet.

Om Mardar, Hilrar, Ekkornar,
Wisslor och Igelkottar.

S.1.

het dro twinne slags mardar, tri-mardar och sten-mérdar. Tri-mardarne

ro mycket like Sabblarna i Ryssland, men p lingt nir icke s gode til sina

skinn, och mer brune in swarte. The iro mycket ridde fér menniskior, ita
up unga foglar, kunna snille springa up i trin och neder igen, ita girna honung,
och utsuga humleboen. Nir the ita alt f6r mycken honung, warda theras skinn icke
gode, utan fa flickar, them man kallar honungs-flickar. The kunna med béssor skiu-
tasitrin. [s. 18.]

S. 2.

Sten-mérdar dro mindre, in thesse, men brunare, och hafwa hwita rinder kring
halsen. I Februario l6pa the sdsom tri-médrdarne, iro drigtige 9. wekor, och yngla i
April, hafwandes sit tillhall i bergs-refwor.

S. 3.

Hilrar dro litet smirre, dn sten-mérdar, och theras firg swartgdl. The iro icke s&
wilde och skygge, som méirdar, man kan snarare 4 se them. Om sommaren iro the
niugghdrige, men om wintren hafwa the tiockare och lingre har, och en tiock hals.
The ligga girna wid bicke-strinderna fér moss och grodor, them the finga.

S. 4.

Theras skinn dro gode til foder-wirck, och nétes icke hiret af them s4 snart, som
af Rifwar, och Mardar. Skinnen idro ock tiockare at slita pd. Bonde-folck brukar
them til mésse-brim. Theras ranande dr sésom médrdarnas med mycket skriande och
bitande, the gi 9 weckor tiocke, och hafwa ungar i April.

S.s.

Ekkornar idro dels swarte, dels rodachtige, jimwil grd, samt hwita med rode
bemingde. Michaelis tid dro the fullwixne, och kunna yngla af sig, hafwandes pd
en gdng 3, 4 eller 5 ungar, lefwa af talle-kottar, grankottar, ek-ollon, bok- och hassel-
notter. Theras swans tienar them for segel nir the simma, och for wingar, nir the
hoppa utur thet ena tridet i thet andra. The samla flitigt nétter i holiga trin til win-
terfodan. Theras kott siges wara s& godt, som hdnsekott. Theras skin brukas af the
ringare til wante- och mésse-brim.

§. 6.

Wisslor eller lekattor wistas i stenror eller spruckna stenmurar, och idro skapada
som mérdar, men mycket mindre. [s. 19.] The dro dels rodachtiga, eller flickota,
dels blackota, men sillan hwita, the ther hallas for en stor raritet, besynnerligen
the, hwilka hafwa en swart spits pd swansen sdsom hermelinerne. The dta méss,
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kunna g upp i trin, men icke s4 snillt, som ekkornar. The g ock in i husen, och ita
dufungar, kycklingar och dgg. The hafwa forgifftig anda och tinder, at diur af theras
paandanda strax swullnar, hwar emot hielper at bestryka eller roka swullnaden med
ett lekartteskin.
S.7.
Ormar iro theras hufwudfiender, emot hwilkas férgifftiga bitande the férwara
sig med winruta.
§.8.
Igelkottar dro i manga ting like grifswin, men mycket mindre, sky dagsliuset, dta
méss, torndyflar och annan ohyra, dro fulle med taggar, och hafwa 4, 6 eller 8 ungar
hwar ging. Thesse med the forenimnda kunna icke girna fis utan skiutande.

11. Capitlet.

Om Bjurar och Uttrar.

S.1.
jurar dro rittskapade til at simma, emedan the hafwa sddana fotter som swa-
B nor eller giss, hwar med the kunna forthielpa sig i simmande. The hafwa
linga hir, hwar af the finaste hattarna gioras, och finnas i Lappmarken.
§. 2.

En Bjurinna kan hafwa 16 ungar i sender, them hon [s. 20.] fdder i Majo wid wat-
ten- brunen under ngot kullfallit tri. I férstone tilfora the gamle them qwistar af
wide, hwar af the plocka l6fwen och skala barken til sin f6do. I andra dret dro the ritt
fullkomlige, och theras swans ser ut, sdsom han wore athuggen. The bita en hund alt
forderfwad, och om en bjur sldppes i en tunna, biter han sig snart ut.

S. 3.

Theras pungstenar (testiculi) bestd af en waxgol materia, som kallas bifwergill,

och brukas mycket i Apotheken, hafwandes en michta stark lucht.
S. 4.

Uttrar dro smale, men wil 3 alnar linge nir the dro fullwuxne. Theras har ir
swart-brunt, slitt och glintsande, och theras skin starkt, och sd godt til méssor,
wantebrim och muffar, emedan thet tol wita, at ett beredt utterskin kostar 1 daler
kop:mt qwarteret ifrd munnen til ytterst af swansen.

S.s.

The begynga ingéngarna til sina boen nedre i watnet, och grifwa upat i jorden,
at the kunna ligga torra i sina boen; tidan the om nitterna gi ut i watnet at fiska,
hwilket sker s3 linge i sender, som the kunna hélla andan. Nir anden will tryta for
them, sittja the nisan utur watnet, och draga honom til sig, hwar wid héres ett starke
brusande, som gifwer til kinna hwarest the iro.



§.6.

Theras fingande sker med dtskilliga slags fisketyg, ther uti the pliga komma
sdsom annor fisk. Om wintren ga the stundom up utur not-wakorna, t man kan
hafwa tilfille at sla them 6fwer ryggen och fasttaga them, eller ock skiuta them. P4
samma sitt kunna the ock fingas, nir the 16pa uppa landet. [s. 21.]

S. 7.

The rana mist i fastetiden, td the om nitterna med klarliudande pipande ropa
sig tilsamman. The g3 tiocke 9 weckor, och f gemenligen 3 eller 4 ungar, them the
i stranderna diggia wiss tid, sisom andra diur. S& snart ungarne iro 3 eller 4 weckor
gamla, gd the i och utur watnet med.

12. Capitlet.

Om Kaniner.

§.1.
aniner finnas hir i landet icke wilde, utan hafwas af somliga wid girdarna.
The dro lika hararna i minga stycker, men litet smirre och mycket geswin-
are, hafwandes sina boningar i jorden, gemenligen nigot hogt up, och
emot solen. The dr mist sné-hwite, finnas likwil i Swerige stundom fiolette och gile.
§. 2.

The idro ganska fruchtbare, och ir en han lagom til 10 honor, emedan the hafwa
mist alla manader ungar, som f3das blinde. Nir honan gir ifrdn ungarna, stoppar
hon igen hilet om them for hannen skull, som will déda them. The ita gris och
hwarjehanda 6rtegdrds-saker.

13. Capitlet.

Om Tjedrar, Orrar, Rapphons och Jerpar.

§.1.
jedrar hilla sig mist i stora skogar, hwarest the bittida om wiren i bérjan
af Martio, fast in sné och [s. 22.] frost ir dnnu férhanden, strax effter mid-
natten in til dagningen hélla sina lekar pa branta backe-kullar, nir wid
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strommande bickar, them the girna hora. Thet stille tjedren walt sig at leka pa,
ther infinner han sig hwar morgon, och td han under sitt lekande skriar, kan skytten
oformirckt springa ndgra steg i sender, och st stilla sd snart tjedren tiger, annars
mircker tjedren honom strax, och flyger sin kos. Skulle skytten under tjedrens lek-
rop skiuta miste ett skatt, s hiller tjedren ther f6r ett dunder-wider eller ett trids
fall, och sitter qwar at leka.

S. 2.

Orrar wistas girna i bidrcke skog, och hélla ther sina lekar, hwar under the kunna
skiutas. Emedan the ilska thet si kallade Lazyris, eller Springkraut pd Tyska, som
wixer pa fuchtiga stillen, och hafwer blommor sdsom Ridder-sparar, sd sitter man
ther neder ett trid, hwar pa Orrarne kunna komma up och neder, och fister ther wid
snaror af histe-tagel, giorandes hwar snaro 7. eller 8. histe-tagel tiock; ther med kan
man offta finga bide unga och gamla. Med spir-hundar kan man sillan fi them,
effter som the i then djupa snén goma sig, eller lita aldeles sndga neder sig, at hun-
darne nippeligen raka pa them.

S. 3.

Rapphéns kunna lefwa wid pass 25. &r, hafwa litet fiedrar, men mycket kétt, ther-
fore forma the icke flyga hdgt utan lagt och wid jorden, dfwen som wachtlar.The dro
michta ridde for hoken, och sa linge the se honom i lufften, hélla the sig wid jorden,
och g4 helt sachta. Thesse foglar iro mycket fruchtsame, och wirpa nog dgg ifra 6. in
till 24. thet the giora i griset. Natte-tiden sittja the gemenligen i ndgon fir pé sides-
ackren hela hopen tilsamman, och en ibland them héller wacht.

S. 4.

Nir marcken ir frusen, hilla the sig girna under warma [s. 23.] broar och wid
killor, emedan the icke kunna skaffa sig fddan i then frusna jorden. S snart snén
smiltes, finner man them wissast pa grismarken. I kalla wéta 4r, eller wid forrott-
nadt bete, warda theras dgg odigelige, jimwil giora rofdjur them stor skada, at the
mirkeligen aftaga.

S.s.

The warda pd deskilligt sitt fingne, sisom med nit, med férestdende hundar, med
snaror, med en hist, ko eller skéld, med rof-foglar etc. Nir man utstiller hundar til
at skrima up them, sitter man nitt fr them til at springa i. Med hist, ko eller skold
hielper man sig til at fa skiuta them, i thet man férer creaturet eller skélden fram for
sig, och smyger ther bak om alt nirmare och nirmare, til thes man hafwer lagom
hall til at skiuta them. Man kan ock med nigon rof-fogel skrimma them pé nitet.
Med héga nit kan en jimwil finga them, hwilka nit giéras af grann twinn-trad,
och upresas med stinger litet for skymningen. Sedan upsoker och drifwer man wid
skildnaden pd dag och natt rapphénsen &t nitet med hifftighet, t4 the flyga ther pa
af riddhoga.

§.6.

Jerpar warda om wir- och héstetiden fingne med nit och en pipa, som kan gioras

af en hasselnét, jimwil med fillor, donor och slag, fr utan thet at the skiutas.



14. Capitlet.

Om allahanda wattu-foglar, sisom
Ander, wild-Giss, Snipor. etc.

§.1.
‘A nder finner man i Swerige til stor myckenhet, the ther uppeholla sig i sidar,
Aékar och kirr, och iro til sit kdtt rict goda, antingen man steker them, eller
okar soppa pé them. [s. 24.]
§.2.

The wirpa sina dgg i tienliga tufwor, och ligga ther ut them, winjandes ungarna
strax at wara i wattnet ibland gris eller wass, ther the litteligen kunna fingas nir
the idro fullfjidrada. Somlige beticka en liten bét eller 6kstdk med wass eller sif,
ro ther med sachteligen in uti wassen ther inder iro, och lita med munnen sdsom
en and, hwarigenom 4nderna bewekas at flyga til them, och warda fingna. Then
som wil kan skiuta, ma wil strd litet korn, malt eller sddant ut med sié stranden,
ther dnder pliga uppehalla sig, at thet med winja them up, sd fir han skiuta hagel-
swirmen i hopen, och hafwer god betalning for omkostnaden och beswiret. Wil en
icke skrimma dnderna med skiutande, ther han stréte korn och thylike for them, kan
han, sedan the iro wana at komma it til at dta, lata grifwa ett langt dike, efter nitets
lingd, ligger nitet ther uti, och beticka thet med gris, och slunda finga them. Nir
man will utan lockemat skiuta inder, méste sidant ske bittida om morgonen wid
klockan 4, och om afftonen klockan 7. Somlige fla skinnet af en and, upstoppa thet,
fista thet p4 en liten brid-lapp, binda theruti ett smalt snére, och lata then flyta i si6-
brunnen. Nir nu inder komma flygandes, och fi se then upstoppada anden, sl the
neder hos henna afkirlek til slichten, och limna skytten néjacktigt tilfille at skjuta.

S. 3.

Wild-Giiss, the ther igemen kallas wall-Giss, finnas i Swerige allenast gré, men
pa andra orter offta hwita, undantago at f4 pennar i hwarthera wingan dro gré pd
the hwita wild-Gissen, The wirpa 9. eller 10. dgg, hwilka i kdrr-achtiga orter samt pa
hégder in om en ménads tid warda utlegna, at ungarne framkomma. Thesse foglar
dro mycket warsamme [s. 25.] och swiére at skiuta; icke thess mindre pliga forstdn-
dige skyttar offta lura lifwet af them. Somlige sittja up gilder f6r them, och td méste
en karl wara pd then andra sidan, som hafwer en hacko i handen, hwar med han
togeligen hackar pa nigot, och gir sminingom &t wild-Gissen, at the indteligen
drifwas under gildret, som med hast filles pa them.

S. 4.

Snipor iro ett delicat wildebrad, och komma i lika rang med rapphénsen, doch
icke alla Snipor. The Sniporna, som iro i kirrachtige skogar, och féda sig med alla-
handa érter och 16f, 4ro fetare och mycket behagligare til smaken, 4n sié-snipor, som
dta grodor och annat otickt, och smaka af fiske-riska. Snipor skiutas med hagel, och
fangas under tiden med nit, warandes bist och fetast om hosten.
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S.s.
Térnor, rordrummar, fiske-masar och andra sié-foglar komma p4 samma site,
som the forenimde, uti ofértrutna jigares wald.

15. Capitlet.

Om skiutande och fogel-Béssor.

S.1.
te godt krut gér en god Baésso, och en god Béssa ocksa en god skytt. Nir en
Béssa skiuter pd en sido, sd drifwer man kornet tit &t, som kulan gir, men
sichtet it then andra sidan. Sitter man sichtet hoge, s gar kulan lagt: ju ligre,
ju hogre, sd at om en will skiuta [s. 26.] 4t hégden, sitter han ock kornet hogt, men
filler sichtet och anslaget ligt neder.
S. 2.

Nir en Béssa igenom konster dr skimd, s& at man icke kan raka med henne, eller
ock en fogel, som ir skuten med henne, icke will d§ af skottet, s ligger man lasen
och bésspipan i en kittel med watten, doch si att swans-skrufwen bak undantagen
warder, later bida wil siuda tillsamman, och winder then andra indan af béss-
pipan i kittelen. Sedan thetta wil kokat, tager man hwitlok, och stéter then samma
nigra ginger igenom Pipan och tager grums, som ir utkastadt af watnet, gior med
litet mastix en rok, och later then gd igenom pipan, s skall Béssan sedan sisom til-
forene skiuta wil, och foglen, nir han rakas, litteligen dé.

S. 3.

Man tager ock hwitlgk af the kloffterna, som wuxit nedre i jorden, hwilka iro
bittre 4n lokpiporna, som wixa ofwanfore, och later honom rict wil widertorkas,
ldgger then i ett fat eller en tunna ibland krutet, en temmelig hop, alt effter myck-
enheten af krutet, som man hafwer, och tipper thet wil till, och férwarar thet i ett
tort rum; s conserveras krutet therigenom, warder alt starkare, gior snilla skott, och
forordsakar, at man ther med alltid skiuter bittre och wissare.

S. 4.

Afwen som for thetta om skimda Béssors forbittrande dr formilde si kan man
ock stilla nic til ritta, nir the af elaka menniskior 4ro forderfwade. Man tager gris i
stranden med mastix, gamla passlor, sidan som then fattige Liflindske Bonden giér
af bast, och brukar for skor pa fotterna, och swafwel, och réker nitet alt igenom ther
med; s skall thet sedan taga goda fiskar. Ty om en elak menniskio tager [s. 27.] trd
utur en lik-graf, och réker nitet ther med, eller ock bestror nitet, medan thet innu
ir witt, med graf-mull, ther uti en déder legat, skall man aldrig fi nigon fisk med



thet nitet, férr in thet ir luttradt med férenimda saker, hwilka 4ro ett contrarium
emot thet andra.
S.s.
Will man ock férekomma, at inge fiskar skola 16pa utur fisk-dammen, s3 strér
man allenast af berdrda graf-mull ndgot i floden, ther som watnets eller fiskens
utlopp ir, s skall td ingen fisk g4 ther ut. [s. 28]
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THEN NIJONDE AFDELNINGEN.

OM MALTANDE, BRYGGANDE, BAKANDE, BRANNANDE,
DISTILERANDE, LIUSSTOPANDE OCH TWALSIUDANDE.

1. Capitlet.

Om Miltande och malts torkande.

S.1.

fta siges ibland menniskjorna: Nir man hafwer godt brod och dricka i huset,
O sd dr redan thet fornimsta til hands, hwar med man kan figna sig och andra;

men fattas ett af thessa tw ting, sd star thet galet til; fattas bida, s& ir man alt
for illa ther an, dnskiént man eljest hade minga goda retter. Och thet ir aldeles sant.
Forthenskull 4r billigt at wi nu férsoge oss ndgot nirmare til at tala om, huru man skall
laga sig godt dricka; hwar till fordras godt malt. Om miltande ir i gemen och korte-
ligen handlat i forsta delen, andra afdelningen Cap. XVIIL. pag. 174; men man finner
thet wara rddeligit och nédigt, at man til alla omstindigheter utférer thenna saken; pa
thet at unga matmddrar maga hir af kunna f3 en fullkomligare underrittelse.

S. 2.

Galenus om nirings medel skrifwer,® at man far bista maltet af korn, hwilket ock
ir i sanning s& befunnit, och sddant kommer fornemligast af thes stora kirna, som
thet hafwer [s. 1.] for andra sides-slag. Och i afseende hir pa tages i Swerige sillan
annor sid til malt, 4n korn. Sillan, sade jag; ty stundom miiltes jemwil hwete, rig
och hafre. Af rigmaltet fir man icke girna klart eller wilsmakande dricka, och
hafremaltet gifwer timeligen litet dricka: men litet hwetemalt til kornmaltet gifwer



ymnigt, godt och klart 61, som likwil merendels klarnar ndgot senferdigare 4n thet,
hwilket dr af kornmalt allena, thet ther snarare skiires och klarnar.
S. 3.

Til male pliga somlige taga simbre korn, in thet the wilja anwinda til sides-
korn, hwar til the wid kastningen ifrataga thet som ir aldrastridast och kirnfullast;
hwaruti the gora icke litet oférsichtigt. Ty om en sir magert korn med liten kirna
uti god jord, warder ther af dfwen s4 stridt och kosteligit korn, som om en wille ther
sd af aldrastridasta kornet; td ther emot stridt korn i mager jord sddt icke foder af sig
annat, in magert och slumt korn. Til malt skal tagas, ifwen som til gryn, thet bista
korn en hafwer, och thet som ir torrburget, samt sedan wil forwaradt, at thet hafwer
en god och frisk lufft, och icke dr unket. Then som will milta af annat siddesslag at
blanda til kornmaltet nir man brygger, miste milta thet for sig allena, allthenstund
hwete, rag och hafre icke miltas s3 senferdigt, som godt och stridt korn, och all kir-
nen ldper i &l och warder til miltza, forr in kornet hinner til at fullmilcas. Hir af dr
klare, at blandsid af korn och hafra icke tager sig jemt i miltningen; s frame icke
kornetir slumt, och hafwer icke storre kirna in hafren, td bida slagen lika snart taga
sig och miltas.

S. 4.

Hwad miltningen angir, s synes thet Angelska sittet wara bist, nir man hafwer
tid «il at bruka thet, och sker salunda: Man tager korn, som ir wil wannadt och
rengjord, [s. 2.] och slar thet i ett eller flera kar, alt som karen s& wil som miltebot-
nen dro stora til, och lagar s3, at ¥2 alns rum blifwer 6fwer af karet. Sedan slés kallt
watten ther pd at karet warder fullt. Nir thetta watnet warit pé ett dygn eller 24
timar, tappas thet af, och annat kallt watten slds therpd igen, hwilket efter ett dygns
forlopp ater aftappas. Tredie gingen slis watten pa kornet, hwilket effter ett dygn,
eller, om kornet warit mycket torrt och hirdt, hogst tu dygn, til slut aftappas. Thetta
kornet, som salunda ir stépdt, utbredes pa miltebotnen eller lafwan halfalns tjocke,
rores i forstone en ging om dagen helt wil om med en skidfwel, och ligges lika tjokt
igen, som tilférene. Med sidant rorande eller omskyfflande héller man fort en ging
om dagen, samt utbreder kornet igen sé tjockt, som sagdr ir, til thess man fir se, at
kornet borjer fa rotter. Man skal widare nigra gdnger om dagen kinna effter mitt
i malthégen, om thet 4r nigot warmdt, och sé snart thet will taga sig warma strax
omskyfla thet, och breda thet tunnare ut, at thet ingalunda warder warmdt, utan alt
stadigt halles swalt. Ju langsammare med miltningen tilgdr, ju bittre och krafftigare
warder maltet, sd at thet dr ett godt tecken, om ther med utdragesi 4, 5, ja 6 wekor
innan kornet wisar sig wilja g i 41, hwilket icke maste tillatas, utan s snart réttrerna
dro dfwer alt utgdngne, miste maltet med thet forsta pa kélnan. Ty thet som kom-
mer i 3], kommer aldrig i skil. Férr in maltet bires pd kolnan, skall thet skyfHlasien
hég, och klappas titt tilhopa, at thet 6fwer en natt m3 taga sig warma; och thet som
ofwer natten legat utomkring, skall foljande morgonen liggas in uti, at ock thet fir
taga sig warma, hwilket nir thet skedt, birs thet pd kélnan.

S.s.

I gemen milta the Swenske silunda: The sl wil wannadt [s. 3.] korn pd miltebot-

nen wid en dnda eller i en wrd, framskyfHa ther af litet i sender, sl4 ther p& watten,
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och skyfla thet wil om, at thet warder wil witt, fortfarandes pd samma sitt med thet
ofriga. Nir alt dr wil fuchradt, utbredes thet en half aln tjockt, och twettas samt
omskyfllas jemwil andra och tredje dagen i rad, och utbredes sa tjockt som forsta
gingen. Sedan thesse tre dagarne dro forflutne, skal thet omskyfflas wil en eller twé
ginger om dagen, altsom widerleken dr warmare eller kallare til, och utbredas nigot
tunnare, skolandes man noga achta sig, at thet icke tager sig heta: ty td warder thet
felkugt och férderfwad malt ther utaf, som gifwer tjockt, blackugt och illa sma-
kande, samt ock litet dricka, hwilket husbondefolket sielf med missnéje maste traka
i sig f6r nd skull, om bittre dricka af annat malt icke finnes i killaren, och jemwil
skimmas fore nir fremmande kommer, thet man girna wille hedra sig emot med ett
glas godt 6l. S4 snart kornet bérjar titta eller munna sig, sisom the kalla thet, twit-
tas thet dter en ging, bara at thet warder wil witt, men intet watten slds 6fwer thet,
sedan thet dr utbredt igen, som doch gor godt, nir thet the forsta gingerna twittas.
Af thenna sidsta twittningen warder maltet ganska sdtt och mustigt, och maste ther
effter flitigt omskyfHas, utbredas tunt igen, och grant achtas for heta. T4 man ser at
thet tagit sig jemt 6fwer alt, s3 at alla kornen dro miltade, och maltet bérjar se litet
ludet ut, si dr thet til reds at torkas.
§.6.

Nir widerleken och 4rsens tid thet med gifwer, at man kan lata maltet torkas i
solen, s& ir thet aldrabist at betjena sig af thet goda tilfillet, althenstund therigenom
icke allenast wed eller kol ansenligen sparas, utan ock maltet blifwer utan hwarje-
handa sidana skador, som thet stundom fir wid torkandet med wed eller kol. Icke
warder thet brendt eller [s. 4.] rokugt etc. men warder ganska kosteligit, och gifwer
ett bleckt, ljust och blanckt 81, sdsom Renskt win til anseendet, och mycket ljufligt
at dricka. Wid soltorkningen maste maltet grant achtas for foglar och andra creatur,
som girna wilja dta ther af, samt réras om med en refsa en ging om timan.

S.7.

Til at i torkhuset med kol torka malt, at thet warder godt, dr nédigt at thet grant
achtas, nir thet ligger pa holfulla jernplitar, at thet icke brennes; och therfore skall
thet, medan starkaste heten upgar, stadigt roras med en gredsel eller kakskuta. Haf-
wer man bridplétar, titt med smé hol p4, eller spjelar at ligga maltet p3, sd brennes
thet icke s4 litteligen af then warma, som kolelden upsinder, doch bér man nigot
achta sig ther fore. Then féormonen iger then, som kan skaffa sig kol at torka malt
med, at han icke behéfwer mer dn en ling ugn i torkehuset. Men nir en torkar med
wed méste han hafwa tre ugnar, then ena 6fwer then andra, med 8pningar imellan,
som med spjell kunna tilslutas si linge thet brinner i understa ugnen, at roken far g
ut genom skorstenen, och icke up til maltet at skimma thet, hwar af drickat fir en
bitter och wederwirdig smak, och warder menniskjan skadeligit, emedan thet kan
forderfwa bade lungorna och njurarna i henne. P4 6fwersta ugnens hwalf och tak
skola wara ménga hal, s wil som ock pa then ensamma ugnens, ther man torkar
med kol, och skall ugnen wara wil ling, at hon ma kunna gifwa en jemn warma
ofwer hela kolnan til maltet. Ty om maltet ligger utbredt pd en lang kélna, och torke-
ugnen ther in under ir stackot, s kan thet maltet, som ligger wid dndarna, surna
och forderfwas forr in thet warder torkadt.



§.8.

Nir nu maltet dr torkadt, mites thet tilbaka ifrd [s. 5.] then som tagit emot kornet
til at milta thet, at han, hwilken utlefwererat kornet til at miltas, md se om han fir
ritt for sitt, eller om then, som miltat, warit honom otrogen. Ar maltet si ansadk,
som forbemilde 4r, s& bor han féga pistd nagot 6fwermal f6r utmiltningen, utan
wara négd, om han wil far sict mal igen, Ifrd torkehuset bor maltet foras pd lagan at
ther wil troskas och wannas. Then miltzan som dr wannad ifrin maltet, dr nyttig at
ligga til thet, som ir malit at blandas til brennewin: ty then hafwer ju ndgon must
uti sig, s& wida som then hafwer lupit ut ifrd kornets kirna. Men maltet fores i span-
nemdls boden, hwarest ingen witska bor komma til thet, at thet icke warder unket
och forskimdt.

2. Capitlet.

Om Bryggande.

§.1.
ran miltningen forfoge wi oss i naturlig ordning til bryggandet. Hir om ir
F tilforne korteligen handladt i Forsta delen, Andra Afdel. cap. XVIII pag. 175;
men sedan man inhidmtat nogare kundskap om bryggande pé the aldrabista
sitten, will man sddant hir girna effter skyldighet then gunstiga Lisaren meddela.
§.2.

Man finner at menniskiorna af dlder warit sorgfilliga om, at the matte f4 behage-
ligit och wilsmakande dricka, si at Egyptierne af korn giort sin s kallade Zythum;
Spanierne af hwete sin Celiam; Peeonerne af ris och hirrs sin Parabiam; Judarne sin
Siceram; Indianerne sin Arak; Chineserne [s. 6.] hafwa brukat sitt krydde-7hée; Tur-
karna sin Serbet, och andre andra slags drycker.” Men thesse si wida the tilredt sitt
dricka af sid, hafwa icke thess mindre ther med mycket oférstandigt omgats, i thet
the gemenligen gjort thet af omiltad sid, och allenast stopt henne ndgot i watten,
sedan stampat sénder henne med stotlar, och kokat then i watten; hwilket watten
the silat ifrd il dricka, hafwandes ther til hwarken humla eller jist. Therfore folje wi
heldre theras sitt, som hafft bittre begrep i saken.

S. 3.

Bechers kloke Hus-Fader och Forstindiga Hus-Moder pdminner, at man skall
bestinka maltet med watten en tima eller twa forut, innan thet slds eller birs pd
qwarnan til at malas.” Hir wid 4r &ter at tagas i acht, at thet maltet, som lingesedan
kom ifrd torkehuset, skal mindre bestinkas, in nyligen torkadt malt, emedan thet
gamla efter handen dragit widrets fuchtighet til sig, som thet nya maltet icke hint til,
hwilket nyligen torkada malt forthenskull behéfwer ndgot ymnogare at bestinkas.
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Thenna bestenckningen sker til then endan, at maltet ¢j ma mjola sig under qwar-
nen, och warda for grant, hwar af then olidgenheten kommer, at thet i sofftekaret
sjunket til botnen, och i rdstekaret tipper, at worten icke girna kan rinna, och war-
der gemenligen ristesurt, litet, tjockt och elakt dricka ther af, fast 4n maltet i sig
sielfft warit kosteligit. Men nir maltet bestinkes férut, kan thet malas grofft, bara
krossas, och icke mjola sig: och t, nir bryggelagen kommer ther p4, fir man ther af
klar ymnig och mustig wort, rasten rinner wil, och alt limpar sig, sdsom thet bor.
S. 4.

Thet grofft malna maltet slir man i ett kar, en hoser litet kalt watten i sender
therpa, och en annar rérer thet med hinderna wil om, til thess altsammans ir litet
fuchtigt. [s. 7] Thetta kallas soffta maltet, eller lika som framlocka thes inwirtes
sétma. Med thenna sofftningen liter man thet std i nigra timar, hogst 6 eller 7 timar,
héljandes om wintertiden nigot 6fwer karet, at maltet icke ma frysa. Efter berérda
timars férlopp hafwer man till reds en brygge-panna med upkokad lag eller watten,
som slds i séfftekaret, och maltet réres med ett roder wil om. Widare upkokas en
annan lagpanna, som ock slas i sofftekaret, och omréres med maltet, och sé fortfa-
res, til thes man fitt s4 mycken lagwort, som man will hafwa 6l til. Sedan sittes en
skirstack (en tunna utan botnar med manga hol pé sidorna, birade med en nafwer
efter ett lille-fingers storlek) i séfftekaret mitt uti inda neder til botten, utur hwilken
skirstdck worten hoses tilbaka i bryggepannan at ther ater lekas och skummas en
tima, och hwad som af lagworten icke gir then gingen i bryggepannan, héses imed-
lertid, t4 hon leker, utur sdfftekaret tillika med alt maltet i ett annart kiril s linge,
at man fir karet tomt, och skirsticken uptages. Worten hoses ta utur pannan i thet
toma karet tilbaka, och skirstocken sittes tit igen; och hwad man hafwer i thetandra
kirillet lekes och skummas sammalunda, och slis utur pannan i sofftekaret. Ater
leker man och skummar thet som ir i séfftekaret sdsom tilfrene, och thet si manga
ginger, at worten indteligen ser klar ut. T4 hoser man & nyo utur skirsticken wort
i bryggepannan, halm wikes 6fwer en kipp, och drages tringt och dubbelt igenom
holet pa rastekars botnen, samme halm afskires under ristekaret til 1¥2 qwarters
lingd, en rastebalja sittes under, som worten skall rinna uti, ristekdppar af al lig-
gas omkring holet i karet, strid halm ther uppa, och pa halmen nigra humlekoppor
ofwer holet. Skirstdcken uttages, och malt utur sofftekaret hoses ett hwarf dfwer
hela ristekaret, ther pa gjutes sachteligen wort utur pannan 6fwer alt, ater ligges ett
[s. 8.] hwarf malt, och wort sls ther pa, och s haller man fort till thess sofftekaret dr
wordet tomt. Sofftekaret skoljes té af, och brukas til girdkar, och man tager worten
utur rastbaljan, leker henne dter, och later henne 4 nyo rinna igenom risten. Silunda
haller man fort innu flera gdnger, om sa synes behéfwas, intill thes worten dr worden
fullkomligen klar.

S.s.

Nu tages humlen fram mer eller mindre, alt som han ir stark til, och man will
hafwa olet mer eller mindre betskt till, hwar jemte ock bér hafwas afseende pa,
om &let linge skall forwaras, eller snart utdrickas. Skall thet linge forwaras, méste
man goéra thet med ymnogare humla mera betskt, 4n om thet skulle snart utdrickas,
emedan betskheten med tiden aftager och minskas. Humlen twittas wil ren i kalt



watten, hwilket man later wil rinna af. Sedan lekes han i pannan med annat wat-
ten, s mycket som star litet 6fwer honom, samt skummas flitigt, och thetta gores sa
linge, at then miste humlelagen ir inkokad: t4 fyller man pannan mitteligen med
wort utur rastebaljan, som med humlan kokas och skummas en tima. Nir pannan
lekt timan ut, sittes en ther til gjord korg 6fwer girdkaret, och humlewdrten silas
ther uti. Utur korgen slds humlen i pannan igen, hwilken dter fylles med wért utur
rastebaljan, som kokes och skummas en tima, och silas sedan i girdkaret, och s& gér
man si linge, til thess all worten, som runnit en gng genom risten, ir lekd med
humlan, och silad i girdkaret.
§.6.

Somlige twitta icke humlan férr dn the leka honom, utan ligga honom torr i en
stor jerngryta eller i sielfwa bryggepannan, och hafwa ther til als intet watt, men
togelig eld under, hwar af han icke ma brennas, rores han alt [s. 9.] stadigt om. Thetta
kalla the bricka eller spricka humlan, hwilket brickande sker sa linge, som synes
godtwara. Sedan lekes han i pannan med watten etc. sdsom thet stir i foregiende 3. §.
Andre bruka hwarken twitta eller bricka humlan férut, utan ligga honom i pannan,
sl4 straxt kalt watn pd honom, och koka honom theruti en liten stund. Ifrd thenna
tjocka humle lagen, som holles fore gora ett tjockt och morke 6l, silas humlen, slis
strax sd fuchtig, som han ir, i torra pannan, och brickes éfwer elden, och omréres
imedlertid flitigt, at han icke ma brennas wid. T4 fyller man pannan métteligen med
wort, och gor widare sdsom orden i ordning lyda i foregiende 3. §. Then tjocka hum-
lelagen wore skada at sld bort, emedan man framdeles kan hafwa gagn af honom. Ty
thet dr forskdt, at nir man forwarat then i en ren och willuchtande ekefjerdning wil
til tapd, hafwer han sunckit, och blifwit michta klar, si at man till nista brygg aftap-
pat och med férdel brukat honom.

S. 7.

Annu ir i maltet nagon must qwar, forthenskul lekes mera bryggelag, then man
liter en ging rinna igenom rdsten til swagdricka eller spisél; hwilket warder altnog
betskt af then humlan, som tillférene dr brukad til 8let, och ligges then samme
humlen i rdstbaljan under thet som rinner. Kinner man at thet, som salunda rinner
effterdt, och drnas til simre dricka, dr nigot syrligt, td slir man kalt watten pé risten,
och ingen lekter lag, s fir strax thet, som rinner, ren och god smak.

§.8.

Nir thet, som irnas til 61 sd wil som thet, hwilket man wil hafwa till simre dricka,
ir allenast s4 warmdt, som sommarliumdt watten, eller som spenwarm mjolck, gif-
wes ther uti god tjock jist. Ar thet om kalla wintertiden, kan man hélja litet 6fwer,
till thess thet tager sig och bérjar géras, [s. 10.] men om sommaren héljer man thet
icke girna, pd thet man icke ma fa hetgjordt dricka. T3 thet forst jasit wil up, och
sedan gifwit sig neder igen, s ir thet fullgiort och till reds at tunnas. En fornim Fru
hir i Ostergothland, hwilken hafwer klart och godt 6l arligen i sitt hus, ligger thetta
till, at ndr 6let gors i karet, tager man ¥ mark humla til hwart fat 61, som man wid
pass ser sig skola f3, eller ock mindre humla om 6let redan tyckes skola warda nigor-
lunda tillfyllest betskt. Humlan sitter man pé elden at kokas med litet lag %2 tima
eller ndgot lingre, till thess man mirker at lagen will warde tjock, thet man méste
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achtasig fore, ty han far icke warda tjock. Man tager td humlan af elden, och nir élet
ir fullgiord, slar man af then sjudheta humlelagen i 6lkaret, rérer wil om i karet,
och tunnar strax olet. Medan dlet gors pd nytt i tunnan, skummas jisten flitigt af,
och férwaras till nytto; doch maste jisten icke for nir afskummas, emedan élet t&
litteligen warder dufwet. Med thet lilla af humlelagen, som ir dnnu igen, wirmes
humlen up at han warder sjudhet, och ligges ther af litet i hwar tunna, s3 het som
han ir, nir olet skall igensprunnas. Ther pa sprunnas tunnorna strax igen, si drager
humlen, i thet han skyndar sig til botnen, neder med sig hwad tjockt som ir uti dlet.
S. 9.

Hwad swagdrickat och spisélet angdr, sd gors thet gemenligen forr, och warder
snarare fullgjordt, dn 6let. S& snart thet ir fullgjordt maste thet tunnas och icke lingt
effter sprundas; ty eljest warder thet dufwut, och slicker aldrig torsten.

§. 10.

Hir foljer nu ett site at f3 styra med then jisten, som man fitc af brygget, at
man icke allenast kan forwara honom ganska linge, utan ock anwinda honom til
minga nyttiga [s. 11.] ting. Man tager en serviette eller eljest ett tite linklide, slar
theruti jist, binder eller sémar servietten wil tilsamman at intet spilles ut, ¢j hel-
ler ndgor orenlighet kommer ther till, och hiinger s& servietten pa lofftet til thess
intet mer dryper ifrdn honom. T4 tager man honom neder, och nedgrifwer honom
i 2 skeppor god asko. Nir servietten med jisten legat s3 lang tid i askan, som han
bort, 4r askan hel wit omkring honom, hwilket ock ir ett ofelbart tecken ther till,
at han legat ther sin tid ut. Man tager honom ¢4 up, sopar wil askan af honom, och
opnar honom, tagandes ut jisten, hwilken ir hel hwit, nistan som en hwetedeg till
anseendet. Af thenna jisten tager man s stort i sender som ett hdnse-igg, gor ther
af med fingrarna sma kappar, sidana som The-kappar, sticker ett litet hol i botnen
pa them at lufften fir spela ther in och snart torka them, och hwilfwer them p3 ett
sall, sittjandes them i ett 6pet rum wid en glugg til at torkas. Sedan nu thesse kappar
4ro wordne wil torre, kan man férwara them i ett tort rum, achtandes them wil for
damb och all annar orenlighet. Ju idldre the blifwa ju bittre och krafftigare warda
the. Then jisten, som ir salunda beredd, 4r nyttig (1) at brygga med. Nir han skall
ligga i girdkaret, kramar man sénder honom, och upblandar honom med wért, och
ldter honom foréfwa sin kraftiga wirkan i worten, at hon kommer wil til act goras
eller jisa; sedan sls thetta, som 4r altsammans wordet til jist, uti girdkaret. Man
kan taga en eller hogst twé sddana jistkdppar til ett brygg af en tunna malt, krama
them helt fina som misl, ligga them i s6t- eller humle-wért, wispa ther til litet godt
hwetemidl eller kornmjél, (men icke rdgmiél emedan thet sjunker, och icke hifwer
sig up, eller tjenar till jisning,) s fir man god och tilrickelig jist ther af. (2) At baka
med skall man taga af thenna jisten s mycket som ett [s. 12.] dufwe-dgg til en tunna
misl, sénderkramandes och blandandes honom wil med litet warm miélk, i stillet
for surdeg. (3) At borttaga syran pd 6l med. Til en tunna surt 8l tager man af thenna
jist sd stort stycke, som ett halfft dufwe-igg och for 3 ére galgo, hwilket bindes
tilhopa i en klut, och med en ling trid hinges uti tunnan: afwan pa tunnan bindes
inden pa traden fast, at han icke sjunker ned til botnen eller uti birman. Imedlertid
kommer sprundet at st dpet, til thess thet hafwer utarbetat, hwilket inom 3 timar ir



ofwerstdndet. Sedan forwaras tunnan igen med sitt behoriga sprund, och skummet,
som ther af flutit, gomes wil at gora dtika med. (4) At gora klart 6] med. Man tager
en klut, gnider eller bestryker then wil med wax. I samma klut ligges Galgo for 3
ore, 2 fingerbérar fulla med nisslefrs, och af thetta slags jist tag halfparten si mycket
i proportion. Bind thetta tilsammans, och sinck thet neder i tunnan utan birmans
minsta rérande, och gack hir med ganska active til wirka. (s) At gora dttika med pa
en tima. Man tager ett fyrfat med ren eld uti, sitter ett fat med swagdricka ther pa,
ock later thet std til thess thet blifwer warmdt. Sedan tager man af skummet, som
wid dndan af No. 3 omréres, ligger thertil s4 mycket af thenna jisten, som en irts
storlek, och liter thetta koka tilsammans tils thet icke mera skummar eller fradgas,
sd dr thet firdigt, och nir thet ir wordet kalt, finner man thet wara starcke och klart
sdsom en winittika. (6) Thetta skummet dr ock nyttigt at curera boskaps-creatur
med for skabb, i thet man dels gifwer them in nigot theraf, dels ock smérjer them
ther med. (7) Samma skum brukas ock at taga flickar utur klider med, siledes at
man bestryker flickarna med thetta skummet helt wil, liter sedan kliderna torkas
i ect warmdt rum eller i solen. Nir the iro torra, gnider man kliderna, och finner
flickarna wara utgingna, si frame [s. 13.] the warit af fett, men icke om the warit af
bleck, beck eller #rin. (8) Nir en bryggning 4r worden kall, och 8let i karet icke wil
goras, slipper man togeligen fyra stycken glodande stenar ned i karet, samt tager
dubbelt s3 mycket af thenna rara jisten, som ett hdnseigg, ligger then uti en péssa,
binder then fast til, och kastar then i karet, s& kommer 8let icke lingt ther effter uti
arbete. (9) Om dlet i bryggningen ir wordet surt, gor man ther med dfwen som hir
nist ofwanfére star till thet 8de, och skall finna at then sure smaken gar mirkeligen
bort.
S. 11,

Emedan Stockholms-Dubbelt 6l ir wida beromdt, will man hir jimwil beritta
huru thet brygges. Sedan 12 tunnor malt dro twd ginger troskada och wannade
hemma, eller i qwarnhuset twd ganger harpade pa en harpa af jern- eller messings-
trid, samt s grofft malna, at kornen 4ro allenast krossada mitt i tu, slas i ett stort
kar, som 4ro twd bitnader neder uti, 8 tunnor malt. Then 6fre bitten ligger 16s i karet
wid pass 3 tum ifrd then fasta karbitnen med hél i korswis, 2 tum imellan hwar rad.
S& pompas watten i pannan si mycket, som swarar emot quantiteten af maltet, och
kokas thenne forste lagen ¥ tima. Ther efter gjutes lagen genom en rinna i karet
til thet malna maltet, eller ock héses med dmbar, om ingen rinna ir ¢ill hands. T4
arbetas och rores maltet med thenna forsta lag-pannan i stadigt miskande med ett
sddant miske-roder, som thenne Figur utwisar ¥4 tima.

¢ alnar
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Hwad 6frigtdr af the 12 tunnorna mal, slas td i karet ¢l thet forut miskade maltet
eller miskningen, och innu en panna lag kokas, som igenom en rinna gjutes i karet
ther starke personer 4 nyo miska en tima. Sedan tickes karet med biten och ticken,
och stirstilla i twinne timar. S& uptages risthalet, som ir pd sidan, och icke inunder
karet, med en metalltapp, och wérten rinner uti en balja, som stdr under karet halfi
jorden. Thenna worten héses i pannan, och kokas sa ligge, at hon synes sjuncka, ta
héses hon tillbaka pa rastkaret igen. Sedan pompas 4 nyo 3 4 4 halftunne-siar med
watten, hwari humlen kokas i twinne timmar netto ifrin upkokningen, och icke
ifran inliggningen. Hinder thet at lagen kokar af innan the 2 timarna gtt f6rbi,
s spddes mera kall lag uppd humlan efter godt finnande. Nu slippes up résttappen
och man liter worten rinna uti baljan, och ther ifrd gjutes hon genom rinnan eller
bires till then kokada humlan i pannan, s kokas dter humle och wort tillsammans
i 2 fullkomliga timar. Ther efter hdses samma hopblandada wért och humla genom
en beqwim rinna, eller bires, uti ett ledigt kar, tit alt thetta tunna silas genom en
korg, som ligger 6fwer karet. Hwad dnnu 6frigt dr pa rdsten, hoses jimwil i pannan,
och bires then samme humlen, som ligger qwar uti korgen, tilbaka i pannan, och
kokas igen en panna i twa timmar; och thetta, som ir i pannan, héses til thet férriga
genom korgen i 6lkaret. Nir 6lkaret dr swaldt, ligges theruti 2 4 2 4 kettel farsk jist,
hwar kittel om 4 kannor, s3 star 6let och jiser tiltickdt med sina bdtnar, til thess at
thet litet nedldgger sig: t4 tunnas thet i Guds namn i tilférordnada tunnor, som ligga
pa rinnor, hwar i dlet 6fwerjiser, och dr wid dndan pa rinnan en grop, therest thet
ofwerjista drickat aftappas, och fylles i tunnorna igen, som stadigt méste ske, s&
linge 6let jiser. Nir thet hafwer igenwint [s. 15.] at jdsa, sd sprundas tunnorna med
rena buldans klutar, och icke aska; men forr dn thet sker inligges i hwarje tunna 43 5
slefwor het kokad firsk humle, med sippa och alt; samme humle kokas i swagdl eller
wort en half tima, sd sprundas tunnorna som férbemildt 4r. T4 tunnorna begynna
til at jisa pa nytt, dpnas litet pa sprundet eller swickhalet, at the fa lufft, eljest g&
bitnarne ut. Silunda ir med en bryggning pa Stockholms wiset bestildt, och kan
olet hafwa sunkit och klarnat nir thet legat stilla i 8 dagar, och td man wil sticka upp
thet, uttappas forst genom en swicka mitt uppa batnen, och sedan genom en metall-
tapp lingre neder wid bitnen, och maste rundt omkring p& metall-tappen wara sma
hol for humlan skull, som 4r lagder i tunnan.

NB. Then lose batnen i karet bestdr af 3ne delar med krampor under, the ther
passa sig effter underbotnen, utskurna sisom thenne figur 2 tum imellan hwar.

FEYENGIIN

S. 12.

Finsk Lura ir ett sirdeles slags michta starkt 61, som brygges och brukas i Fin-
land. Sdsom nu mange wil weta tala om thetta 8let, men doch icke hafwa sig bekant
huru thet brygges; sd will man ock i thetta capitler med underrittelse therom betiena
then gunstiga lisaren. Maltet thertil males grandt sdsom grofft mjél, och slds i ect
kar, ther pa slds forst sjudande med icke fullkomligen kokadt watten, hwar med



maltmjélet omrores, at thet warder wil igenom watt. Sedermera kokas watten s
mycket som til maltmjélet behofwes, och slas i karet. Widare liggas glodgade stenar
eller jernlod i karet, hwarmed thet kokar til thess misken stiger up; ta slds thet eller
héses pé ristan eller i ett annat kar. Sedan lekas ock nigon kokad lag pé ristan.
Humlen bora wara kokad [s. 16.] forut, at han dr swal nir han nu skall slis i worten,
och skal icke then lagen, som humlan ir kokad uti, slis i worten med, utan humlen
wil utkrammas, at lagen ¢j ma medfolja. Nir worten dr nistan utrunnen, tager man
litet af henne, hwar uti slds god jist, och liter henne jisa sirskildt for sig: men 3
worten i karet dr sd swal som sommarwatten, gjutes hela thenna jisningen theruti.
Then som will hafwa ritc god Finsk Lura, skall af en tunna malt icke taga mera, 4n
ett fatt dricka, och ir brukeligit at taga ther til nog humla, at hon warder mycket
besk, hwilket icke litet 6ker hennes starklek.
S. 13.

Rewalskt 6l dger ock berdm fér wara godt, och brygges pé foljande sitt. Man
tager 6 tunnor godt malt efter Rewalskt métt, hwilket kan wara wid pass sa mycket
som 6 strukna tunnor med wirt nya fyrkantiga mal med inga kappar pa. Thetta
miste wil malas, hwarken for grofft eller for grant, at thet wil ma kunna rinna ige-
nom risten. Hir til fordras 2 stora kar, som hilla 8 tunnor hwarthera efter samma
mict, och stillas karen pa ther til gjorda stolar med fyra fotter under, samt en stor
bryggebalja under rastekaret, och en wil stor bryggekittel. Nir man nu will brygga,
ligger man eneris i bryggepannan, och hoser watten ther til, latandes thet wil koka,
hwilket watten sedan hoses i séffte- eller miske-karet, och s& mycket malt ther til, at
thet stdr jimt med watnet, och rores wil om. Strax upkokas en annor bryggepanna
med watten och eneris, och, nir thet wil kokat, sls thet jimwil i karet, malt slds
ther til, och réres ater wil om. Ar innu mera malt igen, si kokas mera watten med
eneris, ti watnet kokat wil hoses thet i karet til thet forra, malr slis ther til, och
rores wil om. Sdlunda héller man fort, til thes intet malt dr 6frige; [s. 17.] 4 karet
ofwertickes med en halm-matta eller ett ticke, si linge nigre stenar, i elden goras
glodrode. Humle tages nu fram 2V, 3 eller 4 marker f6r hwar tunna malt, alt som
han ir stark och god till, then ligges i bryggepannan, kokas wil 2 eller 3 timar, och
imedlertid tillages rastekaret, pd hwars botten wid then ena sidan ett hol 4r baradt
med en langer tapp eller plugg uti, som under karet kan insittjas och uttages nir
man will. Inuti karet ligger man ristkdppar pa bitnen, breder ren raghalm ther p3,
och pa halmen héses humlen utur bryggepannan. T4 nu stenarne i elden dro wordne
glodrode, slippas the i miskekaret, at maltet kan wil kokas; hwilket s snart thet
skett, héses malten 6fwer humlan i ristkaret. Nir man kommer til stenarna pa bot-
ten, tagas the up, rentwittas och skoljes, och alt maltet, som dnnu dr war pé batten,
warder med en skopo tidan hést, och burit i rastekaret. Miskekaret gors td wil rendt
med en ny qwast, och skéljes af. Sedan uttages tappen litet under rastekaret, at man
far se hurudan worten ir. Ser man at hon dnnu icke ir klar, sitter man in tappen,
och slar thet lilla af wérten, som ir aftapadt til prof, i ristekaret igen; men om hon dr
klar, liter man henne rinna i ristebaljan. I bryggepannan méste ta wara tilreds wat-
ten kokadt med eneris, hwar af med en handkittel efter handen héses pa rastekaret
i stellet for thet, som runnit neder i rastebaljan. Wérten, som afrunnit, héses utur
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rastebaljan i thet toma karet s& mycken, som man wil hafwa til 6, ther liter man
henne std til thess hon dr worden lagom swal, ¢4 jist ligges ther i, at 6let m4 jisa och
goras. Nir thet jisit tilfyllest och dr fullgjordt, s3 at thet borjar gifwa sig neder igen,
kastar man litet salt ther uti, och stror litet hwetemjol ofwan pd jisten. Sedan tunnas
olet i sina wil rengjorda fat, som fyllas féga mer 4n til %4, hwarest nir jisten kommit
ofwan pd, tages han af, och faten [s. 18] fyllas effter handen, til thess jisningen 4r
ofwerstanden, t4 the sprundas och med askedeg wil tilteppas, at ingen lufft kommer
utur faten. Ju lingre thetta 8let far ligga ordrdt, ju klarare warder thet.
S. 14.

Thet pliga somlige dels af curiositet, och til at gora ett férsok ther med, dels for
helsans skul at forwara sig for allahanda siukdomar, eller ock at curera sig nir the
iro ofriske, dels ock f6r en delicatesse, och at hafwa nigot at byta om med, icke alle-
nast f6r the hemmawarande, utan jimwil f6r frimmande, tilreda ¢l af allahanda
kryddor. Allminneligast gora the thet af malért, rosmarin, ehrenpris, krusemynta,
poleja, lagerbir, lawendel, hjortetunga, isop, mejran, melissa, kirrlgk, alandsrot,
cardobenedickta-6rt och salwia. Sddant krydde-ol styrker magen och hufwudet,
wirmer magan, ir besynnerligen wintertiden, samt hést och wér nir tjockt och
osundt wider ir, mycket helsosamt, och bekommer them, som iro behefftade med
flussar, ganska wil. Til krydde-6l dr bist at taga mogna 6rter, blommor och rétter,
skolja them wil rena, och ligga them i girdkaret med malt worten uti td man ir till-
reds at gifwa jist i karet; ty ¢ gifwa thet mycket bittre sin krafft ifrd sig, in om man
effterdt lade them i tunnan l6sa, eller hingde them ther uti med en possa, hwilket
somlige bruka. Nagre gora krydde-dricka, och hafwa intet malt ther til; men thet 4r
icke s godt, sa smakeligit eller sa krafftigt.

§. 15.

Hallon-6l hafwer en behagelig smak, och 4r med thes tilredande hwarken besyn-
nerlig konst eller mda; hwarfore man ock icke behéfwer gora hirom nagon widlofl-
tig beskrifning. Ty nir man hafwer ett stop rena och lagom mogna hallon, knoder
man them med hwetekli til en deg, gor [s. 19.] ther af en kako, hwilken griddas i
ugnen i medelmdttig warma, sé at hon icke brinnes. Sedan nu 6l 4r nyligast tunnads,
skidr man sénder kakan i sma stycken, som liggas i en linnen péssa och hingas i tun-
nan, at dlet wid sitt arbetande i tunnan ma fa hallonens must och smak i sig. Och
sprundas tunnan i rittan tid.

S. 16.

Mjod dr en michra liuflig och wilsmakande dryck, och brygges pa féljande sitt.
Man tager ritt friske watten, sldr thet i en blanck-skurad och wil ren-skslgd koppar-
kettel, och liter thet inkoka en tredjedel. Til 16 kannor af thet kokade watnet tager
man 4 kannor god ren honung; sitter thet dter pé elden sedan thet féruc dr wil rérde
ihop med hwart annag; nir thet upkokar, skummar man wil af thet, s& linge som
skum kommer ther p4. Sedan tager man enssilfsked, och proberar thet. T man tager
mjdd med skeden utur kittelen, ser man effter om honungen strax siunker til botnen
pa skeden; dr thet s, sd dr thet fullkokadt, och tages af elden. S& snart thet dr swaldt,
hiller man thet i en ren sa eller bytto, ligger twa fulla skedar ritt firsk jist ther uti,
samt en hand full humlekoppor, rorer thet wil om, och binder ther 6fwer ett rendt



klide wil tdce til, liggandes klader ther p4, at thet kommer til at jisa. Féljande dagen
kan man 18sa thet upp, och se efter om thet tagit pa til at jisa. Man binder dter 6fwer
thet, och nir thet stat ifrd bérjan i tre nitter, hafwer man tilreds en péssa af tunt
linne, ty tiockt och titt linne doger icke ther til; igenom thenna pissan silar man litet
i sender af mjddet, si warder thet s klart, som ett klart win. Ther efter tunnar man
thet, hafwer man ett kiril, som godt win nyligen ir aftappadt, s 4r thet s mycket
bittre at man tunnar thet ther uti. [s. 20.]

Til ett anckar mjod tages ¥2 lod Canel, %2 lod Muskot, %2 lod Cardemomma, 1
lod Galgant, och % lod Neglikor. Thessa species stotas grofft, liggas i tjocke flor eller
nittelduk, och hingas genom sprundholet i anckaret; hwarest nir the hingt i otta
dygn medan anckaret warit igensprundat, tages sprundet up, kryddorna uttagas,
och anckaret sprundas ater helt wil igen, och 6fwer sprundet brides kdda, beck eller
sirdeles ther til beredt harz, at thet warder fullkomligen titt. Nir man sedan will
sticka up anckaret, fir man smaka ett s godt och behageligit mjéd, at man wil torde
dromma ther om féljande natt.

S. 17.

Man kan ock fd klart och godt Mjéd pa féljande sitt: Til et halfft Liibskt fat mjod
tagas 2 Lispund honung i kittelen och ett helt fat watten, hwilket kokas til thess
halfparten ir inkokadt, och skummas flitigt alt medan thet kokas. Nir halfparten,
sasom sagdt ir, hafwer kokat in, tages thet af elden, slés i ett rendt trikiril at std
medan thet swalas, och tunnas td strax. Jist ligges ther i at thet ma jisa sdsom annat
dricka, och t thet fuljisit, stotas atskilliga slags krydder hela fina, sisom Canel 1 lod,
neglikor 1 lod, Cardemommor 1 lod, Wiol-rot 1 lod, thessa kryddor ligger man i ett
rendt linklide i ett stenfat, hiller ther pa litet mjod, hwar uti nir the legat en stund,
krammar man wil ut then i stenfatet, later them nagot litet sjunka, och hiller sach-
teligen thet tunnasta och klarasta i tunnan. Man kan och strax hiinga kryddornaien
liten linen pdssa i tunnan genom sprundsholet fistad med en trd. Men at mjédet md
warda klart, tager man en fingers lingt stycke husbldss, skir thet hel smitt med en
knif, lagger thet i ett stop gammalt mjéd, at thet blotnar, sedan slar man thet i fatet,
rorer thet wil om, och later [s. 21.] ligga stilla i nigra dygn at sjunka och klarna, sd dr
thet alt firdigt, och kan med néje drickas.

§.18.

Emedan ett mjod, som ir somligom behageligit pa thet hogsta, icke torde wara
fullkomligen sa for alla; sd will man hir dnnu bifoga tredie sittet at brygga mjod.
Man tager 1 kanna honung och 6 kannor watten, kokar thet i tre timar, och skum-
mar flitigt af. Nir thet 4r gjords, slds thet i en balja at swalas sisom dricka. Sedan
tager man nagra simle-skifwor och steker them, hwilka bestrykas med god firsk
jast, och liggas i mjodet. Baljan 6fwerbindes med ett rendt linkldde, och kring-
swepes samt 6fwerhéljes med singklider, at mjodet far jisa i 2 dygn. Effter the 2
dygnen 6pnas baljan, jisten afskummas wil, och mjodet silas igenom en linnen
passa. Sedan tunnas thet i then fjerdingen, som man wil hafwa thet liggandes uti.
Ther uti ligges i proportion af mjédets f4 kannor uti en linnen passa sa mycket, som
beléper sig emot thet kryddor man tager til en $hm mjéd, nimligen 4 lod Canel,
5 lod Cardemommor, 2 lod Coriander, 2 lod viol-rot, 2 lod Neglikor. NB. Medan
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mjddet kokas, kan man ligga i s& manga humlekoppor, som man astundar hafwa
thet bitske til.
S. 19.

Sedan wi nu handlat utférligen om bryggande, synes wara af néden, at ock goda
recepter gifwas, huru man skal bira sig 4t med 61, at thet ma férnéja smaken sa linge
ndgot ir igen ther af. Will man at olet skall beholla sin goda smak dnda til slutet,
s tager man akermonia, ligger then i en kanna, gjuter 6l ther pd, och liter thet sta
i 12 timar. Sedan silas élet ifrdn och slds i tunnan, nir hon skal igen sprundas. Ett
annat: Man tager lindelsf, hasselof och gribo, af thet ena slaget s& mycket, som af
thet andra, och halfparten si mycket malért, och hiinger i tunnan. Ettannat: [s. 22.]
Tag 3 eller 4 nifwar humla, och ligg i tunnan, s3 hilles élet inda igenom friskt och
godt ther af. Ett annac: Man tager Lagerbir och skalar them, och ligger the skalada
lagerbiren i en liten linne passa, hwilken hiinges med en trdd igenom sprundet.
Item Tag rendt salt, ligg thet i en linnen klut 6fwer sprundsholet, ligg s& sprundet
ther pa, och blanda kalk i askedegen, hwarmed sprundet 6fwerligges, at thet ma alt
framgent kunna hilla titt. Eller: Man tager 4kerménja, binder then i ett knippe, och
hinger i tunnan. Hinger man dkerménja i ett stort fat, och ther af drickes mycket
ling tid, s& maste man hwar fjortonde dag hinga tit ny dkerménja. Eller: Man tager
ett nywurpet igg, ligger thet tillika med litet humla och nigra hwetekorn i en lin-
nen péssa, och hinger i tunnan.

§. 20.

Hir will man gifwa ett férsokdt medel wid handen, huru man skall férwara 61,
at thet icke ldtteligen warder surt: Man tager ett stycke firske ler, rifwer muskot ther
ibland, och gér med hinderna smé runda kulor ther af, s stora som stutzknickar af
Alabaster, hwilka slippas neder i tunnan, och tages til en tunna ett halfft muskot,
och til ett fat om 6 halftunne-siars storlek 2 muskot. Ordsaken, hwarfére man bor
ligga kulor efter 2 muskot i ett fat af berdrda storlek, och icke allenast efter halfft
annat muskot, som wore i proportion til thet halfwa muskotet, hwilket tages til en
tunna, dr at ett sidant fat far ligga timmeligen linge innan thet hinner at utdrickas,
och wid luffe-swickans uttagande s& minga ganger, fir 6pning och indrager mycken
lufft uti sig, hwilken i thet stora toma rummet will girna géra olet surt.

S. 21

At 8], nir fatet linge miste ligga upstuckit, icke ma dufna, skir man af hylletri,
som pa latin kallas sambucus, [s. 23.] men pa Tysko Hollunder, en kipp si lang, at
han ricker ifrd botnen til sprundsholet i fatet; pd hwilken kipp then ytterste barken
in til then grona aftages, och sd stilles han uti fatet nir thet skall sprundas. Eller, Tag
en tiock bark af en gammal bjérk, 1 quarter ling, och skir af honom pa sidorne bara
s& mycket, at han gir neder igenom sprundsholet; tilg och twitta honom wil ren,
och slipp honom neder i fatet, nir dlet skall tunnas.

S. 22.

At gora tjocke ol klart hafwa brygare upptincke dcskilliga medel, men om maltet
warit kornmiltadt, s fir man aldrig rict klart 6l ther af, ehwad konster man brukar,
utan thet blifwer inda igenom tjockt och blackot. Ar thet tjockt ther af, at maltet
warit for grant malet, eller af nigon annan ordsak, som icke kommer ther af, at



maltet warit otjenligit, s pliga bryggare st6ta krita och sld i fatet. Eller: Man tager
hallon-16f och Galgant, och hinger med en trid i fatet. Somlige sija thet wara godt
til at gora tjockt 6l klart med, at man tager en nifwa salt, brenner thet, ligger thet i
watnet at smiltas, och, sd snart thet ir smiltadt, slar thet salta watnet i 6lfatet. Eller:
Man ligger tallekotte-korn och grankotte-korn, lika mycket af hwar thera slaget,
ock i en liten linnen passa, och liter then hinga pa en trdd i 6lfatet 6 eller 8 dygn, sa
far dlet sin ritta firg och klarhet.
S. 23.

Nir élet fatt en unken och elak smak af tunnan, fordrifwa somlige then samma
med Benedickte-rot och wildsalwia. Andra binda ett par skedblad hwetekorn i en
klut, och hinga i 6ltunnan. Eller. Man tager Renfana, Enebir, rod-Benedickte-rot
och Angelike-rot, af hwarthera slaget lika mycket, samt fyra hdrdtkokade, oskalade
firska dgg, och hinger them lagda i en possa med en trdd i tunnan. Eller. [s. 24.]
Man tager heta simlor utur bakugnen, och i en lirffts possa hinger neder i tunnan,
och gor sd pd en dag 3 eller 4 ginger, sd draga the alla then elaka smaken i sig utur
olet, som thet fitc af tcunnan.

S. 24.

Surt 8l skadar magan, njurarna och i synnerhet brostet, och forordsakar en ond
fucktighet i kroppen. Therfore ir thet godt, om en kan fa then skadeliga syran ifrd
thet; hwar til pliga brukas foljande medel: Man stéter sdnder hwete, blandar thet
med god firsk jist, hiller thet i fatet, eller man hinger sénderstot hwete i fatet, s&
warder thet sott och behageligit at dricka. Eller: Man tager 1 skdlpund krita, 2 nif-
war salt, stoter thet tilsammans, later thet warda wil het i en panno, héser sedan
rendt friske killewatten pa thet, rérer thet wil om, hiller thet i thet sura élfatet, och
rorer thet dter wil om med en staka, s bekommer thet en ritt och god smak igen.
Eller: Man tager ett firskt dgg, sticker med en ndl manga hal pa thet, skalar nagra
lagerbir, och ligger thessa ting tillika med litet humla och ¥ quarter hwetekorn i
en linen pdssa, och hiinger i tunnan igenom sprundshélet. Eller: Man tager bjorke-
asko, blandar then i thet sura élet, och rérer s mycket uti, at thet warder tjocke
sasom en grot. Thetta ligger man i fatet, rorer thet wiil om, och liter thet sedan ligga
stilla och sjunka.

S. 25.

Forr 4dn thetta capitlet om bryggande slutes, ir tilbérligt at man ock nigot for-
miler, huru ittika skal bryggas, icke i then mening, at man inbillar sig at hir lira
them ndgot nytt, som redan iro forfarne i thetta, s wil som i andra hushalls syslor,
utan at man mé wilmendt limna the i thenna saken dnnu okunniga en underrit-
telse, huru the skola bira sig &t, nir thet om tringer f6r them. Man tager, [s. 25.] «ill
exempel, 1 tunna godt grofft malet malt, och kokar ther pd si mycket watten, som
til 81, birandes sig sa til ther med i forstone, som med ett 8l-brygg. Sedan skirer man
worten ifrd maltet, och héser henne i brygge-pannan, och maltet birs pa rdsten. Nir
worten kokadt wil i pannan slas ock hon pé risten, och man kokar om henne och
later henne rinna igenom rasten in til thess hon dr worden klar. T4 samkas 1 tunna af
then bista worten til dttiko, och then simbre worten anwendes til swagdricka. Uti
ittike-worten skall liggas 1 skdlpund russin, 3 rigbréds-skifwor, 5 strdmmingar, 1
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qwarter gryn, ett halft stop drter. Man tager ock ett halfft stop ittiko, rorer i henne
nagra skedblad jist, och knoder maltmjsl ther uti, at ther af warder en deg, hafwer
man ett stycke god surdeg efter bakning, si behofwes icke thenne ittike-degen.
Widare skir man 4t sig 3 alkdppar och 3 pilkippar helt farska. Alt thetta ligges uti
ittike-worten nir hon ir lagom swal, sdsom t& man will gifwa uti lwore. T4 ligger
man ock ett halfft stop jist i dttike-wdrten, och stror alt 8fwer med tort maltmjsl.
Man ligger ett rendt linnet klide ofwan p4, binder thet wil til, beticker thet inn
widare med ett eller flera yllna ticken, och lyffter indteligen en halmmatto 6fwer
altsammans, latandes thet std wil tipdt en manads tid. Andteligen silas dttikan ifra
thet, som ir lagdt uti henne, kokas ter up, skummas wil af under kokandet, tunnas
ther pa strax, samt sprundas och askas igen nigra timar ther efter, s4 ir hon firdig.
P4 thetta sittet brygga the miste dttiko hir i landet.
S. 26.

Becher i sin Kloka Husfader och Férstandiga Husmoder lirer huru man skall
brygga en god hwete dttiko." Man tager 2 skeppor hwetemalt, 2 skeppor hwetekli
med intet mjél ibland, och 1 skeppo korn-malt. Thetta rérer [s. 26.] man tilsamman
med foga hett watten sa tjocke, at rodret kan std ther uti, och gar ifr thet en half
tima. Sedan gjutes wil sudit watten ther pa, och man later thet ordrdt std i 3 timar.
Effter the 3 timarna silas thet tunna ifr, tunnas och sprundsholet limnas obetickt
til thes thet, som ittikan skall warda utaf, ir s mycket swalnadt, at man wil tdl at
halla handen ther uti. T4 ligger man 3 kannor jist ther uti, rérer thet wil om, och
later thet jisaiz timar. Tag td ett litet durchslag med skafft pd, himta afjisten sd nitt
som gorligit dr ther med, tipp sa til tunnan, haf henne pd ett warmdt rum, och ldt
henne std ett dygn at sjunka. Nir thet dygnet dr f6rbi, tappar man af s& mycket som
klart 4r i ett annat rendt kirille, barman eller jisten, som sunkit til botten, skiljes
ther ifrin, tunnan skéljes wil med warmdt watten, och ittike-worten gjutes i henne
igen, s sprundas hon helt titt och wil, och man later thet st i 14 dagar at surna.
Efter 6 wekors tid med the 14 dagarna, s& framt dttikan icke forr gatt at, utan innu
lingre fram skall ligga, aftappar man dter then klara dttikan, franskiljer hwad tjockt
ir, afskoljer tunnan pd nytt med warmdt watten, tunnar ater dctikan uti henne, och
ligger langpepar ther uti, si ligger hon god hela 4ret igenom, om sprundet hilles wil
tipdt.

§.27.

Ett annat sitt utur Becher huru man af bryggdt 6l kan gbra sig god ittiko.* Ar
olet redan kalt, hwar af dctika skall goras, kokar man up thet, och, nir thet ir wordet
nistan kallt igen, ligger man surdeg och steckta drter ther uti, s bekommer man
snart god dttiko. Eller man ldgger i ett 6lfat, ther i 8let innu icke aldeles uphort med
jisningen, en half nifwa hwetekorn, litet bjorke-bark, en liten mejrams qwast och
ett stycke sudit brod. Will man fa en wacker rod ferg pé dctikan, sa ligger man torra
eller friska kirsebir uti [s. 27.] henne. Til Oxymel eller honungs-ittiko tager man s
mycket honung som skarp ittiko, sjuder thet tilsamman, skummar thet, och forwa-
rar dttikan wil tiledpdt i sitt kirile.



3. Capitlet.

Om Bakande.

S.1.

t baka godt bréd 4r omgjeligit, sa framt man icke hafwer godt mjél; men
at fi godt mjsl fordras god och wil torr birgad sid, och fir man hwitaste
jolet af sddan god sid, nir hon ritt handtheras och males strax, td hon ir
inbirgad; ty sedan hon legatiladan en tid, och ther 6fwerstét sin swettning, gifwer
hon litet brunachtigare och mérkare mjol, hwar af ock brodet warder sidant. Ther-
fore dr thet godt, om en kan strax, nir han inbirgar hwete och rig, lita uttroska
af hwarthera slaget s& mycket, som han menar sig kunna behéfwa til brod och
bakwirk pd sitt egit bord, it minstone at med heder frambira nir frimmande

kommer.

S. 2.

Hwetet til godt mjol méste effter troskningen utur halmen wil kérnas, s at alla
kornen warda lésa och lediga ifrd thet ax-fnaset, som the wuxit och suttit uti, och,
sedan thet medelst kastande och wannande 4r wil rengiordt pa logan, fores thet til
qwarnen. Ther miste man med Rhenska stenar skrida thet s, at allenast flagorna
afskrubbas af indarna p4 hwetekornen. Ther nist harpas hwetet, och wannas, och
males andra gingen med en foresatt groff sicht, at alla flagor fis wil ifrin som kallas
formjol. Widare males thet med fin [s. 28.] sicht, och ldter man thet sd manga gdnger
malas om, och g genom then fina sichten, som en ser at thet hiller sig hwitt. Doch
maste man icke blanda alt hwetemjolet tilhopa, som gar genom then fina sichten;
utan géra ther pa en sidan skilnad, at forsta, andra och tredje mjélet, som girt
genom fin sich, tages for sig till fina bakelser, fjerde och femte mjélet tages for sig til
simre simlor, willing och pannekakor, siette, siunde och ottonde mjélet, som alla
tre kallas eftermjol, slas ibland grofft rigmjol, som med surdeg brukas til spisbrad,
hwilket gemenligen kallas halkakebrod. Anteligen tages hwetekli, som kommer af
sidsta malningen. Hir wid bér mig dnnu nimna thet, at om ndgor hafwer watbir-
gadt och grodt hwete, méste han i qwarnen skrida, harpa och wanna thet en ging,
och ater skrida, harpa och wanna thet andra gingen; s fr han thet grodda ther
ifrn, och kan af mjélet baka, hwad han will, till sitt noje. Nir hwetemjolet kom-
mer ifrd qwarnen, skall thet strax uttémas utur sickarna i stora kar eller i nigon tit
l4r, och ther ligga helt 18st, samt omroras ett par dagar 4 rad, at thet warder ganska
wil swaldt, innan thet inpackas i sina tunnor. Ty om qwarnwarmdt hwetem;jsl
strax inpackas, sd surnar thet och skimmes, och man hafwer granneligen mirke, at
bakningen theraf [impar sig foga wil, och inn mera, at thet, som ir bakadt ther af
med aldeles sét mjolk, hafwer en sur och obehagelig smak, lik som thet wore bakadt
med sur mjolk.
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S. 3.

Will en af brandigt och koligt hwete f4 godt brod och jimwil hwitt, sd méste han
iwackert, torrt wider sla litet i sender i ett stort kar, sl4 friskt kalt watten ther til, och
lita thet geswindt omréras med roder och qwastar, strax hilla watnet af, utbreda thet
tunt pé en torrkelafwa eller pd grofwa lakan, rora thet filtigt om med en rifsa, och
achta [s. 29.] thet noga for foglar och andra creatur, til thess thet dr wil wordet torrt
igen, ta thet ir rendt och klart; sdsom aldrig ndgon brand warit ther ibland. Annu ett
annat sitt at gora brandigt hwete klart. Nir thet dr rensadr efter troskningen med en
rifsa ifrdn halmen, skal thet ther nist icke kdrnas eller omtroskas, sdsom sagde ir §. 2.
wid begynnelsen om godt rendt hwete, utan strax kastas, och under kastningen skola
som offtast the koliga kornen, som ligga helt litta ibland the strida och tunga hwete-
kornen, afsopas och borttagas. Och sedan skall hwetet kérnas. Ty om thet kdrnades
for kastningen, s gingo the koliga kornen sonder, och swirtade alla the rena kornen.

S. 4.

Nir deg gors till hwetebrod tages ther till godt hwetemjél, mjslk, litet skirt smor,
anis och god frisk jast. Nir degen kommit wil i jasning gors med torr, grof wed eld i
bakugnen. Medan thet brinner i ugnen bakas simlor, skarpor, kringlor och annat, alt
som enom behagar. Nir thetiugnen dr utbrunnit, eldkolen med askan wil utsopade,
och ugnen lagom het, insittes thet som bakadt och jisit dr. Simlorna éfwersmérjas
med rd dgg wispade i kalt watten och négra saltkorn, hwaraf the bekomma en skén
firg och glantz, och en behagelig smak, och méste simlorna jimwil skarras forr in
the insittas i ugnen. Then som will wiga nigra dgg i sielfwa hwetedegen, samt ock
nigra sonder skurna russin eller corinther och litet socker, han fir theraf sd mycket
wilsmakeligare brod. I ugnen maste brodet omsittjas och grant achtas, at thet icke
brinnes eller stotes. Till krydde-brod tages wil soker eller hwit honung, saffran, och
thet 6friga som brukas til hwetebréd. Sudna-kringlor héllas litet med en hélslef i
siudande watten forr 4n the sittjas i ugnen.

S.s.

Rigbrod dr wil icke aldeles sd hwitt, ¢j heller fullkomligen [s. 30.] si wilsma-
kande, som hwetebréd; men doch helsosammare, och fir man af rig, som wuxit pd
backar i sand mylla eller klapperstens jord, hwitasta mjolet och brodet. Rigen méste
will kastas och wannas, och, om han ir for torr, litet stenkas med rendt, friskt watten,
for in han males. I qwarnen skall rigen skridas, harpas, wannas, och ther nist liter
man honom en ging malas om, och gi igenom en grof sicht, och ir thetta fdrmjélet
nyttigt at gifwa creaturen. Sedan liter man rigen tre ginger malas och gd igenom
sin sicht; whilka try mjol, som iro the finasta och hwitasta, tagas for sig. Widare
males thet 6friga ndgra ginger, och gir igenom then fina sichten, sa linge thet hiller
sig ndgorlunda hwitt och wackert; men thet swartachtiga eftermjélet afsondras ther
ifran, si wil som ock kliet. Nir en hafwer 15 tunnor god rag med skaladt och rigadt
mal, s3 béra forst inpackas s spiltrids-tunnor med fint, och sedan 10 tunnor med
nagot grofre, men doch godt mjél til brod och grot.

§.6.

Af the fina rigmjélet pligar man baka kakebrdd, hwar till tages sét mjolk, om en

hafwer rad till, samt litet kumin, hwilken icke allenast gifwer en behagelig smak,



utan ir ock mycket helsosam emot wider i magan, och brukas jamwil jist hir til.
I brist af s6t mjélk kan man taga watten altsammans, eller ock mjslk och watten
nigot af hwarthera slaget, och inta fi timmeligen godt brod. Will en bara ljumma
mjolken eller watnet till at gora degen med, sd pligar brodet ther af warda litet hwi-
tare, in om sidant slds kokhet i mjolet och baktriget, ty ther af brinnes mjslet nagot
litet, och warder litet mérkare brdd ther af, hwilken mérhet therigenom upfylles, at
brédet far en si mycket sdtare och liufligare smak. I gemen ljummas degspadet alle-
nast, emedan synen will merendels heldre f3rnéjas, in smaken, sd ac wi [s. 31.] med
ndje dricke ett bittert, surt och widrigt 61, om thet hafwer en fortreffelig klarhet och
blanckhet. Sa snart degen kommit i full jisning, tillagas bakugnen, kakor utkaflas,
och siittjas i ett warmdt rum at jisa. Sedan the jisit lagom, naggas the helt titt, eljest
warda the skdrplupna och iholiga i ugnen, sittjas s in i ugnen at greddas, ugnsdér-
ren tillslutes, och efter en liten stund 6pnas igen, td brodet pases som stdr lingst in i
ugnen, hwilket om thet icke dr full greddadt, sittes thet nirmare at ugns déren, och
andra kakor flyttjas lingst in i the férras stille, och nir brodet dr lagom bakadt, tages
thet ut. Ty i brindt bréd ir musten borttorkad, och thet ir jimwil ganska ohelso-
samt och skadeligit. Somlige smorja 6fwer kakorna, forr 4n the naggas och insittjas,
med dgg och watten tilhopa wispadt, hwilket gor them skinande och wilsmakande.
En del taga litet, andre taga intet, och somlige taga mycket salt i brodet. At taga litet
eller intet 4r bittre, 4n at taga mycket salt.
S. 7.

Wispebrod war forr mycket i bruk i wért land, men nu fir man rice sillan se
nigon wispekaka; hwilket ldrer komma theraf, at thet r litet mera beswir ther med.
Men emedan thet ir ett michta godt brod, thet ther kan timmeligen linge férwaras,
och sent eller aldrig méglas: s3 will man hir i korthet beritta huru thet tilwirkas.
Man tager ther til fint rigmjol, samt mjélk eller watten, som ther til ljummas sisom
till annart fint ragkakebrsd, och jist. Nir degen jisit, kakorna iro utkaflada, jisna
och naggada, insittjas the i ugnen at greddas, och i spisen gors af torr sma-wed en
ligeld. T4 méste man hafwa en qwast af lang massa bunden wid en liten kipp, och
gryta med kokhet watten uti och sé snart kakorna dro nistan fullgreddada, uttages
en i sender, hwilken geswindt 6fwerstrykes medelst wispemdss-qwasten [s. 32.] och
hett watten, halles emot ligelden at hon warder likasom glasserad och far sma fifror,
och insittes i ugnen igen at fullgreddas.

§.8.

Till Limpor och sura Skirpor tages fint eller grofre rigmjol, alt som en will eller
hafwer rad till, samt mjolk och watten eller bara watten, jist, surdeg och kumin.
Af deg, som gors med ljumt spad, fis hwitare, men af deg, som gérs med sjudande
spad, fis litet morkare och sétsura limpor och skdrpor. Och miste thenne degen
std lingre, dn then som gors utan surdeg med bara jist, emedan han behéfwer tid
at syras, dtminstone ett halfft dygn om han star i ett warmdt rum. Nir limpor eller
skérpor hir af iro bakade, hafwas the i ett warmdt rum, at the komma til at jisa, och
om the fulljisit forr in bakugnen ir tillreds, och begynna af alt fér mycken jisande
spricka eller remna, skola the en eller flera ginger 6fwerstrykas med kalt watten.
Andeteligen naggas the och insittjas i ugnen, hwarest the maste wil achtas, at the icke
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brinnas, ty om thet sker at the insittjas i alt for stark heta, brinnas the snart utan
p4, men in uti 4r bara rd degen. Nir skdrporna iro fullgreddade i ugnen, tages the
ut, klyfwas mitt i tw, inskiras med 2 kors, och insittjas ater i ugnen, sedan han ir
worden mist swal, at torkas. Sidana skédrpor ligga goda hela dhret igenom, och iro
nyttiga at tilltaga till kalskal, eller eljest at 4ta.

S. 9.

Till Spisbrod, som i gemen kallas halkakebrod, af hilet som gors pa hwar och en
kako, at hon kan tridas pa ett brodspet och uphingas, gérs degen af grofft ragmjol,
(hwar till effterm;jsl af hwete ock kan tagas, sdsom sagdt ir §. 2.) watten, surdeg och
jist, och limpar sig icke si wil om han gors forutan surdeg, som med surdeg. Med
brédets [s. 33.] bakande och ansande férfar man widare sdsom med bréds bakande
och ansande af finare rigmjol, och hiingas kakorna pa spetet ndgot glest, pd thet the
icke miga moglas och skimmas.

§. 10.

Somlige bruka i bristaf rdg korn til brod, té kornet maste malas ther till pA samma
sitt, som af rdg. Till degen tages jdst men ingen surdeg, emedan, om surdeg ligges i
honom, brédet som ther af bakas, inom fi dagar warder michta torrt och kirfft, td
ther emot jistbrodet kan hilla sig firskt och godt en god tid bort at. Med berittelse
om hafrebrdds och barkebréds bakande, will man hir icke beswira then gunstiga
Lisaren, emedan the, som lisa thetta, nippeligen bruka sddant bréd.

4. Capitlet.

Om Brinnwins brinnande och Distillerande.

S.1.

rinnwins brinnande och bruk ir sd allmint i Swerige, at ther sillan finnes
B négot sa litet hushall, hwarest thenna handteringen icke idkas. Man will

alltsd allenast med fa ord beskrifwa thet allminna eller gemena sittet at
brinna brinnwin, hwilket sdlunda sker: Man tager forst omiltad sid af hwete,
rig, korn eller hafra, eller ock nagot af thet ena, ndgot af andra sides slag, sdsom
1/8 tunna hwete, ¥ tunna rig, Y% tunna korn, % tunna hafra, 1/8 tunna irter
eller bonor, eller hilfften af hwarthera; thetta gor en tunna spannemal tillsam-
man [s. 34.] hwar til tages en fierdedels tunna malt, och males alt tilsammans nigot
grannare, in malt til bryggning. Hir wid bor doch thet i acht tagas, at, om pannan,
som férbrinnan skall brinnas med, ir mycket tunn i botten, blandningen td méste
malas ndgot grannare, emedan then eljest litteligen brinnes wid botten, och ther
af warder ett forskimdt brinnwin, som bide smakar och luktar illa. Nir man nu
will blanda till brinnwin, tages mer eller mindre i sender, altsom pannan ir storre



eller mindre till. Then malna siden slds i ett renskuradt och med lekeer lag, thet dr
med sjudande watten, afskdlgt kar. Ar siden wil torr inbirgad, och af regn alsingen
skada tagit p& dkren, slds i karet til blandningen utur pannan 2 imbar lekter lag och
ett mbar kaller lag, hwilken then, som star wid blandkaret, med ett roder inrérer,
och s3 halles fort at isld och inréra 2 imbar hett och 1 imbar kalt watten, til thess
blandningen ir allenast s tunn, at efter rodret synes lika som ett dike i henne wid
starkt rérande. Men om blandningen ir af witbirgad sid, omrores hon med idel
lekter lag, emedan hon dnta girna warder mycket snart tunn. S& snart en kiinner wid
armens nedrinnande i blandkaret en kall ring up omkring, dr lagom tid at gifwa jist
och birma ther uti, och sedan 6fwerhéljes thet wil, och man liter thet std i 3 dygn,
t4 thet efter jidsningen gifwit sig neder. Blandningen rérs td pa nytt om, och hoses i
pannan at hon warder full, och méste férut eld wara gjord under pannan. Hafwer
man 16st brst till pannan, s pé sittes thet och til smetas fast och titt med hird och
grof rigmjdls-deg. Medan blandningen gérs het i pannan, omréres hon flitigt med
rodret, hatten pasittes och tillsmetas, och hattens pipor fistas wid kylfatets eller
wattentunnans pipor. Kylfatet bor wara wil stort och owalt, och theruti wid ena
sidan en trumma i tunn fyrkant af 4 brider, som ricker ifrd batnen och litet 6fwer
hégsta bridden, warandes [s. 35.] upskuren i nedersta indan, och ofwantil fistad
med en spik wid kylfatet. Igenom thenna trumman fylles kylfatet med watten, och
nir watnet warder warmdt i kylfatet, hoses kalt watten in genom trumman, hwar
medelst thet warma uphéjes och utrinner genom en jern-rinna, som ir nedskuren i
bridden och med wikta blad och spikar fistad innan fore, strickandes sig ett gvar-
ter eller lingre rict fram utom bridden. Will en lata thet warma watnet rinna i en
balja, sa kan han bruka thet pd nytt i kylfatet, s& snart thet ir wordet kalt, hwilket
wil kan behéfwas ther, som ir beswitlig watten wig. Thet forsta pannan uprinner,
fylles panne-ugnen, som forr warit mindre uti, med wed, panne ugns-déren och
drag-pipans lilla spiell, hwilka ther tills stitt 6pna, tillslutas och inskiutas, och man
ldter déren wara tilsluten alt medan pannan afrinner; men om pannan will stadna
drages spjellet litet ut, och nir hon will rinna f6r fort, hwilket férebddas af nagon rok
utur piporna, inskiutes thet strax igen. Forbrinnan emottages genom en tratt i en
fierding eller ett ankar, som ligger fram under kylfats-piporna. Sdlunda fortfar man
tilat brinna then ena pannan effter then andra, s langt blandningen ricker, och nir
all fsrbrinnan afrunnit, aftages panne-hatten och bréstet, elden uttages och slickes,
kylfats-piporna tippas med blir och fyllas med drank, pannan gors wil ren, och
litet forr in man will klara férbrinnan, 6pnas piporna, dranken utslippes, och man
tager ett lingt sp6 af grof jerntrdd med en bléntéfs pd indan, som wites och doppas
i asko, med hwilken piporna wil skuras, och sedan renskéljas. Nir nu alt 4r «il reds,
slds forbrinnan i klarpannan, brostet och hatten pésittes och tilsmetas, kylfatspi-
porna tippas nedan til, eld upgérs i panne-ugnen, som ligges full med wed, och t3
piporna ofwan fér kylfatet warder hete, 6pnas the nedan til, och s4 snart pannan
uprinner [s. 36.] tillslutes ugns-déren och lilla spellet skjutes igen, och man liter
thet med then eldningen rinna af, skiljandes fordropparna och efterlanken ifrin
brinnwinet. /VB. 1. Kylfatet gors widare upat dn thet gors it bicten, och hafwer en
sddan skapnad, som om man wille krama en solfbigare tunnachtig, 2. Trumman
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gors dfwen s& ndgot bredare updt, af 2 brider hwarthera af %% alns bredd ofwan till,
och af 2 andra brider, som idro hwarthera ett quarter breda ofwan til, och sittias
imellan the breda briderna och tilspikas. P4 hwarthera bridet skall skiras ut med
en sig en trekantig lapp. Och trumman stilles slunda i kylfatet, at hon icke ir i
wigen for jarnrinnan hwilken spikas fast nir in til trumman.

S. 2.

Then lanken, som runnit effter thet goda brinnwinet, méste i en fjerding wil
forwaras, och till at gora sig nytto af honom, dr godt at man hafwer en liten distillers
panno om s eller 6 kannors rum med starka kopparfétter under, i hwilken effterlan-
ken slas, hatten sittes pa, och hon lyfftes pa elden, fistes wid kylfatet och tillsmetas.
Sedan hon uprunnit, tages then miste elden undan henne, och man gifwer grann
acht uppa henne, at hon icke mi rinna for fort eller for sachta, till hwilken inda
elden 8kes eller minskas, alt som man ser thet goras behof. I ett destillers kylfat kan
man ock hafwa en trummo af tunna brider och mycket mindre, samt ock ther jimte
en liten jirn-rinna. Eljest kan man ock lata sittia en grof tapp neder pa kylfatet at
aftappa thet warma watnet, nir man will hafwa kalt tit igen.

S. 3.

Enebirs brinnwin dr mycket helsosamt, och brinnes silunda: Man skaffar sig sa
mogna enebir som gorligt dr, rensar them wil, slir them i en ho, sldr litet lekt watten
pa them, och stdter them sonder med en tristotel. Sedan hésas [s. 37.] the i ett kar,
lekter lag slis pa them, och alt réres wil om med ett roder. Nir thet dr lagom kalt,
gifwes jist ther uti, karet tickes wil, och man later thet std sin tid, till thess thet jisit,
och gifwit sig neder igen. T4 brinnes thet sdsom wanligt dr af sid, och klaras sedan.
Férbrinnan later man rinna i en blank-skurad messings-kittel eller fértenad koppar-
kittel, och afskummar oljan nitt med en sélfsked, sammalunda gér man ock med
brinwinet, och skiljer oljan wil ifrdn: ty eljest warder brinnwinet bitskt och widrigt
af henne.

S. 4.

Somlige taga till enebirs brinnwin annan sid, sdsom hwete, korn, eller hafra
en tredje-del, malt en tredjedel, och enebir en tredjedel. Enebiren stdtas td som
forbemildt dr, men siden males. Sedan héses altsammans i karet, lekter lag gjutes
ther p&, och blandningen rores starkt om med ett roder. Nir thet dr wordet lagom
kalt, gifwes jist ther uti, och forfares hirmed widare, sisom i 1. §. beskrifwit 4r om
brinwins brinnande.

S.s.

Tallestrunte-brinwin brinnes silunda: Man tager the spida tallestruntarna, som
nyligen utwuxit pa tallar, och icke liter them wiixa till thess the dro wordne mycket
linge och kdduge. Thesse struntar aftorkas wil med ett rendt linnet klide, hackas
eller stétas, och blandas sedan med sid, som dr malen lagom ther till, sisom hwete,
rag eller korn och litet malt. Thet omréres i blandkaret med lekter lag, och sa snart
thet 4r wordet lagom swalt, gifwes jist ther uti; karet 6fwertickes wil, och man
later thet st i fyra dygn. For ofrige forfars och styres hir med effter allminna sictet
at brinna, och hélles stadigt kalt watten i kylfatet, at bade férbrinnan och brinwi-
net rinner hel kalt. Uti tratten ligges [s. 38.] en tjock klut af dubbelt nytt fris eller



stampadt walmar, pa thet then betska kddan, som iri tallestruntarna, mé fastna ther
p4, och grant skiljas ifr4 sielfwa brinwinet.
§.6.

Runbirs-brinwin tillredes pa efter foljande sitt: Runbiren plickas nitt af sina
klasar och stjelkar, slds i en ren ho, hett watten slas pa them allenast s mycket, at the
warda wil wita ther af, och strax ther pa stdtas the. Ther efter slds the i blandkaret
tillika med malt och annan sid, hwar pé hoses lekter lag, och alt blandas wil om
med ett roder. Nir thet 4r lagom swaldt, gifwes jist ther uti, karet betickes wil, och
man later thet std i 7 eller 8 dygn. Sedan brinnes thet och klaras, sdsom thet sker nir
brinwin brinnes af annan sid, hwarom ir formilde §. 1. i thetta capitler.

S. 7.

Effter som Myrbrinwin hillas af acskilliga fornima i stort wirde, fordrar skyl-
digheten, at ock hir nigot mé talas ther om; och korteligen at sdja, s tages ther til
malt och annan sid, sdsom berittadt dr §. 1. Ndr man hint sd wida, at man sicter pa
klarpannan, ligger man i henne en passa med lefwande myror, the ther gifwa sin
krafft utur sig i brinwinet.

§.8.

Agqua vite gors salunda: Till 3%2 kanna godt sides-brinwin tages 1 skalpund blarus-
sin, ¥2 skélpund anis, 2 lod cardemumor, 10 stycken goda fikon, litet saffran sttt i
mortel. Fikonen uptridas pé en sticka, altsammans ligges i en pdssa, som hinges i
brinwinet, man later thet st i nigra dagar, til thess alt thet tjocka, som kommit af
kryddorna i brinwinet, wil sunkit, och t4 tappas thet af i en annan wirpel. [s. 39.]

S. 9.

Rosolis-Brinwin bestar af foljande ingredientier; Man tager ¥2 skdlpund honung,
nigot watten, siuder och skummar thetta wil, och slar sedan ¥2 stop mjod uti.
Widare tagas 2 lod cardemumor, 2 lod canel, % skélpund ingefira och ¥2 skalpund
anis; thetta stotes och ligges i en pdssa och man later 7 kannor brinwin rinna ige-
nom passan och kryddorna i en ren ekefierding, hwar til ock honungen och mjédet
indteligen silas.

§. 10.

Till Malért-brinwin tages malort, hwilkens smé stjelkar afstrykas och liggasien
glasflasko, hwar uppé godt brinwin slds, flaskan tippes wil til, och man liter thet
std stilla i 10 dagar. Sedan silas brinwinet ifrd malorten i en annan flasko, malért-
stjelkarna uttagas, liggas i ett linnet klidde, och musten kramas ther utur i brinwi-
net. Hir af tages s4 mycket enom behagar och giutes i annat brinwin, nir han tycker
sin maga wara swag; ty sddant malort extract med en sup brinwin upwarmar och
styrker magen, nir thet brukas sillan och métteligen. Tager man dageligen ther af,
s& warder naturen inbiten ther med, och thet ir td widare ingen medicin.

§. 11

Andre taga upskuren torr malért, och ligga ett knippe ther af i pannan nir for-

brinnan skal klaras til brinwin, och thet ir minsta beswiret at f4 malért brinwin.
§. 12.

Calmus-brinwin kan man skaffa sig med dfwen sa lite médo. Ty man tager Cal-

mus-rot, skir then sénder, och ligger henne i klarpannan. Men then som hafwer
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knapt om Calmus-rot, kan ligga litet i en flaska eller twd, at bruka f6r sin egen mun.
Calmus-brinwin gér mycket godt i bréstet. [s. 40.]
S. 13.

Till godt krydde-brinwin tages Canel, finkals-fré och Anis, af hwarthera 2 lod,
15 lod Cardemumor, 1 lod Muskétblommor, 1 lod Ingefira, 1 lod Neglikor, 1 lod Gal-
gio, Cobeber, Salwia, réda Rosor och Citronskal, af hwarthera ¥ lod, ¥2 skélpund
sdcker, och ther till en kanna brinwin. Hir till tager man forbrinna, slar then och
alla férenimnda kryddor i en destillers-panna. Af thetta krydde-brinwin kan man
till sin nytto taga en sup om dagen, thet styrcker them som swaga dro, och upfriskar
magan, och fordrifwer swirmodighet.

S. 14.

Ett rart och kosteligit annat Krydde-brinwin, som bade preserverar menniskian
for forgifftig lufft och smittesam siukdom, sasom ock fordrifwer coliqve och gor godt
i bréstet, tillredes pa foljande site: Man tager ¥ skdlpund Calmus-rot, ¥ skdlpund
Anis, 4lod Kumin, 2 lod Fenkal, 1 skalpund socker och 1 kanna friskt watten. Thetta
sldsien renskurad malmgryto eller wilfértenad och ren kopparpanno, och kokas till
thes watnet till hilfften inkokat. Nir thet ir bestildt, hiller man theti ett rendt sten-
kiril till at swalna och siunka. Sedan destillerar man thet igenom en tratt med 4 eller
5 kannor brinwin, liggandes fwer eller uti tratten en ren yllen klut, och i kluten 1
dggehwita och f6r 4 6re Saffran, at thet warder klart och far en wacker liusgl firg.

§. 15.

Ett kosteligit Kumin-brinwin kan en f4, nir han destillerar 4 eller s kannor brin-
win med 1% skilpund kumin, ¥ skdlpund Anis, 4 lod Pomerants-skal och for 2 ére
Sandel.

S. 16.

Til Citron-brinwin tages 1 skilpund Citronskal, 2 skilpund Leffelkraut, som dr
gron, 4 lod Peparrot och V2 [s. 41.] skdlpund Anis, och destilleras med 4 kannor
brinwin.

§. 17.

Pomerants-brinwin fis, nir man destillerar 4 kannor brinwin med %2 skalpund

Pomerants-skal, 4 lod kumin, ¥4 skilpund Anis och for 1 re Sandel.
§. 18.

Meliss-brinwin godt for Moder-siukan gors pa féljande sitt, at man destillerar 2

skalpund Melissa, ¥2 skdlpund Anis och 4 lod Canel Salforial med 4 kannor brinwin.
S. 19.

Ett synnerligit godt brinwin tillredes salunda. Man tager Canel, Fenkalsfrs och
Anis, af hwarthera 2 lod, 1 lod Muskit, %2 lod Cardemumor, 1 lod Ingefira, ¥ lod
Muskitblomma, 1 lod Neglikor, ¥2 lod Galgio, ¥4 lod Tysk Salwia, %2 lod Cobeber,
15 lod Citronskal, ¥2 skilpund Socker, ¥2 lod réda rosor, och destillerar med s kannor
brinwin.

§. 20.

Italiensk Rosolis af 15 kannor gement brinwin, destilleras med f6ljande kryddor,
nimligen 1 lod Canel, 2 lod Muskétblomma, 8 stycken Muskat, 7 lod Galgio, 7 lod
Paradiskorn, 4 lod Neglikor, 8 lod Cardemumor, 8 lod Citronskal, 1 handfull Salt, 1



stycke surt bréd. Nir thet komma hwita doppor pa brinwinet, skal man strax taga
thet undan. Will man hafwa thet starkare, si tager man thet frr undan. Sedan
fergas thet med 6 lod Sandel. Tycker man effterdt, at brinwinet kunde wil wara
ndgot swagare, och likwil hafwa sin goda styrckio, miter man up brinwinet, och
tager si Y2 quarter socker-sirop for hwar kanna brinwin, och till hwart Y2 quarzer
socker-sirop 1 quarter watten, hwilket kokas sa linge, som man pligar koka firsk
fisk. S snart siraps-watnet swalnat, silar man thet til brinwinet. Hir igenom warder
brinwinet férokdt, och nyttigare for brostet. [s. 42.]
§. 21

Til Calmus-brinwins destillerande af 30 kannor gement brinwin, tagas 22 skal-
pund sénderskuren Calmus, % skalpund Fiol-rot, % skalpund Ingefira. Kryddorna
liggas 1 dygn forut i brinwinet at blétas, och slds sedan med i destillers-pannan. Thet
destillerade brinwinet kan upblandas med 5 quarter honung, hwilken kokas med
watten, och afskummas flitigt, och nir thetta honungswatnet dr wordet swaldyt, slas
thet i brinwinet, som dr destillerads.

§. 22.

Till Kumin-brinwins destillerande af 30 kannor gement brinwin, tagas 3 quarter
kumin, hwilken bér stétas och krossas i en mortel, % skilpund Fiolrot, % skilpund
Ingefira, och ther til gors effterat en tillsats af 5 guarter honung kokad med watten,
och wil skummad.

S. 23.

Salwie-brinwin, af 30 kannor gement brinwin destilleras med Y skalpund torr
Salwia, ¥ skélpund Fiolrot, % skilpund Ingefira; och hir til gors sammaledes en
tillsats af 5 quarter honung kokad med watten och swalad, som slas till thet deszil-
lerade brinwinet.

S. 24.

Lawendel-brinwin destilleras med 7 skalpund torr Lawendel, 4 skilpund Fiol-
rot, ¥4 skalpund Ingefira, 30 kannor gement brinwin. Tillsatsen ther til kokas af 3
halfstop honung.

S. 25.

Angelike-brinwin destilleras af 30 kannor gement brinwin med 7 skilpund Ang-
elika, % skalpund Fiolrot, och % skélpund Ingefira, samt en tilsats af 5 quarter
honung,

§. 26.

Mejrans-brinwin af 30 kannor gement brinwin [s. 43.] destilleras med 7 skalpund

Mejran, ¥ skalpund Fiolrot, % skélpund Ingefira, och en tilsats af s quarter honung.
S. 27.

Rosenmarin-brinwin af 30 kannor gement brinwin destilleras med 3 skalpund
torr Rosenmarin, % skélpund Fiolrot, % skilpund Ingefira, och en tilsats af 6 quar-
ter med watten kokad, wil skummad och swalad honung.

§. 28.

Enebirs-brinwin af 30 kannor gement brinwin destilleras med 6 kannor stotta
enebir, % skilpund Fiolrot, % skdlpund Ingefira och litet killewatten, men ingen
honung.
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S. 29.

Malére-brinwin af 30 kannor gement brinwin destilleras med en hand full

afplackad och torr malért, % skdlpund Ingefira och % skélpund Fiolrot.
S. 30.

Pomerants-brinwin af 30 kannor gement brinwin destilleras med s skdlpund
Pomerants-skal, ett fierndels skalpund Fiolrot, ett fierndels skilpund Ingefira, och
5 quarter honung.

§. 31

Citron-brinwin af 30 kannor gement brinwin destilleras med 5 skdlpund Citron-skal,

ett fierndels skdlpund Fiolrot, ett fierndels skalpund Ingefira och 6 guarter honung.
S. 32.

Anis-brinwin af 30 kannor gement brinwin destilleras af 41od god Anis, ett fiern-

dels skalpund Fiolrot, ett fierndels skilpund Ingeféra, och § quarter honung.
S. 33.

Broést-brinwin af 30 kannor gement brinwin, destilleras med 2 skélpund Lacrits-

rot, 1 skdlpund Ingefira, 1 skalpund Neglikor och fem halfstop honung, [s. 44.]
S. 34.

Cardemume-brinwin af 30 kannor gement brinwin destilleras med ett halft skil-

pund Cardemuma, ett fierndels skalpund Fiolrot, och s halfstop honung.
S. 35.

Rosen-brinwin gors saledes, som hir effterfoljer, nemligen: Man plickar af
firska rosor, ligger them i blét i brinwin ett dygn, och destillerar sedan brinwinet
och rosorna med Fiolrot, Ingefira och litet honung.

S. 36.

Brinwin af firska Neglikorosor gérs pa samma sitt, som nistféregiende §. 35.
wisar om brinwin af firska rosor.

S.37.

Russin-brinwin af 15 kannor gement brinwin destilleras med 2 skilpund bla-rus-
sin, 1 skdlpund Fikon, ett halft lod Saffran, for 2 6re Muskot-blomma, fér 1 6re Ing-
efira, Lacrits-rot, Fiolrot, for 2 6re. Thessa kryddor liggas i blét forut i brinwinet,
som upblandas med litet kalt watten, férrin thet destilleras.

S. 38.

Franskt brinwin brinnes af Franskt wins drigg eller birma, destilleras sedan om,
och man ligger pa kluten i tratten Canel, Muskot och Neglikor, litet af hwarthera
slaget i proportion til fdrbrinnans myckenhet, sa att thet destillerade brinwinet kan
fd en behagelig smak theraf. Behofwer thet destillerade brinwinet upblandas, emedan
thet tyckes wara forstarcke, sd blandas thet med intet annat, in med litet kalt wartten.

S. 39.

Renskt-brinwin brinnes af gammalt Rensktwin eller [s. 45.] af thes birma, och
destilleras sedan med Canel, Muskot och Neglikor, samt upblandas, om man s3 wil,
med litet kalt bruns- watten, alt sisom skrifwit ir hir nist forut om Franskt brinwin.

S. 40.

Af gammal 8lbirma, si wil som ock af firsk 6lbirma, som dr qwar igen i tun-

norna sedan thet klara dlet ir aftappadt, kan en jimwil fi godt brinwin, nir man



upblandar then samma med godt brunswatten eller siswatten, och sedan brinner
henne, och destillerar thet, som brindt ir, liggandes pa kluten i tratten eller ock i
destillers-pannan litet stott kumin, winruto eller annat, som ir helsosamt, och gifwer
en behagelig smak.

S. 41.

Mangen hafwer om sommaren och férst om hosten ett surt och wederwirdigt,
samt for brostet hogst skadeligit 61, thet han girna wil anwinda til husets nytto.
Men ingen stérre nytto lirer han kunna hafwa theraf, in om han slar thet i destillers-
pannan, och thermedelst skaffar sig ther af ett godt och wilsmakande brinwin. Och
thetta finner man wara i bruk hos cskilliga goda hushéllerskor.

S. 42.

Férst om hdsten hinder thet gemenligen hwart ar, at af scormwider en stor hop
dplen och piron affalla, innan the dnnu hint til sin mognad, s at utur méngen tri-
gird dageligen then ene korgen effter then andra upplickad utbires af sidan frucht,
som ingen kan dta hwarken rd, eller kokad, eller stekd, eller torrkad. T4 pliga somlige
brinna ther af ect kasteligit brinwin, hwilket the gora p4 foljande sitt. The [s. 46.] lata
fruchten ligga ihop til thes hon nigot borjat rattna, sli henne sedan i ett kar, ther the
hacka, och stéta henne wil med litet paslaget hett watten. Ther til slés ndgot mindre
sid dn fruchten war, och maste tredje delen af thenna malna siden wara malt. Hir
pa sldr en kokadt hett watten i karet, och en annan rérer wil om blandningen med
ett roder, tagandes ther till lagom watten, sisom nir en blandar af bara siden, at hon
icke warder for tunn. Nir hon dr lagom swal, gifwes jist ther uti, och td hon stit sina
3 dygn, brinnes ther af forst férbrinna, och forbrinnan klaras eller destilleras till
brinwin.

S. 43.

Af lanken eller thet swaga, som rinner effter purt sides brinwin, kan géras god
ittika pé fljande sitt: Man tager en god ekefierding, som 61, win, men icke brinwin,
utan heldre alsintet warit uti, och tager then 6fra botten utur honom. Man kan ock
lita gora sig en sidan med inskuren 18s 6fwerbdtten. Sedan gors en deg af raigmjol,
ittiko och litet winsten, hwilken deg uttrillas med hinderna sisom till kringlor, och
smetas fast i fierdingen rundt omkring pé bitten, och jimwil ett kors ther af fast
smetas neder pd batten. Ther pa hilles lanken litet warm giord, och jist ligges ther
uti tillika med en nifwa malet malt. Ofwerbatten ligges si pa fierdingen, och kring-
smetas titt med hard deg af grofft rigmjol. Thess utan bindes ndgot tiockt yllet klide
updfwer och upomkring fierdingen, och han sittes pa ett warmde stille, at lanken
wil surnar. Nir man nu wil hafwa af thenna ittikan, maste man sachteligen halla,
och icke rysta up thet tjocka i fierdingen. [s. 47.]
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s. Capitlet.

Om Ljus-Stéopande.

§.1.

or dagarnas korthet skull, och the langa nitternas mérker om wintertiden i
F the Nordiska linderna, hafwa menniskjorna, som them bebot, af urminnes

tider warit sorgfilliga therom, at the ifrd skymningen nagra timar pa affto-
nen, och jimwil effter 6, 7, eller hogst 8 timars sémn och hwilo, ett godt stycke for
dager mitte fortskynda sina hus- och ambets-syslor. Och p4 thet the af morkret icke
micte hindras, hafwa the pdfunnit hwarjehanda sitt at lysa sig, hwilka hir onsdigt
ir widlsffteligen at beskrifwa, althenstund the i wért land, som ir ett ibland the
Nordiska, dnnu dro i bruk. Ty hir weta bide hge och lige om lysande med tyr- och
torrweds-stickor, med spisel-eld, med 4tskilliga slags lampor, med talg- och waxlius,
och med wax-staplar. Om talg- och waxlius, sdsom the férnimsta och beqwimli-
gasta, och om theras stdpande, ir man sinnad at handla i thetta capitler.

S. 2.

Til talgens ansande, innan han ir til reds at stdpa lius af, horer at han warder
renad och skilgd ifrd sina hinnor, senor, kértlar och annor orenlighet. Sddant sker
pa foljande site: Man ligger talgen, sidan som han ir tagen utur Creaturet, sedan
the stdrsta stycken dro skurna i litet mindre stycken, i ett rendt kar eller mindre
kiril, slar ther pd mer 4n sommar-liumdt watten, och trampar honom ritt wil med
rena fotter, till thess all blod och orenlighet 4r ifrén [s. 48.] honom, och han worden
hel simmug. Synes si gdras behof, hiller man af forsta watnet, sedan han en stund
ir trampad ther uti, och slar dnnu ett eller annat halfwarmdt watten pd honom,
trampandes honom 4ter, at han md warda thesto renare och hwitare. Thernist tages
talgen up, ligges klimpetals p briden, at watnet far wil rinna af honom innan han
smiltes och skires.

S. 3.

Igemen bereda the Swenske talgen silunda, forrin the smilta och skira honom:
The ligga honom i en ho, hacka honom sénder med en yxan, hallandes yxan som
oftast i elden til thess hon warder ljum, at talgen icke m4 hinga fast wid yxan, och
nir the hackat talgen en stund, sla the honom med ljumma yxhammaren en stund,
at han warder tit, sdsom en wil kramad ost. Sedan winda the om talgen, hacka och
sld honom pa nytt, och halla s3 fort at hacka, sld och winda honom linge och wil,
till thess han dr worden fin och simmug. Men thenna ansningen ir icke at forlikna
wid then forra: ty forst warder icke talgen hirigenom s hwit och tick; sedan dr med
hackningen och sliningen mera arbete, widare forspilles pd thetta sittet mycken
talg, som f6ljer up med yxan, s snart hon kallnar, hwilken med féljande talg gemen-
ligen i widret faller af yxan, och flyger omkring galfwet hit och tit, s at han foga



kan igenfinnas, och thet lilla, som igenfinnes, warder orenat af sand och annat.
Anteligen ir ock thenne talgen nagot swérare at smilta, in then i halfwarmdt watten
trampade talgen, at fortiga thet ljusen, som stopas af honom, hwarken 4ro si wackra,
¢j heller brinna aldeles sa wil, for ndgot ikommit grummel skull.

S. 4.

Nigre ligga then firska talgen i stekpannor, och insittia honom i en lagom het
ugn, taga honom utur ugnen [s. 49.] s snart han wil mjuknat, skynda med honom
i en ho, sa eller baljo, ther the strax med en stétel stéta honom, innan han smiltes.
Ehuruwil thetta sittet gir nagot littare och fortare, dn nir talgen med yxa hackas
och slés medan han ir kall och hard; likwil spilles litteligen nagot wid stdtningen,
och talgen warder giirna gilachtig, och mindre ren dn nir han trampas med watten.

S.s.

T4 nu talgen ir s tillredd, som ofwanférmildt ir, ligges han i en ren gryto eller
kirctel, med tagelig eld under at lingsamt smiltas, och sénderklyfwes flitigt med en
twirhandsbred trispada, samt med spadan som offtast omréres, at han thesto forr
ma smiltas; och sedan skires och silas han igenom en hérsil, eller ett rendt linnet
klide, i ett kiril, som dr widare up 4t, in wid bitnen, at han litteligen kan tagas ut,
nir han starknat och kallnat.

S.6.

Forr 4n en stiller an at stopa lius af then skirda talgen, maste ljuswekarne hafwas
tillreds, till hwilka tages garn, som icke fir wara mycket hardt snodt i spinningen,
af lin-skickte-fall, eller af grofwa lin-blér, eller af bomull. Skickeefalls garnet och
bléngarnet till lius-wekar skall bykas nagra ganger, och blekas wil; samt ther effter
wil skicktas och klappas med ett klapptri, at alla skifwor gé sin kos och thet warder
helt mjukt. Sedan nystas thet, och hirfwas til s langa lius, som man wil hafwa, och
nir hirfwan ir afskuren til lius-wekar, och wekarne dro twinnade och strukne, gér
man utrikning huru minga lius man will hafwa af hwar mark talg, 6, 8 eller flera,
altsom liusen skola warda stérre eller mindre till. Thenna utrikningen ir i synnerhet
angelidgen for them, som wilja silja lius. [s. s0.]

S. 7.

Lius-kidrnan, som liusen skola stdpas uti, skall wara nagot djupare, 4n the lingsta
ljus man ndgonsin drnar sig till at stopa i henne, lika wid inda igenom, och owal, at
man kan hafwa si mycket flera lius p4 stickan i sender till at stpa eller doppa neder
i henne. Haller kirnan i owal 2 och ett half quarter indalangs 6fwer, si kan man
hafwa 8, 9 eller flera lius pd hwar stickan at stépa. Innan wekarne stdpas till lius,
doppas the en ging i talg med nedersta indarna, och tager man i talguga indarna,
och stryker ther med hela wekarna. Widare utbredas the pé stickorna till lagom rum
imellan, dtminstone goda 2 twirfingers rum, och strykas sedan jimna och ritas.

§.8.

Ar thet kalt rum, som man stoper uti, slas en si eller balja half med kokhet watten,
hwaruti kirnan sittes, och then renskirde talgen smiltes med tigelig eld, och hilles
ikirnan, och sedan fylles hon med kokhet watten pd en twiir tum nir, t3 talgen blif-
wer ofwan pd, och watnet in under. Hir uti stdpas eller doppas nu ljusen sd manga
ginger, som man will hafwa them tjocka till, och liter man them wil swalna imellan
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hwar ging the doppas. Férrin the skola doppas sidsta géngen, ifraskirs then tome

talgen nedan om wekan pd indan af hwart lius, och smiltes thenne talgen togeligen,

och slés i kirnan. Hiruti doppas dndteligen andre wekar ndgra ginger till danckar,

whilke brukas till at lysa sig med wid hwarjehanda spring-syslors férrittande i huset.
S. 9.

Lius-stopande i Stockholm sker pd effterfoljande sitt. Ther brukas icke aflinga,
utan hel runda kirnor, och goras ndgra runde bridlappar effter kirnans storlek eller
widd. Mitt uppd hwart rund-bride fistes ett handtag, och rundt [s. 51.] omkring
thet runda bridet inslis sma krokar med lagom rum imellan, hwar pd ljuswekarne
hingas, och sd tager man i handtaget, och stéper them till s stora lius, som man will.

§. 10.

I Swerige hafwer i minga ar redan warit mycket brukeligit at gora ljus i Glas-
Formor, hwilket hafwer 4tskilliga formoner med sig. Ty ljusen warda pa thetta sittet
ganska skinande, slita och wackra fram for andra ljus, och med michra litet méda
giorda, forutan thet, at man kan i glas-forman skaffa sig ljus af s4 liten bit talg, som
ogorligt 4r at stopa ljus af i ljus-kirnan. Man kan i oférmodelig hast f4 hederligit
frimmande, och hafwer intet ljus at framsittja, men likwil en bit talg i huset, som
ir foga storre dn ett hons-dgg. Ther af kan man pa en half timas tid medelst glas-
forman fa ett heders-lius at sittia pa bordet.

§. 11

Nir nagor will gora form-lius, miste han hafwa glas-formor, som &ro rita och
icke krokuga. The méste wara lyckeligen blasna och fullkomligen slita, at ingen
widerbldsa ir uti them, eller ndgot, som kan hilla ljuset fast. Ja, the maste wara
smaningom widare ifrd then ena dndan till then andra, och pa intet stille klimma,
at ljusen litteligen ga ut. Till hwar glas forma skola wara en plugg eller propp at fista
wekan och gora titt med i lilla indan, och en pinne at wrida wekan och stilla honom
ritt med i stora dndan. Weken drages igenom glas-forman med en jerntrdd, som
ir en liten krok eller halfégla pa. Man skall ock hafwa ett litet bord med s minga
birade hol p4, som man hafwer minga glas-formor til. Imellan hwart hol lemnas 1
quarters rum, och bor holet wara sa tringt, at lius-forman icke gar aldeles neder, utan
stadnar med storindan ett eller tw twir finger ofwan fore. Sedan glas-formorna dro
nedsatta [s. 52.] i sina hol, skiutes weken till en sido i glas forman, och man tager talg,
som stdr smiltad i grytan, med ett ten-qwarter eller annat beqwimligit kirile, och
gjuter i glas-formorna, hwilket si snart thet ir bestildt, fores weken med sin pinna
till at sittja mitt i forman. Nir ljusen i formorna kallnat och kommi till sin sta-
dighet, uttagas pluggorne i lillindarna pa glas-formorna, och liusen utdragas med
pinnarna, som wekarne dro bundne om i storindarna. Hafwer talgen hafft nigot
fel, och ljusen theraf icke kunna lossna i glas-formorna, méiste man wid elden, doch
nigot langt ifrd, winda glas-formorna omkring ndgra gdnger en i sender, sa lassnar
thet ena ljuset effter thet andra, och later sig utdragas. Hir wid maste man tilstd, at
ljusen ndgot forlora af sin glants. Till at forekomma thetta dr wil om en kan skaffa
sig tjenlig talg till form-ljus, och ir firsk talg hir till mycket bittre, 4n gammal,
warandes jimwil forsékdt, at firsk fare- eller bocke-talg bittre limpar sig till form-
ljus, 4n talg af oxar eller kor.



§. 12.

Af gammal talg rinna ljusen gemenligen, men at thet icke ma ske, dr nyttigt at sla
en slef pinck i grytan i then smiltada talgen, och sedan sl4 thetta till thet heta watnet
iljus-kidrnan, hwar uti nir ljusen iro stopta, brinna the sparsame, och rinna icke.

S. 13.

Will man, at ljusen skola brinna icke allenast mycket laingsamt, och icke rinna,
utan ock hel klart, s blandar man i then smiltada talgen litet koppar-erg (pd Tysko
griinspan) och blyhwitt. Man smilter jimwil litet talg och wax tillhopa, och stryker
wekarna ther med, forr 4n man stéper them til ljus, s4 winner man med néje thet
indamalet, som man pd syftat, och giort sig omkostnat och beswir fore. [s. 53.]

S. 14.

At lius maga brinna wil, och lysa mycket klart, pliga nagra sli godt brinwin i ett
fat, och doppa liusgarnet ther uti, litandes thet sedan wil torrkas innan wekar goras
ther af. Hir af brinna liusen mycket klart, och brinnwinet minskas icke sa stort, ei
heller orenas thet af rena liusgarnet, utan kan upsilas och brukas igen.

§. 15.

I glasformor, som tilférene 4r handladt om i thetta capitlet, kan man ock gora
waxlius; men maste grant achta sig, at glasformorna icke wid liusens utdragande,
eller eljest igenom ndgot forseende, sénderbrickas. Til at undwika thenna skadan
pliga somlige skaffa sig formor af jernbleck, som ir fértennadt, hwilka bittre tola at
handteras med macht, 4n glasformor. Men thetta oachtads, skal man likwil se sig
fore, at en bleckforma icke igenom stétar eller annor owiélighet far boglor; ty ta slep-
per hon icke liuset.

S. 16.

Aldrabista sittet, som ock dr mist brukeligit at gdra waxlius, 4r thet, hwilket hir-
effter f6ljer, och hwarigenom waxliusen warda wackra och skinande, om theticke fas
i glasformor eller i bleckformor: Man later gora sig en liten smal lius-kirna af koppar
eller jernbleck, s& laing som man tincker sig nigonsin skola behdfwa henne. Then
som skall gora waxlius allenast at bruka i fdrnima herrehof, eller pa begrafningar,
behosfwer icke sd lang lius-kirna, som then hwilken skall gora stora altars lius, the
ther i somliga Kyrkior brukas fem qwarter langa. En sidan koppar- eller bleckkirna
fyller man med kokhet watten, och sitter henne i en ling bytta eller kruka, som ock
ar full med kokhett watten, och sitter henne fér en spisel-eld, at hon warder het. T4
smilter man waxet i en jern- eller malmgryta, och slipper 3 eller [s. 54.] 4 droppar
terpentin ther uti, alt som man hafwer mer eller mindre wax til at smilta. Nir waxet
ir smiltadt, slir man thet heta watnet utur kirnan, och silar thet smiltade waxet i
henne igen igenom en tunn ren klut. Hir uti doppas en weke i sender 2 ginger 4 rad,
och icke 1 ging allenast, sdsom nir man stdper talglius; thenne weken ligges pa bor-
det, som méste wara hel jimt och rendt, at ingen orenlighet kommer i liusen; och s&
fortfar man at nederdoppa hwar och en af the 6friga wekarna 2 ginger 4 rad, liggan-
des them pé bordet. S4 snart en doppad weke swalnat, kaflar man honom pa bordet
med ett slitt kafwelbride, at han warder trinn och slit. Sammaledes gér man ock
med the 6friga indoppade wekarna, och doppar them dter 2 ginger & rad hwarthera,
kaflandes them pé bordet 4 nyo, innan the tredie gingen in doppas. Silunda fortfar
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man til thes man fitt liusen s3 tjocka, som man will hafwa them. Under stépningen
miste rummet, therest man stoper liusen, hillas mycket warmt, och bordet, som
man ansar liusen p4, stillas pa ett sddant stille i kammaren, warest intet drag eller
wider kommer 4t thet; hwilket om thet skulle ske, wordo liusen flickota, fula och
remnade. Om waxet under stopningen tjocknade och starknade i kirnan, maste thet
strax hillas ut, och annat warmdt wax slds i kirnan igen. Nir alla liusen iro firdiga,
liggas the 4 rad pd bordet, och affskiras eller snoppas med en skarp knif i nedra
indan, at the warda lika linga. Andteligen hélges ett rendt klide 6fwer liusen, och
uppa thet klidet nigot mera, som athindrar kélden ifrd them, och later man them
ligga s& holgda til foljande dagen, ta the gnidas med en ren yllen klut, at the warda
hel slita och skinande.
§. 17.

Sedan nu tydeligen ir beskrifwit huru waxljus skola [s. 55.] goras, will man ock
utférligen wisa huru waxstaplar skola goras. Forst médste en acktsam hushéllare
skaffa sig the ther til hérande nédwendige instrumenter och werktyg, som ir en rund
skifwa af koppar eller bly med 19 eller 20 trinna eller ovale hal pa, si lagandes, at
hwarthera hilet pd then samma blifwer allenast en liten mahn stdrre dn thet andra,
doch s4, at thet minsta gidres icke storre eller mindre, 4n, at allenast blotta wekan
kan tringas ther igenom. Thenna skifwan, hwilken sitter 16st fastnaglad wid litet
stycke jern, s att hon kan wridas omkring, s fort man thet behéfwer, sittes sedan
uti ett par kldfwar, som dro fast slagne, pa dmse sidor wid en stohl med 4 fotter under
och ett ovalt hihl mitt uti, hwarest en dylik kdppar skdhl, med thet smilta waxet
uti, stilles: Wid hwarthera enda af thenna stolen, ligges ett litet bride om 3 alnars
lingd wid pass, som dter sedan fistas med andra endan pa the 2ne stohlar, i hwilka
the s kallade crummor, pd sina axlar, rulla omkring, nir waxstapelen drages. For-
utan thenna stohlen, maste ock en waxstapels makare férse sig med en malmgryta,
at smilta waxet uti; och en liten kopparpatta at preparera kidan uti, sdsom ock ett
eldfat, at ther med alltid halla waxet, nir thet drages, lagom warmt. Nir waxstapel-
werket nu ir sdlunda upstilt, ligges waxet i sin gryta och terpentinen eller then forut
wil skirda och arbetada kddan, som gira samma gagnat, i sin patta at smiltas uppa
gldd och icke wid ndgon liga, pd thet elden icke ma komma ther uti och fértdra i
otid hela smiltan; smiltes s3 tageliga, at hwarken waxet eller kddan far siuda: sedan
gjutes kddan som maste wara 2 lod emot hwar marck wax ibland waxet, doch hwar-
ken fér warm eller starknader, therpd hiller man altsammans sdsom thet hopa blan-
dat dr, uti then ovale kdpparskdhlen, som star i sitt hihl pa sielfwa stohlen. Medan
thenna smiltningen péstdr, tillagar mistaren med [s. 56.] handtlangare wekan i s&
métto: Til hwar mark wax tages 16, 17, 18, a 19 alnars bleckt lin garn, hwilket f6r-
dubblas pa trummorna til thes wekan blifwer s3 tiock man honom 4stundar. Twin-
nas sedan med en liten grin lagom hérdt, at weken icke korras, och gnides med en
smula osmilt wax, at han blifwer wil jimner och sliter. Nir thet nu enteligen kom-
mer til sielfwa dragningen, stickes indan af wekan neder lagd i then ovale skihlen
med smilta waxet uti, under en jern klifwa, in uti thet minsta hahlet pd skifwan,
och fores s3 til then ena trumman, fistes wil med dndan och wiras sedan si lenge
han ricker omkring henne. Nir han td nigot nira swalnat pa then trumman, fores



han 4ter af henne, genom waxskalen och nista hahlet pa skifwan in uppé andra
trumman, at dter ther swalnas. Hir med continueras alt fort genom alla hilen, hwart
effter annat, til thes man fadt honom s tiock, som man behagar. Sidst, t4 han ir
fulldragen och swalnader, ligger man up stringen til waxstapel, i hwad form man
hilst wil, antingen trinder eller fyrkantiger, med ett hihl igenom, at han kan tridas
pa ett waxstapeljern, hwilket hafwer en ting med fidder pa som kniper om liuset, s3
offta thet brinner, pd thet, thet af sig sielft m4 slackna, i fall man skulle rika somna
eller g4 ther ifrin med en hast, pa en stund. Then f6rman har sidant waxlius fram
for talg lius, at thes os icke skadar hufwudet ey heller thes skien s& mycket gonen,
som talgliusen gdra; dro ock alltid s& dryga at brinna, som waxet kan wara dyrare in
talgen, enkannerligen nir the warda upricktigt giorde, ta the iro en half ging nistan
drygare dn eljest. [s. 57.]

6. Capitlet.

Om Twal- och Sdpe-siudande.

§.1.

huruwil uti férra Delen och Siette-Afdelningen Pag. 86. ¢fc. ir forut handladt
Eom Twils och Sapes kokande i korthet, sa at then, som en ging sett sddant

goras, eller ock linge sedan hort ther om talas, kan ther af fi en pdminnelse
om ett eller annat, som kunde wara gldmdt: icke thess mindre, emedan man seder-
mera fact ther om en ordenteligare och mycket omstindeligare beskrifning, hwar af
ock then, som ir aldeles okunnig i thenna saken, kan fa ett redigt och klart begrep,
will man jimwil then samma hir bifoga, til then gunstiga Lisarens wissare nytto i
hushallet.

§.2.

Till stark, god twil at twiitta klider med, maste man hafwa god eke- eller bjorke-
asko, och tages till en tunna god asko 4 kannor Olandskalk, eller 2 kannor Godt-
lands-kalk, eller god Oster-Gi6thlands kalk. Ar askan swag, si tages mera kalk,
men icke f6r mycken, emedan kliderna ther af warda skéra, sisom thet finnes, at
Rysslands larfft dr skort ther af, at thet under blekningen 4r bykdt med f6r mycken
kalk ibland askan, som wil gor snart hwit, men ganska skér och bedrigelig wif.
Man kokar up en hop sié-watten eller godt kille-watten i en bryggepanno, ligger
imedlertid en fjerdedel af askan i en s4 eller baljo, slir af thet heta watnet nigot pa
askan, och rérer wil om, at han warder difwug. Tager sedan ett kar, som ir hol p4 i
botten wid then ena bridden, sitter uti holet en staka, tapprack [s. 58.] kallad, som
gor wil tite, och ricker wid pass en half aln hégre 4n karets 6fre bridd, och ligger
rdst kdppar pa botten i karet, och dfwer ristkdpparna ren, grof righalm, sisom til
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bryggning i gemen brukeligit ir, samt 6fwer halmen ett glest linnet klide, pa hwil-
ket gors hal for tappricken, at han kan ga therigenom, och thet nederfillas pé hal-
men. Ofwan pa thet linna klidet ligges then difwuga askan, som ir i sien, hwar p
stros fjerdedelen af kalken, och hett watten utur bryggepannan slis ther ofwan p4,
at askan och kalken litet skylas af watnet. Ater slis en fjerdedel af askan i sien, som
gors difwug med kokhett watten dfwen som tilférene, slds sedan utur sden i karet,
andre fjerdedelen af kalken strés ther pd, och watten utur bryggepannan pagiutes
sdsom tilforene. Silunda fortfar man til thess man ficc then 6friga askan och kalken
ock i karet, hwar pa héses til slut sd mycket hett watten, at the star lingt 6fwer askan
och kalken. Thetta ldter man std 6fwer natten, andra dagen tappas luten af; i thet
man litet drager up tappracken, som sitter i rasthilet, och férwarar samma lut i ect
annat kirile. Samma lut frestas med ett nywurpet okokadt dgg, om thet flyter, & 4r
hon skarp och god, eller ock frestas hon pé tungan, kiinnes hon skarp och stickande,
sd ir hon god, kinnes hon swag, s skjutes tappricken wil titt neder igen, och luten
héses smaningom tilbaka pé karet at std dnnu ett halft eller helt dygn altsom thet
tyckes enom kunna behofwas at askan ma gifwa sin 6friga krafft ifrd sig, och sedan
tappas hon af. T4 sldr man tre fjerdedelar af thenna luten i en kiittel, kokar up henne,
ligger sa ett lispund god sénderskuren talg i luten, och rorer wil omkring medan
thet kokas i 2 timar, at thet warder tjockt och segt. Som offtast héser man ock up
och ned i kittelen, gjutandes af then kalla luten ther uti t4 och ¢4 en slef, nir skum-
met mycket poser i kittelen; tryter [s. 59.] kall lut, s3 slar man kalt watten uti. Man
later thet ther effter orérdt kokas innu i 4 timar, slir s3 litet ther af i en skil, blandar
thet med litet salt, rorer thet wil om, liter thet s std och warda swaldt; tager sedan
twalen, som stadgat sig i skdlen, samt kalt watten, twittar ther med sina hinder, och
luchtar 4t om the luffta lut eller flit. Luffta the flit, s3 maste mera lut slis i kiittelen,
och kokas en liten stund; men luffta the lut, s3 4r thet sdsom thet bor wara. Warder
then gjorde prof-twilen wil hard, och ldddrar sig braf, och ingen talg kennes, sa 4r
han god. T4 hafwer man tilreds en half fjerding salt, kastar ther af en nifwa i sinder
ikittelen, rérer wil i botten och omkring med en trispada, och later thet innu kokas
litet, till thess man ser at twalen och luten skiljas at i kittelen, och twalen wisar sig
hwit fram. Man sticker t4 hastigt en pinna eller ett slefskaft i then hwita twilen, och
later thet swalna: hafwer twil fastnat pa pinnan eller slefskaftet, s iro medelst thet
ikastada saltet twilen och luten skilgda &t; men hafwer ingen twil fastnat ther pa,
s dro the icke skilgda at. I thet fallet ligger man mera salt uti, rérer wil om och ifrd
botten, och later thet innu kokas en halftima, eller til thess man af profwet med
pinna eller slefskafft finner thet wara richtigt. T4 tager man elden undan kittelen,
slicker honom, lyfter kittelen af, at han stadnar med kokandet. S4 snart alt thetta
ir bestildt, maste man hafwa till reds en hir til giord fyrkantig bridlada, p4 hwilken
alla fyra sidobriderna kunna ldssas och borttagas, och skall bottenbridet wara fullt
med smd birada hal, och sittjas pa spjilar 6fwer ett kar. P4 bittenbridet bredes ett
watt linnet klide, och sd hwilfwes twilen med luten hastigt utur kittelen i ladan,
hwarest han wid lutens aflépande efter handen warder kall, stadig och hird. Andte-
ligen lyfftes bridlddan af karet p4 ett bord, som bér [s. 60.] wara witt, sidobriderna



pa lddan goras losa och borttagas, och twélen, skufwas togeligen af batten pa bordet,
ther han med en trid skires i skifwor, som under torkningen nigra gdnger windas.
S. 3.

En god skum-twal eller raketwil kan en litteligen f3 pa foljande sitt: Man tager
af twiélen, sedan pannan stadnat effter kokningen, och slar i en kittel, hiller theri-
bland litet rosen watn, hwaraf han fir en behagelig lufft, och wispar sedan ritt braf
med en wisp at thet blifwer braf segt. T4 later man litet sté thet, slir thet sedan innan
thet swalnar pd en duk uti en sddan 1ado, som nest férut omtald ir. Skulle man wid
forra twal kokningen wara hindrad at man ei kommer til at nyttia twélen utur pan-
nan til thenne skum twals gérning, s kan man ock taga af then ferdiga twilen, ski-
ran i tunna skifwor, leggan i en kittel, smeltan 6fwer elden, wispan ritt braf, latan
litet ndgot swalna, hillan sedan uti kirillet som nemdt dr. Nir han ¢4 ir swal, kan
man tagan utur kirillet och skiran i behageliga skifwor.

S. 4.

Till god sipo behdfwer man icke taga bara talgen, utan ther till kan jimwil brukas
annat fett. Stora hushallerskor lata goma ihop alla ben, som eljest gemenligen bort-
kastas, sedan kottet dr afskurit och upitit, hafwandes wisst stille ther till inunder
nagon trappo eller i nigot swalt rum, ther fettet af warman icke uttorkas, sisom wis-
serliga skedde om the gomdes i ett rum, som upwarmas med mycket eldande i spisel,
bakugn eller kakelugn. Thessa benen lita the klyfwa sonder pa en wiss tid om aret,
hwar til Lucie tid kan wara tjenlig, emedan wifning, slachtning med mera ir forbi
wid then tiden. Samma ben kokas sedan med watten 5 [s. 61.] eller 6 timar, at fettet
gar wil utur them, som skummas af effter handen, ty eljest kokar thet bort. Hwad
under kokningen icke kan skummas af, fir man igen sedan grytan tagits af elden
och swalnat. Mangen god hushéllerska fir s& mycket fect utur benen, som hon kokar
sig en half tunna sipo af.

S.s.

Samma beskrifning, som §. 2. finnes om twil, kan foljas ett lingt stycke wid sape-
kokningen. Nir saltet dr kastadt i kiittelen, sisom ther stér, td héser man up thetsom
skal wara til sdpo, uti en ren si eller ndgot annat kirill, och maste wara tilreds med
grottrdn at rora, och then tredie sldr en handkittel friskt watten hastigt och hirde i
sapan och the andre réra i forstone sachteligen. Kinnes span tung for grottrien, td
slds ater en kittel kalt watten uti, och maste the, som rora, arbeta rite flitigt, alt il
thess sipan ir worden kall, annars warder hon lutig. Anteligen hilles sapan i en half-
tunna eller fierding, som férwaras med lick at ingen orenlighet kan komma thertil.
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THEN TIJONDE AFDELNINGEN.

HANDLAR I) OM ALLAHANDA MORALISKA,
PaysicAaLiskA, MEDICINSKA OCH OECONOMISKA
ANMARKNINGAR I ANSEENDE TIL WIN I
GEMEN, 2) OM WINETS SKOTZEL UTI KALLARE,
3) OM ALLAHANDA WIN-KONSTER, 4) OM
ALLAHANDA SLAGS FRUCHT- OCH KRYDDE-WIN,
5) OM ALLAHANDA SLAGS WIN-ATTIKA OCH
6) OM WIN-RANKOR OCH THES SKOTZEL.

gorligit wara skulle sielfwa thet kalla Climatet hirstides at férindra: S3 wil

man doch om win, hwilket ifrd frimmande orter til stor 6fwerfléd hit til
Swerige inférdt, och af thes Inwanare ej sparsamt upodt warder, s mycket, som mitt
indamal tilliter afhandla.

I E huruwil man dfwen s litet om wins plantering i Swerige infora kan, som

1. Capitlet.

Om allahanda Moraliska, Physicaliska,
Medicinska och Oconomiska anmirkningar
i anseende til win i gemen.

S. 1
hen férnimste dryck i werlden ir wil winet, hwilkets férsta upfinnare man
siger billigt, at Noach warit [s. 1.] Genes. 9:20.” Hwar af thes dlder stir at
aftaga. Then wise Syrach beromer wins matteliga bruk ganska hégt i Cap.



31:32. hwarest han sd talar: Win wederqwecker menniskiones lif, om man dricker
thet métteliga. Och hwad ir thet for ett lefwande, ther intet win 4r? [Vin dr som
livet sjilvt for mianniskan om det dricks i mattliga mingder. Vad har man for liv
om vinet fattas? Syr. 31:27] Konung David tilldger thet en sirdeles krafft, at gora ect
gladt mod och wederqweckia hiertat, Ps. 104:15. Winet skall frogda menniskiones
hierta [och vin, som gor minniskan glad, Ps. 104:15], hwar med ock Syrach instim-
mer i Cap. 31:35. Win druckit til nédtorflt, frégdar kropp och sidl. [Fréjd i hjirtat
och gliddje i sinnet ger vin i ritt tid och i lagom mingd Syr. 31:28] Salomon uphéjer
i synnerhet thes bruk hos bedrofwadt och bekymmersamt Folck. Prov. 31:6, 7. Gif
starcka dryckar them, som forgioras skola, och win bedrofwadom sidlom: at the
mige dricka, och forgita sina wedermddo, och icke mer ihogkomma sin jimmer
[Ge vin 4t dem som har det svart, ge de bedrévade att dricka, sa att de glommer sin
fattigdom, och inte tinker pd sitt elinde mer. Ords. 31:6,7].

I sanning ett temperaradt win, som icke for surt, ej heller f6r starcke ir, och huf-
wudet ei beswirar, fortienar, ibland the bista stirckande medel, frimsta stillet. Ty
thet befordrar fortreffeligen blodets rorelse, stircker Magan, gor andedrichten fri-
are, och férer then utmattade kroppen éter til kraffter, dro then stora Doct. Medicine
Friderici Hoffmanni ord.** Timotheus hade en swag maga, men Apostelen Paulus
forordnade honom therfére at bruka win. 1. Tim. v. 23. Drick icke linger watn, utan
bruka ndgot fégo win, for tin maga skull och at tu offta siuk ir [Drick inte lingre
bara vatten, utan ta dig lite vin for din mage och dina stindiga krimpor. 1 Tim. 5:23].
Hwad for wirckan och krafft, at en forlorad appetit dterstilla, och forskimd smak uti
gode stdnd sittia, ett wil tempereradt win hafwer, kan med ord af the bista Medicis
¢j tilfyllest beprisadt warda, och then dageliga forfarenheten betygar thet nogsamt.
Férndmligast ir win them ganska tienligit och hilsosamt, som 4ro af kall och fuktig
natur, sittja mycket stilla, och sillan médasig. Ty [s. 2.] thet warmar, och upqwickar
lifs andarna. Therfére ock ett sott win for thet bista preservativ, uti hypochondrie och
andra kalla siukdomar, héllit warder. Ibland the stirckande och upmuntrande saker,
behaller billigt ett subtilt krafftigt och hiertstyrckande win, forcridet, sdsom renske
win, hwilket, wid sddant tilfille, s godt hallas m4, som ett halft Apothek, dnskdnt
for them, som af podager beswirade iro, och the til gicht inclinerade sig finna, hogt
skadeligit 4r, hwilkom ett godt Franskwin mer nytto gor.

§. 2.

Doch ir til beklaga, at thetta Skaparens hirliga wirck mer missbrukes, in nigor
annar ting i werlden. Och hafwer sannerligen thetta ddla Creatur hég ordsak at
sucka, si wil i andra linder, som jemwil hos oss 6fwer thet s mangen otacksam
menniskia thess hirliga must s3 ométteligen insuper, at hon nédgas then ater utspy.
Ja thy wirr! alt f6r ménga, som hieltar dro at supa, umgas med thet ddla winet s&
wirdsldst, som hirflote thet lika som wattn utur hafwet och strémmen, oachtadt
thet likwil med stor omkostnad anskaffadt warder, och ingalunda under wért kira
Fiderneslands fruchter riknas kan. Manicheerne hafwa kallat win: Fel principis tene-
brarum, non creaturam Dei, sed diaboli, hwilket synes orimligt wara taladt, men
Satan, thy wirr! stifftar, genom ométteligit wins drickande, mangens olycko, och
uphissar theras sinnen til bitterhet emot sin nista, som slutes med mord.” Turckarne
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dricka af skenhelighet intet win. Thet ir ¢j heller Gudi behageligit, at wi hans gdfwor
icke bruka skole; Men, sdsom gode hushallare 6fwer margfalliga Guds gdfwor, skole
wi ¢j til 6fwerflod dricka. Ty Satan ir illistig; han fingar menniskior genom win,
lika som the Sineser theras Apor, och the forskantzade Jigare Panter djuret. Doctor
Luther skrifwer uti forklaringen 6fwer then 150 Psalm: Hwart och ett land hafwer
sin egen diefwul. [s. 3.] Wellstland sin, Frankrike sin. War tyske diefwul ma billigt
kallas en god windryck, och heta sup ut: emedan then s ganska torftig och torr ir,
at genom thet myckla wins och 6ls drickande han ¢j kan slickjas och kylas. Och
blifwer sddan ewig torst Tysklandz pliga, fruchtar jag, till then yttersta dagen.” En
Italienare frbrir then Tyska Nationen theras kira drickan uti foljande disticho:
Germani cunctos possunt tolerare labores,
O utinam possent tam bene ferre sitim!

Huru wida Swea Rikets inwédnare i thetta mal i skyldskap med Tyskarna iro, och
om the, thet éfwerflodiga wins drickande af them lirt, ir icke mit indamal nu at
undersokja, utan fast helre 6nska, at man icke om monga sija kunde: Ipsorum vivere
est bibere. Forthenskull ligger hwar och en uti hwad stind han wara m3, sig noga
wachta, for thet ddla winets missbruk. Skrifften siger Prov. 23:29 seq. Hwar dr we?
Hwar ir sorg? Hwar ir lif? Hwar dr klagan? Hwar 4ro sir utan sak? Hwar dro roda
6gon? Nemliga, ther man dryckenskap 6fwar; och kommer til at utdricka hwad
instdnckt dr. Se icke til winet at thet sd réde ir, och star sa digeligit i glasena, och gir
litteliga in: men pa sidstone biter thet sisom en orm, och stinger sdsom en huggorm.
S se tin 6gon effter andra qwinnor, och titt hierta taler oskilig ting: och tu blifwer
sdsom en, then tehr sofwer mitt i hawet; och sdsom then ther sofwer ofwan pa en
mast. The sla mig, och thet gor mig intet ondt; The stdta mig, men jag kinner thet
intet: nir skall jag upwaka, at jag méicte komma til drycks igen? [Vem jimrar och
sténar? Vem grilar och brikar? Vem skaffar sig onédiga sar och fir simmiga 6gon?
Den som blir sittande vid glaset, den som kommer for att smaka det kryddade vinet.
Se inte pa vinet som skimrar rtt, som glittrar i bigaren och rinner ner s Lice. Till
slut biter det som en orm, hugger som en giftorm. D4 ser du underliga syner och
far befingda idéer: dn ligger du mitt ute i havet, in hogt uppe i mastkorgen. De
slog mig men det gjorde inte ont, jag fick stryk men mirkte det inte. Nir skall jag
vakna? Jag vill ha mer!> Ords 23:29—35] Sedoliraren Syrach siger cap. 19:2. At win
gdr wisa min galna [Vin och kvinnor fir kloka min pd avvigar, Syr. 19:2]; hwilket
man wil uti Loth se kan, som war en rittfirdig Sjil: aldrig [s. 4.] hade han bedrifwit
blodskam med sina déttrar, om thet icke genom &fwerflddigt windrickande
skedt.” Forthenskull Hieronymus ganska wil ther om domer: Quem Sodoma non
vicit, ebrietas prostravit.”® Hwarmed ock Origines instimmer: Ebrietas decipit, quem
Sodoma decipere non potuit’® Dryckenskap, at jag mig dter af Syrachs ord betiena
md, cap. 31:37 gor en galen ddra dnnu galnare, s at han trotsar och pockar, til thes
han stétt, slagen och sargad warder [Ruset stegrar darens vrede tills han forgar sig,
det minskar hans styrka och véllar sir. Syr 31:30]. En lird och widt beromd Medicus
skrifwer: Jag hafwer kent folck, hwilka, utaf 6fwerflodigt wins drickande, €j annor-
lunda 4n hel rasande sig skickat, och hwarken sinne eller fornufft wetat at styra; ja,
uti sitt fylleri sidana gerningar fréfwat, som the sielfwa, sedan the kommit &cer til



sitt wett och férstdnd, for otroliga hillit. Thet dr merckwirdigt, at mingen, sedan
han sofwit ruset af sig, ¢j thet ringaste wet, hwad dirachtigt han i sin dryckenskap
talat och giort hafwer. I synnerhet kan man sidant hos them wil merkja, som af
naturen swage iro, och wid wins drickande owane warit. Eftertenckeliga dro Syrachs
ord cap. 31:30. War icke en windrickare: ty win forderfwar minga menniskjor [For-
sok inte spela karl vid bigaren, ty vinet har fért minga i fordirvet. Syr. 31:25]. Hwad
for skada och forderf alt for sota, eller hel sura, eller hetziga, starcka, narcotiska
och hufwud beswirande win menniskjones lif tillfoga kunna, ir thy wirr! genom
dagelig forfarenhet klart nog. Séta win féroka blodet, och forthenskull gifwa anled-
ning och Materia til sddana Sjukdomar, som hirflyta af blods 6fwerflod: ther emot
the win, som hafwa fér mycken syra med sig, férordsaka sidan sjukdom, som af
syra i kroppen sin upprinnelse hafwa. I synnerhet dro the ordsak till sten, Moder-
passion, hypochondrie och Podagra, hilst hos the personer, som antingen af naturen,
eller eljest af andra utwirtes ordsaker redan thertil bégde dro. Hwad angr hetziga
winer, sd fororsaka the, i synnerhet hos ungt [s. 5.] folck, som iro af choleriske tem-
perament, en ogemen hetta, i anseende ther til at the komme blodet uti oordentelig
rorelse; the gora ock gallen skarpare, hwar af liteeligen allehanda blod-flussar, het-
zige gall-febrar, krampe drag, werck uti lederne, ja ock understundom Convulsioner
upkomma kunna. Andteligen thet win, som mycket swafwelachtigt finnes, ir nervis
och hufwudet ganska skadeligit. Forthenskul thet ock wigen banar til mdngahanda
slags hufwud-siukdomar, sisom hufwudets tynga, somnachtighet, hufwudwirck,
lamhet, fallande-sot och annat thylikt. Ar therfore mer in sant, at genom win
mycket folck omkommer: Hir wid skickar sig wiil hwad Valleriola om win inférer:>
Win, effter som thet til sin natur, dlder och styrkja acskilligt 4r, tilfogar mennisk-
jan mycken skada och beswir; i synnerhet, nir 6fwerfldigt drickes theraf. Ty ir
thet starckt, och man dricka for mycket, sd beswirar thet hufwudet, angriper ner-
vos, upwicker flussar, swagar sinnet, och betager kroppen sina kraffter. Swagt eller
wattn-blandadt gifwer ringa fédo. Sott férordsakar férstoppning. Tjocka, swarta
win ga swarligen bort, utan blifwa linge i magan liggande. Gammalt gor starck
hetta. Nytt gor oro och jisning i kroppen. Surt bortskimmer magan och skadar
Nervos. Forthenskul, eho som om sin helsa mon wara will, han wachte sig noga for
ofwerflodigt windrickande, sdsom then skadeligasta Pest for kropp och sinne; och
ther emot mitteligen, til sin helsos befordran, af ett godt wil tempereradt win sig
betiena. Ty hir criffar wil in, hwad Ovidius sagt:
Nid prodest, quod non ledere possit idem.”

Doch hafwer man hir wid noga atiacht taga, thet jemwil ett godt, gammalt Franske
wins mitteliga drickande, som eljest hiertadt styrcker och wederqwecker, uti hetzig
Feber, besynnerlig [s. 6.] enir inflammation af inilfworne ir at befara, en skadelig
pafolgd med sig hafwer. Ty allthenstund i sddana siukdomar the utwirtes swet-
halen forqwafde iro af then starcka inwirtes hetan; sa tilltager ¢j allenast sielfwe
hetan, utan ir ock ther hos at fruchta, thet siukdomen och inflammationen widare
sig infriter och 6fwerhand tager. Och thet ir ordsaken, hwarfére lirde och forfarne
Medici, som i sina curer fornuffteligare umgd, in en del Empiriske, dumme qwack-
salfware, pa hwilka i thetta wart kira Fidernesland ingen brist ir, uti alla hetziga

597



~ 598 i~

Feber forbiuda sina Patienter at dricka win. Forfarenheten intygar nogsamt, at efter
en enda dryck win uti Kdpporna, Messling och brost-feber, Phrenesis eller yrsel och
raseri pafélgt. Then lirde Hoffmannus andrager pd ett stille en bedrofwelig hin-
delse, at en fornim Man, som ifrd sin brost-siukdom nistan befriats, och till hels-
san dterstild war, genom sdtt wins drickande dter infallit, och med déden afgit.
Uti twine sot, td redan lungorna af mycken saltachtig slem upfylda iro, hwilket af
theras idkesamma hostande, korta och harklande andedrigt, salta, slemachtiga och
understund ergachtiga materias utspottande, i synnerhet wintertiden, som lungorna
hardare angripes och tryckas, bist kan fdrmirkjas, dr intet skadeligare 4n win, och
kan man nogsamt mirkja, at therigenom siukdomen mer frokes. Forthenskull béra
the, som med sidan passion behifftade dro, i synnerhet therfére sig wachta; och i thes
stille ett godt krydde-7heé eller annan krydde-drick, ja ock s& gement Theé bruka,
s framt the sjelfwe ¢j wilja sin lifstid fordémeligen férkorta. The menniskjor, som
til blodstortning och starck niseblod inclinerade iro, bora for alla starcka drycker,
men i synnerhet win, sisom ett forgifft, sig wachta, emedan mer dn nog bekant ir,
at blodet thymedelst uti oordentelig rérelse kommer, och til lungan eller hufwudet
drifwit warder; hwarest thet sina wanliga [s. 7.] rum genombryter, och siledes ¢j alle-
nast swag- och wanmichtighet forordsakar, utan ock offta en hastig dod tilskyndar.
Uti alla hufwud-siukdomar, Epilepsie, somnachtiga affecter, utwirtes sar, isynnerhet
hufwudets, 4r win jemte andra Spiritueuse saker hogstskadeligit, emedan thet blodet
och then 6friga férnimsta safften i menniskjan med wald til hufwudet drifwer, och
sdledes hiernan med thes nervis helt och hillit férswagar.
S. 3.

Om win Judicerar man igemen, 1) af Firgen 2) af thes lucht, 3) af Smaken, 4) af

thes krafft och styrcko, och ) effter thes substantz.
S. 4.

L. Utaf sielfwa Firgen. Anskont man ej ett fast slut utaf Couleuren fatta kan: si ma
doch nigot omddme ther af inhimtas: Ibland the mangfaldiga winets firgor wilje wi
the fem férnimsta allenast beskrifwa. The hwite winen dro merendels mycket wattn
blandade, therfére ock swage, samt gi litt och snart bort. The gole, sdsom Renske,
iro krafftigare och sundare, nir lifsandarna, och blifwa ¢j heller linge qware. The
Guldgole, sisom Spanske, dro hetzige, och for them, som hafwa kall och fuchtig
natur, mycket tienlige. The Ljusrdde dro the hwita mist like, doch blifwa the lingre
qwar, och nira mer. The Morkrode eller swarte, som Alicanter win eller Pontac,
gifwa antingen starck fodo, eller gora the bloden tjock, och férordsaka forstoppning;
s& som Pontac, nir gryn ther uti kokas, starck Gylden adra och manads-siukdom
dimpat hafwer: hwilket ock hos oss i Swerige tilférene, ta Pontac ir marcteligen ils-
kadt, och allenast om Sommartiden fram fr annat win brukadt, lyckligen wid slika
tilféllen ir practiceradt wordet. [s. 8.]

S.s.

II. Af Luchten. The win som liflig och genom tringande lucht hafwa, kunna
swaga menniskjor blott med luchten wederqweckja, lifsandarna féda, och hufwu-
det hos gammalt folck mycket stircka, fast thet understundom upstiger i hufwu-
det, och Nervos rérer. The win, som ingen Fragrantz hafwa, tager magen ty girna



emot, mindre dga the ndgon beqwimlig materia til lifsandernas f3do. The, som med
fremmande eller elak lucht frsedde dro, md som skadelige anses och forskiutas.
§.6.

III. I anseende til Smaken. The séte win dro i munnen, f6r bréstet och magan liuf-
lige och behagelige, hwarfore the ock med néje drickas, nira och foda ther hos gans-
ka mycket; men som the dro nagot tjocke, jemwil snart til galla warda, s dro the
them thet ringaste ¢j tjenlige, som en het och férstoppad lefwer och myjilta hafwa.
Thes utan stiga the nog i hufwudet, och, om ther af nog drickes, falla uppa nervos.
The bittre och sure win hafwa ibland andra then minsta hettan med sig, dro wil
gode at stilla bukfluss, men brést och lungan foga tjenlige, g ej heller s litt genom
ddrona och waturéret. The som icke for sote ¢j heller f6r sure dro, utan skarpachtige,
doch behagelig smak hafwa, hwilka, enir man i munnen them behiller, kitzla och
med en wederqwickning lika som bite pa tungan, smaka aldra bist, och iro ibland
the helsosammasta at rikna, hwilken egenskap ett ritt oforfalskadt franske win dger.

S. 7.

IV. Effter thes krafft och styrcko. The starcke och hetzige winer kunna fordraga
mycket wattn, gifwa jemwil kroppen f6do och styrcko, men ther hos beswira huf-
wudet. The swire win hafwa medelmattig wirma, fdda mindre, och fordraga ej hel-
ler mycket wattn (hwar om doch wara killarmestare [s. 9.] til stdrre delen sig litet
bekymra, i thet the dels af girughet, ja ock dels i nodfall wattn i winet blanda, och s3
sammwetzlost ther med friskt handla) emedlertid befordrar thetta winet Urin, och
ir unga bussar och heta houmeurer mer tjienligt, in starcke winer.

§.8.

V. Ianseende til winetz substanz. The tjocke klebbige, som the rdda win merendels
dro, foda starckt men ther hos fororsaka forstoppning uti sméd ddrorna. The tunne ther
emot gifwa mindre f6do, men g3 letteligen bort, drifwa swetten fram, och befordra
Urin. The medelmattige hafwa uti alt medelmattig gualité. The hel unge win, emedan
uti them dnnu mycket orent funnit warder, iro icke sa helsosamme, som the nagra ahr
gamle och wil aflegne dro. The hel gamle och starcke win betaga hufwudet, och liggia
sig uti senorna och lederne och siledes gora i kroppen starck hetta. The medelaldrige
dro the biste, i anseende ther til at the behielpelige dro spisen at smilta och fordela;
hwarigenom lifskraffterna forstirckta och til en rolig alder befordrade warda. For ofri-
git kan man billigt thet win for godt hélla, som dger en klar firg, och t4 thet en natt
ofwer uti glas stdtt, icke grumsigt eller orent warder, ndgot laxerar, antingen genom
swett, urin eller utur njurarna afgar, andra dagen ingen hufwudwirk eller matthet i
lemmarne effterlemnar, appetir upwicker, och matens smiltande befordrar, och them,
som dricka mycket win, ej podagra eller sten-passion forordsakar.

S. 9.

Thet dr nog bekant, at hwart och ett win ett Zartarum eller win sten med sig
forer; hwilken Tartarus ir icke annat in en materia af kalck och salt sammanblan-
dad, och ir antingen grof eller subzil: then grofwe hinger fast til stor myckenhet wid
faten, som man uppa Renska och Tyska win nogsamt [s. 10.] skénja kan: then subtile
ir med sielfwa winets substantz nira forbunden, som af thet Ungerska winet i acht
tages. Sddant win, som mycket tartarum med sig forer, nir thet i blodet och lederne
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stadnar, férordsakar gicht Podagra och andre sddana swirigheter. Och thet hiirkom-
mer theraf, nir winstocken tillika af sin jordmohn nigot Mineraliskt drager. Men
emedan the rena sandbergen ifrd kalckmergel och andra mineraliska saker befriade
iro, si kunna the winstockar intet annat, dn then jordmohns safft draga. Om nu the
mineraliska saker som jag férr omtalt uti winet af sidan beskaffenhet inplantade iro,
kunna genom stolgang eller urin bortg3, ir thet en god sak, eljest lider helsan meen
theraf. Nir man will ett win en sddan skarphet och skadelig 7artarum betaga, skrif-
wer en wiszberomd Oeconomus uti Tyskland, s kan man liggia uti thet kiril eller fat,
hwar uppa winet fylldt ir, ett farskt héns-dgg, sa fir man underligen se, huru dgget,
ta thet en enda natt ther uti legat, med winsten likasom af Rimfrost 6fwerdragit 4r.
Om sként nu ett sddant win, isynnerhet for patienter, ganska helsosamt ir at dricka:
sd warder thet doch hir medelst mycket grymligt, och synes som sielfwa thes substans
forindrat wore. Smaken faller ock icke s3 skarp och winachtig, utan matt och stum.
§. 10.

Man hafwer ock forfarit, at the tiokaste glas Boutellier, nir the antingen med
Spiritu vini, eller ett hetzigt Franskt eller Italienskt win fulle dro, uti Solens heta eller
eljest utwirtes starck warma sonderspringa; forcthenskull en nédig cautel ir at man
med sidana ofina liguoribus kirillen ¢j aldeles upfyller, utan alltid litet rum lemnar,
hwilket man bér jemwil wid stdrre win fat noga i acht taga, pd thet, om winet, i
arbete kommer, the ¢j maga banden afsld och sénderspringa. [s. 11.]

§. 1.

Win hafwer then beskaffenhet at thet conserverar wil firske kdee ifrd forrotenelse,
i synnerhet nir thet nigot surt dr. Therfore bruka en del kockar at liggja allehanda
firsk stek i dtticka, och sdledes kunna the then frisk férwara i nagra weckor. Och 4r
sannerlig en kalfstek, ta hon tillférne wil spickd ir, och uti win-ittika lagd waret, en
hirlig och kostelig ritt. Om man en saltad hollindsk sill, sedan hon ren gjord och uti
4a5stycken delad 4r, i nigra timar ligger i Renskt win, innan man henne dta will, s3
hafwer then t4 en behagelig och liuflig smak. Thet winet, som dryper af wintappen,
warder brukadt enir en sena blifwer forstreckt, td man ligger thet warmt ther pa,
hwilket gor en sirdeles lindring.

2. Capitlet.

Om winets skotzsel uti Killare.

S. 1
( ; ode win-killare méste wara djupe, kalle, torre, och ligga emot Norden.

Man maste hafwa them wil afskilda ifrdn allahanda stanck, som hirfly-
ter af stall, fa-hus, hemlig-hus, gddselbrunnar och hagar. Theras golf och



bottn méste med sand eller tort grus bestrds, och ingalunda sddana sakar inliggjas
som hafwa obehagelig lucht med sig, sisom ost, hwitt-16k, olja, krut, lider, rofwor
och mehr thylikt, emedan winet, i synnerhet thet som ungt ir, snart ther igenom
kan férderfwadt warda. Killare déren miste wara norr ut, och luckorna till killer
hélen af jern bleck, at man effter tidsens ligenhet them thesto beqwimare up- och
igenldta kan. Sommartiden maste man wil wachta, at Solen ¢j for mycket skiner
[s. 12.] i killaren, och ther emot om wintren wil tillstoppa killare gluggarna, at
kélden ej ma sig intringja, jemwil, sd mycket giorligit dr, for Sunnan wider, dun-
der och blixt férwara.
§. 2.

Nir man om wintren gir i killaren, maste man alltid tillstingja déren efter sig, pa
thet kolden ej ma insld. Man ma ej heller taga kol-eld med sig i killare, allthenstund
sddant medelst thes rok och dunst winet skadeligt ar. Man kan wil hafwa killare-
halen och gluggarna understundom 6pna. Hilst nir klar och kylachtig widerlek ir:
doch miste thet allenast ske morgon och affton, t4 hettan €j s starck 4r.

S. 3.

Win-faten maste man i god ordning ligga, doch sa at thet ene thet andra ej kom-
mer at wid rdra, utan emellan hwart och ett ir nagot skilje-rum, pa thet man, enir s3
nddigt synes thesto littare och snabbare kan komma bak om them. At winet i faten
¢j mé dufna, miste man sprunnen ofwan til wil til sl4, och hélla them tipta.

S. 4.

Uti the flesta hushdlds-bocker stir will anfordt, at nir man will fylla win uti the
fat, therest win tilférne warit, skall man med warmt wattn them utskolja, doch ir
thet aldeles otjenligt. Ty thet fat, uppé hwilket win tilférne warit, maste med kalt
wattn s& linge skéljas och omsqwalpas, til thess wattnet si rent ut kommer, som thet
inslds. Sedan inbdner man thet med nigot swafwel, och si fyller man winet ther uti
en tima thereffter.

S.s.

Then widtberdmde Herr von Rohr berdittar,™ at, s snart faten utskoljde dro, skall
man fylla them med wattn, och lita liggja i nigra dagar, innan man later nigot win
ther pé; [s. 13.] men wattnet utdrager af sielfwa Tridet och stafwen win grunden, och
pa sidant sict kan litteligen winet forderfwas, hwilket en forfaren kypare i Stock-
holm, som en af the bista killare therstides under hiinder hafwer, anmirke. Will
man sikert weta om fatet, ther uti winet fyllas skall, r rent, sd uptinder man wax-
ljus, sticker thet i tapphilet, och ser s genom sprundhailet i fatet rundt om kring,
td man kan noga finna, om ndgor orenlighet i hela fatet innu qwar dr. Hir hos r at
mircka, at winet alltid héller sig bittre uti stdrre in mindre fat. Ty ju storre faten dro,
thes mindre tirer sig winet. Nir the store Styck-fat, sedan winet aftappat ir, skola
torkas, mdste man, sedan the forst ifrd winsten och orenlighet, s mycket gorligit
ir, rengjorde iro, antingen Spiritum vini antinda uti them, eller, ther man ¢j sa
mycket pa kosta will, kol eld uti faten insittja, s blifwa the effter hand torre. Ty at
taga sddane utur killaren, wore f6r mycken mdda. Thet 4r mycket nyttigt, at man
faten med jernband besldr, ty ta 4r man sikrare at the ¢j springa sénder, och hafwer
mindre skada at befruchta.
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§.6.

Thet ir ett nddige killare-arbete at fylla winet; ty om faten icke hillas fulle,
tringer sig lufften, som en skadelig frimling, i thes stille, och fortirer musten af
winet, s at thet o6frige blifwer, strift, surt och dufwet. Som winet uti flaskor och
andre smi kiril lingre conserveras, nir ingen lufft ther inkomma kan, och Boutel-
lierne altjemt fulle dro: s dr thet beskaffadt med faten ther uti win fyldt dr. Winets
fyllande méste forthenskull flitigt féretagas, sprunnen alltid putsas och rene hillas,
jemwil hand dukar och kliden, hwar med faten aftorkas, offta twittas ock rene til
hands hafwas. Sjelfwe faten skal man hwarje weka 6fwer alt ren géra, och banden
p alla sidor med ett spitsigt trid innan fore ut rensa, at ej nagot orenligt ther wid
blifwer hingande. [s. 14.]

S.7.

Man maste ej nigot gammalt win med nytt fylla, utan thet maste til minstone 2
dhr gammalt wara, eljest forderfwer man winet: Men ther emot kan man nytt win
med gammalt fylla. I mangel af gammalt win, nir man si godt ej hafwa kan, fyller
man fatet med rena klapper stenar. Thessa stenar mdste man forst i warmt wattn
kasta, med en ren qwast afskura, samt med ett rent klide aftorcka, sedan dter i kalt
wattn twitta och med rent linne torka, sd behéfwer thet intet annat fyllande. Doch dr
thet bittre, om man godt gammalt win hafwer, och intet fylle-win ther til, at afsticka
thet pa mindre fat, och thet 6friga til fyll-win behlla. Ar winet segt sa sticker man
af thet pé ett annat rent fat och slar litet brenwin ther til, s3 blifwer thet thy medelst
ganska godt. S3 linge man tappar af winet, kan man fatet antingen med litet swafwel
inbrenna, eller ock ett Muskot antinda, och uti fatet hinga. Wid winets aftappande
och fyllande maste man nog sig wachta, at ¢j qwinnor, som sin tid hafwa, thet fylla
mdga: ty man hafwer tydelig erfarenhet, ac winet therigenom ej ringa skadadt warder.

§.8.

Etthognodigt killare arbete dr dndteligen winets aftappande, at man ifra thet ena
kirillet uppa ett annat thet afsticker, hwarigenom thet tunnare och klarare warder,
och thess naturlige smak uti liufligare férwandlad blifwer. Eljest haller man gemen-
ligen fére, at winet mitt i fatet dr thet bista, allthenstund thet understa behiller then
grymliga och obehageliga delen, och thet 6fwersta af lufften mer forindradt warder,
in thet som mitt itu r.

S. 9.

Man brukar ock at sielfwa winet, nir man thet ifrd thet ena upp4 ett annat fat
afsticker, ndgot inslag gifwa: ther [s. 15.] med thet hafwer nagot at tira uppa, och
ifra forswagning forwaradt warder. Thetta inslag eller thenna tillsatz ir €j annat, dn
ett linne uti smilt swafwel dragit och med allahanda blommor och érter bestrukit.
Man finner wil uti alla hushaldsboker mingahanda och widloftiga recepter til at
bereda ett sidant inslag eller thylik cillsats, forndmligast uti Herr Florini kloka och
forstindiga husfaders fierde bok cap. s1. §. 7. pag. 767. men thetta ir merendels oné-
digt.** Ty effter the forfarnasta kypares berettelse, behéfwer man ther til ¢j annat
bruka, dn rent swafwel, som smiltes, td sedan tages ett mycket rent linne, som uti
swaflet s3 linge och offta drages, til thes thet blifwer jemt och nog bestrukit. Ett
sidant inslag gér winet bista tjenst och nytto.



§. 10.

Men om négor, som om penningar sig ei stort bekymrar, och af thet allmidnna
ordspraket, hwad ej kostar nog, ir fogo wirdt, férblinda later, andra inslag dstundar,
sa willje wi dtskilliga meddela, som pa allehanda set kunna férferdigas.

§. 1.

Hafwer man lust et kostbart inslag at giora si tager man ett halfft skilpund
swafwel, smilter thet samma uti en glaserad stenpotta, och slir f5ljande saker till:
Paradieskorn, Muskot, Caneel, Coriander, Aniss, Wirach, ling peppar, Muskot-
blomma, Gummi Elemi, Gummi Benzoés, Niglicor, Galgant, Mastix, Cobeber,
Mirrham, Cardemommor, torra Pommerantz-skal, Entian, Ingefira, Siwer, Styrax,
Landamum, Paradies-trid etc. thetta stoter man till pulver, blander si mycket af
thet ena, som thet andra uti swaflet, drager sedan ett fint linne ther igenom och
later thet torkas, si blifwer thet ferdigt at brukas. Utaf thessa speciebus bestd mist
allahanda inslag, som man uti hushildsbéckerna funnit, och kan man andra species
aforter, [s. 16.] krydder och blommor tilsittja eller uteldta, som man hilst behagar.
Will man ett ringare inslag hafwa, s rér man uti thet smilta swafwlet; Morbtter,
Muskot, Cobeber, Fenckol, torra roda Neglickor, Rosor, Rosmarin blommor, korn
blommor, Lawendel blommor, och thylikt.

§. 12.

Til gammalt win brukar man ej girna annat inslag, dn ett stycke rent swafwel,
hwar af thet bist kan hafwa at tira uppa. Ty oachtadt the gambla hushaldsbécker,
hildre rida at hinga ett itindt och brindt Muskot uti sprundhalet; si warder doch
af forfarne och forstindige win-kypare thet forre mer achtadt och brukadt, 4n thet
senare. Enir rddt win skall aftappas, kan man fatet med Muskott inbrinna, och enir
sddant win begynner komma i arbete, maste man thet toma fatet med ett eller twd
arck paper inbrenna, och si winet therpa afstickia td thet ater stillar sig, Piccardon-
win skall man wisligen bereda, men sedan, om thet ¢j finnes af ren smak, hjelpa thet
at komma i arbete, och l4ta thet s linge arbeta, til thes thet fir en ren smak. Seder-
mera warder thet afstuckit uppa ett rent fat, som med inslag ir forsedt, och med
nddig husbléss beredt, ta thet sikert bide klart och godt blifwer. P4 lika sitt umgds
med alla séta win. Franskt win skall man 6fwer twd manader lita ligga, sedan maste
man thet aftappa uppd rena fat. Ar thet t4 icke i smaken rent, maste man lata thet i
nigra dagar arbeta, til thess smaken nigorlunda ren blifwer. Sedermera maste thet
4 nyo afstickas, och for ut twd timmar fatet hwar uppa thet fylladt warder, wil med
swafwel afbrinnas. Later man winet s3 ansadt stilla ligga, sd kan man med husbldss
thet widare bereda, at thet klart och godt warder. Renskt win kan man i ndgra ahr
lita ligga, men maste alltid i acht tagas, at thet fylles, til thet minstone skal thet ske
en ging om wekan. Skulle thet begynna [s. 17.] at hifwa sig, kan man thet nigra
ginger med brinwin fylla.

Ett godt gammalt Franskt win kan man ett eller twd &r lata liggja; men hwar
ménad maste thet fyllas. Skall ock ther hos noga i acht tagas, at sprunnen wil forwa-
rade dro. Skulle sa hiinda, at thet blifwer ndgot rédt och segt, s maste thet pd annat
fat aftappas, och thet samma fat skall forut wara skéldt och wil ren gjort, sdsom ock
med Swafwel utbrindt; si warder winet snart indradt och bittre.
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S. 13.
Wid husblass tager en hushallare i ach, at thet €j i watn opblétes, hwar af thet til
winets bruk odugeligit warder; utan tager thet forst i stycken sénder, sedan plockas
thet finare, och gjutes si win ther pé; t4 thet sedan til sitt bruk tjenligt blifwer.

3. Capitlet.

Om allahanda Win-konster.

§.1.

napt med nigon wara i werlden warder sa stort bedrigeri begadt, som med
win, och dro mange winskincker, dels i anseende til theras onda samwete,
om storre hos them ir, dn sielfwa win killaren, dels til theras otaliga prac-
tiquer samwetzlose effterfoljare af mistaren uti tusende konster. Ty nu brygga the
med sdcker, russiner och spiritu vini allehanda fremmande winer, som Frontignac,
Sect, Alicanten win; Nu betaga the winet thes alt forhdga och rédachtiga firg, nir
the thet i wattn bltta husbléss i mjélck gjuta, hwar uti digghwita med en wisp sonder
wispadt warder, och s3 uti winfatet inslagit. Win géra the sétt, nir [s. 18.] the lita
winet arbeta med Syrop, socker, russin och andra séta saker. Slitta och swaga win
tappa the uppa then goda och starcka win modren, hwaraf the blifwa starckare. The
fylla ock the slitta win uti sddana fat, hwarest modren eller barman af Spanska, Ita-
lienska, Ungerska och Renska win ir, pa thet the forre af the sednare en behageligare

lucht och smak undfd maga, och the them sedan til hégre pris utbringa kunna.

S.2.

Somlige wilja pa féljande sitt sidant win til wiga bringa, som skall wara si godt
som Spanskt. The taga 8 skalpund sicker, 4 skalpund bla Russin hel smé sénder
skurna, och the sma stenarna uttagna, koka thet tilsammans, at thet warder nis-
tan som en Syrop, sedan sila the thenna /iguoren si warm som hon dr uppé drig-
gen eller birman af godt win, s& mycket som tredje delen af then igenom silade
witskan. Thetta lata the sedan med hwart annat upwarma, pressa thet ut, och
blandat, samt sl thet pa ett litet win fat. The lata sidan thet ligga ar och dag, samt
gifwa thet ut f6r win, som effter theras mening skall wara si godt som Spanskt. The
sld ock theruti, at fa therpd en krydde smak, nigra droppar af Caneel och Negliko
tinctur. Om the sma stenar ¢j warder utur Russinen tagne, sd forordsaka the pa
winet en bitter smak.

S. 3.

Wilja the gora Muscateller win, si taga the nagra skdlpund Scharlak-blomster
eller blad, beta them négra dagar uti winbirma, distillera spiritum theraf, rectificera
then négra ginger med friska blomster, och forwara then. Néigra droppar theraf uti



en kanna win slagne, skola tilskynda winet en Muscateller smak. Om man ock sma
sonderstotta russin, sicker, win- eller 8l-birma tillika med warmt wattn samman-
blandar, och sidant wil koka liter, skall man ther af [s. 19.] kunna bereda en dryck,
som i smak thermed wil 6fwerens kommer.

S. 4.

Uti Hushilds-békerne, jemwil i the si kallade konst-bécker finner man recepter
frimmande win at giora till stort 6fwerfldd. Men wi wilje thessa rariteter med flit
ute lemna, hwilcka ock Hr. D. Georg Paul Honn uti sit bedrigerie Lexico pag. 438.
seq. ibland the stdrsta bedrigerier riknar.» Och som offta the argaste tjufwar the
biste konstnirer, och the biste konstnirer the skemmaste tjufwar dro: S& star ock
thenna winkonst uti slit credit. Ther till med iro thesse blad icke fér winskinkare
och kypare, utan for hushillare samman skrefne, hwilcka heldre et gddt win afirlige
och uprichtigt folck utur berdmda killare kdpa och forskrifwa, 4n the sielfwe skulle
brygga, hwilcka ock fér theras helso mist skadelige skulle wara. Widare warder ock
war nista genom sddane recepter, the ma lyckas wil eller illa, intd bedrage. Ju mer
slika recepter om wins forfalskning uti werlden publique warda, jemwil ock kunna
intriffa, thess mer folck skulle finnas, som them effter giorde, och siledes sin nista
bedroge. Men en Christen ir uti sit samwet forplichtad, at genom sina skriffter,
folckets arghet och ondsko himna och styra, sd mycket hos honom stdr, och ware
fierran, thet han med them wigen till nigot bedrigerie bana skulle. Triffa thesse
konst-stycken icke in, si anwinda the, som wilja them probera, pd onyttigt wis, en
hop med omkostningar, och komma 4ntd icke till sitt indamal.

S.s.

Win-birman bestér af salt och swafwel, ringa spiritus, men mycken jord, hwilka
uti winets jisning med hwar annan sig sammannysta, och som en Zartarus, wid
winfatet fista. Undertiden wilja winen ej blifwa klare, och sig 16ss gifwa ifrd Tartari
samman blandande: T3 plidger man medelst dgghwita [s. 20.] eller thylika sega saker
thet clarificera: Ty thenna segheten hinger sig wid win-driggen, forer then med sig
till bottn. Man brukar ock precipitantia, hwilka, sa snart the sig uti poros liquoris
intringt, then samma skingra, och thet starckare till bottn drifwa. Sidant ir «ill
Exempel Calcinerta katt-steen.

§.6.

Enir winet begynner at arbeta, sd at thet ei pa ordentligt sitt sig wisar, ir intet
bittre medel sidan mangel at hielpa, 4n man tager en rengiord ny wil afskuren
qwast, héller then éfwer en tratt, och later winet therigenom rinna. Andre bruka
andra inventioner, hwilka doch mer uti sielfwa winlinderne nédige dro, 4n hirstides.

S. 7.

Winet kan wil icke alltid uti jassning komma af 7artaro eller then starka driggen,
utan jaimwil utaf hifftig agitation, alt forstarck hetta, eller andra tillfilligheter. Ty
pa sadant sitt blifwa winets swafwelachtige delar uphitzade, och komma uti starck
rorelse. At sddant nu ma stillas, pligar man winet ifrdn thet ene uppa ett annat fat
tappa, och en del Miélk ingiuta, igenom hwilket forblandande thes hifftiga arbete
dimpas och stillas. Men som winen gemenligen hirigenom blifwa stumme och
swage, sd halla sddane win sig ¢j linge goda, utan blifwa dufne och sure. For then
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skull maste man sddana win, som p3 thet sittet dro forbittrade, sokja skyndesamt at
updda. Men slike win iro ¢j helsosamme.
§.8.

Eljest kan man, om thylika win-konster, hwar medelst winet, s till firg och
lucht, som smak hulpit blifwer, nogsamt lisa, uti forr omrorda Hr. Florini widlofl-
tiga Wirck. pag. 770, 771. seq.*®

S. 9.

Storsta konsten at hielpa grumliga win, och giora the tiocka klara, the sura for-
bittra, och them, som p3 atskilligt sitt [s. 21.] férderfwade iro, i stdnd sittja, dr
thenna, at man i rittan tid, pa behorigt sitt, winen aftappar och fyller. Then thet
gidr, kan sikert alla andra inventioner umbira. Thet dr ock bittre, at man winet s&
handterar, at thet blifwer och ir godt, 4n at man, sedan thet en ging forskjimde ir,
med manga ceremonier will thet forbittra och hielpa.

§. 10.

Oachtadt Spanskt, Renskt och Franskt win hafwa hos sig en starck inwirtes eld:
sd kunna the doch wér Nordiska kold wil fordraga. Och theras storsta behagelighet,
i synnerhet hetaste sommartiden, som wil hos oss icke linge péstir, doch ganska
hefftig och het ir, bestar ther utinnan, at man them hel kalla dricka kan. I anseende
hwar til ndgre wisse kasta antingen i sielfwa winet litet saltpetter eller salmiac, hwar
af thet skall blifwa ganska kalt at dricka, eller ock sl4 salpetter uti wattn, och sittja
sedan Boutellierne ther uti, s warda the si kalle, som stodo the uti iss. Thet sikraste
medel at dricka winet kalt, dr djupa och kalla killare, sdsom ock, at sinkia flaskorne
uti friska brunnar, eller, at man watn ther ifrin hemtar, slir thet i kylfar, sdtter flas-
korna ther uti, och till 6fwerfldd ligger ndgra stycken iss ther till. Ther hos hafwer
man af forfarenhet sig bekant, at the flaskor, som 4ro nigot lediga, snarare afkyld
blifwa, in the som fulle dro, emedan then lufften som i thet lediga rumet ir, warder
forindrad, hwilken sedan then emottagna férkylning winet desto snarare meddelar.
Ehuruwil nu en sidan kall dryck sommartid liuflig dr: sd dr doch icke radeligit,
at man sno eller iss uti winet ligger, i thet mnga Exempel for handen iro, at uppé
sadant iss-drickande feber, trangt brést, mageknip, colica, lefrens och andra inelf-
wors skadar, ja convulsiones och sielfwa déden pafolgt. Och beklagar dnn i dag et
wisst bekant Férstendome, thes skona och med alla dygder zirada Hertiginna, som
for 10. ahr ungefihr, genom [s. 22.] thylike issdrickande, sin blomstrande ungdom
déden upoffra maste. The andre sitt til wins afkylande, som at liggia sné, iss och
annat utom fatet, kunna wara enir matt ther wid halles, i anseende til helsan, mer
tillatelige.

§. 11.

Nir man will firga wattn, som med ordentlig win-firg 6fwerens stimma skall,
s tager man sonder stott sicker, slar thet uti en bleck eller silfwer-skied, haller thet
ofwer et waxlius at smilta; sidan rér man med samma sked och smilta sicker sa
linge uti kirillet och Boutellien, till thess wattnet, si hog firg, som winet, undfir.
I anseende til Coulenren ir emellan wattn och win ingen atskillnad. Thetta konst
stycke dr wil at i acht taga af them som uti stort Compagnie uti drickande wilja spara
sig. Man kan ock med litet Citron-skal gora thet behageligare.



S. 12.

Til ett beslut af thetta Capitel wil jag foljande utur Herr D. Johann Jacob Woyts
Gazophylacio Medico-Physico p. 1008 tilsittja:” Thet warder af nigrom pa féljande
sitt en winachtig liquor effter konstlad. Rec: godt Socker 1 skélp. smilt uti 2. kan-
nor klart brunswatn: skall winet starckare och liufligare warda, s tag dntd ett halft
skélpund sacker thertil. Nir sickret smilt ir, s slir man litet hwete malts 6lbirma
ther uti, och sitter thet s& uti digestion at thet ganska lindrigt gors. Enir jisningen
ar forbi, och thet hafwer wil satt sig til bottn, si firga winet med rod eller gal San-
tal. Thetta win ir sirdeles godt for Hypochondriacis, och gor 6pet lif. Then som will
hafwa thet starckare, han later thet jisa wil tiltdpdt. Men thetta win, om thet icke
blifwer lagdt uti en god frisk killare, blifwer inom 14 dagar til dtticko, som uti skarp-
het ingen metallisk dttiko effter gifwer. [s. 23.]

4. Capitlet.

Om allahanda slags Frucht och Krydde-Win.

§.1.
At gora godt Kirsebirs-Win.
r I Yag til en Ahm win en halftunna kirssbir. Stot kirssbirne saledes, at
stenarne tillika séndergd, sla altsammans uti fatet. Sedan tag 2 lod Neg-
likor, 2 lod Caneelbark, 2 lod Cardemommor, 4 lod bitter mandel, 2
stycken firska Citroner, litet Sassafras, stot thet tilsammans, och sl likaledes i
fatet, hwilket sedan wil igensprunnas maste. Man kan thetta win, effter behag,
med Sécker eller Sirop uti fatet sott gora, eller ock sedermera med Sicker uti
glaset.
§.2.
Kirsebirs-Win pé ett annat sitt.

Stot kirssbiren tillika med kirnarne sonder uti en Mortel, sl& them uppd ett
kirille, at thet nistan fulle blifwer: sl ther til ett par skoflor spiner af niupon, som i
wattnet 2 dagar legat, och gjut sedan win ter p4, til thess thet fulle warder: ligg, effter
behag, sicker, Caneelbark och neglickor ther til. P4 fierde dagen kan tu thet upsla,
och ibland annat win blanda, thet blifwer dntd starckt nog.

S. 3.
At gora Slina-Win.

Stot effter Michielis af the stora bista slinan, innan frosten faller p4 them, uti
en mortel, och forfar ther med lika som med kirssebirs win. Lig ock si mycket af
forbemiilte [s. 24.] njupon spaner ther til. Thetta dr hilsosammare dn korsbirs win,
och hiller sig ritc godt.
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S. 4.
At gbra win-birs win.

Plicka win-biren af thes stielcka, sla them i winet. Sedan rér them sénder, Lt
them en natt ther pé std, ligg sd mycket fint sdcker och Citronskal ther til som behsf-
was, sd ir thet firdigt.

S.s.
At gora Hallon-win.

Forfar lika som med winbirs-win, allenast lemna Citron. Tu kant ock Hallonen
prissa, s at tu allenast safften i winet slar. Then som altstadigt sddant win dstundar,
han kan allenast af then giorda safften taga i winet, sd offta han dricka will, och s3
mycket honom sielf behagar.

S.6.
At gora Mage-win.

Tag Melissa, krusa-mynt, Scharlackblommor, och andra goda krydder; gjut
gammalt godt win ther p4, lit thet std en natt. SIa litet socker ther til, s& 4r thet
godt.

S.7.
At gora Citron Win.

Skala thet gila skalet af Citronen si tun, at intet af thet hwita ther med afkom-
mer, stot thet i en Mortare. Nir thet stdte dr, kramma wil safften genom ett rent
linne ther utur. Sedan prissa ock thet sura af Citron, men tag forst kirnarna ther
ifra. Ligg thetta tillika med sicker-Syrop uti winet. Til en kanna win kunna 2 Cizro-
ner tagas.

§.8.
At gbra Alandsrots win.

Til en 8hm Franske win tages ett fierdels skilpund rena [s. 25.] torra dlandsrétter,
skir them hel sma sénder, ligg sedan i fatet, och fyll win ther p4, och lit thet med
the sénder-skurna alandsrotter arbeta, sd warder thet godt. Men skal winet komma
iarbete, s slir man en kanna warmt win i fatet; doch maste thet ¢j lingre arbeta,
in 14 dagar: sedan warder thet p4 ett annat fat afstuckit, som tilférne, wil skolgde
ar.

S. 9.
At gora Bitter- eller krydde-win.

Till en Pipa win tager man foljande Species: 3 skilpund malért, 3 skélp.
Cardobened: 1 skdlpund alandsrot, 1 skdlpund enebir, 1 skalpund Pomerantz skal,
ett fierdels skdlpund Zittwersid, ett fierdels skilpund Rhapontic, ett fierdels skalp.
Violerot, ett fierdels skilp. gyldene kldfwerblad, fierdels skdlpund klofwerblad,
fierdels skalpund hjorte tunge blad, fierdels skalpund Melissa, fierdels skilpund
tusend-gyllensért, fierdels skalpund Angelika rotter, fierdels skalpund Salvia, 3 lod
Calmus, 3 firska Citroner, fierdels skilpund Ehrenpris. Thessa krydder warder alla
smat sdnder skurna och sa i fatet lagda; sa warder thet godt. Helftten af thesse saker
tager man pa ett oxhofde, en fierde del ther af pd en 4hm, och sa efter proportion pa
mindre kiril. Om thetta win begynner blifwa for starcke, si kan man 4 nyo fylla
annat win ther pa.



S. 10.
At gbra ett godt win fér minnet.

Tag ingefihra, galgant, och lingpeppar, af hwarthera fierdels skalpund, cobeber
och neglikor af hwarthera 2 lod, Indiska Rétter 4 lod. Thetta warder tilsammans
sénderstote, och uti en pasa hingt uti godt Franske brinwin. Och pa thet krafften ¢j
m3 bortgd, s& forwaras och igentippes [s. 26.] kirilet wil. Seder mehra hinger man
ock then pasan uti winet, som minnet stircka skall.

S. 11.
At gbra Win for kikhosta.

Tag Anis och Fenkohl af hwarthera en hand full: Lachristzerid dubbelt s mycket,
koka thet uti win, och forfirdiga siledes thet win, som tu dricka wilt. Thetta dricker
man morgon och affton.

§. 12.
Ett win, som kan stirkia hela kroppen styrcka hiernan, befordra Matens
smiltning, och alla 6fwerflddiga fuchtigheter fordrifwa.

Warder pa foljande sitt forfirdigade. Man kokar Russin, Ingefira, Cobeber, af
hwarthera ettlod, uti fyra stop ganska godt win, til thess tredje delen inkoket dr. Ther
ibland later man ock ett fierdels skalpund Rosen wattn och sicker koka. Drick hir af
hwar affton ett godt halfft qwarter, sa finner tu ther af en sirdeles god werkan.

S. 13.
At gora Oxligga-Win.

Tag tio kannor bruns wattn, 2 skalpund sicker til hwar kanna; lit sickret och
wattnet koka tre fierdels tima tilsammans, men skumma thet wil af. Tag 2 kanner
afplockada Oxligger, stot them nigot litet; och ligg sedan 2 sonder skurne Citroner
uti siudheta wattnet, nir wattnet swaldt blifwer, sd ligg 2 skedblad gist och litet sén-
derstott winsten ther uti, och lit thet saledes uti twenne dagar uppa ect anckar arbeta.
Men anckaret méste tilférne wil med deg wara tilsmet. Sedan 6pna thet, och filtrera
blommerna genom en serviette. Gjut til hwar kanna safft en kanna godt Franskt win,
och lit thet [s. 27.] pd ettannat anckar stille ligga i en killare 4. eller 5 weckor. T4 tap-
par man sedermera thet af uppé Boutellier, hwilkawil hartzas, at ¢j krafften gar bort.

S. 14.
At gora Tinctur Claret.

Tag ett och ett half qwarter Spiritus vini. 3 lod Cardemommor, 3 lod Canel, 1 lod
neglickor: stot the sednare saker sonder, och ligg uti en fin linnen klut them i Spiri-
tus, for wara glaset tict; Lt thet st 5 a 6 dagar, filtrera sedan genom gract papper uti
ett annat glas, s dr thet firdigt, och kan man til ett qwarter Franskt win taga halft
annat skedblad af thenna Spiritus. Men i glaset mdste man géra winet sot.

§. 15.
At gora krydd win mot Skérbjugg.

Lit uppa Apotheket himta effterfoljande recept, och ligg the species uti godt gam-
malt Franske win. Drick dageligen p& nychter maga ett godt glas ther af:

Rec.

Herb. Trifol. Aquat. Manip. I1.
Scordii
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Chamedryos
Card. Bened.
Summit. Cent. minor. 4d Manip. I
Fol. Senne Vnc. 1. et sem.
Rad Vinceto. Drachma VI
Angelic
Heleny
Pimpenell alb.
Imperator
Hellebor. nigr.
Brijoniae 4 Drachm I1]
Hermodactyl.
Rhabarb. optim.
Gratian. rubr. 4a Vac. sem.
Rad. Bardan. V. I et. sem
Lign. Sassafr.
Turion. Pini 4aa Drachm VI
Flor. Chamom. Rom.
Agarici elect. 4a Drachm 111
Nitri. tabulat Unc. sem.
M. F
Species at liggja i Win.

s. Capitlet.

Om allahanda slags Win-Attika.

§.L

'y teika, hwar ibland win ittika, sdsom then hilsosamasta, blifwer af en forstindig
&ushﬁllsrska i kjoket brukad wid mangen soppas och andra ritters tillagande,
ir hon en behagelig skarpachtig smak pdsettja will. Hon ir i synnerhet ganska

nyttig til sallatz tilredande, gurckors, rédbetors och thylikes inliggande. Thes utom
wisar ock winitticka sin stora nytto uti Medicin, och warder s& wil inwértes som utwir-
tes brukad. Inwirtes fordelar hon thet stelnada blodet, isynnerhet om nédgre kriffte
stenar ther ibland tagne warda, lindrar sido styng, som hirréra af blodets bortflytande,
[s. 29.] drifwer swett, gor god appetiz at ita, stillar werck af dryckenskap. Doch, om man
ofwerflodigt ther af intager, sd kyler hon alt f6r mycket, och férswagar naturen, betager
ock Menniskjan aldeles thes hy och firg, som exempel om wissa personer nog bekandte
iro, hwilka, af alt for mycken ittikos drickande, hafwa aldeles forlorat sitt anletes hy och



firg. Utwirtes stillar hon Niseblod, lindrar tandwirck, nir Isop warder kokt i henne,
och hon sedan hlles i munnen; gér thet 16sa och blodande tandekéttet fastare; upfris-
kar them, som bortdéna, stillar och liker forgifftiga styng af ormar, spinlar, getingar,
wigglyss och thylika. Nu wiljom wi, om dtskillige slags dttickos beredande, then man sd
will pa bord som uti Medicin bruka kan, uti thet foljande lira.
§.2.
At gora Korssebirs-Attiko.

Tag goda torra sur kdrssebir, afplocka them ifra stielckarna, ligg them i ett glas,
strd emellan smart sonder skurit Canel, neglickor och grofft sonderstdt sacker. Nir
glaset litet 6fwer hilfften med korssbir fyle dr, sd gjut god win étticko ther uppd,
och lit thet sa std. Eller ock stot korssbiaren med kirnan sénder, tag litet neglickor
ock Canel ther til, bind thet uti en klut, och hing uti ett glass icke aldeles til bottn,
lic thet sedan en dag sté uti ett kalt rum, och twenne dagar uti solen, s ir dttickan
god. Man kan ock sddana kérssebir ibland andra sallater och inlagda saker uppd
Porcelain fat pa bordet sittja. Tu kanst ock kérssbiren, the ma wara friska eller torra,
tillika med kirnan uti en mortare sénderstota, uti ett fat liggja, god win drtika cill-
lika med Canel och neglickor ther pé sld: s warder then ganska starck.

S. 3.
At gora Hallon ittiko.

Tag skona friska Hallon, twitta them forst wil, at intet [s. 30.] orent ir uppd
them, sl4 them i en flaska, gjut stark winittiko ther p4, ligg litet Canel och neglickor
til s4 4r then god.

S. 4.
At gora wilda Mulbiirs dttikio.

Sedan tu wil twiittat skona stora och mogna wilda mulbir, sa torcka them af med
ett rent klide, och lit them torckas, fuchta sedermera hwart och ett med ittiko,
doppa them uti stott Canel och Neglickor wil sammanblandade, sla them i en
flasko mista delen half, och gjut god win ittiko ther pa, bind flaskan wil «il, lit
henne nigon tid st i solen, si hafwer tu en fortreffelig starck och delicat dttiko, som
dnskont hon skarp ir, doch allom behagelig och wilsmakande warder.

S.s.
At gora Russin ittiko.

Tag smé Rusin, twitta them rena. Nir the 4ro torra, ligg them i ett glas intet wil
halft, gjut win och ittiko ther pa, jemwil nagot krydder, om si behaga, s ir then
firdig gjord.

S.6.
At gora Brokug krydd-ittiko.

Tag Neglike rosor, orange blommor, Violen blad, bla klint blommor och nigot af
grona kryddor, gjut win dttiko ther pé site kirilet i solen, tipp thet wil forst, och lit
s std i nigra weckor, bruk sedan ther af effter egit behag.

S. 7.
At gora Neglicke-ittiko.

Tag skona fullmogna mérck réda Neglickor, skir bladen si af, at intet hwit blif-
wer ther wid qwar, torka them, och fyll ett glas til en tredie del ther med, ligg sénder
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skuren Canel och Neglickor ther til, gjut win ittiko ther upp4, och lit sidan std
nigra dagar i solen. [s. 31.]
§.8.
At gora Rosen ittiko.

Skir the rdda Rosen-knopparna sa af, at intet hwit eller gult ther wid blifwer,
torcka them sisom neglikorna fyll ther af ett glas halfft, tag ther til litet ling pep-
par, Muskot blomma, Canel och neglickor, gjut winittiko ther uppd, forwara glaset
ganska wil, at icke krafften gar bort, sitt thet ndgra dagar i solen s& kan tu then il
doppelse pd bordet sittja, och til likedom bruka.

S. 9.
At gora Rosmarin-ittiko.

Tag en god handfull Rosmarin-blommor, hwar ifrd thet grona aftagit dr, ligg them
uti ett glas, och ther til fyra lod rena utsdkta Cobeber, 2 lod twittade och &ter torkada
Russin, tre lang-peppar-korn, ett qwintin Canel, litet galgant. Sénderskir thet som sig
bor, sla forst litet Malvasir ther pa, och sedermera fyll thet med god win-ittiko. Sitt thet
isolen, wind glaset esom offtast om, at thet kommer wil til at blandas med hwart annat.

§. 10.
At gbra Orange-blommors ittiko.

Tag skona, friska, wil utslagna orange-blommor, twitta them wil rena, och
plécka stjelkarna och thet gréna noga ifré; sla them sedan antingen friska, eller litet
i solen torckada, i en flaska, och fyll henne til en tredje del ther af, och giut god win
ittika ther p4, at hon hel full blifwer; sitt henne sedan i solen, s blifwer hon ganska
liuflig och behaglig at bruka.

§. 11
At gora en hirlig krydd-ittiko.

Tag lawendel-blommor, Rossmarin-blommor, Spicanarden-blommor, orange-
blommor, torra Citron och [s. 32.] Pomerantz-skal, Basilicum, litet Poleya och
Melissa, fuchta thessa érter med Cedro eller Pomerantz olja: ligg ock nagot Canel,
Neglickor, lang peppar, Galgant och Muskotblommor ther til, giut starck win-
itticko ther uppd, och lit henne std i solen, s hafwer tu en fértriffelig sund och god
ort-dttiko, som wid Mat dr ganska god at bruka.

§. 12.
At gora bla Viol blommors dttika.

Plocka forst bladen rent af, at icke nigot gront eller hwitt med kommer, sedan
sla the bla bladen i ett ten kiril, lit win 4ctikan med bladen ther uti upkokada,
kall blifwa, och sedermera, nir thet wil til lykt ir, std 2 dagar pd ugnen eller annat
warmt stille, til thess man ser, at hon ritt bld blifwer, sila henne sedan genom ett
klide, at bladen komma ifrdn, eljest haller hon sig icke. Fyll s uppa glas flaskor,
bind them wil til, och férwara henne. Somlige gora thenna ittiko pa foljande
sitt. The lata torka wil bladen, sidan ligg the them i glasflaskor, sl4 upkokad kall
ictiko ther pa, och lata henne sd std. Men then blifwer icke sd bl, som then forra.
Thenna ittika dr sirdeles wid kokad torr fisk kostelig at bruka. Will man thenna
ittiko starckare och krafftigare hafwa, si kan man then, nir hon behérigen for-
firdigad ir, 4 nyo uppa friska blad gjuta, s warder hon altid forbittrad.



S. 13.
At gbra en ganska krafftig kryd-ittiko.

Tag Muskott, Muskott-blomma, Neglikor, laingpeppar, Canel, Cardemommor,
s& mycket af thet ena, som thet andra, sla starck win-ittiko ther pa, och bered thet
som then 12. §. utwisar: s bekommer tu en ittiko, som til allehanda mats afredande,
upplockad stek och mera fortriffelig [s. 33.] 4r at bruka. Nir man en sidan ittiko
ther til hafwer, behéfwer man inga flera kryddor.

S. 14.
At gora en fortreffelig Bezoardisk Gifft-ittiko.

Tag 3 lod stor swale 6rtsrot, angelike-rot, rdd orme-rot, swinedéd-rot, hwit dip-
tams-rot, baggesdta, pimpinell-rot, valerian-rot, stfira-rot, af hwarthera ett guin-
tin, grodblads-rot halftannat guintin, Cardobenedict-6rt, Cretiske diptam, scordium,
Melissa, Ruta, scabiosa, en handfull af hwarthera; Citron-skal och kirnar, af hwarth-
era halftannat quintin, enebir ett halft lod, welska notkédrnar fyra lod, gult sandel-
trd ett halft guintin, sdnder skir och stét thetta tilsammans, sla sedan god win-
dttiko ther p4, och lit s std. En sddan dctika dr krafftig emot forgifft, Pestilentia och
hissiga febrer, jemwil annat gifft, som af arga diurs bet och stickande hirrérer. Til
praservation tager man ther af ett skedblad, men i siukdomen twenne, och brukar
sedan stindigt. For 6frigit kan man ock en god 4ttiko af Maj-blomster gora, hwilken
wid ddnande, matthet, och hiertats beswirande, en serdeles tjenst gor.

S. 15.

Thet dr onédigt at andraga hir flera beskrifningar om 4tskilliga slags dttikor. Ty
sdsom thessa warda gjorda; si blifwa ock the 6friga af andra fruchter, blommor och
orter tilredda. Uti kéket och pé bordet brukar man i synnerhet kérssbirs, jordbirs,
hallon, rosen, neglike, Pomerantz-blommors och viol-4ttiko. Men til likedom rutit-
tiko, Majblomma-ittiko och annan, som af allehanda medicinska speciebus samman
giord dr. Ther til horer Mynsichti Moder-ittika, Pravotii Purger-ittika, Herlini Ace-
tum Alezipharmacum, Mollerbroceni laxer-ittika; Langii Pestittika, och Theriac af
gyldene [s. 34.] kléfwerblad-dttika; hwar om man i Apothekare-béckerna, och Doct.
Philippi Fraundorfferi Tabula Smaragdina p. 1. til 4. lisa kan.*®

6. Capitlet.

Om Win-Ranckor.

S.1.
het warda wil hir i landet win-ranckor icke i sidan myckenhet planterade,
I som ther, hwarest man stora Win-berg hafwer, och utaf win-bruket en ritt
profession gor; dock medgifwer jimwil wirt c/imat, at man icke til ringa
utsirning uti en trigard kan hafwa win-ranckor wid en mur eller nigot planck
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stdendes, och thes fruch til fornéjelse framwisa. Ty likasdsom man utlindska arter
af andra fruchter, som Citroner, Pomerantzer, Walnétter, Fikon etc. hir i orten ock
kan hafwa, fast 4n ¢j uti en stor myckenhet, s kunna ock wil Win-ranckor hir finna
sin platz, fast man theraf win ej pressar.

S. 2.

At plantera win-ranckor brukar man twinne sitt: férst at man skir en rancka
af en stam, och ligger then i jorden; for thet andra, at man ligger neder en wid
stammen hingande rancka, och beticker henne med jord, pd thet hon m3 sl3 rot,
t4 hon sedan skirs ifrd sin hufwud-stamm. Thet forra sittet ir wil lingsammare,
och komma thessa ranckor tu 4r sednare at bira frucht; men the bira likwil mer in
the, som skires ifrd sin hufwud-stamm, sedan the slagit rot. Then som nu thet forra
maneret sig later behaga, han afskir en rancka ungefehr fyra 6gon eller leder lang,
gor en rund wid grop [s. 35.] ligger i thensamma ofwannimnda ranckor trenne i lik-
nelse af en triangel, sd at then 6fwerste lincken eller leden blifwer ofwan jord; sedan
stoter man jorden wil omkring, ja ock aldeles 6fwer, at intet af ranckerna synes, pa
thet solen icke ma skina pa them. Nir the nu taga pa at drifwa ut, komma the wil up
utur jorden, Tiden hir til skal man utwilja om wiren, strax effter fullmanan, i bér-
jan av April. Thet andra sittet ir litt at practicera; Man tager en qwist af stammen,
ligger then ungefehr tre qwarter neder i jorden, och later honom ligga til thess han
slagit rot. Nir thet dr skedt, skir man thenna qwisten ifrin hufwud-stammen, och
sitter then pd ett annat stille.

S. 3.

Win-ranckor fordra ett sddant stelle, hwarest solen hela dagen kan skina pa them,
och ir therfore godt at sittja them wid en mur eller wigg, som ligger emot middagen;
ty eljest blifwa drufworna icke mogna, och ir all médan och kostnaden om intet. Jor-
den til theras plantering méste icke wara lerig och hard, ty td kunna icke rétterna sig
utbreda, och hindras therigenom at bira goda séta drufwor; utan méste jorden wara
morsandig, och med smatt grus blandad. Jorden maste ¢j heller wara wét, utan torr.

S. 4.

Thet forsta dret, td man hafwer satt win-ranckor, méste man lita them wixa: och
¢j af skiira, utan thet andra dret méste thet ske. Tiden till theras afskérd, dr i borjan
af April och therest jorden ir fet, at Ranckorna drifwit mycket i trd, maste af skorden
ske i nedan; men ir jorden mager, kan thet i ny-méanaden forrittas. Sictet at afskira
win-ranckan bestar therutinnan, at thet aret, som hon skiires, maste alt thet trd, som
thet forra dhret wuxit in uppa ett 8ga, bortskiras, i andra [s. 36.] 4ret skal man tw
ogon lata std, och hwad therdfwer ir borttaga; i tredje aret afskires hon uppd fyra
6gon, och td pliger hon bira forsta gdngen frucht. The foljande 4 och ste dren, nir
stammen hafwer wil tiltagit, kan man skira Ranckerna 4r ifrd ar alt hdgre. For all
ting dr hirwid at mirckja, at som stammen och ranckorna wexa, méste ock af skir-
den inrittas; ty ju tunnare ranckerna hallas, thesto bittre och fullkomligare blifwa
drufwerna, och komma therigenom snarare at blifwa mogna.

S.s.

Som nu win-ranckor aldrabist trifwes wid en mur eller wigg, si slir man up 4

lachtor i hégden, hwarest ranckorna med bast anbindes. Nir nu drufwerna bérja



wixa, och wid thessa druf-ranckor andra sld ut och wixa, skal man them tidigt
af skiira, pd thet the ¢j miga taga safften ifrd drufwerna, och therest alt for minga
ranckor wixa 6fwer hwarannan, skal man the 6fwerflodiga afskira, at drufworna
fa lufft, och therigenom bittre tilwixa. Med anbindningen maste sorgfilligen gas
til wiiga, at icke then ena ranckan blifwer 6fwer then andra bunden; ty therigenom
betages drufworna bade wixt och mognad: thertil med ser thet ganska illa ut, nir
sadant sker; forthenskull maste ranckorna ordenteligen bredewid hwar annan pd
lichtorna anhiftas, och hwarest nya skatt wilja sl ut, ther miste lemnas stérre rum
emellan, in som eljest, pa thet then ena icke m4 wara then andra hinderlig.
S.6.

Och pi thet drufworna maga thess forr komma til sin fullkomlighet, och tidigt
mogna, afplicker man i medio Augusti alla f6r drufworna hingande blad, och afskir
the odugeliga utslagna ranckor, pa thet solen mé skina pa them, [s. 37.] och safften
16pa in i drufworna, hwarigenom the blifwa stérre, samt i bittre smak. Nir nu
September minad inkommer, at frost om nitterna infaller, td skall man i then hin-
delsen, hinga bast-mattor f6r Win-drufworna, pd thet kélden them ej ma skada,
men om dagen kunna the tagas bort at solen med sin wirma them kan bringa til
fullkomlig mognad.

S. 7.

Nir nu drufwerna dro mogna, och man kommer i October manad, at starcka
frost-nitter bérja komma, td tager man neder Rankorna ifrd lichtorna, och ligger
them neder pa jorden emellan ling-halm, samt wil halm 6fwer them, och sedan
med héste-gddsel ofwan uppa wil tilticker; td the hela wintern 6fwer dro wil forwa-
rada, och kunna s4 ligga tils ungefehr slutet af Martii eller in uti April manad, td the
uptagas, och med them forfares, som férbemailde ir. [s. 38.]
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RARRARKRKKRE KRR KKK
THEN ELFFTE AFDELNINGEN.

OM FARGERI.

HWAREST MAN LARER 1.) AT SATTJA ATSKILLIGA
COULEURER PA SIDEN-TYG. 2) AT SATTJA ATSKILLIGA
COULEURER PA LINNET TYG. 3) AT SATTJA ATSKILLIGA

COULEURER PA YLLET TYG. 4) AT PASATTJA KYPFARG. §)
AT FARGA OCH TWATTA HANDSKAR. 6) AT uTTAGA FARGOR
UTUR ALLAHANDA TYGER. 7) AT UTTAGA ALLAHANDA
FLACKAR UTUR TYGER, OCH OM FLACKKULOR. 8) AT GORA
ULLGARN HELT HWITT. 9) AT PROFWA OCH FORBATTRA
WATNET, SOM SKALL BRUKAS WID FARGNINGEN.

1. Capitlet.

Om atskilliga Couleurer at sittja pa Siden-tyg.

§.1.
Atsittja Rosen-Couleur pa Siden-tyg.
’ I Yil 1. skalp. Sidentyg tages 4 skilp. safflor, och liggas uti en pissa, och henges
passan uti en watten-sd 6fwer Natten. Andra dagen gnuggar man thet med
[s. 1.] passan, till thes klara wattnet rinner ther af. Sedan tager man safflorna
utur pdssan, och plickar helt smé pi ett tenfat, ligger sd ¥ skdlp. hwit pitasko uti
twa kannor wattn, och gor en lut af; hwilcken gérs nigot warm, och slés pa safflorna,



och s3 later man thet std i 3. timar. Sedan tagas safflorne utur luten, och kramas
safften wil ifrdn i ett kiril; Safflorne duga sedan intet. Tyget ligger man uti then
utpressada firgen, och rorer thet wil om kring, och liter thet ligga 1. tima. Tag sedan
up tyget och sld uti firgen 1. qwarter Citron-safft, och 1. qwarter win-ittiko, rér wil
omkring, och ligg s3 tyget uti igen, och ldt thet std 3. timar, sedan skiéljer man thet
i si6 wattn, och torkar thet uti ett rum ther intet solen kommer in.
§.2.
Pomerantz-Firg pa Siden-tyg.

Till 1. skdlp. Siden-tyg tagas 6. lod pitaska, som ligges i 3. kannor watten, och
gors thet ndget warmet. Man rifwer 4. lod Orlean ther uti, och liter thet tilsammans
upkoka. S4 tager man kettelen af elden, ligger tyget ther uti, och later thet std at
kallna.

S. 3.
Guld-Firg pa Siden-Tyg.
Tag halfparten si mycket som Ofwanstiende dr, men handterat pa samma sitt.
S. 4.
Ponceau Couleur pa Siden-tyg.

Will man hafwa Ponceau Couleur pa Pomerantz firgadt tyg, sa beter man 1. skalp.
i 6. lod alun, och 2. kannor wattn, och ligger thet guld-firgada tyget ther uti, andra
dagen tages thet up utur betan, och skéljes wil. S3 tager man [s. 2.] 8. lod ichta
firnbock, och kokar i 3.kannor wattn, tager s ketteln af, och slir thet klara ther
af. Sedan ligges tyget ther uti, réres wil omkring, och achtas at thet icke blifwer
formércke eller for liust.

S.s.
Ordinaire Rédt pa Siden-tyg.

Till 1. skalp. Siden-tyg tagas 6. lod Alun, och 2. kannor watn, och ligges tyget uti
at betas 6fwer natten, andra dagen tages thet up ur betan, och skéljes wil. Sa tager
man 8. lod ichta firnbock, och kokar up i 3. kannor wattn; Tager sedan ketteln
af elden, och hiller af thet klara. Sedan ligges tyget ther uti, och rors alt jame wil
omkring.

S. 6.
Carmoisin-Couleur pa Siden-tyg.

At gora foregdende roda Tyg Carmoisin, tages thet in ur firgan, och ligges ther

uti 2. lod hwit pataska. Will man hafwa thet mérkare, tagas 3. lod och skéljes wil.
S. 7.
Gul Citron-Couleur pa Siden-tyg med Gurkemey.

Forst firges 1. skdlp. Siden-tyg med wig Citron-Gult, och sd tager man 2. kan-
nor wattn, och ligger ther 4. lod Gurckmey uti, later thet koka up, och ligger tyget
sedan uti.

§.8.
Gul Citron-Couleur pa Siden-tyg med wag.

Till 1. skélp. tyg tagas 4. lod Alun, 2. lod hwit winsten, och ligges i 3. kannor
wattn; thet ir betan. Samma dag ligger man V% skilp. wag i blét i 3. kannor warttn;
andra dagen [s. 3.] sitter man thet pé elden, och later thet koka %2 tima. S4 tager man
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kettelen af elden, och hiller thet klara ther af. Sedan ligges tyget uti, och réres ¥4
tima. Man tager s up tyget, ligger thet i 2. lod pitasko, och rérer wiil omkring, och
ldgger 4ter tyget uti, och handterar wil omkring.
S. 9.
Olive-Firg pa Siden-tyg.

Will man hafwa Olive-firg pd samma Citron-gula tyg, si tager man 2. lod Gall-
iplen, och stéter smé, item 2. lod Vitriol, och ligger i samma firgen. Sedan ligges
thet gula tyget uti. Om thet icke blifwer mérckt nog, tager man mera Vitriol, och
lager ther til.

§. 10.
Brun Caffe-Couleur pa Siden-tyg.

Nir man will firga Caffe-firg, si firgar man thet forst hel brand-gult, och liter
thet s blifwa tort. Sedan tager man til 1. skilp. tyg 4. lod r6d winsten, 2. lod alun,
lagger thet i 2. kannor wattn, och tyget ther uti: thet dr betan. Nir thet legat 6fwer
natten i betan, tages thet up, och skéljes wil. Samma dagen man betar, ligger man
Y4 skalp. krapp i V2 stop 6l-ittiko, och 1. stop watten. Andra dagen slir man thetien
kettel, och 3. stop wattn ther til; sitter thet s pé elden, och later thet blifwa kokhet,
rorer thet wil omkring, och ligger tyget uti. Sedan tager man kettelen af elden, och
later thet st til thes thet blifwer kalt.

§. 11.
Brun Medel Couleur pa Siden-tyg med samma firg.

Will man hafwa thet medel brunt, s tager man 1. lod Vitriol, och ligger i samma
firgen, tillika med 1. lod galliplen, och ligger s4 tyget ther uti. Will man hafwa thet
morckare, s ligger man litet mera till af hwart slaget. [s. 4.]

S. 12.
Swart pa Siden-tyg.

Till 1. skélp. Siden-tyg tager man 5 kannor Passer-lut, och stoter 2. nifwar Albarck
hel fin, och ligger uti; tager sd 2. lod galliplen, och ligger uti litet wattn, kokar them
5 tima, och slar them sedan til then andra swirtan. Nir thet tillsamman kokadt en
god tima, hiller man thet klara theraf. Sedan ligger man uti en passa 2. lod gul Bres-
silia, och en liten sten. Pissan ligger man uti then klara firgen, och later thet koka
Y4 tima. S4 tager man pdssan ur kettelen, och ligger tyget ther uti, later thet kika en
god ¥4 tima, och rérer wil omkring, sedan tages tyget up at swalas. Uti then pdssan
som then gula Bressilian ir uti, ligger man 4. lod brun Bresilia, och pédssan uti firg-
kettelen, samt later thet koka ¥4 tima. Sedan tager man passan utur kettelen, och
lagger tyget ther uti, och liter thet koka ¥4 tima; sa tages thet up igen, och swalas.
Sist ligger man uti firgen ¥2 skalp. Engelsk Vizriol, och tyget dter ther uti igen, och
later thet koka en god tima, men likwil tages thet up, 1. 2. eller 3. ginger i bemelda
tima, och swalas.



2. Capitlet.

Om atskilliga Couleurer at sittja pd Linnet.

§. 1.

Rosen couleur pa Linnet-Tyg,.
Til 1. skalp. Garn eller tyg tager man 1. skilp. Safflor, ligger them i en passa, och
hinger then i en wattn-sd 6fwer natten. S& tager man thet med passan och [s. 5.]
gnuggar thet, til thes thet klara wattnet rinner ther af; td tager man thet ur passan,
och plackar safflorna helt wil pd et tenfat, gor sedan lut af en kanna wattn och 6. lod
patasko, then man slar pa Safflorna, och liter thet std i 3. timar. Sedan tages thet up
och torkas. S3 sldr man uti firgen ¥ stop 6littiko, och ligger garnet ther uti, och
later thet std i 3. timar, sidst tages thet up, skéljes och torkas.

§. 2.

Lius-Rédt Ordinarie pa Linnet.

Till 1. skélp. Garn eller Tyg tager man 2. lod hwit patasko, och ligger i 2. kannor
wattn, sedan slar man litet theraf i en skal, och ligger ther uti ¥2 lod Orlean, och
rorer wil omkring, tils thet blifwer smilt; ¢ slir man luten ther uti, sitter thet pa
elden, och liter blifwa kokhet, tager kettelen af elden, ligger garnet uti, och rérer wil
omkring, till thes thet blifwer lius-gilt; sedan skoljer man thet och torkar; ligger sa
6. lod Alun i 5. stop wattn, och tyget ther uti, och later thet std 6fwer natten. Thet
tages sedan up, och torrkas; thet 4r betan. Samma dagen nir man betar, tager man
10. lod medel firnebock, och ligger i 3. stop watten. Andra dagen kokar man thet en
tima; si tager man thetafelden, ochssilar thet klara af: sedan ligges garnet eller tyget
ther uti, och réres wil omkring.

S. 3.
Moérck-Rédt pa Linnet.

Till etc skdlp. Linnet tag 6. lod Alun, ligg thet i 5. stop wattn, och lit thet st med
tyget 8fwer natten; thet ir betan. Samma dagen ligger man 12. lod medel firnebock i
3. kannor wattn; andra dagen tager man tyget utur betan, skoljer thet och torrkar. S&
tager man then inlagda firnebocken, och sitter pa elden, och kokar en tima; t4 tager
man kettelen af [s. 6.] elden, och hiller thet klare af. Sa ligger man garnet uti, och later
thet ligga till thes thet blifwer kalt. Sidst tages thet utur kettelen, skélges och torrkas.

S. 4.
Swart pa Linnet.

Til 1. skélp. garn eller tyg tager man 1. kanna eckespanor och 5. kannor passer lut,
och kokar theti 2. timar, tager sd spdnorna ur kettelen, och ligger tyget uti, later thet
koka 1. tima, tager thet sedan up och torrkar. Sedan ligges ¥2 lod Vitrio/ uti samma
firga, och tyget ther uti; man liter thet ligga i 2. timar, tager thet sedan up och torr-
kar, men ligger thet dnnu 2. gdnger uti.
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S.s.
Jern-Gradt pé Linnet med samma firg.

Will man hafwa grd firg p& Linnet, sd ligger man nigot hwitt garn eller tyg
effterdt uti samma firgan eller swirta, s3 blifwer thet Jern gride. Will man hafwa
thet styft, si gér man ett lim-wattn, wirmer thet, och ligger tyget uti, torrkar och
manglar thet.

S.6.
Blatt pa Linnet.

Till 1. skdlp. tager man 8. lod brun bressilia, och kokar i 3. kannor wattn i ¥ tima,
tager si ketteln af, hiller thet klara ifr, slir 1. qwintin spanskgréna uti, ligger tyget
uti, och handterar % tima.

S.7.
Gront pa Linnet med samma firg.

Will man firga grong, s ligger man mera tyg effterdt uti, s blifwer thet lius blact;
gor sedan en gul firg, och ligger thet bla tyget uti, s blifwer thet gront. [s. 7.]

§.8.
Citron Gult pa Linnet.

Till 1. skalp. tager man 8. lod wag eller ¥ skalp. firggris och 6. lod patasko, och
kokar thet tillsammans ¥ tima i 4. kannor watten, tager s kettelen af, och hiller
thet klara af, och liter thet litet swalas. T4 ligges theruti 1. qwintin spanskt grona,
som 1. dag forut hafwer legat i blot; man ligger s tyget theruti och later std i ¥ tima;
tager thet sedan up och skéljer.

S. 9.
Pappegoie gront pa Linnet med samma firg.

Will man hafwa en Pappegoie gron firg, s ligger man uti samma firgen 1. lod
spanskgrona, och si ligges dter hwit Linne ther uti.

§. 10.
Brandgult pé Linnet.

Till 1. skélp. Linnet tager man 2. lod Orlean, och rifwer then sma, samt 3. lod
patasko, och ligger i 2. kannor wattn och liter thet tilsammans upkoka, tager sedan
kettelen af, och ligger tyget uti, later std till thet blifwer kalt, ta thet uptages, skoljes
och torrkas. Will man firga ndgot mera uti samma firgen, sd kan man ligga nigot
mera hwit Linne ther uti, s3 blifwer thet liusare.

§. 1.
Brunt pa Linnet med samma firg.

Hafwer man nigot gricc Linnet tyg, som man will hafwa brunt, s ligger man
thet uti then brandgula firgen.

S. 12.
Canel-firg pa Linnet.

Till 1. skélp. tager man 2. lod r6d winsten, och 3. lod alun, legger thet i 2. kannor
wattn, och tyget uti: thet ir betan. [s. 8.] Andra dagen torrkar man thet, ligger 6. lod
krapp uti 2. kannor wattn, gor thet warmdy, tager s kettelen af, ligger tyget uti, later

thet std och blifwa kallt.



S. 13.
Violett pa Linnet.

Till 1. skélp. tager man 2. lod réd winsten, och 3. lod alun, ligger thet i 2. kannor
wattn; thet ir betan. Andra dagen kokas 6. lod brun bressilia i 3. kannor wattn %2
tima. Man tager sé ketteln af, och hiller thet klara af, ligger tyget ther uti, och later
thet std till thess thet blifwer kallt.

S. 14.
Kérssebirs brunt pa Linnet.

Korssebirs brunt firgas pa samma siitt, allenast man tager halfparten brun och
halfparten gul

Bressilia tillsammans.

§. 15.
Caffe-Firg pa Linnet.

Will man firga Caffe-Couleur, si gor man thet forst hel brandgult, sedan tager
man 6. lod krapp, och ligger i 2. kannor wattn, gor thet warmt, och ligger thet
brandgula tyget ther uti, sd blifwer thet godt.

3. Capitlet.

Om atskilliga Couleurer at sdttja pa Yllet.

§.1.
Achta Ponceau Couleur pa Yllet-tyg.
Till 1. skalp. Garn eller Tyg tager man 2. lod winsten, en handfull hwetekli, och lig-
ger uti en god fortenad kettel med 4. kannor wattn, later thet tillsammans upkoka,
[s. 9.] och rérer firgen wil omkring. Sedan ligger man tyget ther uti, och nir thet
kokadt en god tima, tager man tyget utur kettelen, och liter thet hinga 6fwer nat-
ten: thet 4r betan. Andra dagen skéljer man thet. Samma dagen, som man beter,
tager man 2. lod Consionell, och stdter hel fin, och ligger i ett qwarter wattn; Man
tager ock samma dagen 4. lod si6- eller regn-wattn, och slar ther till 2. lod sked-
wattn, sedan smilter man %2 lod Engelsk ten, hwilcket gors smétt som hagel, och lig-
ges ibland skedwattnet. Nir thet stdt i 24. timar, tager man ett rent glass, och hiller
af thet klara, och td garnet ir skolgt, sittes pé elden en kettel med 4. kannor wattn,
hwar uti man slar Consionellen, later thet koka up, och slar skedwattnet ther uti. Nir
thet kokar up, rérer man wil omkring. Férr in man ligger tyget uti, later man thet
koka till thes wattnet blifwer helt klart.
§.2.
Achta Skarlakan pa Yllet-tyg.

Till 1. skalp. garn eller tyg tag 2. lod hwit winsten, en handfull hwete kli, och
V5 lod Romersk alun, lig thet uti en god fortend kettel med 4. kannor wattn: thet
ir betan. Samma dag, nir man betar, ligger man 2. lod Consionelle uti 12 qwarter
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wattn, tager sa I. lod skedwatten, och slir ther till 2. lod regn- eller si6-wattn; sedan
smiltes 1. qwintin Engelsk ten, gors smitt, och slas ibland skedwattnet, och man
later thet st i 24 timar. Dagen effter betningen sitter man en kettel pa elden med
4. kannor wattn, slar si Consionellen ther uti, och liter thet koka up; sedan slas thet
klara skedwattnet ther uti, och réres wil omkring. Man ligger sa tyget ther uti, och
later koka tils wattnet blifwer helt klart.
S. 3.
Couleur de Rose pé Yllet-tyg.

Till 1. skdlp. tyg tag 1. lod romersk alun, 1. lod hwit [s. 10.] winsten, en nifwa
hwetekli, ligg thet i en god fértend kettel med 4. kannor wattn, lit thet tillsamman
upkoka, ligg tyget ther uti, och ldt thet koka en god tima: thet 4r betan. Samma
dagen, nir man betar, tager man 1. lod skedwattn, och slir thet ibland 2. lod regn-
eller si6-watn, smilter sd 1. qwintin Engelskt-ten, gor thet smatt som hagel, ligger
thet ther ibland, och later thet std i 24. timar. Sedan ligger man 1. lod Consionelle i
blét i 1% qwarter wattn. Dagen efter betningen skéljer man tyget, sitter en kettel p&
elden med 4. kannor wattn, slar si Consionellen uti, och liter thet koka up, slar sedan
thet klara skedwattnet ther uti, och rérer wil omkring. Sa ligges tyget uti, och lages
wil omkring, till thes thet far sin ricea firg.

S. 4.
Oichta Carmoisin Couleur pa Yllet-tyg.

Till 1.skalp. garn eller tyg tager man 6. lod alun, 2. nifwar hwetekli, ligger thet
i en kettel med 4. kannor wattn, liter thet tillsammans upkoka, och ligger tyget
ther uti; thet dr betan. Samma dagen ligger man 10. lod oichta firnebock i blst
uti en kanna wattn; Andra dagen slar man 4. kannor wattn i en kettel, och firne-
bocken uti, liter koka en god tima. Nir thet har kokat, tager man en annan kettel,
och hiller then klara firgen af; si ligges tyget uti, och réres wil omkring, till thes
thet blifwer kalt. Will intet firgen bita p4, s ligger man litet pitasko ther pa.

S.s.
Oichta Skarlakan pa Yllet-tyg.

Oichta Skarlakan gors pd samma sitt, allenast man tager dchta fiarnebock till
odchta Skarlakan.

S.6.
Achta Carmoisin pa Yllet-tyg.

Till 1. skélp. garn tager man 2. lod hwit winsten, 2. lod [s. 11.] winsten, 4. lod romersk
alun, 4. nifwar hwetekli, och ligger uti en god fortend kettel med 4. kannor wattn, och
later koka goda 1% tima med tyget, och rorer alltid wil omkring: thet ir betan. Samma
dagen man betar, tager man 2. lod Consionell. Will man hafwa thet morkare, tager man
3.lod och ligger thet i 1% qwarter wattn, 2. lod hwit stirkelse, 1. qwintin hwit winsten,
1. qwintin rdd, 1. qwintin Mercurium, och kokar thet tillsammans i 4. kannor wattn,
och rérer wil omkring, ligger tyget uti, och later thet koka en god tima.

S.7.
Krapp-Rédt pa Yllet-tyg.

Till 1. skalp. garn eller tyg tager man 4. lod alun, 4. lod r6d winsten, 4. nifwar

hwetekli, och kokar tillsammans i 4. kannor wattn, ligger tyget ther uti, och later



thet koka: thet 4r betan. Samma dag ligger man i blst 1. lod krapp i ¥4 stop 6l-dttika,
och en kanna wattn. Andra dagen slir man thet i en liten kettel med 3. kannor
wattn, och liter thet blifwa kokhet. Sedan ligger man tyget ther uti, tager ligs elden
undan ketteln, och rérer altjimt omkring, till thes thet blifwer kalt. Om s4 skulle
hinda, at thet icke blifwer rédt nog, ligger man 2. lod potasko i samma firg, och
sedan tyget ther uti.
§.8.
Korssebirs-Brunt pa Yllet-tyg med samma firg.

Till kérssebirs brunt tager man samma firgen, och ligger ther uti 2. lod gall-
dplen, och 4. lod Vitriol, l3ter thet blifwa kokhet, ligger si tyget ther uti, och later
thet koka Y% tima, ju lingre thet kokar ju morkare blifwer thet. [s. 12.]

S. 9.
Castanie Brunt pé Yllet med samma fiirg.

Will man hafwa Castanie-brunt, later man thet dnnu koka lingre, eller ligger
man 2. lod Vitriol ther til.

§. 10.
Lius Caffe-firg pa Yllet-tyg.

Till 1. skilp. garn eller tyg tager man 4. lod alun, 2. lod r6d winsten, ligger thet i
4. kannor wattn, later thet upkoka: thet ir betan. Andra dagen tager man 8. lod gul
Bressilia, och ligger i en péssa, slar wattnet i en kettel, ligger pdssan uti, och later
koka en god %5 tima; sedan ligger man garnet ther uti, och later thet koka i en %
tima, tager thet si up, och later thet blifwa kalt. Ater tager man rent wattn i en kettel,
och ldgger ther 4. lod krapp uti, sitter pa elden, och nir thet blifwer kokhett, ligges
garnet ther uti. Man tager si kettelen af elden, och nir thet blifwer kalt, tager man
garnet up igen; sedan sitter man kittelen pé elden igen, och ligger ther uti 1. lod
galliplen helt sénderstotta, och 2. lod Vitriol. Thetta liter man blifwa kokhet, rérer
wil omkring, och ligger garnet uti, och handterar wil til thess man fir thet samma
wil liust eller morcke.

§. 1.
Citron Gult pa Yllet-tyg.

Till 1. skalp. garn eller tyg tager man 4. lod alun, 2. lod hwit winsten, och kokar
thet med 4. kannor wattn; thet ir betan. Samma dag ligger man ¥ skilp. wag i blot.
Andra dagen ligger man thet i en kettel med 4. kannor wattn, och kokar thet en half
tima. Samma dag man betar, ligger man 2. lod pitasko i blét, och sldr i kettelen, som
wigen ir uti; och nir thet kokadt en half tima, tages ketteln af elden, och man hiller
af then klara firgan; s ligges tyget ther uti, och handteras [s. 13.] s linge, till thess
thet blifwer, som man will hafwat pd hégt eller medel.

§. 12.
Olifwe-Firg pa Yllet-tyg.

Will man hafwa thet gula tyget Olifwe firgadt, sd tager man samma firgan
och sitter pa elden, och ligger ther uti 2. lod galldplen, och 2. lod Vizriol. Nir thet
ir kokhet ligges thet gula tyget uti, man tager ock undan lagelden, och rorer wil
omkring. Tycker man thet icke blifwer mércke nog, ligges litet mera Vitriol ther

till.
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S. 13.
Silfwer-Gratt pa Yllet-tyg.

Till 1. skalp. garn eller tyg tager man 1. lod galldplen, 1. lod r6d winsten, 1. lod
alun, och kokar i 4. kannor wattn; garnet ligger man uti, och liter koka ¥4 tima,
tager sd 1. lod Vitriol, och ligger uti. S3 ligger man stycket uti, och later koka till
thess thet fir sin ritta firg.

S. 14.
Swart pa Yllet-tyg.

Till 1. skilp. garn eller tyg tager man 2. lod galldplen, och kokar 1. tima med 2.
kannor wattn, och 2. kannor passer-lut, sd tager man up tyget, och ligger i kettelen
2. lod gul Bressilia, och en nifwa albarck sénderstods, lit thet koka en half tima.
Sedan ligges tyget uti, och kokas en god tima; té tages thet up och swales, och ligges
ikettelen 4. lod brun Bressilia och 1. kanna wattn, och kokas en half tima. Man lig-
ger sd tyget uti, och kokar thet en half tima igen. Tag thet sedan ter up, och ligg ther
uti 12. lod Vitriol, och s ligges dter tyget uti igen, och kokas en half tima. Widare
tages thet up och swalas, och ligges dter i igen, och kokas ¥4 tima. [s. 14.]

§. 15.
Bressilie-Swart pa Yllet-tyg.

Till 26 skélp. Yllet-tyg eller Klide, tag 4. 3. eller 1% skalp. god ungersk Vizriol,
och 3. 2. eller 1% skilp. hwit winsten, stdt honom sm4, och ligg i wattn, lit thet koka
up, och ligg sa klidet uti, lyfft thet ndgra ginger up och neder; lit thetta wattnet
koka halfannan tima, och rér klddet dter 3. eller 4. ginger up och neder ther uti: tag
thet sedan up, och swala thet, sld betan bort, lit twitta kettelen ren, och fyll honom
med watten. Somlige skélja klidet ther uti, men somlige underlata thet. Hafwer tu
skolgt ther uti, sd twitta dter kettelen, och fyll honom med watten, och ligg 8. 6. eller
5. skdlp. brunt Bressilia trd i wattnet, lit thet koka halfannan tima, at thet gifwer
firgen wil ifran sig. Doppa sedan klidet nigra ganger ther uti, lit firgen dter koka i
2. timar, doppa klddet ther uti igen, och swale thet. Ther effter mistra somlige kliddet
salunda, at the giéra en lut af en handfull wide-asko, lata henne sta at klarna, och
hilla then klara luten i firgen, medan klidet swalas. Andre taga litet pitasko; andre
dtersla 1. eller 2. kannor Urin i firgen, medan klidet swalas, doppa thet sedan 4. eller
6. gdnger ther uti, lita ther med bestd, och skdlja thet.

§. 16.
Stal-Gratt pa Yllet-tyg.

Will man firga stal-gritt, si kokar man up samma firgan, som nist forut §. 14.
omtalas, och slir en kanna wattn ther till, och later thet koka up. Sa ligges ther uti
hwad slags Yllet, hwit, som man will firga, och man later thet koka, till thes man far
thet, som man will hafwa thet.

S. 17.
Stal-Gront pa Klide eller UlL

Beta kliddet med 2. skdlp. ungersk Vizriol, och nir wattnet [s. 15.]. bérjar siuda,
s& tag bort skummet med en qwast, ligg klddet uti, lit thet siuda 2 timar; tag thet
sedan up, och utkramma thet. Féljande dagen skélg thet rent, koka 3. skilp. bl3-tri,
tag ther till hilften kli-watten, och helften rinnande eller regn-watten, hill firgen



af, och doppa klddet s linge, till thes thet tagit firgen till sig. Wilt tu hafwa klidet
ljus gront, sd siud triet i lut; men skall thet warda mérkare, si drag thet igenom then
blé firgen, eller gor ett sod af Gallus och Vitriol, drag thet effter nodrorfften 2. 3. eller
flera gdnger igenom, sa fir tu thet morcke effter behag.
§.18.
Celadon-Gront pa Yllet-tyg.

Till 1. skalp. garn eller tyg tager man 4. lod spansk-grona, och ligger i 3. stop 6l-
dttika, och gor thet ljumt; si ligger man tyget uti, och liter std 6fwer natten. Andra
dagen torkes thet, och ligges innu 4. ginger i samma firgen, men torkas altid emel-
lan. Nir thet 4r 4de gangen torkadt, slir man 2. kannor wattn i en kettel, och sitter
pa elden, och wispas ther uti 2. lod venedisk twél; man later koka up, och skéljer thet
forst med all macht ther uti, och sedan i kalt wattn.

§. 19.
Gula Boy.

Férst kokar man 1. stycke Boy i 5. eller 6. skilp. alun i 2. timar; thet dr betan.
Samma dagen ligger man i firg-pannan 1¥4 skalp. firg gris i 3. stop godtlands kalck,
2V skalp. gripataska, slar watten ther uppa, och later thet std 6fwer natten: om mor-
gonen ther effter gér man eld under pannan, och later henne koka wil up, sé ligges
ett stycke i sender ther uti, och gors firdigt.

§.20.
Blatt pa Yllet-tyg.

Nir man will firga bldce pd Yllet-tyg, samkar man Y% [s. 16.] tunna pinck, och
ldter honom blifwa braf gammal. Sedan ligger man 16. lod Indigo i blét i litet pinck,
(Indigon skal wara hel fin st6tt) och later thet std i 8. dagar. Sedan sldr man pincken
ienkettel, och sitter honom pi elden, slar Indigon uti, och later thet blifwa warmdt;
s ligges tyget uti, och handteras wil omkring.

§. 21
At firga Ullgarn Blatt.

Till 0. marcker Ullgarn ligges lagom alun i friskt watten, som kokas up, och i
warma wattnet ligges for hwar mark garn %2 lod stdtt spansk-grona, och rores med
en qwast i siudandet wil om, at thet warder wackert gronachtigt. Man ligger s gar-
net ther i, och later thet ligga qwar halfannan tima; fyller ter kettelen med watten,
ligger 1. skdlp. bla Bressilia ther uti, och later thet dter koka ¥ tima. T4 lyfftes garnet
utur spansk-gronan, och firgas i thenna firgen, s biter firgen snillt pa, och thet
warder wacker blatt. Sedan skoljes thet, och mistras i lut.

§. 22.
Atfirga Kliden pé ena sidan bl4, pa andra sidan réde, eller ock med andra firgor.

Till firgen tager man dgg och hwit stirkelse, thetta rors tillsamman och strykes
pa ensida pd klidet, ta thet sedan wiil torkas; och therpd ligges thet i firgen; nir thet
har fadt sin ricea firg, ligges thet i rent wattn, och twettes stirkelse af, och td nir
klidet ar wil tort, stryker man thet samma pd andra sidan, och nir thet dr intorkads,
firges thet som man will. [s. 17.]
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4. Capitlet.

Om Kyp-Firg.

S.1.

ill man firga med Indigo till husbehof blitt pa Yllet, blatt pd Linnet,
g x / miste man hafwa en Kypa af koppar s stor ungefir at thet gir en s
wattn uti, then skal blifwa inmurad, at man kan hafwa eld inunder. Férst
fylles Kypan med rent wattn, p4 3. fingers bredd nir, sedan tages 12. lod Indigo, then
stotes ritt fin med litet wattn, slas sedan i Kypan och ligges eld under, at thet blir
wil warmdt, men intet kokar, ta ligges ther uti ¥2 skalp. krapp, 3. hinder fulla med
hwetekli, 1. skalp. fin stott pataska; thetta rores wil ikring med en kipp, igentippes
wil med en tunnebottn, och str i twa timar, dter rors thet will, och stari 2 timar, dter
rors thet wil, och stir sedan i 2 timar, nir the timmarne iro f6rbi, tager man dter V2
skalp. patasko wil fin sttt, och ligger ther i, rores wil up ifrd bottn, teppes wil till,
och star i 2. timar, s kan man firga ther i hwad man will. Nir man hafwer firgat
ndgot, skal man 4ter rora up thet, och lata thet std i 2. timar, dter firga ndgot, s3 skal
thet alltid handteras med Kypfirgeri; men alltid skal thet hollas warmdt med liten

kohl-eld under.

S. 2.

Men et ir at mirkia hir wid, will thenna firgen intet blifwa gronachtig, och
gifwa blommor af sig, nir han har stitc i ndgra dagar, si tager man en panna
af en god kanna wattn, sitter then pa elden, nir hon kokar, ligges ther i 4. lod
krapp, 1. lod stott winsten; ldt thet kokas tilsamman med [s. 18.] wattnet, at thet
blifwer som en lagom tjock welling, sedan slas thet i Kypan, s warmdt som thet
ir, teckes wil till, andra dagen skall han wil wara gronachtig. Nir man 3 will
firga, tager man forst af blommorna, som 4ro ofwan p, och t& man sedan hafwer
négot firgat, ligger man blommorna ater uti igen. Will man t4 ligga en handfull
hwit kalck ther uti, s ir thet godt, men thet skal wil omroras; sedan teckes thet
2. timar, och therpd kan man &ter firga. Siledes, som nu sagt ir, skal thet hand-
teras, som i Kypa firges. Blommorna som iro nemde, se ut som wattn-bldsor, och
om the iro, som the béra, synas the gronachtiga. Nir man will firga mérk- eller
ljus-gront, méste thet forst firgas gult och sedan uti then bla Kypan, sd blifwer
thet grént, och handteras sa linge uti then bla firgen, som man will hafwa thet
mork-gront till.

S. 3.

Man maste intet frgita, forr in man begynner at firga forsta gingen, at noge se
till om blommorne, besynnerligen the sm4, dro ljusare, ta skal man stéta en handfull
pataska och ligga ther uti, rora thet wil up, och neder, och tippa thet granti 2. timar,
sedan firga som sagt ir.



S. 4.

Alle Yllet som firgas maste wara witt innan thet ligges i firgen; nir thet dr fir-
gadt, skal thet skoljas i sion. Will man firga gront lingarn, skal thet forst doppas i
Kypan, at thet blir blomerant, sedan kokas litet brun Bressilia i wattn med litet alun,
och slés thet tunna af Bressilian i annat rent wattn och doppa garnet ther uti, s far
thet glantz; sedan firges thet i gul firg, s& blifwer thet gront, och thet skal alltid tor-
kas emellan, men intet skéljas i wattn. Will man firga blce lingarn eller annatlinne,
doppas thet tort i Kypan; will man hafwa thet ritt mork-blitt, maste thet torkas
emellan, och ater doppas i bla firgen; will man hafwa glantz [s. 19.] ther pa, kokar
man litet r3d Bressilia med litet alun uti, sedan hiller man thet klara utafiannat rent
wattn, doppar garnet ther uti, sedan torkas thet, men intet skdljes.

5. Capitlet.

En liten Underrittelse At firga
och twitta Handskar.

S.1.
o0
ﬁ gg brukas til hwad skinn thet dr. Til 1. par handskar tagas 2 dgg, och alun

som en stor hasselnét, och blandas i hopa, och halfwa idggeskalet med effter
wart dgg. Sedan tager man en barsta och gnider them med, och skéljer
them med wattn. Sedan wridas the i ett rent klide, dragas ther effter jaimt ut, och
firgas med hwad firg enom behagar.
§.2.

Till brand-gula handskar tager man gurkemey; till Pomerantz firg tager man ock
gurkemey; till swafwel-gul firg tages aurum pigmentum; till sio-grona tages safft-
gront och litet aurum pigmentums; Till hel grona tages bara safft-gron; till hwita
tages hollindsk stirkelse. Alla firgorna blandas i kalt wattn, och strykas uppé med
en pensell.

S. 3.

Nir handskarne firgas, skola the wridas af och an medan the torkas, och gnuggas
emellan hinderna: Nir the dro hel torre, skola the ritt wil gnuggas, sa at the blifwa
ritt wil firgade.

S. 4.

Till Klippingz handskar tager man swag-6l och dgg, och [s. 20.] warmer thet litet
ljumt, och gnuggar them emellan hinderna. Nir the dro gnuggade, skola the skoljas,
och sedan torrkas, och alt effter som the torrkas, skola the gnuggas.
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6. Capitlet.

At uttaga allahanda firgor utur Siden-
tyg, Silke och Yllna-tyger.

§.1.
At uttaga Firgen af blatt, swart och grént Siden-tyg.

Till 1. skalp. blitt Siden-tyg tager man 3. kannor watten, och liter thet koka up,
sedan slds V2 skalp. skedwatten ther uti, och tyget kokas ther uti till thess at firgen
gér ut. P4 swart och gront tages allenast 8. lod skedwatten till 1. skalp. tyg.

S. 2.
At taga Fiirgen af allahanda Couleurdt Silke.

Till 1. skdlp. tyg tagas 8. lod tysk sipa och 3. kannor watten, som sittes pa elden.
Man ligger sa Silket ther uti, och later thet koka till thess firgen gir ut.

S. 3.
At uttaga Firgen af Yllna tyger.

Réd firnebock-firg tages ut allenast med alun. Man tager [s. 21] til 1. skalp. 3.
kannor watten och alun si mycket som tyckes ungefir behéfwas. Men alle andra
Couleurer uttages med réd winsten eller alun.

7. Capitlet.

Om allahanda Flickars uttagande utur
Tyger och Klidder, och om Flick-kulor.

§.L
At uttaga Tjire-Flickar.
Forst stryker man smér pd Tjire-flicken, och later thet ligga pa i 2. timar; sedan thet
gula af dgget, och stryker ther pi. Man dapper thet sedermera i warmdt wattn, och
gnuggar tils thet 16drar sig som sdpa, och twittar tils thet gir ut.
S. 2.
At uttaga Flat-flickar pa allahanda Couleurer.

Tag en fingerbor full af brind och fint stétt alun med 3. lod stirckelse, och
sla tilsammans; sl& sedan wattn ther pd, och gér en liten deg ther af; stryk thet
pé flicken, och lit thet s& blifwa tort: sedan gnugga och barstat thet wil af. P4



hwitt och gritt klidde tager man brinnewin i stillet f6r wattn, och gor degen af.
[s. 22.]
S. 3.
Bruna Flick-kulor.

At uttaga Win- pink- Citron- kalk- Mus- pinks- Bleck- och andra flickar med,
goras salunda: Man tager nigot hwit twil, gér honom wil sm4, och arbetar honom
sasom en deg; hwar till blandas sd mycket fin stétt gron Vitriol, at han misster sin
firg, och warder ndgot brun. Sedan tager man ngra droppar spiritus salis armoniaci,
arbetar them wil tillhopa med then bruna twalen, och gér kulor ther af.

S. 4.
Gréna Flick-kulor.

At uttaga tjiro, tran, beck, kida, wax, talg, olje-firg och allahanda fett med; goras
salunda: Man tager nigot hwit twil, som sénder skafwas wil smé och arbetas som en
deg. Widare tager man 1. lod fin stdtt spansk-grona, ¥2 lod hwit preparerad winsten.
Thetta blandas till twilen, till thess han férlorar sin firg, och warder nigot grén.
Anteligen tager man nagra droppar skimd Citron-safft, arbetar thet wil tilsamman,
och gor kulor ther af.

S.s.
Hwita Flick-kulor.

At uttaga allahanda fett utur Siden-tyg med; goras pa thetta sictet: Man tager ¥
lod fin stétt Angelsk krita, ¥ lod hwit Pullis. Thetta blandas med hwart annat, samt
1. qwintin fin stdtta krydde-neglikor, 1. eller 2. skedar spiritus terebent, och fuchtas
med franskt brenwin. Sedan kndder man thet wil till en deg, och gér kulor ther af.

§.6.
Swarta Flick-kulor.

At uttaga flickar med utur swart Yllet- eller Siden-tyg, goras silunda: Man tager
Y% lod stote Pullis, som blandas wil [s. 23.] med spiritus terebent. Sedan tager man
nissel-firg fuchtad sdsom en deg, och si mycken kimrok blandas ther till, at ingen
Pullis ther ibland ses till. Thetta alt knades wil, och goras kulor ther af.

§. 7. Nir man will uttaga Flickar med sddana flick-kulor, witer man flicken med
rent friskt watten, gnider s med kulan till thess flicken ir alt 6fwersmetad, och later
honom torkas. Sedan gnuggas han wil, och uttwittas med rent watten, och gnides
med en ren serviette.

§. 8. At taga allahanda Flickar utur Skarlakan, the maga wara af kol, bleck, jern-
rést, swett, kalk eller annat, hwar igenom couleuren ir forlorat, och flickarne iro
swarte eller bl; sd brukar man frisk cizron-safft, skarp win-idttiko och mans vrin.
Thessa 3. delar lika mycket af hwarthera blandar man i ett glas, gor flicken wat med
thetta wattnet, och liter thet litet std ther pd. Sedan gnuggar man flicken wil, och &
man hafwer giort thetta en eller twi gdnger, bekommer Skarlakanet sin coulenr igen,
och synes icke mera till hwarest flicken warit. Ar Skarlakanet hel rodt, sa tager man
ndgra droppar mer citron-safft ther ibland.

§. 9. At taga utur hwitt tyg rost-flickar, bleck, rodt win, ost och annat, som icke
liter med bara watten twitta sig ur, brukar man sa/ acidum celli. Thetta stotes till
pulfwer, flicken wites med friskt watten, och pulfret strés ther pd. Sedan liter man
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thet torkas, uttwittar si flicken med watten och twal, s skall thet icke synas hwa-
rest flicken warit.

§. 10. At uttaga utur Tafft och Damast bl flickar, tager man [s. 24.] bld winrefwe-
tri, eller wiil hwit bok-trd, brinner asko ther af, och gor ther med en kall lut, hwilken
man later std till thess hon blifwer klar. Sedan fuchter man Flicken 2. eller 3. gdnger
ther med, men l3ter thet torkas i mellan, s fir thet firg igen, och kan icke synas
hwarest flicken hafwer warit.

§. 11. At uttaga allahanda Flickar utur Carmoisin-Sammet. Man brukar ther til
god lut af win-refwe-asko, hwar uti giutes 1. lod alun de feta. Sedan luten stitc och
klarnat, silas hon, och ligges ther uti 1. qwintin alun, 1. qwintin twil, ¥2 qwintin
sdpa, litet salt, ndgot sal Armeniac, swalegris-safft, nigot kalfwe-galle. Thetta silas
igenom ett linnet klidde, och nir man will uttaga nigra Flickar, tager man litet af
samma lut eller watten, 6fwer-skirare-ull af Skarlakan och nagot bressilia kokas litet
ther uti, och silas sedan, si fir man ther af ett skont rédt watten, hwilket uttager alla
Flickar. Jimwil kan man med thetta wattnet uttaga Flickar afkliden, allenast man
tager 6fwer-skirare-ull af samma firg, som kliddet r.

§. 12. Utur siden-tyg kan man ock uttaga tjire- och allahanda Flie-flickar med
spiritu Terebent pé thet sittet, at man tager en ren serviette, wiker ihop honom ssom
en ball, giuter spiritum ther pa, och gnider ther med pa Flicken, till thess han gir
utur Siden-tyget in uti Servietten.

§. 13. Utur Sammet kan man taga Wax-flickar salunda, at man gér hwit sand
het i en panna, hiller then i en ren serviette, och gnider sachta ther med pi afwig
sidan; s kommer Waxet utur Sammetet i servietten. Ser td Sammetet ndgot dunkelt
ut, ther Waxet ir uttagit, sd witer man thet litet; hiller afwig-sidan warsamt 6fwer
en kol-eld, och stryker [s. 25.] pa ritta sidan med en bérsta af och an, s3 fir thet sin
glansk igen.

§. 14. At ren twitta Atlas, Procad och Silkes-strumpor, tager man i proportion
effter kldderna 6. eller 8. lod Venedisk twal, skafwar then sm4, slir ndgot warmdt
watten ther till i en skal, och rérer med en sked sa linge, at twalen icke mer synes till.
Sedan tager man for 1. eller 2. styfwer hwit honung, en half fiarsk oxegalla, och litet
franskt brinwin. T4 thetta ir wil blandat, twitter man kliderna ther uti, och nir
the dro half torre manglar them i en ren serviette till thess the warda aldeles torra, s3
bekomma the sin glansk och styfhet igen.

§. 15. At gora Silfwer- och Guld Galoner rena, tager man i proportion Venedisk
twal, skafwer honom sma, slér cher till warmdt watten i en skal, och ror ther i med en
sked till thess twilen dr wil smiltad. Ther till slar man {or en styfwer rosen honung,
6. styfwer spiritus vini resicati. Thetta blandas wil med hwart annat, och Gallonerne
bestrykas ther med pé bada sidor, och manglas i en serviette, till thess the dro half-
torre. Nir sdlunda ir giordt 2. gdnger, och Gallonerne iro uttwittade i liumde wat-
ten, manglas the ter i en serviette till thess the dro fullkomligen torre; sd bekomma
the sin glansk igen, at man kan silja them f6r nya. Men iro thet guld-Galoner, s&
tager man for 2. styfwer saffran, och for 1. styfwer spiritus vini, och later thet std
till thess spiritus dro helt gile. Sedan drager man Gallonerna 2. eller 3. ginger ther
igenom, och later them alltid torkas imellan, s f3 the igen sin ritta couleur. [s. 26.]



8. Capitlet.

At gora Ullgarn hel Hwitt.

§.1.

ir man will hafwa ritc hwitt Ullgarn. Forst twittes Garnet wil med warmt
‘ \ | wattn och hollindsk sipa, och sedan skéljes thet wil igen; ther pa tager
man en afling ristbalja, breder ther 6fwer ett wétt groft lakan, och breder
garnet ut ther pa, och s holjes ter ett witt lakan ther 6fwer, och ett tjockt ticke, at
ingen rok kommer ut. Sedan tager man ett fyrfat med eld, hwarpi ligges en hand
full grofft stott swafwel, och sittes i baljan; nir thet dr utrcke, windes garnet om
pd andra sidan, och hdljes ater 6fwer pa samma sitt, som forr, och sittes ny eld och
swafwel ther under; sedan stir thet 6fwer natten, at thet blifwer helt kallt emellan

lakanen.

9. Capitlet.

At profwa och férbittra Watnet, som
skall brukas wid Firgningen.

§.1.

atten sasom Watten ir i hela werlden ena handa, men acskilliga qualizeter,

g x / som finnas i regn- sno- sié- bruns- och -watten, komma endast och alle-
nast [s. 27.] af nigra i watnets poris kringstrodda frimmande sma delar,

the ther s& odndeligen dtskilde dro, som the stillen, hwarest watnet antingen utur
jorden utspringer, eller ifrdn himmelen faller. Thet ir sant, at regn-watnet ir ibland
alla 6friga thet renaste, ther emot si6- och bruns-watten aldramist blandadt. Firgare
kalla eljest et blandadt watten hrdt, men ett rent wekt, och hafwa igenom forfa-
renheten ldre, at til theras handtering dr wekt watten alltid bictre dn hirdt, s3 wil
hwad firgornas skdnhet, som hwad theras bestindighet anbelangar. Thenna beblan-
delsen, om nimligen wattnet ir hel rent, eller med ménga frimmande smé delar for-
mingdt, och hwad indteligen the tillblandade sma kroppar hafwa fér beskaffenhet,
miste man dels utur mathematiska, dels chymiska grunder drfahra. Nu idr bekant, at
kroppar af olika art, och i ena handa storlek, hafwa en mirkelig atskildnad i wigten,
hwilcken man kallar theras gravitatem spicificam, eller egenteliga tyngd. Effter nu
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watten sisom watten alltid ir enahanda, s& skulle f6lja, at alt watten i enahanda
rum hade enahanda wigt (per princip. static.) men emedan forfarenheten witnar ther
emot, och sid-watten ir tyngre in bruns-watten, thetta tyngre in d-watten, thetta
dter tyngre in regn-watten, ja ock &- och &, bruns- och bruns-watten hafwer olika
tyngd; sa ir klart, at watnet med frimmande sma delar af dtskillig arc maste wara
formingdt.

S.2.

Tyngdens olika forehéllande i watnet kan man igenom Hydrometrum litteligen
finna, men aldra-accuratast igenom en richtig wig, nir man nimligen thet aldrare-
nasta eller destillerada watnet wiger i et fat till exempel ens Cubi toll stort, mircker
thess tyngd, och dfwensa forfar med watnet, som man will probera; si mycket thet t&
ir tyngre eller littare, s& mycket dr thet mer eller mindre med frimmande smé delar
tilfyllde. Wolffhafwer i ens Cubi toll watten funnit [s. 28.] 495. gran, Nyttiga frsok
I. Delc. 1. 8. 7. p. 12. Man kan ock iligga kroppar, som i watnet siunka; och emedan
kroppen si mycket i watnet af sin tyngd forlorar, som watnets rum, hwilket han
intager, wiger (per princ. Hydrostat.), s& kan man igenom riknande, och utan stort
beswir, mirka watnets olika tyngd.

S. 3.

Emedan wi alltsd wete, at watnets atskilliga tyngd hirrérer af frimmande sma
delars tilblindning, men thesse s& margfallig wirkan dstadkomma; s 4r thet jimwil
nddigt at wisa, huru man kan utforska theras beskaffenhet. Hir kunne wi nu med
mathematiska handgrep litet utritta, utan chimien, hwilcken bist wet at undersdka
kropparnas egenskaper, maste hir till gora sikraste handrickningen. Nu lirer wil
ingen finnas, som icke tydeligen ser, huru som nédwendigheten fordrar, at watnet
mi skiljas ifrd the frimmande sma delarna, om eljest theras undersékning skal litte-
ligen aflopa; hwilket indamal kan drhéllas dels igenom destillation, dels igenom pre-
cipitation eller dterslag. Igenom destillation winner man then f6rmén, at the frim-
mande smi delar mistadels om the icke dro helt ogement flychtige, blifwa tilbaka,
och i ett tringre rum littare, och med mindre médo lata sig undersokas; td man
igenom calcination eller solution i andra fuchtigheter utan swarhet finner, om the
iro bara jord, eller saltachtige, eller metalliske, eller hartzige, eller swafwelachtige,
och s wida, hwad hwarthera af thessa concrementis bir fér ett namn. Huru mycket
man igenom precipitation formar utritta, ir nogsamt bekant, insként man then
kan anstilla pA mingahanda sitt. Man wet at frimmande smd delar formedelst jis-
ning och forrotnelse lita skilja och kinna sig ifrd watnet; jimwil hwad man igenom
deskilliga lutachtiga, sura, flychtiga, oljeachtiga, och saltachtiga witskors och andras
tillgiutelse utrittar, och huru wida man i watnets kinnedom [s. 29.] ther igenom sig
intringer, nir man flitigt anmirker alla phenomena, och them inbérdes jimférer.

S. 4.

Hir torde nagor inwiinda, at thet till dfwentyrs wore onddigt at anwinda sé stor
modo, for at komma till ndgra ringa, och offta knapt mirkeliga sma kroppars kin-
nedom: men jag tror, nir man will pdminna sig thet, hwad jag ofwanfére anmirkt,
at man skall indra sina tankar, besynnerligen nir ett experiment uphifwit all twif-
wel. Tager tincturen af galliplen eller safften af ekars réda frucht, och giuter nagot



litet ther af i watten, hwar uti knapt 1000. delen Vitrio/ smulti, eller thet af sin killo
nagra Vitrioliska eller jernachtiga delar hos sig forer; gorer dfwen thetta wid rent
watten s skolen i blifwa warse en ganska mirkelig férindring pa firgorna, i thet
thet férra warder swart, men thet andre ljust. Eller giuter s mycket rent, och ett med
syrliga eller saltachtiga sma kroppar formingdt watten i tv fat pa lack-muss, som nog
ir at allenast utdraga tun tinctur hir utur, s warder then forste bla, men then andre,
effter saltets acskillighet, dtskilligt réd. Violen-safft blandad i rent watten gifwer en
bl4, men ther emot alcaliskt eller kalkachtigt watten en gron tinctur. Hwar af utan
gensijelse dr klart, hwad ett, och med ganska litet frimmande sma delar formingdt
watten, for underwirda kraffter dger i firgors indrande.
S.s.

T4 nu alt sa wida ir richtigt afgiort, upkommer then fragan: Om och huru Wat-
net later forbicera sig? Then forre satsen later utan betinkande bejaka sig, och then
sednare kan forklaras ur the omrérda skil. Emedan nu watnets atskilnad hirrérer
blott af frimmande smé delar, men thesse smé delar effter sin atskilliga natur indra
firgorna; sd foljer af sig sielfft, at man antingen méste skilja them ifrd wattnet, eller
ock igenom andras tilsittjande s3 bryta, at the icke mer [s. 30.] kunna skada, eller
indra then énskada effecten i fargornas framhafwande. Destillation skulle wil hir
wara thet wissaste; men at gifwa thet forslaget i firgerier, skulle liuda helt l6jeligen,
emedan medlet torde fordra mer tid och omkostnad, in then ther af férmodada win-
ningen skulle medgifwa; hir emot kunde man lifwa sig mera fordel af filtration ige-
nom krita, brind jord, sand, eller ock filt och thylike. Men mist stode till at utritta
med fermentation och putrefactioner, nir man nimligen late watnet, antingen i ther
till giorda fat, eller i grafna gropar i jorden jisa och rotna. Men kunde man ock ther
med icke reussera, och skilja frimmande sma delar ifrd wattnet, s& méste man drnd sit
indamal igenom andras tilliggande.

S.6.

Hir 6pnar sig ett widt filde af the behageligasta experimenter, hwilka fordrade en
ganska widlofftig afhandling, om icke Boyle Tractatu de coloribus, STURM, VER-
DRIES, TEICHMEYER och andre i sina Wirk redan giort ganska mycket,*® och
oppenbarat, at swafwelachtige, men i synnerhet saltachtige smd kroppar oindeli-
gen indra firgorna: hwarfore thet till wirt forehafwande lirer wara nog, at allenast
anfora nigra forsok, hwilka wisa huru firgorne igenom tillsatser lata forindra sig.
Gorer till exempel en tinctur af rodt Bressilie-trd med kokande rent watten, giuter
sedermera till thenna tincturen nagot af skarp eller destillerad ittiko, alun watten,
Vitriol-watten, spiritum nitri, aqua fort. hwar uti bly, silfwer eller koppar séndergat,
salmiac spiritus, winstens-oljo, s skolen i f4 se the aldrabehageligasta forindringar.
Eller ligger i tincturen af gall-dplen nigot Vitriol-watten, s warder thet swaraste
bleck, giuter Vitriol-spirit ther till, sa gar all swirtan bort, dropper nigon winstens-
oljo ther i, sd warder tincturen brun, tager ofwan omtalda tinctur ifrd lack muss, giu-
ter dttiko, eller en [s. 31.] annan figueur, som ir sur, ther till, si fin i se en hogréd firg,
hwilken sig igenom winsten oljos tillblindning i bl4 forwandlar. Nir man stétt con-
cenillekokar i en af winsten giord lut, s gifwer hon en Carmoisin-roéd tinctur, then sig
doch igenom nigot tillgutit skedwatten, hwar uti tenn smultit, i aldrahsgsta rodhet
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forwandlar. Ja s aldeles dro metallerne ifrd thenna forindringen icke befriade, nir
theras solutiones inbérdes warda forblandade. Giuter man til exempel i ett med klart
watten fylldt glas nagra droppar agva regis, hwar uti guld dr uplést, droppar sedan
nagot aqua fortis, hwar uti tenn dr upldst, ther til, si stiller sig then skdnaste réde
tinctur for dgonen, hwilken inteligen later falla en fin r6d crocum pé botten.

S.7.

Will man alltsd anligga ett Firgeri, som antingen skall war lika med ett frim-
mande, eller ock 6fwerga thet, sd méste man, nir en atskildnad pd wattnet ir yppad,
forndmligast thet frimmande watnet, om thet dr harde eller wekdt, flods-, bruns-,
regn- eller stdende watten, sig niga bekant gora, pa thet man mé kunna pd behsrigt
sitt examinera thet, eller, om thetta icke gir an, forbittra wart watten, pa thet wi
genom skiljande och tillseende méige kunna dstadkomma dfwen the samma fir-
gorna, som utlindningarne. [s. 32.]

10. Capitlet.

Kort underrittelse om Krapp, och
huru then samme til Firgeriernas
behériga bruk warder tillagad.

medan rod firg till firgeriet wid manufacturer ir hogst nyttig; ty har man

funnit nodigt i thetta rummet at bifoga thenna underrittelsen om Krapp,

then af en hirutinnan wilforfaren Auctor blifwit upsatt, som ock lemna then
benigne lisaren en kort historisk berittelse om 6rten, hwaraf samma firg har sin
uprinnelse.

Botanici kalla then rubiam tinctorum eller firgare-rédt; emedan roten som in-
och utwirtes ir rdd, brukas til firgning. Efter Tournefortiska Methoden’ horer
thenna planta til genus plantarum flore-campani formi; men then beromde Hermann
samt Rajus sittia henne ibland plantas stellatas?* och ehuruwil Dodoneus haller
therfdre,® at rubia tinctorum inga andra species hafwer jemte sig: si kan dock icke
nekas, thet hon ju med gallio, aparine och cruciata har en stor gemenskap och 6fwe-
rens kommelse. Icke thes mindre kan hon genom sina sirskilda notas characteristicas
mirkeligen skiljas ifrin nyssnimnda érter; ty aparine har wil ock wid linkarne af
stielcken ikring sig 5 eller flera blad: men the dro ludne och lorfwige, hwarfére hon
ock af Casparo Bauhino kallas asperula sive rubeola montana eller Snirjegris, pa
Tyska klebekraut. Wid gallio befinnas fuller bladen wara wuxne pé lika [s. 33.] sitt
som aparine; men the dro hwarken ludne eller lirfwige. Och Cruciata iger pa sina
linckar wid stielcken allenast 4 blad, som korswis iro hwarannan emot satte. Ther-
emot dro bladen pd rubia tinctorum eller thes stielck hwirfwelwis kringdelte, och



har hon i stillet for fruchten 2ne safftiga bir, hwilka, om man féljer imaginationen,
hafwa ett anseende som twinne testiculi viriles. Men ifrdn the 6friga nu omtalta
orter skiljes hon aldramist genom roten, hwilken ir ling, smal och timmeligen
safftig, hir och ther i ledewis afdelt, samt inda igenom in- och utan pi réd, har
i borjan en sdtachtig och sidst ndgon besk smak, men ingen lucht. Hiraf skénjes
nu fuller klarligen thet rubia tinctorum med nyssnimnde érter i minga stycken
idger enahanda likhet; men ir dock icke samma slag. Emedlertid synes Dodonei
mening, som aldeles nekar speciem, snor ritt wara stridande emot Caroli Clusii,
hwilken i Spanien och Gallia Norbonensi siger sig hafwa blifwit warse en 6rt som
mycket liknar thenna, och af honom kallas rubia marina, som hans Observationer
wid efterseendet bredare omformila® Then nyssnimnde Hermann i sitt Collegio
Misto 5fwer Materia Medica (Som Professoren i Strasburg herr D. Henninger, redan
for mera 4n 25 dhr sedan under T7tul Cynosura materie medice 13tit komma i dags-
liuset och efter honom herr D. Beeckler for 10 4hr med manga anmirkningar & nyo
latit upligga) forer thenna orten til Classem radicum, som besta af ett sale blando
diuretico, therutur han ock hirleder hennes storsta krafft, dygd och nytta, som hon
dger 1 Medicinen;® For hwilken ordsak skull ock Medici redan i fordna tider riknat
henne ibland radices 5 aperientes’” Men emedan man intet drnar hir widloffteli-
gen beskrifwa hennes nytta i Medicinen; utan allenast thes ceconomiska bruk och
dygder omrora; sd maste man allenast i korthet nimna, thet rubia tinctorum wixer
antingen wild, och [s. 34.] therfére kallas Sylvestris, eller planterad i trigardar, och
kallas sativa. Emellan thesse bigge slagen ir en stor skilnad; ty roten af then wilda
ar allenast gul-rdd, och forthenskull af firgare foga efterletas; Men sativa har sa
wil in- som utwirtes en mycket skonare rod firg, hwarfore hon ock hellre 4n then
forra brukas i firgerier. D. Valentini, fordom warande Professor wid Academien i
Giessen, berittar utur Jesuitens Ballini Bshmiska Historia Lib. 1. Cap. 45, at thenna
krapp redan for thet trettijo ahra kriget i Bohmen warit kunnog och gingse; men
igenom then td warande oroen blifwit wirdslost handterad, och therifrd kommit
til Sclesien, hwarest thenna 6rten igenom god rycht dnn i dag wil trifwes, och icke
mindre med samma krapp ansenlig handel féres® Man bor hir wid icke glémma,
thet thenna 6rten sammaledes plantas pd Seland och i Flandern, som ock uti Jzalien
ikring Ravenna, och mirckelig winst genom handel af sig kastar. Hwad nu egenteli-
gen underrittelsen om krapp wid kommer, sa lyder thensamma sdlunda: Then som
tinker at anligga en Krapps-plantering, och therigenom intet will arbeta fafingt,
utan nagon fordel theraf hafwa, han méste for all ting utsoka en hir til tienlig dker
och jordmaén; icke eller spara hwarken méda eller omkéstningar; utan alt sidant hir
til hafwa i beredskap.

Krapp kan fuller wiixa gemenligen p3 alla 3krar, dock som férfarenheten lirer,
icke allestiddes lika, utan uti then ena jordmanen alltid bittre, 4n i en annan. The
dkrar, som dro for harde och lerachtige, wilja intet girna hir il wara skickelige, izem
ther som ir ldtt jord, sand, hég- och sidlindt. Swartmylla, om hon intet dr kall eller
fuchtig, halles for then bista. Then som dger en sddan dker, hwaruti wil trifwes kihl,
rofwor, rddlok, pepparrot, palsternackor, persilia och tylikt mera, ther kan han med
sikerhet plantera Krapp och theraf hafwa en god skérd at forwinta. [s. 35.]
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Hwad akrens tillagande widkommer, s& méste han for all ting wara wil dyngad,
och ingen godsel sparas; emedan thenna wixten girna will wistas i fet jordman.
Man later forthenskuld forst i April kora tilrickelig godsel pa the dkrar, ther man
irnar plantera Krapp, helst ock om thet ske kan, far dynga, hwilcken, s4 snart dkren
ir torr, samt fri for frost och snéwatten, utbredas och diupt nedgrifwes. Nagra pliga
then samma nedpléija; men grifwa ir bittre; emedan jordmédnen therigenom arbe-
tas beqwemare, samt gors mor och 16s, hwilket dr mycket angeldgit for the wixter,
som skola skiuta i roten.

Sedan afdelas landet i singar wid pass 1% aln breda och wil héga, pa thet Krap-
pen i wixten m4 fista diupa rétter, och wattnet hafwa sitt fria aflapp.

Ytterst krattas thesso gjorda singar nagre ginger helt wil 6fwer med en jirn-
kratta, alla grofwa kokor sonderkrossas och rinsas pd bista sett ifrd sten och alla-
handa ogris. Nir nu dkren pa thetta sittet ir tillagad och siledes firdig, md man
trygt lata honom ligga til thes planterings tiden instundar.

Thetta sker gemenligen uti funii minad wid Medardi dag, som ir efter Pingst, ta
man eljest kihl- och andra plantor pliga nedsittia; helst i ny-manad. Wid Krapps-
planteringen forehéller man sig siledes: Then jord som ligger fwerst, och af solen
blifwit wil torr, rinsas ifrin alt ogris och krattas wil 6fwer; sedan grifwer man farar
twirt 6fwer singen % aln djupa, then ena efter then andra, dock s, at alltid ther
emellan lemnas ett qwarters rum; i thesse farar nedsittjas plantorna wil diupt, en
i sinder, wid pass 3 twirfinger emellan hwar. Nir en fira siledes blifwit behérigen
utsatt, s& tager man mullen af then andra ther bredewid gjorde faren, och ligger
then forsta thermed igen, och pd thetta [s. 36.] fortfar man, til thess hela singen
blifwit fullsat. Hirwid behéfwes dtminstone 2ne personer, nemligen en som gor
firorna, och the nedsatta plantorna med jord igenkastar, och then andre som them
i the gjorda firar nedsitter. Sidst warda the planterade firor med fottren wil ned-
trampade, sker dock bittre med hindren; emedan elljest genom wérdzlésa arbetare
mycken skada férorsakas kan, hwilket intet bor gldmmas, i ty elljest mdnga plantor
wissna bort och férskiimmas om the 16smullade blifwa stiende. Férnemligast maste
man hafwa til hands goda och firska Krapp-rétter, ju fuchtigare thesamma nedsett-
jas, ju lyckeligare the trifwas; therfore ir icke otjenligit at the alltid s& wil forr som
ock wid nedsittningen liggas i wattn; thet ir helt férdelachtigt om bide férr och
efter nedsittningen intet regn tryter, emedan thesse rotter i theras framskiutande
krifwa nog wattn. S& mycket om thenna értens plantering.

Nu ldrer wara nddigt at ock nemna nagot litet om thes strickning.

Efter 4 eller s weckor, nir Krappen borjar paatskjuta opp, och griseteller stjelcken
tyckes blifwa for stor, s dr angeligit at man emot ny-ménaden liter honom stricka,
s4 framt icke stielckarna skola wixa fér mycket, och dter roten lida mehn. Thetta
skjer sdledes: Nir ogriset helt wil blifwit bortrinsadt, si gér man dter firor som
wid rétternes nedsittiande sagdt ir, i hwilka eller hwarutéfwer Krapp-griset med
handen eller en kipp drages, diup nedtryckes, och med jord betickes, samt wil fast
trampas pé lika sitt, som redan wid thes nedsittjande blifwit omférmildt. Arbetet
ir late; men later sig bittre och tydeligare med handen wisas in beskrifwas; Nyttan
ir, at genom thetta medlet icke allenast storre krapp-rotter kunna tagas, utan ock



ett mycket stdrre antal af unga telningar. Efter then nu pa besagde sitt fullbordade
[s. 37.] Krappens strickning, har man widare ingen ting at gora, in allenast halla
Krappsingarne wil rena frin alt ogris; ju ofdrtrutnare mdda man hirwid brukar, ju
wissare rikning kan man géra sig om en richtande skiord; Griset som wiixer pa then
strickte Krappen, kan hwar 3die eller 4de wecka afskiras, och for kor med god nytta
anwindas til ett sundt och wiltrifwande foder.

Anteligen emot slutet af October manad td Krapp-griset fir en gul firg, tager
man thet aldeles af, och Krapprottren warda i nedan utur jorden upgrifna; hirtil
drfordras ifwen som wid planteringen 2ne personer, en som tager rdttren utur jor-
den, och en annan som afslir och wil rinsar then wid roten fistade mullen. Thenne
kallas héste-krapp, til dtskillnad ifrd Sommar-Krappen. Men emedan thet icke will
wara radeligit at om hésten uptaga all Krapp; utan nédwindigheten fordrar at lita
ligga nigre singar 6fwer wintren, pd thet man om wihren md wara forsedd med
tilrickeliga rotter eller telningar. Och at en begynnare i Krapps planteringen férsta
dhren aldeles icke ma tinka pd Hoste-Krapp utan allenast pé rétternes och plantor-
nes forokelse; sd warda the singar som man tinker ggmma til plantering, i November
ménad med en fingers tjock jord igenkastade och lika som 6fwerhélgde, sedan med
en kratta jimnade och 6fwer wintren til wihren i ro lemnade.

Sedan Krappen siledes blifwit tagen utur jorden och i wissa hogar lagd, kidres
han wid torr widerlek i logen eller pa en sidan bottn, ther han kan widras och tillika
wara fri fr regn; man liter honom ligga tils fuchtigheten gadt sin kos och han wil
blifwit torr: Men som han icke fulkomligen torkas af widret, sd pligar man ligga
honom i kélnor och badstufwor, samt ther lika som lin handtera. Dock méste man
wid en sidan torkning bruka all forsichtighet; emedan ther & mycken [s. 38.] macht
ligger; ty ju lindrigare man thermed omgar, ju bittre dr thet. Men skulle han torkas
wid brd och starck heta worde skadan ganska stor: Thet sker mycket litt at Krapp
genom stark torkning forbrinnes, och dé i stillet for sin gulachtiga firg warder swart
och osynlig, samt otjenlig at forritta sin behériga wirkan i firgningen. Sedermera
bringas thenne torkade Krappen uti stampen, hwarest han til firgeriernas bruk
sonderstotes; Thetta arbetet dr ndgot trottsame, hwarfore thet gar littare och sna-
rare om man ldter honom mahla; hirtil behofwes ingen besynnerlig Krappqwarn,
som fordom then berdmde Rid- och Handelsmannen von Mildenbergi Bresiau l3tit
anligga; utan thet kan l3ta sig géra pd hwad qwarn man will, allenast miste man i
stillet fér qwarn-pasarne lita gora sig en Machine af fin stalerdd, nistan som wéra
sides harpor, i bigge dndar gdres en stackot pase af lider, pa thet Machinen i qwar-
nen mi kunna fasthingas som en mishlpdse, och med thetta Instrument warder
saledes qwarnen stild i ging.

Uppé begiran kan framdeles om en sddan af stalerdd forfirdigad Krapp-pése, ett
litet Model meddelas.

Man liter Krappen séndermahla; allenast maste man noga efterse, thet han ir
aldeles rinsad ifrd sand och grus, innan han kommer i qwarnen, emedan han eljest
blifwer mycket simre. Sedan Krappen blifwit mahlen, nedstampas han i smala
sickar hardt och fast, siledes, at then simste, som sidst mahles, ligges nederst; men
then bista emellan och 6fwerst. Hwarefter thenne i sickar wil inpackade Krappen

~ 637 i~



~: 638 i~

pa ett tortt rum gémmes tils man honom omtringer. Och si mycom krappens bruka
och tillagning.

Innan jagslutar, dr innu nédigt at med i ord omrora, huruledes man maste betee
sig med the singar, som man l3ter ligga 6fwer wintren til Krapp-rétter, och pi hwad
sitt the samma om wéihren uptagas. [s. 39.]

Thesse Krapp-singar lemnar man wintren 6fwer i ro, utan at befara thet kold
och frost férordsaka Krappen nigon skada. I Apri/ begynner Krappen at gronskas,
och i Majio, om widerleken ir god, kunna plantorna flyttjas. Nir man the samma
will uptaga, lossas och lyfftes roten forst ndgot litet med en grep, sedan fattar man
ofwerst i Krappgriset af rottren och tager them sachta upp; thetta griset ir fing-
ers langt, och later sig litteligen med plantorna skilja ifrd sielfwa Krapp-roten. The
uptagne rotter warda td genast planterade och inlagde i en tilredd dker pé sitt och
wis, som ofwan ir omférmildt.

Hwad sedan af Krapprottren dnnu kan wixa 6frigt, upgrifwes i full ménad, tor-
kas, mahles och skotes pd samma sitt, som om Hoste-Krappen sagdt blifwit. Thenne
kallas Sommar-Krapp, samt ir mycket skjénare och af stdrre godhet in Host-Krap-
pen; hwarfére han ock af Képminnen altid bittre betalas, sirdeles nir han dger fol-
jande teckn, nemligen intet dr halmug eller swart, utan liusréd, gulachtig, trinn och
intet for grofft mahlen. Thetta dr nu, beniigne lisare, hwad man om Krapps-planter-
ingen korteligen hafwer welat wid handen gifwa. Then som sidant med flit skéter
pa sitt och wis, som sagdt ir, lirer genom Guds wilsignelse wid sitt arbete med
fornsijelse finna, hwad han eftersokt. Hir kunde man til then gunstiga lisarens noje
bifoga en utforlig historisk berittelse om nirwarande och nu fortiden befinteliga
Krapps-Plantager, theras bérjan och widare tiltagande, och uprichteligen férmila,
af hwad tilfille man hirom skrifwit, huru och pa hwad sitt nigre 6fwerkommit
ett sddant forrdd plantor, hwad swérigheter, forhinder och andra 6den sig therwid
tildragit hafwa; icke mindre hwad the wid Krapps-planteringen ex ipsa praxi spe-
cialiter sielfwe anmirke, samt pd hwad sitt och wis ett och annat igenom skickeliga
handgrep kan afkortas [s. 40.] och abbrevieras; hwad forsok the sig foretagit med
Krapp och mera thylikt: men efter som man hir mera hafwer afseende pd nyttan,
in at forndja Lisaren med ménga ord, som til féga annat kunde tjena, in til tids
fordrif, sa liter man thet blifwa oférmaildt, hilst emedan man, hwad férsoken angir,
icke just wet hwad effecter the hafft. Inventis facile est aliquid addere, och thet dr utan
twifwel, om nagre Alskare af thenna saken gjorde sig then méda at thenna nyttiga
orten nogare undersdka, om intet af Krapp kunde tilwirckas en god slags Lacca, och
huru then samma igenom sorgfilliga purificationer och reningar eller andra Enchi-
reses, om icke aldeles, dock ndgorlunda kunde med nytta uplésas; icke mindre hwad
en tienlig Krapps-Solution och Precipation formir, och om then samma efter en slik
praparation och Concentration i mindre qualité icke kunde utritta ndgot mera i firg-
ningen, in ra Krapp gor i stérre guantité. Thetta 6fwerlemnar man androm, hwars
sinnen i tylika ting iro mera 6fwade, til ytterligare eftersinnande.

Ann finner jag nddigt en ting hirwid at paminna: utan penningar och arbete
kan ingen anligga nigon Krapps-plantering. Sed Deus bona sua vendit laboribus,
och hwad far man nu for tiden i werlden utan méda och omkostnad? Ofweralt



maste man i sin anletes swett ska sitt brod; Emedlertid ock som Tobacks- och Lin-
planteringen krifwer mindre omkostningar och arbete in Krapps- Culturen, si wore
thet oférnufftigt, om nigon for thenne omstindighet skulle lata sig afskrimma
at anligga Krapps-plantering. Nog! at en wilsignad skord aftorkar swetten med
mycken férndjelse, och dtergifwer med desto storre rinta the gjorde omkastningar.
Mangen fattig Torpare som genom sitt lilla utsidde nippeligen wet [s. 41.] at fortjena
nagra Koppar daler, kunde med Krapp férwirfwa méinga platar, ja then skickeli-
gaste Landtmannen ma bes sin dker s wil han nigonsin kan; sidesanden dfwen
efter hans rikning wara s fordelachtig som hon wara will; s3 lirer han 4ntd aldrig
genom rig och hwete sd kunna forkéfra sin dkerafrad, som genom Krapps-plant-
ering, sirdeles enir han flitigt och skickeligen thermed omgis.

Thet kloka Slesien, som af Naturen til arbete och handeln likasom fédt ir, skulle
lingt for thetta dfwergifwit sina Krapps-Plantagier, och theremot genom berdsm-
wirda och férsichtiga forfattningar icke sd bestindigt hafwa winlagt sig om thes
conservation, om thet i stillet for sitt arbete allenast wunnit skada och forlust, och
ei therwid funnit sin néiachtiga rikning. Dock vino vendibili non opus est hedera!
Tiden lirer wil sielf rosa wircket.

Anteligen och til ett beslut gifwer man thet wilmenande rad, at then som fram-
deles icke af blott nyfikenhet eller ad usum mere medicum, utan ad usum civilem
tinker ndgot nyttigt foretaga med Krapps-planteringen, mé hirut intet géra borjan
en minut, utan snarare en gros. Ndgra skockar kunna ingen ting utritta, och man
maste tilbringa nigra dhr, innan man kommer i fullging. Theremot, hwem som lig-
ger en ndgorlunda ansenlig grund, kan pa 2 eller 3 4hr komma lengre, in then forra
¢j formér géra pd 10 dhr; thet anwiinde Capitalet, som fuller intet stiger mycket hdgt,
ir ofdrloradt och kan inom 4 3hr ater bekommas med ansenlig rinta.

Ofwer alt thetta blifwer then anlagda Plantagen en perpetuel grund, som ihrligen
maste skatta til sin Egare. [s. 42.]
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THEN TOLFTE AFDELNINGEN

OM WATTN, FISK-RIKA STROMMAR, INSIOAR, ALLEHANDA
SLAGS FISK, FISKE-REDSKAP OCH FISKERIER I SWERGE.

1. Capitlet.

Om wattn i gemen.

S.1.

m ndgot ir undran wirds, sd ir wisserligen thet konstiga Herrans werck

och Element, watnet, som icke allenast innefattar stdrste delen af jorden,

utan ock ir innerst uti jorden, jimwil ock éfwer wara hufwuden uppe i
lufften, at jag nu ei ma nimna the underbara 6fwerhimliska watn, som then h. skrifft
oss uppenbarat hafwer. Och som watnen silunda all ting omfamna; s4 lirer oss jim-
wil Guds ord, 2. Petr. 3: 5. at all ting warit begripit och sitt forsta bestdnd hafft i watn
och watnachtig witska [att det for linge sedan fanns himlar och en jord som hade
uppstitt ur vatten och genom vatten i kraft av Guds ord. 2 Petr. 3:5], ther uti innu
alla jordiska kroppar til sin warelses Conservation, sisom med sin natur nirmast
ofwerens stimmande, sitt bestindiga wisende sokia. [s. 1.]

S. 2.

Hwad watnets natur, samt structuram particularum aque widkommer, si lirer wil
ingen af Physicis innu kunnat wisa them sanskyldige, hwad the ock hir wid utgifwit,
ir allenast en gissning eller Aypotesis; ty ta then ena menar then wara oblongas, lubricas,
wisar then andra them wara cubicas materia aliqua viscida instructas, then tredje para-
bolicas cavas, then fierde rotundas, hwilken mening nu for tiden mist rddande ir, och
af the biste Mathematicis antagen, sisom hir i Sweriget af Commercie-Ridet Polhem



och Assessoren Svedenborg® Hwarfore jag nu lemnar thenna twisten, som mindre

nodig eller hir til wart indemadl horande, til the lirdas nirmare undersokjande, och

wil hir korteligen anféra nagra korta anmirkningar, hwar af en achtsam hushéllare

kan igen kidnna ett watns godhet, sundhet och beskaffenhet. Hwilket man kan finna.
S. 3.

Forstaf firgen. Juklarare ett watn ir, ju sundare ir thet, twert om, 4r ett watn gult,
gront eller rodachtigt, sd r thet blandat med nagon Vitriolisk eller Matrialisk art. 2)
Af Luchten. Ett sundt och rent watn, maste aldeles ingen lucht hafwa. The warma
baden och watn hafwa en Vitriolisk och swafwelachtig lucht, som férmenes, om man
gior liten tilsats af sa/ Alcali. 3) Af smaken. Ett godt watn méste alsingen smak hafwa.
4) Af thes qualitet och wirkande art. The watn, och hwaraf dricka brygges, som litet
laxerar och drifwer Urin, bestar af sale Martiali, men the som stoppa, fora Alun med
sig. 5) Af pracipitation. Wil man precipitera salt watn med sur spiritu, s finner man pd
botn klara saltet. Men precipiterar man surbrunswatn med spiritu, sa blifwer botna-
satsen stark koppar eller galmeij-sten. 6) Af thes forrutnelse. Ju lengre ett watn [s. 2.]
haller sig friskt, och friar sig for forrutnelse, ju bettre ir thet. Ty orent sumpigt watn
patrescerar och rutnar inom ndgra timar, i synnerhet i hetan och wirman, och gifwer
en elak stanck ifran sig. 7) Af tyngden. Ju mera mineraliskt salt ett watn forer med sig,
ju tyngre och swirare ir thet, emedan i thes poris mindre lufft och mera saltachtige
och mineraliske particlar innehallas. 8) Af uttorkande. Om man doppar nigra linne
klider eller lumpor uti atskilliga watn, och hinger them i solene at torkas, halles thet
som frst torkas for thet littaste och biste watnet. 9) Af kokande, nir allehanda spis
ther uti snart kokes. Men the watn hallas fér hirt och elakt watn, hwaruti kidte, fisk,
frucke, kohl, arter thylikt longsamt eller icke wil kokes. Thet watn doger intet stort,
som angriper silfwer eller kopparkiiril, eller ock under kokningen éfwerdrager ler-
kidril liksom med en skorpa, eller ta thet stir lemnar ett slem pé botn fallit, hwilka
erfarenheten wisar, at the foérorsaka menniskian dtskillige krankheter.

S. 4.

Mineraliskt watn kan man litteligen pa thes firg, lucht, smak och krafft wil
dtskillja. Salewatn dr alltid hwitt, kopparwatn gront och blott, Alun blekt och hwitt,
Auripigmentum gult, swafwel blandat gron-gult, sand rédt, jern och bly dunckel-
swart. Ett annat rent watn ir i sig sielfft klart, och har intet anhang eller tilsats af
frimmande qualitet och firg. Ty fast thet skulle tyckas hafwa nagon firg, nir thet
flyter, sd 4r thet dock icke egenteligen watnets firg, utan grundens, hwarfére thet fly-
ter. Alla Mineraliska watn hafwa en besynnerlig smak, antingen salt eller bitter, sur,
skarp, bitande, adstringerande eller sammandragande, nigra smaka af jern, swafwel,
koppar, kalk, aska, eller resolverad jord, hwardfwer the 16pa. Saltpeteracktigt watn
skickar sig icke wil til at firga med, dock férmenes, at man [s. 3.] thetta hielpa kan,
om man i ett stort kiiril slir watnet, kastar ther uti 2 a 3 hinder fulla med hwete-kli,
och heta tegelstenar, ligger lock ther pé, ticker wil til, liter thet s lyckt std et dygn
ofwer, hiller thet sa af, s hielpes thet.

S.s.

Watnets tyngd kan pd flera sitc wigas och proberas, dels ses thet af thes tjock-

het och grumsighet. Ty alla grumsige tjocka watn iro tyngre dn the klara, therfore
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skjeppen g mycket ldttare uti tunga salta sidwatnet, 4n i sdtt och litt insiés watn.
Men aldrabist proberes thet med hydrometris som kiicka Mechanici bruka, med
hwilka man watnets tyngd eller litthet til sina wissa grader determinera och noga
wiga kan.

§.6.

Watnets sundhet och godhet i kjillor och andra hilsobrunnar kan man af fol-
jande kiinnetekn aldrabidst undersokia och probera. Ty the watn hillas for the sun-
daste, som 1) littast dro. 2) The som wid en lindrig eld snarast evaporera och inkoka,
ty ju mera spiritus i watnet ir, ju forr kunna the evaporera. 3.) The som i glas eller
andra kirill upkasta en stor hop liksom klara pirlor, nir thet utur killan eller brunn-
nen dsas, hwilka pirlor stiga up ifrdn bottn, eller sittja sig wid sidorna af glaset eller
flaskan. Thesse hopetals upstigande smé pirlor hirflyta af en ganska subtilig Spiritu
eller lufft anda, som ir inne sluten i watnets poris, och soker utging, nir watnet frin
sitt stille réres. 4.) Thet watnet, som ingen smak hafwer, som ir om sommaren kalt
och om wintren warmt, som ofwan ifrin hdga berg nederflyter, 6fwer sandig grund
rinner, hwarest thet liksom filtreras och frin sin orenlighet renas. 5.) Thet watn som
liteeligen i twil och sipa loddras, och hwaruti skal-fruckter snarast kokas. [s. 4.]

S. 7.

Alt bruns-watn hafwer bittre och starkare krafft, nir thet friskt utur brunnen
oses, dn nir thet til frimmande orter fores, ty watnet upréres under férandet genom
sin inwertes rorelse, och férlorar mycket af sin finhet och subzilitet, skal watnet nigor-
lunda sin ritta krafft behalla, si maste flaskorna och boteillerna, hwar uti watnet
himtes, wil och titt korkas, och stedse wel fyllas, ty eljest, om nagon lufft far tringia
sig in, forlorar watnet strax sin smak och krafft. Watnet férlorar ock mer sin krafft,
om thet féres om dagen i wirma lufften, in om natten, t4 lufften ir swalare.

§.8.

T4 brunswatn ledes genom rér och rinnor, fir watnet ofta af rinnorna, i synner-
het, nir the dro af bly, en f6r hilsan skadelig egenskap. Tri-rinnor std och wara ei
lenge, men the som huggas afhdrd steen, wara lingst och gifwa ingen elak smak ifrin
sig. Thet bista med stromwatnet 4r, at thes rihet genom thes fall och flytande lindras
och minskas, och genom solenes warma strilar lika som kokes. Men brunswatnet ir
hards, tjocke och swért, sdsom djupt i jorden warande och kommer icke i luften up,
utan thet genom imbar, hink, eller pomp himtes. Therfére om brunswatnet s radt
drickes, passerar och drifwer thet icke litteligen, utan blifwer lengre qwar i kroppen,
och beswirar the inwertes partierne. Waire watnbrunnar pliga gemenligen med lock
betickjas, at ingen orenlighet m3 ther infalla, men watnet ther uti skulle wirkeligen
wara sundare, om the fingo std 6pne, och luften fritt spela ther in. Then halles for
en god brunn, som icke har nigot morasig, utan klar sandbotn, ther 4dren ir i botn,
och icke pd sidan. Stilla stdende sidwatn fir i brist af rorelse en hop elaka egenskaper,
merendels morasigt, tungg, [s. 5.] tjockt och rddt. Then som oftare dricker ther af,
lirer finna flera olidgenheter theraf, i ty thet beswirar magan, férderfwar blodet och
fororsakar ofta swéra Febrar. Thet orenas ock mera af grodor och annan ohyra, in
rinnande watn, hwilket alt the som stadigt med férstdnd bruka dricka watn, af erfa-
renhet bist kunna déma och urskilja genom smaken.



S. 9.

Ibland alla slags watn halles regnwatnet for thet sundaste och renaste, emedan
thet merendels af enchanda delar bestdr. Dock ir ther pa stor skildnad, til exempel,
thet som om wiaren och sommaren samlas ir bittre, 4n thet som om hésten och
wintren faller, thet nyss regnade och friska dr bittre n thet som nigon tid stadt; thet
som omedelbarligen af himmelen neddroppar krafftigare, in thet som af taken och
rinnorna flyter, thet som utan owider nederregnar bittre, dn thet som med dunder
och blixt blandat ir; thet som filtreras bittre, 4n thet pure, emedan the frimmande
delar blifwa genom filtrerande tilbaka. I Halland brukas, til watnens depurerande,
et slags utholkad poros steen, then jag dfwen pa nigra stillen hir i Swerget sedt, nir
nu watnet, genom thenna stenen, silas och filtreras i et neder understiende kjiril, sa
blifwer thet ifran alla blandade jordiska delar sa renat, at ock thet grumsigaste watn
hirigenom kan blifwa klart och lutcrat. Af cskilliga prof, som wittra min anstilt,
finnes klarligen, at snié- och regnwatn ir thet sundaste, i hwilket dfwen kjott, drter
och allehanda skahl-fruchter aldrasnarast kokte warda. [s. 6.]

2. Capitlet.

Om the féornimsta Swenska stromar,
insiéar och fiskar i gemen.

S.1.
Ibland andra stora och hitliga formoner, hwaraf Swea- och Gjétha Rikens inwa-
nare, i anseende til landets férdelacktiga Situation, hafwa at figna sig af, dr jimwil
the manga, wackra och fiskrika stromar, samt stérre och mindre insidar, allestides
upfylte med mongfaldiga och nistan orikneliga slags skjon och wilsmakande fisk.
Atjag nu hir ma férbi ga stora sién, hafwet och the hirliga skirgdrdarna, hwarest si
monga fordelacktiga fiskerier 6fwas, som bekant ir, med strdmmings fisken, Torsk,
Giddor och all annor oriknelig kostelig fisk, som skjirkarlarna til marcknaderna
fora och allestides afsilja.
S. 2.

At hir uprikna alla hirliga Swenska strommar, woro alt for widléftigt, thet ir
icke eller nddigt. Jag wil hir allenast nimna the flista jag sielf haft tilfille at bese,
the ock mist alla for sina Laxfiskerier 4ro namnkunnige. Uti Wester-Norrlanden
eller Westerbotn, iro Uma-ilf, Bitha-ilf, Lula ilf, och Torna ilf the storsta och fisk-
rikaste, som alla utur Norrska bergen hafwa sin uprinnelse, 6kas sedan ansenligen
af manga stoérre och mindre bickar och strommar, tils the falla ut i sinu Bothnico

[Bottniska viken]. Utom thessa, finnas ther ock féljande ansenliga strommar, som
Bure- Skellefta- Byske och Calix-ilf, alla fiskrika och i synnerhet af Laxfiskerierne
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[s. 7.] namnkunnige, af hwilka, sisom regale, til Swenska Cronan en rlig ansenlig
skatt, af then s kallade Stadge-Laxen eller ock i penningar, tilflyter.
S. 3.

Uti Angermanland, tyckes mig med skjil kunna kalla then mirkwirdiga och
wackra Angermannailf, then pricktigaste landets meuble, ut med hwilkens skiéna
strander, en stor del af Angermanland pa bida sidor ir bebygd. Thenna strémmen
har sin uprinnelse utur Norjet, fir hela wigen igenom tilsats af monga mindre
stromar, flyter forbi Lyckseladrsella stora Briddns-fallet, Resela, Solleffted kyrkja,
hwarest en stor strom infaller, widare férbi Holms wackra Siterie, Botn4, och si
widare utfére Angermanland tils then 3% mil frain Herndsand faller uti hafwet. Uti
thenna strommen fingas 4rligen, forutan en ansenlig myckenhet af fisk, giddor,
abborar, harrar etc. jimwil Lax, sd med Lax Tenor stora i forssarna, som med Laxno-
terne i sielfwa strémmen, hwarp3 the idoge och flitige inwdnarena mycken kostnad
och stort arbete anwinda. Mirckwirdigt ir ock, at thenna stora Angermanna-ilf-
wen ir navigabel 9 a 10 mil up &t ifrin hafwet.

S. 4.

Jag fér hir icke forbi g then stora och namnkunniga dahla-dlfwen, som har sin
uprinnelse forst af twenne killor pd Norrska fjillen, frin hwilka then i twenne gre-
nar, Ostra och wistra dahla-dlfwen, af flera bickar sidar och sma scromar foroke, i
Gagnif eller Gagnewe férsamling sammanflyter til en stor strém. Thenna dlfwen
gir igenom dahlarna, flyter ut med Wessmanland, Gestrike-land, och Upland til
Elfkarleby, hwarest then i hafwet faller ut, och har féljande the namnkunnigste fors-
sar: Fors-hufwud, domnar, [s. 8.] Wabicken, Afwesta-fors och Elfkarleby, hwarest
forutan annor fisk, nog Neyon-6gon och Lax fingas.

S.s.

Jag maste hir ock med f3 ord nimna Norkidpings ticka och wackra strom, som
hirflyter utur Wettern, genom Motala, Born, Roxen, Glan, Kimstad, Skirblacka,
Fiskeby-strom, hwarest ett godt Ahlfiske s wil som i Kimstad ir, genom Norki6-
pings stad, neder genom revieret uti Brawiken och hafwet, warandes Fiskeby och
Norkidpings fallet 40 alnar hogt. I Norkidping 4r ei allenast thet hirliga och konst-
igt nog bygda Laxfisket, hwarest drligen mycken och kostelig Lax fingas, utan fin-
nes ther uti ock ut med staden i stromen 4cskillig slags kostelig och wilsmakande
fisk, som Blanck-Lax, dito gri- och krok-Lax, Lax-6ringar, eller Laxstabbar, Foreller,
Braxen-Pankor och Kiirttar, Abborar, Mért, Sarf, Asp, Ohrwabhlar, Farnor, Wim-
mor, Sutrar, Ahl, Giers, Gjiddor, Lakar, Simpor, Nejen-6gon, Stér, Flundror, Sill,
Strémming, Wassbukar, Léger, Id, Ruder, Rikor, Nors. I sion Glan, som ligger
hardt nir ofwan for staden, fingas ock 4rligen, i synnerhet med Winter-Noten, en
oforliknelig skjon Gos och Abborar, som wil dro the storsta och bista, som i hela
Swerjet finnas, at jag mé fortiga the andra kosteliga fiske-Sorter, som i thenna sién
dfwen til ymnoghet finnes.

§.6.

Som jag i Andra Afdelningen Cap. 1. §. 5. nimt, at Goteborgs wackra stad,
ibland andra stora formoner; har en otrolig myckenhet af allehanda slags kostelig
och wilsmakande fisk, s& wil jag hir infora fortekningen pa the fiske-sorter, som



til storsta delen fiskas uti Gjotha-ilf och Gjotheborgs stads strém alt in til Wing-
den, samt Séder- och Norrskjirgirdarna, i foljande ordning Specificerade, som en
god win ther ifrin mig tilskickat. Nemligen: Abborr, Asp, Ahl- silfwerahl [s. 9.]
och Pirahl, Ahlkusor, Abukar, Ahlingar eller Elritzer, Bergsnyltron, Blastahlar,
Blockfisk, Braxen och braxenpanckor, Bifwer, Cabeljau, Dickop, Foreller, Flund-
ror, Sand- Skrubb- Marien- och Hillie Flundror, Fidrsing, Gidddor, Grésidor, och
Grésidostor, Hirs- eller Styrbasar, Gios, Horn eller Nibbgiiddor, Hummer, Hia-
Hii och Hey, Hwitling, Hafskattar eller Hafskiusar, Hafstiernor, Id, Karp, Kulljor,
Kupungar, Kwabs eller Kwabso, Knot, Korstroll, Krabbor eller Taskekriftor, Krif-
weter, Lax- Lax-stohr och Laxéron, Lyr eller Lyrbleckor, Langor firska — spil och
Silta, Laka, Lampretter, Lojor, Makrill och Makrillstér, Mért, Musslor, Mitling
som ock kallas Hundegiiddor, Marswin, Manetter, eller Sickalfwor, Neyonsgon,
Nors eller Norsdringar, Ostron, Sand-Leer och Bergostron, Piggwarf, Rackar-
firska och torra, Rikor, Rudor, Skallid eller Skallia, Sill, Sik, Sihl, Sutare, Siil och
Strandski#hl, Stenbitare, Simpor eller Ullkor, Swirdfisk, Syrf eller Sarf, Seg, Storja,
Smérbaltor, Skidfisk, Snickor, Slom, Sticklingar, Torsk, Tobis, Tingsnillor, Tungor
eller Sdhlar, Tussar, Wassbukar.
S. 7.

Betriffande then wida namnkunnoge Motala strdm och thes underliga egenska-
per, ir utforligen och med néije at lisa uti Doctor Blocks Anmirkningar om Motala
stroms stadnande.* Hwad sielfwa stromfallet wid Motala angar, sa bestar thes bottn
afklappursten % mil neder 4t Hégwihlborne Herr Baron och Prasidentens Germund
Cederbielms Siterie Charlottenbourg med olika diup och bredd,* somligestides dr
strommen 1 2 3 til 4 famnar diup, annorstides mer och mindre, bredden wid Motala
broen 170 alnar, och férer stedse et watn af ogemen klarhet, dfwen som sjon Wettern,
utur hwilken thenna strommen [s. 10.] faller. Om thet hirliga Lax- och ahlfisket,
som hir i Motala strém ir, skal bitter fram i thenna Afdelningen handlas.

§.8.

The stdrsta insidarna i Swea och Gotha riken dro ofelbart, Milaren, Winern
och Wittern. The twenne forra maste jag hir for wissa orsaker lemna. Om
then tredie, nemligen Wittern, har then berdmlige Pastoren i Hammar Magis-
ter Daniel Tiselius pA Swensko ar 1723 utgifwit en utforlig Beskrifning om thes
beldgenhet, storlek och mirckwirdiga egenskaper, hwaraf jag til then gunstiga
lisarens noje ndgot hir wil korteligen anféra.** Thenna mirkwirdiga sion Wet-
tern, som stricker sig til Smaland, Wester- och OsterGéthland, samt Nercke och
tringer sig pA minga stillen mellan stora och grymma berg, hélles fére wara i
lingden emellan Askersund och Jonki6ping, 15 mil, och bredden, emellan Grenna
eller Ombergs sédra sida och Hjo, 4% mil, warandes hela Witterns héga beli-
genhet emot dsterhafwet 70 alnar. I thenna sion ligger then namnkunnige Oen
Wisings66, som ir 1 mil long, ¥2 mil bred, samt thet stora Omberg, som af Wit
tern ir half kringflutit, och begdfwat af naturen med ménga silsamma ting, hwar
af en del p&d mycket fa stillen, en del ingen annorstides i Swerge, 4r at finna.
Thenna sion ir pA monga stillen 30, 40, ja 50, och pa ndgra stillen 6o famnar djup.
Anskjont thenna sion Wettern, hafwer, forutan monga hundrade adderkjillor, the
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ther sa wil utur djupet, som sidorna pé sién sig insila, 6fwer 40 6fwerjordiska
ansenliga stromar, dar och bickar, som thes watn-inlopp féroka, men dock ei mer
in thet ena utloppet af Motala strém, hwarigenom watnet affores, sd wisar dock
Herr Pastor Tiselius genom en Curienx utrikning, huru the kan mégeligit wara,
at s& mycket watn, som [s. 11.] s4 monga inldpande strommar gifwa, kan pa en sd
grund dlf och tringsel, som wid Motala ir afforas, utan at statuera ndgra underjor-
diska aflopp, hwarigenom watnet kunde aflépa.
S. 9.

Om Motala stréms stadnande, som skier nist ofwan for broen, pa 2 4 3 alnars
diup, har Doct. Block thenna férborgade natursens egenskap och konst-stycke ige-
nom letat och upticke, huru som thet kan skie, genom Kraf- och swallisens dim-
mande, at thet kalla hefftiga, genomtringande med grofwe och mycke kylande salt
upfylta, utan hinder och twert emot strdmmen blasande Ost-Nord-Ostwidret, then
tiden kiolden har storsta krafft at isa, effter foregdngen blid widerlek, uppa och
ofwer the orter, hwarest strdmarna, for theras synnerliga belidgenhet och klippoga
grund, s ock jordmonens och watnens enkannerliga art och beskaffenhet, beq-
wime iro at stelna och stadna.#

3. Capitlet.

Om allehanda slags Fisk i Wettern, samt
Fiskerien, som ther brukelige iro.

Uti Wettern ir atskillig slags fisk, hwilken ock ir mycket fet, sillan underkastad
nigon siukdom och smittelig dodelighet, wixer mycket stor, at giddor 6fwer otrolig
storlek dro fingade wordne, och riknas the fiske-slag, som i thenna si6 finnas til
24 [s. 12.] sorter, och emedan wilbemelte Pastor Tiselius them med theras wanliga
fiskerier noga och accurat beskrifwit i VII. Capitlet om Wettern, wil jag thet med
Auctorens goda minne och til hans berom hir, til andras underrittelse inflyta [ica.+
Nemligen:
§.1.
1) ax, som ir tu slag, Blancklax och Bickelax. 2) Laxéring, som merendehls
I haller sig i Strémmar och Bickar. 3) Réding, s kallad, emedan han ir rod
under buken, och ir Miblkfisk, som af fiskarena heter Brase; men Rom-
nan, eller hon, ir intet rod. 4) Aspe, stor och fet. 5) Sik, dro tu slag. Grissik och
Stensik. 6) Giddda, af 4cskillige slag; som widare beskrifwes hir nedan fore. 7) Ijd,
4r hir i sion mycket silsynt och rar; doch finnes han pa acskilliga stillen. 8) Braxen,
fet och kostelig; doch storre och mindre. 9) Malar, nistan til utseende som Sik, men
mycket magrare. 10) Ahl, som ir riitt fet; och skiljer sig then som ir ute i stora sién,



ifrn then som finns i Inwikarne, i ty at then forre ir hel lius och hwit af thet klara
och liusa watnet. 11) Sarfwar, som mist halla sig uti Inwikarne, och dro gulachtige.
12) Sutare och Lindare, dfwen uti gris- och dyachtiga Inwikar. 13) Abborar, twenne
slag; Utsios abbor och Starr-Abbor: the forre dro store; men the senare ritt smd och
swarta. 14) Mért, som dfwen ir stérre och mindre. 15) Rudor, stérre och mindre, wis-
tas mist i Inwikarne, sisom Sutarn. 16) Lakar dro ock twenne slag: Leer-lakar, som
miist dro uti stora sién, och Steen-lakar, uti Inwikarne. 17) Kiirtor, nistan som smi
Sarfar; dock tunnare, af enahanda art med Rudor. 18) Giers, som ir en bekant fisk.
19) Nars, bli-nérs och Stor-nirs. 20) Neyensgon, som hafwa sit tilhdld i stromar. 21)
Sike-16jor, dro i thenna [s. 13.] si6 fete och store. 22) Benldjor. 23) Simpor, med sina
hwassa taggar; the storste i thenna sid, som lagom Lakar. 24) Qwiddor, som ei duga
til annat, 4n sittia pd krok, emedan the dro sma.

Férutan thesse nimnde slag gies Krifter, hwilka dro wil stora, men mycket
magra. Snickor, och andra sddane Skalmatkar af acskillige slag; men brukas til
ingen ting.

Ett slags Frodor eller Tdssor finnes uti stora sion wid Skidren, si igenomskinlige
som glas, at man kan se alt hwad i them ir. Eljest dro andre krikande diur, af Odlor,
Ormarter, Matkar, Wattuspinlar och sidant krik, orikneliga i sién, i synnerhet uti
inwikarne, som ej ir médan wirdt uprikna.

S. 2.

Wattufoglar dro ock 4tskillige i sion, sin wissa tid om dhret; sdsom dnder, Gris-
ander, fisk-inder eller Wrak-dnder, snipor, 4rtor etc. Lomar, Fiskem3sar, Fiske- och
abbor-Tirnor, Fiskemakar eller Fiske-jusar, Strandfiklar, scrand-swalor, Stromstarar
etc. Uttrar dro hir store, morke och wihl utseende; mange fingade och skutne, som
ofwergddt en mans lingd.

S. 3.

Fisken leker i denna sion, hwar efter sitt slag, hela dhret igenom.

Wid Ny3hret, eller i Januario, gir Laken til uti full leek, i Inwakarne, uti Sund
och strémfall; men i stora sion uppa Sandgrund: fingas med Résjor, Nit, katzor och
Lake-kiix.

Uti Martij Manad, leker Leer-laken, ute pa stora sion och wissa stillen; finges pd
20 430 famnars diup, med krok; och dro thesse lakar the stdrste tagne til 12 4 16 mar-
ker. Afwen leker Narssen i thenna Manad; men som thenna Fisk [s. 14.] icke efter
sokes til spis, ty bruka allenast Fiskiare wicka waker pa isen, och theruti behindigt
finga honom, at sittia pa sina Lake-krokar.

Uti Aprilis Manad begynner Isgiiddan at leka; hwar efter féljer Fro-gidddan,
och sedan Blimster-Giiddan, in til Midsommarn. The stérste Giidder hir i sion
iro fingade til 2 4 3 Lispund. Thet berittes ock, at f6r ndgon tid sedan, ir en
Giddda worden fangen wid Limmene i Ostergiétland, som wigde 8 Lispund
och 16 marker; hwilken twenne karlar haft storsta méda til lands med liustror at
bringa.

Morten leker nir Ahl-lofwet dr utsprucket; och sd linge then leker, uppehaller
Gidddan. Then sé kallade Starr-Aborn leker straxt isen afgar i smé sidarne wid wiit-
tern, inne uti landet och gris tufwor.
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Men uti Majo begynner utsivs-Aboren at leka, nir Abbore-T4rnorne fram
komma, hwar efter Fiskiaren med sitt fisketyg sig rittar; och leker sedan thenna
fiskan 6fwer Midsommaren.

Wid Eriks misso tiden ir bista Braxen-leken, som 6fwergdr pa 3 4 4 nitter; och
pldgar wara Fiskarenas mirke til thenna Fiskens leek, nir Rigen blommas och Ene-
buskan dambar.

Wid samma tiden leker uti sion Walan, ther grund och sandbottn ir. Afwen ock
i thenna tid skal Iden leka; men som han ir icke sirdeles 6mnig, at betala fiskarens
omak; sokes intet stort efter honom.

Rudan, Sutaren, Kiirtan och Sarfwen, som eljest siges wara med i hwar lek, the
leka alla i begynnelsen af Junio, eller ock nagot senare, sedan the férenimde slutit
sina lekar. [s. 15.]

Benlsjan leker om Midsommarn, wid Birg och steniga Uddar, och fingas med Haf.

Laxen begynner uti Motala strém, gd til wid Olufs-misso-tiden, 6fwer hela
Augusti och Septembris minader. Men ute i stora Sidn leker then store s& kallade
Blank-Laxen uti Septembri, mit pa diupesta sidn, och uppe uti wattubrynen; kun-
nandes man i lugnt wider se, huru han kastar sig, leker, och springer hgt utur watt-
net; doch kan han pa intet sitt fingas for diupets skull, utan ther si kan hinda, at
han tager krok uppd the ther til bestilta Refwor. The storste Laxar har man i thenna
sion face til 12 Lispund. Thet dr artigt at pé se, nir Laxen leker i Motala strom, huru
then lekande Laxen och si kallade Rimnan arbetar i strdm idrorna, ther hon finner
Lin, och stdr stilla pé ett stille; i medlertid drifwer thes make, som Fiskarena kalla
Ranlax, alla ankommande Laxar bort, them efter farandes med skarpt bitande och
jagande. Then mindre Laxen eller Bickelaxen leker Afwen samma tid, och fingas
miist wid Michelsmissan i rinnande Aar och bickar, uti ther til beredda Fisketyg,

Laxoringen leker ocksd pa lika sitt uti Bickarne, och ibland stenarna; kunnandes
man under tiden med bara hinderna p4 behindigt wis taga them. Om laxfisket wid
Motala blir framdeles widare formilt.

Uti Octobris Minads begynnelse leker Rodingen, uppa Klapperstens-grund, diu-
pare och grundare. Thet ir til mirkandes, at han aldrig giér ndgon lek uppa Sand-
grund, eller inom Holmarne uti Inwikarne, ei heller pa gris-botten. Fiskarena hafwa
thet teknet til thes leke-tid at s snart Lofskogen begynner blekna och gulna dfwer
alt, s& gar thenna fisken til. Men uti stora Sién lingre ut, leker [s. 16.] han senare i
thenna Minad; fingas med Rédings-strd och Eld stoédiande.

Aspen leker dfwen wil i thenna Minads slut wid Sid-6n, Enebogen och kraks-
wiksudd; ther han finges med Nit och Strdd; hillandes sin leek p4 sandbottn utan
for och omkring uddarne.

Sidsta dagarne uti Octobri begynner Stenfisken at leka, och haller si ut nigra
dagar in uti Novembris manad; leker uppa grisiga grund, och the s kallade Swirten
ibland holmarna; finges med Nit, Noot och Strddnit. Men then store och fete Gri-
sefisken leker senare i thenna manad, och i begynnelsen af Decembri, uppé 30 a 40
famnars diup; hwarest han p3 wissa stillen tages med Sijke-Niit.

Sijkeldjan leker S. Catharine tid, eller Andersmissan, och négot in uti Decembris
ménad, ute pd diupet i Sidn; ther hon finges med Léije-niten; men pligar eljest om



sommar-tiden gd in i smd-fierdarne och sunden, uti bad, som man kallar, och f5da
sig pd grisbottnen.

Wid thenna tiden, och intil Juhl, fiskes efter Laxen med Lax-refworna; hwarom i
foljande formelt blifwer; och brukar man Sik-16jer at sdttia pd Laxkrokarne.

Om Simpans lek och leketid, har man hir wid sion ingen kundskap; hilst ingen
ir, som med dhdga henne efter soker; och skiont ingen astundar samma fisk, kom-
mer hon dock likwil obudin pi Fiskarenas Nit, och wiklar sig in med sina skarpa
gaddar, och bryr dem linge nog, innan the wil kunna f3 henne af Nitet. The storsta,
som hir i Sion 4ro tagne, hafwa warit som medelmattige lakar.

Neijondgon wistas mist i strémmar och dar; men om theras lek och tid wet heller
ingen at beritta; formenes dock leka 8 dagar fér Mort-leken om waren, och sam-
manknippa [s. 17.] sig, sdsom hir nedanfér om Ahlen formiles. Mist synas the uti
Gran-wiks-dhn, och wid Rérsunds-strémen &c.

Om Giersen ir ock owist; dock tror man, at han leker samma tid som Abboren.

Jag har nu bespart then feta Ahlen til sist; althenstund han synes willja hafwa en
berittelse for sig, i anseende til thes generation och tilkomst. Thet ir intet bekan-
tare ibland gemene man, in, nir man will friga pa hwad sitc Ahlen tilkommer, f3
héra talas om ett underligit Creatur, som the kalla Ahle-Modren, hwilken 4 alla
sidor skall wara full med sm4 hal, ther utur the sma Ahl-ungar krypa skola; och
nir thenna generation sker, wiltrar sig thenne ofatte tingest, Ahle-Modren, up i
stranderna, dit som Solen om sommartiden hetast i watnet basar: T4 igenom samma
warma bad gifwa sig the sma Ahlungar hopetals ut, och komma siledes i fria watt-
net: Hwarest the sisom andre fiskar upfodas och tilwixa. Nir man sedan frigar,
huruledes thenna Ahlemoder blifwer til; och hwi then aldrig af nigon annan kan
sees: sd swaras at icke manga lira finnas af slika fiskar; och mena somblige, at ett
sidant Creatur af Gud i begynnelsen til Ahlarnas fortplantande skapadt ir. Andre
formena, at hon pi samma sitt skal fram komma sisom Ahlarne. Men alt thetta
beror pa en Gissning, s at nir man noga efter spordt thess beskaffenhet; har dock
alt stannat i en owisshet. Ty man wet ju, at i minga sma Sidar 4ro med flic Ahlar
inslidpte; ther the sig sedan férmerat hafwa, som andre fiskar; och therfére Lemnar
man billigt thenna satzen til then, som synbarligen kan bewisa sig haft en sidan
ihle-moder hinder emellan, och then anatomicerat.

Men eljest har en Fiskare, Lars i Limmestorp, hir wid Sion, for sikert berittat:
huruledes han en nat om hosten [s. 18.] ta han farit med eld-stodiande, fitt se en
myckenhet af Ahl sammankrupne, sisom i en knippa, som sig hel fort och hastigt
om hwarannan slingrade; td han ock med sin Liustra slog uti samma ahlehop och
karse, fick han up 5. stycken; men kunde dock hos them intet mirka nigon Romm
eller Mislka, sdsom hos andra fiskar, t4 the under leketiden fingas. Sddant samman-
krypande och beknippande af Ahlar, skrifwer Plinius lib. 9. cap. 22. sedt wara i Sion
Benaco pa hinsidon Alpes beligen: Ehuru wil han eljest skrifwer uti samma Boks s1.
Capitel salunda: Angville atterunt se scopulis; ea strigmenta viviscunt; nec alia earum
est procreatio.¥ NICANDER skall hafwa ment, och skrifwit, om thenna Fisken si:
Quod serpentes & angville commisceantur.*® Jag lemnar at anfora andras och fleras
meningar om Ahlens procreation: efter jag si i thetta, som i foregiende Beskrifning,
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gidrna will blifwa wid then 6gonskenliga forfarenheten, hwilken the som bittre
kundskap dga i Historia naturali, med sina raisoner jimfora kunna.

At Ahlen, som andre Fiskar, gifwer sig med sin art tilsammans, m4 man intet
twifla; och lirer formodeligen sddan sammangang skie om hésten, hwilket ofwan-
nimde Fiskare 6gonskienligen sedt; som dfwen Plinius berittar hafwa skedt uti
Octobris manad, med theras hopnystande i Sién Benaco. Men swérare ir at sija,
om Ahlen sedan och ther efter lemnar Agg eller Ramn, som then kallas; eller ock
smé ungar, thet somlige wilja mena. Om thet senare har man ingen wisshet: Men
betriffande thet forra, at han skal hafwa dgg och rimn; s3 har férfarenheten wisat,
nir nigra tusende Ahlar hir wid Ahlefiskerierna blifwit upskurne, thet i dtskil-
lige Ahlar, in wid ryggbasten och ryggeraden, ir sedder en fin och grann Rémn,
som ser rodachtig ut: Thet Sahl. Ofwerst Lieutenant Reuter som i manga ahr hade
Motala [s. 19.] Kungsfiske har funnit; samt andre flere, som thenna saken observe-
rat.#” Hwar nu Ahlen sitter thenna raimn och igg ifrin sig, tyckes icke wara si swart
at finna; Ty nir kiélden och wintren nalkas, begifwer han sig uti Winterqwarter i
miuka Si6 bottnen, ther blét sand- ler- eller dybottn ir; hwilket Fiskare wil weta;
Férthenskull ock the wid samma dhrsens tid, pA Grunden i sion eftersokia Ahlens
nedgang, som wisar sig ned pd battnen medelst en hog kula af mérkare eller ock
liusare firg, in then andra grunden, med ett litet hal uppe i knylan: hwilket nir
Fiskiaren ser igenom klara Wattnet, hugger han med sin Liustra starkt in pa sidana
stillen och drager s Ahlen lustigt up ur sitt qwarter och Wintersing,

Then tiden han salunda ligger neder i dyen uti sin warma l6go; lirer han otwifwel-
achtigt ther sittia sina igg, som tilforende, i then berérde sammannystning Ahlarne
emellan, dro wordne af genere masculino upqwickade. Hwarfore ock min Sal. Fader,
som for motion skull, ndgot hade i sistranden wid en dng at bestilla, undandragan-
des med en harko allehanda dy och ifia; drog jimwil med harkan 4cskilliga sma
dhlungar up pa landet; andre trowirdige hafwa ock berittat thet samma af them
wara befunnit; och jag des utan sielf med egna 6gon sddant dskidat.

Thenne fisken soker alla dhr at resa utur sit fidernesland: ty begifwer han sig til
utloppet af sion straxt i begynnelsen af waren; men hir uti utloppet af Wittern som
ir Motala, gir han mist til om hésten uti Julij, Augusti, och Septembris manader;
mist observerandes Ny och sidsta Nedanet, td mérkt dr: hwarfore fiskarena kalla
Manen dhlekungen, efter thenne fisken lyder och achtar Minans omskiftelse. Nir
mulet, rign, storm och ondt wider ir, gir han [s. 20.] bist, i synnerhet nir stark
Wistan storm ir i Sion, som gifwer dhlen bittre fart pd resan. Om thes fiskande blir
formile hir nedan fére, td Motala kungsfiske beskrifwes.

S. 3.

Jag wil nu komma til the dtskilliga hir i sion brukeliga fisketyg och Redskaper, samt
therjemte korteligen formila, pd hwad sitt the nyttiade warda. Thet mist beromda
fiskeri ir Motala konungsfiske, som namnkunnigt ir af then Lax och 3hl, som ther
fingas. Sielfwa fiskewirket bestar forst af Laxhuset eller fliken, hwilken 4r ett mérke
hus 6fwer Strémmen bygd med ett owalt eller aflingt Sppet hil pa golfwet, ungefehr
3 alnar langt, och 2 alnar bredt, stiendes uppd sten-kar; neder i wattnet ir then starke
stromen forebygd, at wattnet mit under sielfwa halet och 8pningen nistan stir i lin



och lugn; men utanfore faller strommen hifftig och strid. Nir nu Laxen, som altid
arbetar och haller sitt hufwud emot wattn-forssen, férnimmer sig under fliklugnet
kunna hafwa ndgon respiration och hwila; gifwer han sig dit, och blifwer s4, at then i
thetta Cabinette och mércka hus sittiande fiskaren, med Liustran slagen, updragen pa
golfwet, och sedan med en klubba utur Liustran utslagen. Sal. REUTER bestilte en
grind af Missingstrd, och tilredde then p4 thet sittet, at nir Laxen kom under fliken,
slog han grinden ned til botten, och tog Laxen lefwandes: hwilket han mist giorde for
then orsak, effter Kongl. Maijst. t4 for tiden war ther & orten, at kunna i beredskap for
Kongl. Hoff-staten hafwa lefwandes Laxar. Eljestir en sddan grind intet nyttig: Ty nir
Laxen gar wil til, och minge Laxar dre nira in wid Laxhuset; kunna for en lefwande
Lax skull, wihl s eller 6 mistas; efter the blifwa uteslutne, skyndandes sig igen tilbaka
upit Strdmen. Man kan ock om nitterne sld Laxar i flikeri, allenast man ligger eld pa
brandjirn utan fér 6pningen. [s. 21.] Thet dr ock mycket gangneliget maner med smé
Wirkor, ther och hwar at sittia, af brider i fisket, med sirdeles ther til giorda Midrdar;
men mynningen af wirkan maste windas emot stromen: eljest gir intet Laxen ther in;
emedan han alt stadigt ocksd winder sin ndsa emot wattufallet.

Thernist béra thogkommas the néjsamma Lax- och ahle-kistorne, hwilka iro
afstingde och med spilwirk sammanborade och ihopfistade, at watnet kan sila ther
igenom. Nedre i indan brukar man med Galler och grindwirk af jern, sa titt, at
dhlen icke kan sig ther igenom tringa. Wid sielfwa wattulukan ir ett twirt fall, at
dhl och lax ther igenom icke dter kunna upgd. Nir man wil wettia kistorna, slir man
lukan til; sa blir kistan torr: och man kan taga Laxen och dhlen, om si behages, med
blotta hinderna. Lanor brukas allenast for dhlen, och sittias i the ther til beredde
Wirkor, jimwil ock i kungsddran och qwarnrinnorne eller giutorna, men sidanna
laner dro mycket osikra: Ty nir starck storm ir & firde, och dhlen gar wil til, pliga
lanorne brista; férthenskull Sal. REUTER indrade mist alla lan-stind til kistor, som
alltid dro sikrare. Lax-Nit dr ock brukeligit at draga i strémen, sirdeles nir Laxen
ar wil nedkommen uti dlfwen. Eljest far man ock om nitterna med eld och Eldst3d-
jande, som ir néjsamt fiskande, nir Laxen ir fult inne pa stromen; allenast fiskaren
tager sig wil til wara for wattnets hastiga fallande. Uppa Motala bro, ther lands-
wigen fwergdr, slar man ock Lax med liuster, td et snére fistes neder wid jirnet;
kastandes Liustren handldst pa fisken i stromen; och holler man i then lésa indan
af snoret, sd lagandes, sedan fisken dr med liustren bottnad, at man drager up laxen
med snoret, som wid liuster-jirnet fistad 4r, at liustren kommer med fisken bakfram
up: eljest slir han sig utur liustren och faller i strémmen. P4 lika sitt slar man ock
Laxen ofwan for sielfwa Kungsfisket, nir han haller sig ute i stcrémmen. [s. 22.]

S. 3.

Note-dragandet sker i thenna sion winter och sommar. Om Wintren pé foljande
sit: Noten bor bestd af 100 famnar, 5o famnar p4 hwar arm, med fléten och sincken
wil bodd, och en kijl om 5 famnar; Notens diupehet brukas hir i sién foga mer in
til 3 famnar, i synnerhet wid thet s3 kallade hugget eller wid kijlen. Thernist horer
til Winter-Noten dragtéger 40 famnar, och 20 famnar Rafilling, hwilke téger béra
wara utmirkte med wissa mirken, pa thet at Noten under isen ma g jemt i sion.
Not-arerne eller stingerne, som foras emillan wakerna, dro merendels 20 4 24 steg,

~1 651~



~1 652~

ordinairt som en karl gir och kan utstiga; uppd hwilka stinger bor wara ett hal wid
ihop-skarfningen, som ir mit pa stingen, uti hwilket man sitter Rdtiugan, och i
hérnwakerne winder stingen, at hon icke slar sig pd sido, med underhielpande af
Rékroken uti windandet. Rakrokarne béra wara wil krokuga och wida, at man
kan taga wil omkring under isen, ther Stingen eller Radn icke just skulle triffa
Notewakerna, Ratiugan ock proportionerad efter R3an, at man kan beqwimligen
fora stdngen undan dragarena. The som fora Ran, kallas Rikarlar; efter them
folja Repare, som handtera Rafillingarna; ther nist sielfwa dragarena, som med
krampor, nir isen idr haal, och knipper eller ok, at draga Noten med, maste
forsedde wara. Noten gifs neder ute pa stora dpna sién i Nederldswakerna, och
uptages i Orningswakerna; borandes Rikarlarne, nir Noten ankommer, sam-
manhalla med Rétiugarne Notetelnarne, wid bottnen, at fisken icke loper ther
under bort. Mit for Orningswaken, bak efter Rikarlarne, pulsas och stotes med
en Puls, at fisken sd mycket bittre ma drifwas at kilen. Till thetta Winternots-
wirk héra ock 6 eller 8 stycken Isbillar: hwilka Sporrkarlarne bruka at [s. 23.]
wicka wakerna med. Thet bér ock observeras, at man later noga borthugga alla isgad-
dar, i synnerhet uti Orningswakerna, at Noten icke sénderrifwes i updragandet.
Widare och utférligare kundskap om Winternoten, och thes folkstat och Republi-
que, kan med néije ldsas uti ROSENHANES artiga och curieusa lilla Tractar uplagt
hos Wankif i Stockholm 1681 de Republica Glaciali.#

Sommar Noterne iro dtskillige slag. 1) Then man kallar Drag-Not, hwilken drages
pa wissa stillen och drichter, antingen til Brinkerna och hwarsbanden, in uti Baten, t3
man altfort wid updragandet med Pulsen stoter; eller ock ther Stranden ir sa beskaf-
fad, och ren, intil och pd sielfwa landet: thessa Noter dro 24 a 30 famnar p3 hwar
arm, med langa Tégar at draga med; ju lingre ju bittre, at Noten kan komma wil
ut i Sivén. 2) St6t-Not, som utligges ther grund Si6 ir, td man wid Batarne eller Oke-
stackarne hafwer Sinkestenar, sisom Ankare, och ssmmanbundne uti framstammen
wid Orandet; dragandes Armarne hwar i sin bit med stadigt stétande och pulsande.
3) Ryss-Noot, som hafwer allenast kil och en arm; och brukade Ryssarne, som hir
forledne Ahren fingne warit, thetta maner, sittiandes kilen in wid brinckerna eller
stranden, och ldto armen 16pa ut t Sién i en half Cirkel. Nir Not-armen ir utgifwen,
ror man straxt til kilen wid landeg, til thet flytande mirke, som med snére sicter wid
kilen; hwilket man straxt fister i biten, och med stétande drifwer fisken, som Nit-
tiegdrden foljer in uti kilen. Thenna Not brukas allestids, ther icke f6r diup si6 ir. 4)
Strd-Not eller Strd, utan kil, med drag-tdg i then ena indan och wid undertelnan en
laglig stor sten, som man kan, nir man drager, beqwimligen slipa med; och sittes
thetta Strd ifwen som Ryssnoten med then ena indan in til landet; i hwilken dinda dr
fistat en stdrre sten eller sinke [s. 24.] som sig intet draga later, pa thet at Ndtet md std
wil fast wid landet. Sedan ror man med then littare indan och tdgan infore t landet
en laglig swep, och stéter med Pulsen; s lagandes, at man alltid kan hafwa then litta
indan af nitet titt effter sig wid biten och pulssningen, til thess man kommer til Nit-
tiegdrden; then man sedan med thenna litta indan foljer titt efter, och drager nitet
sdsom en snicka eller helix omkring, intil thes then inre ring blir sisom et litet kar.
Ther uti stdter man 3 4 4 pulsande, och tager sedan med hast up then litta indan med



then lilla sten eller siinke, och skunkar nitet in i Biten med 6fwer- och under-telnarna;
latandes baten swinga sig omkring efter nittiandet; eller ock dirigeras af en Roddare
samt twinne karlar, wid 6fwer- och undertelnarne: s gar thet hel artigt och wil; och ir
nistan thet férnimsta fisketyg uti thenna sidn. Thet stora Strd, som brukas fwer alt,
ir 30 & 40 famnar lingt, och 3 4 4 famnar diupt; men thet mindre, som kallas Rédings-
Strd, dr ei s langt, och allenast 1 eller 1% famn diupt; brukes allenast pi Rédings grun-
den; doch ther diupare Rédings-grund iro, brukar man diupare Stré.
S. 4.

Nu foljer at beritta om allehanda slags Nit, som brukas: Nambligen Rédings-
N, them man brukar pd Rédingsgrunden; dock sillan for sions strdmmande skull,
som drager Niten ned till bottn. Sike-Nit, them man ménga tilsamman sitter, och
kallas Sikewarpa, ligges utom hosten pa wissa stillen til 20 4 30 famnars diup, efter
Grissiken, och dfwen pd the rum ther Aspen leker. At man kan f3 thessa Nit igen,
har man ett tekn wid them bundit med 40 4 50 famnars snére, thet fiskare kalla wéle.
For then mindre Stenfisken brukes nit in pa grisiga grund, som kallas Swirte. Loge-
nit brukas dfwen som Sikenit, ute pd diupet, efter Sikelégan. Lage-Nit, [s. 25.] eller
liggeNit, sitter man allestids i sion pa lagliget diup at finga then fisk, som stryker
i Sién, som abborar, Mértar, Gidddor etc. Somlige bruka ock thessa Nit for Laken
om winteren. Skottnit far man in pa stranderna och grunden med; och férer nitet
i hastighet med Pulsen eller Tirfweln uti hwassen; och drifwer s then pa grunden
warande Sohl- och Badfisk par force pa nitet. Giddde- och Braxne-Nit brukar man,
td Gidddan och Braxen leka: Thet férra hafwer grannare, och thet senare grofre
band. Och sisom Braxen och Mért aldrahilst hillas under sin lek uti Ris-gardar;
hafwer man funnit thet maner, at ligga Niten uppa Risgirdarna: och sa blifwer
thenne fisk putsad, nir han sig i leken uppehaller i Riset, men ir ei pa andra stillen sa
ldee at f3 pa nitet. Thetta dr berittad om thet férnimsta Nittiefiske.

S.s.

Nu f8ljer om allehanda slags krok och refwor. Forst diro Laxe-refwor, them man
pa thet sittet utligger, at man binder fléten emellan krokarna, si at refwen kan
hinga en famn neder i watnet, pd thet krokarna ei mége siunka til bottnen. Men
pa krokarna sitter man Sike-l5jor, och ligger refworna ut pa stora siodiupet. Ahle
refwor brukas om sommartiden med sina krokar, ut med Brinkerna; men lingre in
pa hosten ut pé diupet; agnas med Benljor, Owiddor och annan smé fisk, for 4hl,
giiddor, abborar, Lakar och annan Swilgefisk.

Giidderefwor bora wara wil starcka: thes krok ir dubbel, med en sammanwriden
Missingtra af N:o 2. eller 3 til ¥2 alns lingd; ther til har man starka Tratassar, som
dro 1 famn eller mer, bundne wid refwen; och nir man will sittia lefwande fiskar pa
kroken, sticker man Messings-tassen emellan hud och skin p3 fisken, och behiller
honom lefwandes i et wattu dmbar; sitter si krok och fisk wid garntras tassen, och
[s. 26.] sldpper i sidn. Abborrar och Rudor dro bist at sittia p4 thessa krokar: emedan
the lefwa lingst; och gidddan them gierna sluker.

Drag-spin af missing, eller ock Jirn, ir ett bekant fiskedon i alla orter: ju hwitare
Missing man kan 3 i 16fwet ju bittre fiskar han; och méste thessutan leka hel friske
och qwickt. Refwen brukes hir 15 famnar.
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Et slags Drag brukes ock hiri sion som ir twiggehanda: thet ena kallas Opp
ror; och thet andra Bottn-ror. Opproret gir up i wattnet: men thet senare ned wid
bottnet, och brukas om wiren efter Rding och Lax in til thes at [6fskogen blir grén.

Lake kidx dr af Ten, sdsom drag giord; och twenne sidane brukas mist i hwart
kidr, 4 the orter, ther laken om winteren leker. Man maste alltid rycka pé thessa
krokar; ty Laken ligger sig pd them; och wid ryckandet fastna the uti honom; t han
blir updragen.

Winter-mete krok dfwen af Ten giord, med krok af Jirn: Thetta metetyg kan ock
brukas sent om hésten i ppen sio.

Diup-mete brukar man som andra Metekrokar, sittiandes en liten fisk pd. Ther-
med wintes, til thes Gidddan eller Abborn nappar: t man drager them upp.

Stand-krokar, antingen med horn wid kroken, eller ock dubbel missingtra, at
Gidddan ej ma bita sig 16s; Utsittes i Sunden och Wikarna, ther Gidddor mist hal-
las, med en sting och sinkesten wid, s at stdngen stir nigot & sned up i wattnet.
Wid then 6fra stingindan binder man en tiuga eller liten rulla, hwarp4 refwen ir
oprullad, och pd en famn nir kroken 18st i rullan fistad med lefwande fisk, eller ock
déd, nir hornkroken brukes, satt pd kroken. Nir Gidddan tager fisken, rycker hon
refwen 18s; och s spelar refwen af rullen, in [s. 27.] til thes Gidddan swilgt bide krok
och fisk, och méste s3 std bunden.

Slant-krok, med omstdpt Bly neder pa kroken, for then orsak, at han med then
pasatta fisk skal snarare siunka; samt et stycke tunt fiskebeen, som i tréjor fordom
brukades, om 12 qwarters lingd, och si tunt i indan, at man kan sla knut wid ref-
wen. Therp sittes en fidllad Mért, eller ock ofidllad; och far man med sammaslant &
alla orter, ther bladig strand ir; hafwandes en ordinairlang sting med dubb i indan;
hwarpa man genom en lycka eller 8gla pa refwan, liter refwen sittia, til thes gidddan
gripit fisken; td man strax filler ned Refwen af stingdubben, och gifwer si giiddan
spelrum af then 6friga refwen som man i hinder hafwer, til thes Gidddan aldeles
swilgt mérten med kroken.

S.6.

Widare har man ock med sirdeles ingdngar beredda fiskerien: igenom hwilka,
sedan fisken dr inkrupen, han icke kan komma ut igen. Ibland hwilka dro forst the s&
kallade katzor eller katsker, som ir et bekant fiske; brukas antingen med ett kar eller
galf, eller ock twinne; hwart galf bér ordinairt wara 12 alnar langt sd wil som Rygge-
girden, hwar efter Winge-lapparne bdra wara proportionerade. Landgirden ir nyt-
tigast at ifwen binda af Sprot eller katze wed, pa thet at fisken uti rijs-landgirdarne,
under lekandet, sig ei s& mycket mé halla, som eljest wanligit ir at beskdda.

Miirdar eller Milar dro manga slag: stora Garn-milar med twinne ingdngar
ofwer hwar annan, ther diup sié ir, uti behériga ther til giorda wirkor; mindre
Garn-Milar, med en inging, pd grundare orter.

Annu mindre, som kallas SinkeMilar, brukar man utpa diupet, bundne pa ref; 4
36 famnar emellan hwar [s. 28.] then tid t& Abborn leker; somligstids har man thesse
Milar af Bast beredda.

Wide-Milar af Widqwistar, och andre af furusproter giorde, fiska mycket wil i
thenna Si6, uti dar och bickar, nir man ther til har beqwimliga wirkar.



Ryssior 4ro antingen med en ingdng eller ock twenne: smala och tranga Ryssior
fiska aldrig s& wil, som rumme och wide; s lagandes, at thet nedersta rummet blir
nigot lingre dn thet frimsta, sd gar fisken thesto snarare ned i indan pd Ryssian:
brukas om wéren for gidddor och stor Mért; men om wintren for lakan.

S. 7.

Liustrande i thenna Sién ir sdsom annorstides algement: antingen man gar pa
landet, efter leke-fisk; eller ock om nitterna far med eld uti Biten, efter allehanda
slags fisk, in pa grunden: hwar til man brukar Brandjirn och liustra. Thet bista
maner ir, at man har Brandjirnet och elden framman fr sig wil upsatt ifrin watt-
net, i indan p4 baten: skolandes Fiskaren alltid hafwa en slokig hat pa sig, som utur
ogonen bort skymmer eld skienet; eliest kan man intet see hwad pd sidbottnen ir,
nir liuset slar i synen.

Man brukar ock, straxt Sion lagt sig, medan klar is ir, at dofwa Fisken, in pa
grunden, i thet man med en tung Yxhammar, eller sligga, slir braf skarpt til mit
ofwer ther Fisken gir; och hugger s& up isen, och tager up Fisken antingen med
Liustran eller annat Instrument, som ther til beqwimt ir; hwar om widare Olaus
Magnus lib. XX. Cap. 13. formiler.# The dtskillige maner, som efter hwars och ens
godt finnande, wid ofwan skrefna fisketyg, pa hwarjehanda sitt brukas och dndras,
ir onddigt at upfora: warandes thetta alt nog, om thet fdrnimsta hir wid Sién, obser-
veradt och anfordt. [s. 29.]

4. Capitlet.

Om Sjon Somen uti Oster-Géthland och Ydre
Hirad, med thes Fiskar och Fiskerier.

§. 1.

dst forr omtalte Wetter-Sion, 4r Somen then stérsta insién uti Oster-Goth-
land och Ydre Hirad beldgen, ifrin Norra Wi til Hesters Gistgifwaregird
Fem Swenska mil long, och 6fwer 2 mil bred, delas uti ganska manga Sinus
eller fidlar, som Liljeholms-fidlen, Flanhults-fidlen, Horsnis-fidlen, Aspenis-fidlen,
Krik-fjilen, Norra Wi-fjirden, Asby-fiilen, Torpa-sién, Swan-wiken etc. Thenna
Sién, som pd manga stillen med héga berg och skogar dr omgifwen, 4r ganska diup
och fiskerik, sa at ock til Sexton slags Fisk riknas, som ther fingas, sisom 1) Laxar,
hwilka i strdmarna ther ikring leka uti Septembris manad, och fingas, i synnerhet
uti Wissqwarn strommen uti Laxkistor, jimwil ock hugges med Liuster p& somliga

stillen.
2) Rédingar, them man icke, uti andra sidar, férutan i Wettern, finner. Thenne
fisken leker hir inemot wintern i Octobris manad, och fingas mist med Not,
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undertiden ock mot wiren, medan isen in ligger p4, hugges hal pa isen, och lig-
ges ut krokar pd 20 4 30 famnars diup, hwilka betas med nors, then Rédingen slu-
ker, i synnerhet om man nigra dagar forut, pa sidana stillen lockar honom [s. 30.]
med sonderskurne Norssar eller annor sma fisk, som man nederkastat i the wickta
wakerna. 3) Hir finnas och fingas ock til stor émnoghet Gidder, som iro forcref-
felige och i hela landet ei mindre namnkunnige, begirlige och wilsmakande 4n
Hielmars-Giddor. I Somen leker Giddan wid Jungfru Marie bebodelses tid, men
i the kringliggande mindre sidar nigot forr. Under lek-tiden stiger lek-Gidddorna
uppa kidrren, medan isen ligger pd sién, och ir ndjsamt at se, huru lekgiddan gir
geschwindt férut, och huru 2, hégst 3 folja henne sacktare nu for, nu efter, omsider
stanna the titt och nir tilsammans, sdsom orérlige, td man flere med ett Liusterhugg
pa en ging kan hugga och updraga. Thes utan fingas giddorna p4 flere sitt, nu med
Stand-krokar och Longref, nu med thet man kallar fara med drag. Men som forfa-
renheten lirer, at Giddan icke alla tider nappar draget, eller som man thet kallar, 4r
i taget, s& maste then som med drag wil fiska, fika och fara grant gifwa acke uppd,
antingen Giddan leker i Ny- eller- Nedan: ty leker Giddan i Nedanet, s3 tager hon i
Nyet; men twert om, leker Giddan i nyet, s3 tager hon i nedanet. Goda fiskjare pliga
ock profwa om Giddan ir i taget, pa thet sittet, at the taga en med Noten fingad
Gidda, och se til om tinderna och tandkicttet dr ricktigt, td8 Giddan sikert skal taga
draget; men om tandkidttet dr wixit eller swullit, sd at tinderna nipligen synas, si 4r
fafengt biuda til med drag, utan méste drjas til en annan tid. Giddan ir ock en s&
glupsker Fisk, at man funnit en Gidda om 16 marker, som swilgt en annan Gidda
om 3 marker. T4 Giddan slukat sig mict, pligar hon stiga in i wassen, therest man
henne med kringlagde Skott-Nit offta lyckeligen finga kan. [s. 31.]
S.2.

Abborens leketid begynnas hir i Maji manads bérjan, och warar sd isa 6 wekors
tid, t& han gir «il lands och ther til stor myckenhet fingas i Mjilar, ta han gir och
stryker sig wid Mjilgardarna, som af granqwistar gjorde iro, och wid Mjilarnas
ingdng med bjorke-16f utziras. Nir leke-tiden ir forbi, nappar Abboren krok med
mete matskar besatt offta sd girugt och snlt, at man ei forr far eller fortare hinner
kasta ut kroken, dn han nappat, och thet til stor myckenhet offta alt fort, s lenge
en enda af Abbor-stimmet igen dr. Undertiden dter nappar han intet, fast hela bottn
star full af Abborar, forr man slipper kroken helt diupt inda neder pd bottn, sé at
matken med sitt wimlande lockar honom at nappa uti. Om wintertiden, nir sién
forst lagt sig och med nigot sné betickes, dr bist at meta mit pa sién, men emot
waren, ut med bergen. Om sommaren eller t4 stark heta 4r, gar han pa diupet eller pa
sand-grund, derest han bist med pulsnot fingas.

S. 3.

Siken leker wid Alhelgone-tiden, t4 starkaste storm och grufweligaste owider ir,
wankar td af och an wid stranderna, som ei dro alt for diupa, therest han med not och
nit fiskas. Nir fisken gadt ut pa diupet, fingas han ther med noten, si lenge wintren
tillater draga noten. Forst om wéren, kan man med och ibland Norsen fd nigra
ibland, men kort ther effter gir han til land, at sluka Nors-rimmen, och fingas lit-
teligen. Nir sidn ir tickt med is, fingas han med krokar, them man beter med Nors.



S. 4.

Maérten, som ir ett alment behageligit rof for alla swilgfiskar, hwar med man ock
pligar hilst beta stind krokar och Long-Ref, finnes mist allestides i stor mycken-
het [s. 32.] hans leketid ir, ta ahl-l6fwet utspricker, ta han hopetals gir til lands, och
fangas i Mjilar, hwilka titt och offta maste Witjas, annars gar han ut igen. I andra
mindre sidar leker han bidde dag och natt, men i Sommen, allenast nattetid. Nir
leketiden allenast tre dygn péstir, pliga Ydre-boarna finga longt mera méort, 4n td
leke-tiden in p4 Nionde dygnet warar. Mitt pd dagen, af hetan utmattad, stdr morten
stupa med hufwudet helt stilla i watnet sisom déd, men morgon och affton gir han
in i wassen, ther han ock metas kan. Wimbor finnas ock wil i Somen, men ei til
sirdeles myckenhet.

S.s.

Laken leker i borjan af Januario, och fingas bist med Ryssjor, dfwen ock pa som-
liga stillen i strémmar och dar med Widje-milar. Somliga finga laken jimwil med
krokar, som betes med Nors eller annor smafisk och sinkjas ned til bottn. T Ang-
ermanland har jag ock sedt bonderna bruka med stor nytta ett sirdeles slags Lak-
krokar af eentrid giorda, hwarpa the sméfisk til bete sittia. Idfisket 4r uti Ydre rart,
sd at Iden nipeligen ther flerestides 4n uti Bulsiden lirer fingas.

S.6.

Herr Candidaten Jonas Laurenius berittar dfwen uti sin wackra disputation om
Ydre hirad° at uti Somen skal finnas til stor myckenhet ett slags sm3-fisk, them han
kallar pa Latin Harenge, pa Swensko Som-strdémmingar, the ther hela sommaren
simma uppe i watn-brunen, ju nirmare thet lider til theras leke-tid, ju mera gifwa
the sig pa diupet, och flottia frd landen, s3 at the uti starkaste leketiden ei kunna
fangas, utan med Not, som wil stryker bottn. Men nir leke-tiden ir forbi, drifwas
the til lands med en flottnot, som aldeles inga sinken hafwer, kringrinnas s4, at the
drifwas in i kilen, then Ydre-boerna kalla Kalfwen. Thetta [s. 33.] Som-strémmings-
fiskeriet anstilla the hilst mulna dagar, at Fisken mé s mycket mindre se och sky for
noten. Men gir Fisken under noten ut, si kommer han straxt up i watn-brunen igen,
therfore hafwa the tilreds en, twa, tre eller flere notar efter hwarannan, s at om the
undslippa then ena och then andra noten, maste the dock fastna for then tredje eller
fierde. Nir skarp winter kommer eller wintas, gir thenna Fisken i stora hopar til,
och lénar mycket wil mddan. Men om sién frys til och ligger sig for Andersmissan,
sd dr thet ute med thetta fiskeriet, som annars warar tils Juhlhelgen om ret.

S. 7.

Norssen stiger wid borjan af Aprilis i sidan myckenhet hir til lands, at man kan
std pa landet och 6sa then med skiflar. I skumningen fingar man Norssen, och
fas offta i ett warp hela so tunnorna, t3 en stor myckenhet folk ifwen samlas, som
straxt kidper then. Under Nors-fiskeriet fingas ock atskillig slags stor Fisk, som gar
4t lands at sluka Norrsen. I synnerhet 2 4 3 wekor efter Norssfisket kommer en hop
stor Fisk, som gar til lands at sluka Nors rommen, som ock med noten fanges. Nors
ir tweggehanda slag: nemligen Nors som 4r smé, och Knapnors eller Slom, som ir
storre, men til antalet mindre, och f8ljer med smé-norssen. Och af thenna sméifisken
hafwa Ydre-boarna dock ganska stor nytto och gagn pé flere sitt.

~ 657 i~



~: 658 i~

§.8.

Gers ir en liten, dock wilsmakande fisk, then fiskarena dock litet ackta, emedan
forfarenheten skal wisa them, at, nir Gersen girin i notn, styr annor Fisk undan och
rides til dfwentyrs for Gersens hwassa tagga och feen. Gerssen leker eljest samma
tid, som Abboren. Thessutan finnes ock i Sommen 2 slags sma fisk, thet ena kallas
Steensugare eller [s. 34.] Steenbitare, thet andra Alingar, och doger foga annat til in
at beta krokar med, at finga annor fisk uppa.

s. Capitlet.

Om Metande.

etande ir et arbete for gammalt 6fwerlefwat och swagt folck, som ei dro
Mdugelige til ndgot swirt och médosamt arbete, och dndoch icke aldeles

wilja wara fafenge; annars om dugligt folck ther til skulle hallas, torde
thet ei l6na médan. Om ungt och starcke folck skulle beflita sig om metande och
lembna bittre syslor, ¢4 triffar thet allmenna ordspriket in, fiskefinge och fogelstill-
ning férderfwar mangen god yngling. Metspon béra hafwa miuka toppar, granna
refwor, och smé krokar for fiellfiskar, eftersom the nappa bittre p4 fin metedon, 4n
thet gréfre, rdd mask ir wil ordinairt och allment bete: Men stickmask eller stens-
prok, dr mycket bittre.

Till swilg fiskar bor man hafwa starckare och gréfre metedon, theras krokar
miste betas med glyn eller sm3 fisk, blifwa sidane lefwande pd kroken heftade, &
nappar bist, forthenskull bér en metare, hafwa glynit eller tienlig haf, at taga glyn
med, effter som the smé fiskar, som annars thertil upmetas, gemenligen 4ro nistan
for grofwa for abborar.

Ther som man har tillfille at f4 sma rudor och halla them lefwande nir sig, s dro
the mycket goda, at sittia pd maskkrokar utan sincken, ty rudan drager sig straxt at
botnen, och emottages ofta af stora abborar.

Alla metestillen uti insigar bor en metare sielf kunna merkia och utse, nemligen
kring grund, wassuddar, ifillde [s. 35.] skatar, mértwasar, och annat skrip, hwa-
rest glyn gemenligen hafwa tillhall, will man forsokia diupare wattn, dn pé afwan-
nembde stilen gifwes, thertil brukas diupmeten, med samma slags bete, som melt ir.

Gidddor taga Excelent pé kiillefron, om the kunna f3s, nir man metar med sting-
krok, sammaledes med slant. Flstkierfwar med snéren, hwars krokar betas med lef-
wandes fiskar dro rite hilloge, hilst om sién ir ren for ligor och skrip. Finnes ther-
emot sién full med dylike skrip, td ddger ther intet, ty hwarje giidda som swillger,
snirjer bort altsammans innan man kommer at wittja.



Dragrodning ir hillogast uti mércke wider, bittida om mornar, och emot aft-
norna, sirdeles slutet pA Nedan, och bérjan pa Nytenning, fsrnembligast the dagar
som hafwa oppositio och Conjunctio uti almanachen.

6. Capitlet.

Om Norrlands Lax, thes natur, art,
beskaffenhet, fiskande, insaltande
och forwarande, jemte atskilligt
annat mirckwirdigt.

§.1.
Lax, (a)* ir en s& namnkunnig och bekant fisk, at jag ei lirer behéfwa thes
huru danhet beskrifwa widléfteligen. [s. 36.]
Han uppehaller sig nu i hafwet, dter wissa tider pd aret ger han sig up 4t strémarna.
Thes kistt dr rodt, timmeligen lika menniskio kict, hwilken firg thet ock saltat
behéller, men t4 thet kokas, bleknar thet. Nir Laxen lenge uppehallit och utarbetat
sig 1 longa strémmar upfore, sd blifwer thes kjott blekare, dfwen ock sedan leketi-
den ir forbi. Thes kitt ir mycket wilsmakande och mittande, hwarwid man snart

I (a) Salmo piscis est oceanicus ac fluviatilis, Sangvineus, branchiis respirans, corde unico
ventriculo predito, oviparus dorso erecto natans, corpore non longo & lubrico, sed con-
tractiore, squamoso, pinnis non aculeatis, duabus in dorso erectis, dentatus, & e trat-
tarum genere. Salmoni caput leve, cute pingvi obducitur, negrisque ut plurimum nota-
tur maculis. Dorsum ex czruleo fuscum est. Squamis tegitur exilioribus, crassiuscula
cuti adnatis, colore praterquam in tergo argenteo. Lineola utrogque latere recta fere a
branchiis ad caudum excurrit. Venter opimus & sapore excellenti. Os modicum, dentes
exiles. Caro lamellis consita est, musculis scilicet torosis, unde illa agilitas insignis & vir-
ium robur. Lingva dentibus aliquot instructa. Oculorum bulbi pingvedine nivea consiti,
optico utrinque nervo adnectuntur cerebro tuberoso, sed valde exili. Cor triquetrum,
ventriculo unico. Venz cave auricular magna, arteriz magna item sacculus adstat, ut
in piscibus communiter. Alimentarium tubum natura instruxerat 123 appendicibus, sin-
gulari ingenio, crasso chylo turgere solent. Vesica natatoria e tenui membrana constat,
secundum abdominis longitudinem exporrecta. Hepar magnum, Lien modicus, colore
cruoris atri: Cfr. Mag. Dan. Bonges Disp. de natura Salmonum, & assess Dni Joh. Gabr.
Geringi de Pilcibus [Bonge, Daniel, -2, svensk forfattare, Dissertatio physica de salmo-
num natura eorumque apud Ostro Bothnienses piscatione [...] 1:a uppl. 1730; Geringus,
Johannes Gabriel, 1704-1776, svensk likare, Dissertatio medico-physico de piscibus [...] 1:a
uppl. 1727].
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ledsna kan, ta then firsk dtes. Then salta Norrlands Laxen fores och forsiljes wida
kring hela landet, ifwen ock then rékta, som icke halles for ohilsosam. The {4 Laxar,
som undertiden komma at blifwa qwart uti strdmswikarna, och ther 6fwer win-
tren stadna, blifwa utmagra, och illa smakande, kallas Winterliggare och Lerbakar,
hwars affoda dalkarlarna kalla Orlaxar. [s. 37.]

S. 2.

Om Laxens generation och aflande wil jag korteligen hir nimna, thet jag innu
mycket twiflar, om thenna fisken ligger sin rdm i strémarna, som 4tskillige mena.
Twert om ser man gemenligen, at td Laxen gir frin scrommarna til siés och hafs, och
fingas, 4r han full med mogen rim, stor som smé-irter, hwarfore herr Bonge forme-
nar, at Laxen ligger sin rim i hafwet, begynner i Novembris manad och continuerar
s4 hela wintren, ta Laxen dfwen p4 hafs diupet sig uppehiller.

S. 3.

Hwad orsaken ir, at Laxen med sidan begiirlighet ger sig wissa tider om ret
up 4t och emot strémarna, wil jag hir ej widlofftigt undersékja, jag lemnar thet til
them som tid och tilfélle hafwa then saken at utforska, antingen thet skjer for then
orsaken, at Laxens hilsa fordrar friskt watn eller nigon annan. Jag wil hir allenast
nimna, hwad en gammal, hederlig och beromlig Pastor hir om gissade, t3 jag for
for nigra ar sedan med noje dskddade Laxfiskerien i Norrlanden. Thenna mannen,
som dfwer so ahr sielf et anseligit Laxfiske 6fwat, berittade, at han, den tiden Laxen
gér, hade observerat i ganen eller gelen pd Laxen en hop smé matkar, som han mente
skulle féroroa Laxen, och drifwa Laxen til friska watnet, hwarfore han ock sedt, at,
ta Laxen git up for strémmarna, gir han med 6pen mund, och liksom silar watnet
och forsen genom munden ut wid gelen, ther igenom han tyckes fi nigon lisa. Jag
lemnar thetta til andras undersékjande och nirmare bepréfwande, hwar til jag ei
har tilfille.

S. 4.

Hwad Laxens fodo, aliment och niring wara minde dr swért at sdja. Uti al then
Lax, som allestides hir och ther i strommarna fingas, och upskjires, finnes aldrig
ndgot [s. 38.] utan tomma tarmar. S3 acktar ock Laxen icke krok, hwarmed Giddor
och tskillig slags annor fisk fingas. Skal man wil t4 kunna sija, at Laxen af blotta
watnet har sin niring och fddo, som Chameleon af widret? Herr Rondelett har obser-
verat och berittar, at thess hustru i 3 dhrs tid, uti ett stort Glas upfédt en Fisk, med
blotta friskt watn, och aldrig ndgon annan mat gifwit honom, hwilken fisk sa wixte
och blef sa stor, at han ei feck rum i kidirillet, ei eller kunde komma then wéigen ut igen,
som han war inslipters* Men at dock Laxen matte wara en ibland Sluk-Fiskar sluter
man ther af, at esomofftast fingas i strémmarna Laxar, i hwilka man finner stora
Torsk-krokar, them the med 7obbisen eller lilla fisken therpa métte hafwa slukit uti
sig i hafwet.

§.5. )

Wid hwilket tilfille jag hir wil inféra en mirkelig och sanfirdig berittelse: Ar
1650, td Borgmistaren i Ulo Stad [Uleaborg], Andreas Joranson Lytreus,” reste sio-
ledes hem 4t ifrdn Stockholm, hinde sig, at utan for Gefle pa stora hafwet, hof thes
gosse oférwarandes, td han twittade af diskarna, en sin husbondes silfwerskied i sién



med diskwatnet, thet flere af them, som pa fartyget wore, sdgo at skjeden winglade
ned 4t hafs bottn. Innom trenne dygn seglade the hem med fartyget, s& god war
winden och favorabel. Men hwad hinde emedlertid? Magistraten ther i staden har
ock sin Laxnot och Laxfiske. Ifrin thetta fisket feck Borgmistarens hustru, som
hemma war, en stor skion firsk Lax, then hon straxt lit upskjira at kokas. Men t3
thenna Laxen skars up, fant hon med stérsta férundran och hipenhet uti thenna
Laxen then silfwer skeden, som hon wid bortresan feck sin man med sig pa resan i
hinder, hwarpa ock theras namn war ritat. Hon kunde ¢4, s3 wil som husfolket och
the andra nirwarande ei annat forestilla sig, in at mannen med fartyget [s. 39.] lidet
skeps-brott, och saledes med skeden kommit i hafwet, kunde ock icke wil begripa,
huru Laxen, med sin lilla mund, thenna stora skeden kunnat sluka. Laxen, som war
upskuren, férwarades 6fwer dygnet, td thet berittades, at Borgmistaren med fartyg
och folk lyckeligen war til staden anlind och hem kommen, hwilken dfwen hem
kom lyckeligen, och med forundran askidade thenna besynnerliga underliga hin-
delsen, och sin skjed, samt Laxen, som, inom twinne dygn, en sd long wig, nemligen
110 Swenska mil skjeden férdt, och til sin ritta dgare dterstilt. Thenna skjeden blef
ock sedermera en ging forlorad i en dynge kast, och med godselen utford pa dkren,
therest hon ett helt 4r legat, och kom dock &ter til ritta. Thenna skjeden forwaras
annu hos en Comminister i Osterbotn wid namn Isac Lithovius.s*
S. 6.

Til Hus-Medecin i Norrland brukas dfwen dtskilliga partier af Laxen. S3 halles
Gallan af Laxen i f3go simre wirde in Bjérn-Gallan. Laxgallan torkad i solen, bls-
tes i brinwin, och brukas som tinctur for swag maga och matleda. Sa skal ock then
wara god for gamla sar och skador, samt f6r 6gon- och 6ron-wirk. Laxfett skall wara
godt for 6ron-spring och wirk. Salt Laxkidtt brindt til pulfwer skal hielpa och wara
godt for flytande hufwudsir. Thet i flera wekor samlade inkrim af Laxtarmar etc.
pliga the koka i en kittil, fettet ther pa flytande samla, och bruka med stor nytta til
allehanda smérjande i hushéllet.

S. 7. )

Alt Laxfisket i Norrlands strémmarna ir sa tilsigandes regalt, ifwen ock i Anger-
manna stor-an; i ty the som thetta idka méste drligen betala til Cronan ett wist tun-
netal af Lax, then the pd somliga stellen kalla Stadge-Lax, then the betala antingen
in natura eller med penningar arligen [s. 40.] wist for hwarje strém, silunda betales
for Ulo strém trettio femb tunnor, af Jio 45, af Kemi 55 arligen, antingen ther finges
litet eller mycket. Och kan nipligen nagon forestilla sig, hwad otroligit beswir,
margfaldig kostnad och arbete thetta fattiga folcket méste anwenda pd sina Laxfis-
kerier, som nu for tiden mycket litet lona médan, hwadan man icke eller kan undra
p4, at man hir neder i orterna nu sa dyrt fa betala then salta Laxen, som hit neder
kommer.

§.8.

Sedan Laxen med stort beswir blifwit fingad, med LaxNot, Laxnit, i Lax-Ter-
norna, pata-gardarna, eller pé flera sitt, hwarom widare skal handlas framdeles, sa
blifwer Laxen wid stranden upskuren, och wil skjéld och rengiord pa wanliga stil-
len, hwarest dfwen en stor hop annor sm fisk pligar sig infinna, at f nigot af rofwet
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til bista. Ther p4 bires han i Laxboden, ligges pd et bord, hwarest sedan Laxen ir
mitt i tw skuren, ryggen utskires och hugges i twenne delar, sa at hela laxen blifwer
straxt med bdda sidorna delt i 4 delar. Therpa nedligges han straxt i et stort Lax-kar,
och nedsaltas ther sé tiockt och dmnogt, at kéttet for salt icke kan synas. Hwad the
om dagen fangat, nedsaltas silunda om qwellen, och hwad the om natten finga,
nedsaltas féljande morgon, och méste alltid saltet wil forut stdtas och gnos sonder,
annars smilter thet intet. Ju tjockare och storre Laxsidan ir, ju tiockare och mera
salt fordrar then, om then ei skal surna och forderfwas. Silunda blifwer nu Laxen
liggande i sit salt och lake longt fram p& sommaren, tils Jacobs-messo tiden, ¢ then
uptages utur karet, och omligges i tunnor och halftunnor, och ther uti inpackes,
utan at liggia nytt salt ther til. Dock hilles in i hwar tunna af laken en god del;
annars hirsknar Laxen. [s. 41.]
S. 9. )

En pa foljande sitt praparerad Lax har jag med néje itit, i Angermanland, then
the kalla Graf-Lax. Nir Laxen ir fingad, upskuren, skiéld och sénderskuren, saltar
man med litet fint salt 2 parto en eller flera Laxar i ett trig, helt litet, thet the kalla
Warsalta eller salt til prof. I thetta saltet nir Laxen legat ett dygn ongefehr, uptages
han, och ites sidan straxt. Han ser t4 ut, som han wore helt rd, men dr ganska miiller
och delicat. Huru firsk Lax pé flere sitt insyltes, och med god ittiko ites, dr allmen-
nare och bettre bekant, in jag thet hir behofwer nimna. Huru rokt Lax ritteligen
skal handteras, och i Kotan rékas, skal pa et annat stille blifwa utforligen handlat.
Huru firsk Lax ritteligen stekes, stufwes och siudes, horer til Kok-boken.

§. 10.

Som Laxen ir stark, frisk, liflig och lefwande fisk, sa twiflar jag icke, at ju then
sivledes uti fiskare-sumpar skulle lefwande kunna foras long wig, och wid the stora
stiderna med stor fordel forsiljas, dfwen si wil som Karp och rudor, samt annor
slags fisk. Man kunde dtminstone dymedelst spara den dryga omkostnad Norrlin-
ningarna méiste anwinda pd saltet, thet the nddgas nu s dyrt kidpa och s& ganska
long wig, med stort beswir, offta longt 6fwer land, fora.

§. 11.

Salt Lax kan man hela dret om conservera och férwara for hirskenhet fri, om man
lagar at laken stir 6fwer fisken i tunnan, skinsidan altid ligger 6fwerst pd 6fwersta
stycken, och om man med gritt paper offtast samlar bort then hirskande fetman
ofwanuppd, ligger sd ndgra ark grit paper 6fwerst, samt en botn med en sten uppd,
som héller thet tilhopa wil. [s. 42.]
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THEN TRETTONDE AFDELNINGEN.

OM ALLAHANDA HUSMEDEL EMOT ATSKILLIGA SIUKDOMAR,
SAWAL FOR GAMMALT SOM UNGT FOLK.

For hetzig Hufwud-wirk.
1A o I Yag rosen-olja, ettika och rosenwatn, blanda thet tilsamman, wit ther uti
en linnen duk eller litet lin, och ligg thet pa stellet hwarest stdrsta wirken
och hetzigheten ir.

2. Tag Lactuke-blad och rosor, och siud watn med ettika sammanblandadt, wit en
duk ther uti, och ligg 6fwer ther wirken ir.

3. Tag Malért och Abridd, och siud thet uti god ettika, och bruka thet lika som thet
forriga pd hufwudet, i synnerhet affton och morgon, ta thet wisst hielper.

4. Drag Mayrams-Olja offta up i nisan, s& bortdrifwer then wirken, och tienar for
allahanda hufwud wirk. [s. 1.]

5. G. Galbanum pd glddande kahl lagdt, och réken i nisan updragen, borttager het-
zig hufwudwirk.

6. Tag Rosen-olja 1 lod, en dggeblomma, Bolus ¥4 lod, Biuggmiél 1 qwintin, Miy-
rams-watn I lod, och blanda thet tilsammans, ligg thet med en duk, lider eller
hampbliner 6fwer ther wirken ir.

7. Tag hwit wirak och stét til pulfwer, temperera thet med halft brinnewin och egge-
hwita, at thet blifwer til ett mos, stryk thet pa en duk eller hampeblir, och ligg
ofwer stellet ther wirken ir.

8. Sonderrif Lupharbium med ettika. Ar wirken pa hogra sidan, sa bestryk then
wenstra, lika s3 vice versa, och lit intet linger pé ligga, in man lis 2 gdnger Fader
War.
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For Ursinnighet, Mania kallad.

Oleum Camphor 2 Untz, Musci 2 Drachma, blanda thet tilsammans och tag pa
en ging 2 Drachma, thet fordrifwer Maniam underligen, och skal therjemte thenna
oljan brukas utwirtes pd hufwudet, sisom til en sémnsalfwa.

Om man icke wil kan forst siukdomens ritta orsak: Ar thet en mansperson, si
tag tungan af en bock, steck henne i tu, bind henne s warm om hufwudet; ir thet en
qwinsperson s bruk en getetunga.

For Raseri eller Willdelse i Hufwudet, phrenesis kallad.
Tekn.

Then siukas ansichte dr rédt samt mistedelen af nisan, hans watn ir gront, och
kan icke sdfwa, pulssidrornairo [s. 2.] fulla och sl hastigt, och han hafwer ingen ro,
skickar sig underligen, wil altid tala, somlige dro wrede, somlige bedréfwade, med
mycken riddhéga.

Medel.

Straxt man finner och férnimmer sddan kranckhet skal hufwud-adran 6pnas,
och nigot ther efter en ddra framme i pannan. Then siuke skal leggas uti en mork
kamare och intet talas med honom mycket, icke heller skal man gifwa honom annan
mat in litt och snart fordéfwelig och f6r hufwudet tienlig, hans dryck skal wara
korn-watn, wil beredt, hans hufwud skal esomofftast twettas med watn, hwaruti
pileléf sudne iro, sedan skal man taga Rosen-olja och ettika tilsammans blandad,
hir med man skal smérja pannan och tinningarna, thernest bruka the medel som
kan drifwa honom til sémn. Lit s3 then siukas har afrakas, tag sd pepparrot och stét
then sma til ett safftigt plaster; ligg thet emot natten pa then siukas hufwud, och om
morgonen, nir man thet aftager, si finnes en hinna eller blasa pa hufwudet, tag then
bort, och twitta hufwudet med ettika, och nedligg sedan then siuka til hwila, bruka
thet siledes nigra gangor. Tag Ringe-blommor, Abradd och Salwia, och stampa
med win, pressa s ut sedan lagen, och gif patienten theraf at dricka.

Foér beswimelse uti Hufwudet.

1. Om thet kommer af blodet, skal hufwud-dran 6pnas.

2. Pione-Sdcker eller Latwerg brukas, och hielper.

3. Venediske Triackelse, stort som ett sur-dpple eller en hassel-nét, blandadt uti win
och druckit, hielper.

4. Kérfwel sudin uti watn, och lagd éfwer pannan och tinningarne, warmar huvu-
det och hiernan. [s. 3.]

5. Krusamynta sudin i 6hl, kan drickas warmt afton och morgon, t thet hielper.

6. Om wirken ir pé ett stelle i hufwudet, si tag hwittlok och stét tilsammans
med 30 pepparkorn wil smatt, stryk thet pa ther storsta wirken ir, thet hielper
wisserligen.

7. Tag Sifwenbohm, och giut therpa Lawendelwatn, och ltt destileras pa nytt; ligg
sedan dukar i samma watn, och sli 6fwer hufwudet.

8. Krassefrd til pulfwer gjordt och i ndsan updragit, rensar hufwudets bakdel som
beswirad ir, fitargia kallad.



Fér Melancholi.
1. Man kan legga Timian i 6hl och dricka, eller ock dricka Canele-win, thet hielper.
2. Siud Alandsrot i win, och Lit thet sedan blifwa kalt, therefter slick ett godt stycke
gloggadt stdl i samma win, at winet andra gdngen blifwer wil warmdt, och drick
theraf thet warmaste tu kan tilat 2 gdnger om dagen, sa férgir siukdomen.
3. Tag Caleber 1¥2 lod, sicker 3 lod, stdt thet tilsammans smitt, tag theraf affton och
morgon pa en knifsudd, och halt sedan nisan til, at luften drifwer i hufwudet.

Om man icke kan Sifwa.

1. Tag dillefrd och stét til pulfwer, och tag thet in om afftonen uti en drick win eller
ohl.

2. Tag en del af thet swarta wallmogefrd, och stot thet wil med nigot litet watn som
warmdt ir, s at thet blifwer tiockt som miélk; gior en linduk wét theruti, som ir
2 alnar ling, och en hand bred, och bind omkring then siukas hufwud [s. 4.] om
tinningarna och pannan, td kyles hufwudet, och then siuke fir sémn, och om
then siuke upwaknar om natten, si witgiér samma linklide igen, och bind om
hufwudet.

3. Tag Lactukeblad, fiohle-rot, roser, sonderstdtt korn, af hwarje en handfull, wall-
mogehufwudskal, hwita sisblomster, af hwarje en handfull, bollmedrtsfrd, wall-
mogefrd, Lactukefrd, af hwarje 1 lod, samt Camilleblomster och kattost-ort.
Thesse forbemelte stycker skola siudas tilhopa uti ferskt watn, och wiita en swamp
theruti, thermed twetta hufwudet 6fwer hiessen, thet gidr ro och hwila. Och om
en wore rasande och hierngalen, kommer thet doch patienten til sémn. Item. Tag
in Rosen-Sécker eller gris-hierna. Eller wallmoger eller thes fré sudit i miélk, silat
och kokat med gryn, och tit.

Om nigon blifwer rord, paralysis kallad.

1. Gif then siuka ett qwintin god theriak med en drick warmdt win, uti hwilken
bifwergiild och Lawendel dr sudin, och nir han thetta hafwer intagit, skal han
stellas i efterskrefna bad.

Tag Lafwendel, Salwia, Oxeliggs-6rt, Enebir, Mynta, Camilleblommor, Lagerbir,
koka thetta uti en Thekanna efter sittet, med godt hwitt win; af samma win eller
ock starkt brinwin allena, férutan nigra orter, skal man lita pa glédande stenar,
s at then siuke wil kan swettas, och lit honom saledes bada thet lingsta han kan
tdla. Sedan ligges then siuke uti en warm seng, och héljes wil pa honom, at om
mogeligit wore, han kunde swettas igen, och skal wachtes wil f6r kisld. Enir han
nu ir blefwen torr [s. 5.] igen, skola hans lemmar gnidas med &fwanskrefne win
eller brinnewin, eller ock en swindesalfwa hirtil tienlig. Saledes borde then siuke
bade 3 ginger om dagen uti 9 dagar, och hwar dag smérjas 3 gdnger med bomolja,
hwaruti bifwergiild sudin ir, eller ock med tegelstens olja.

Eller:

2. Tag ofwanskrefne orter och koka them wil uti en kittel med watn, giér ther af ect
bad med heta stenar, som brukeligit ir, lit then siuka wiil swettas thet lingsta han
thet formar, sedan fores han i en warm seng, och langsamligen torkas. Therefter
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tag Saltpetter och lut, siud thet lycke, til thes halfparten ir insudit, blét en swamp

theruti, thet hetaste man kan handterat, och twitta the Lamma ledméter hirmed

offta. Om thetta siledes med flit brukas, skal patienten innan kort tid bekomma

sin wirma och styrelse igen. /VB. Somlige taga starkt brinnwin i stellet fér lut.
Eller:

3. Tag starckt brinnewin wid pass ¥ Lispund uti ett stort kirill, tind ther eld uppa,
och af then warma dunst lit kammaren warmas at the swettas therwid uti en
swett-kista. Thetta practiceras ock til en lem som ir rérd, med en besynnerlig kista
ther til giord, at wirmen blifwer inne hos lemarna, men uti alt skal hufwudet
forwahras fran dunsten.

4. Om en lem pd menniskian blir rérd, sdsom arm eller ben, s3 tag foreskrefne orter
i win eller wattn kokade, och bada thermed, at han wil warmas; sedan smérjes
eller twettes med luten, som forr ir sagdt, och dndteligen 6fwerbindes ett swart
fareskin, och skal thetta offta och med flit brukas, s3 blifwer patienten snart god.
[s. 6]

5. Histepiss pd smordt wid warmen ir ock forsoke allenast ledamoten altid halles
warm.

Swinde Salfwa.

6. Rec. Venedisk twil, grona Enebir, hampefrd, af hwarje 3 hinder fulla, menniskio-
fett om man thet hafwer, eller i thes stille hundefett, alt wil tilsammans blan-
dadt. Lt thet uti en glaskalf, och sla therpd starckt brinnewin si mycket som
behéfwes, litt thet std 8 dagar i warmen, sedan pressa thet af til en gron salfwa,
ligg hirtil nigot pulfwer af Regnmattkar och zerpentins- eller Tegelstens-olja,
och smorg hirmed lederna.

7. Eller tag Myror med sina digg, sla therpd brinnewin, och destilera thet, smorg leda-
moterne, thet hafwer mingen hulpit til sin rérelse igen.

8. Lagerbir och Safran sudit med win och druckit warmar mycket wil.

9. Pilule Castorii & salvia succo & melle in modum fabe sub lingva ponuntur, & recu-
perabunt 10 quelam.

10. Nesslefro strukit pd Tungan.

11. Hwilken alla morgonar inswilger 2 a 3 peppar och Senapskorn, han ir samma
dag siker for borttagenhet. Eller dricka thet win som etternisslor 4r sudit uti, dr
ett synnerligit praservativ.

12. Om nigon lem férswinner och blir liksom borttagen, ta tag friska brin- eller
etternisslor, och sl samma lem offta thermed likasom med ett ris.

For Krampen.

1. Gif then siuka om morgonen bittida 1 qwintin Triachelse med win eller &, thetta
ir ett godt och offta forsoke preservativ. Ligg sedan bak uti then siukas nacka en
linpossa med warmdet salt, thet hielper. [s. 7.]

2. Om man giér en rék up i nisan af Aloetrd, then samma rok hielper alla 4dror och
senor underligen.



3. En ring giord af gull, silf, koppar och stal, lika mycket af hwart, och then burin pa
Likare fingret af winstra handen, hielper.

4. Ofwerstryk titt egit wattn, si hielper thet.

5. Gul Lillierot hos sig burin forhindrar krampen.

6. Tag en fet gis, tag utur indlfworna, och kasta bort them, hacka s en katt i sma
stycker, och fyll henne med; tag ock hirtil flisk, miyram och hwit wirach, af
hwarje 1lod; sy then samma til, och stek gisen pd ett spett; Sdte ert kirill wil glas-
serat med win-ettika inunder, lit theruti drypa then férsta rd fetman, therefter
tag then wil stekta fetman i ett sdrdeles kiril med hwit win-dttika, tag s4 samma
katt med idttikan, och stek gdsen theruti, at hon blir wil mér. Med thenna fetman
smorg ryggbenen och the leder som krampen drager.

For fallande sjukan.

1. Enidr nagon thenna siukdom forst bekommit hafwer, ma en ddra pa then lilla tin
uplétas, och bindas om pion-rot pa then siukas hals, thet hielper.

2. Man mé ock uplata en &dra, hwilken man wil, och then siuka gifwa af samma blod
ett lod med ett blote Egg til at dricka.

3. Om nagon skir af then siukas naglar bdde pd hinder och fotter, och i gammalt 6hl
siuder, och gifwer then siuka til at dricka med thet som ir skurit af naglarna, sa
hielper thet.

Desse 3 stycke dro wisse medel f6r them som thenne siukdom férst kommer uppa;
Men the som thenna siukdom lenge hafwa hafft skola hielpas med effterféljande
medel. [s. 8.]

1. Man maéste taga hufwud-skilen af en tiuf, som 4r uphingder, och brinna henne
pa ett halster, til thess hon blir hwit, och kan stotas til grant pulfwer; sedan skal
man taga af samma pulfwer ett qwintin och 3 Pione-stenar, och gifwa then siuka
thet til at dricka i litet win med Lawendel eller Lindeblomsters wattn; man skal
bruka thet uti 3 dagar och hélla sig hema och ita snar-smiltande mat och dricka
litet. Somlige taga trekantige ben som sitta i gdsen, och thet allena bruka, som
foreskrifwit ar. Dock skal hufwudskélen i forstone beredas som efterfoljer:

Forst skal hufwudskalen twittas will ren uti wattn, thernest leggia henne i starkt gott

brinwin och henne theruti wil rengiéra, sedan torkas then och brinnes til pulfwer

och brukas som féreskrifwit ar. Enir man hirmed forsichteligen omgis, skal sporjas
at thetta ir et wisst medel som hielper. Jtem. Swalestenar uppa halsen hengde uti en
kalfskins lider pung, forhindrar snarlig thenna siukdom.

2. Tag bifwergiild, spetzglas, drakeblod, lika mycket af hwarje, stét thet til pulfwer,
gif then siuke hwar dag hir af ett qwintin uti warmt win, och bruka thet in til
then siuke blifwer bettre.

3. Quinta essentia ellebori nigri fortager fallande sot, Slag, Podager och wirk, samt
wattnsoten af sielfwe grunden, td man med f3rstnd then ritt brukar en ging om
wekan, efter lirde Mins rad.

4. Tiacastoreum ir en wiss och forsoke likedom, om man gifwer then siuke hiraf 3
ginger om wekan, och &t minstone hwar ging 1 qwintin.
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5. Ulfwekott torkat uti en bakugn, och stétt til pulfwer, och then siuke 1 qwintin
ingifwit med en drick win, och ther hos en rem af ulfweskin om hans bara kropp,
thet hielper underligen. [s. 9.]

6. Endr ndgon ir nedfallen, si tag bifwergiild och Ruta, stot thet til pulfwer, blds
thet up i then siukas nisa, s stir han straxt up igen. Thetta brukas esomofftast
for ett praservatif:

7. Stod-mislk drucken, hielper for fallandesot.

8. Enidr nagon forst fir then siukdomen, sa dricke straxt warmt Lammeblod, ¢4 hiel-
per thet.

9. Lefwande swafwel strote pa dnnet ett skedblad fullt, eller och intagit med dgge-
soppa emotstar siukdomen.

10. Endr man ingen annan safft eller beqwimlig wittska hafwer at ingifwa nigot
pulfwer uti, s tag Camille blommors blomster och koka uti dttika med honung
och bruka i stellet.

11. Til purgationer iro flores antimonii tienlige.

12. Mistel som wixer pd Eketrid med Pione-rot och thes frd pulfveriseradt, lika mycket
af hwart tilsammans blandat, och ¥2 qwintin med Lillie Convalii wattn ingifwit
en dag for hwar qwarter-skiffte om morgonen fastandes.

13. Somliga bruka thet samma helt at henga pd halsen, hwarigenom minge 4ro
befriade.

14. Pionerétter upgrifas enir Solen och Ménen ir uti widurens tekn, i nedan fér
solenes upgéng, sedan torkas the i skuggan och icke i solen.

15. Tag en swal-unge af boet i nyet, nir ménen ir i Jungfruns tekn, tag hufwudet af
honom och lit blodet falla uti ¥2 lod hwit wirack, och blandat tilsammans, at thet
blifwer tiockt. Thetta delas i 3 delar och ingifwes i nedannet 3 dagar efter hwar-
andra, sedan acktar man sig for hetzig wrede.

16. Midsommars Affton f6r solenes upging finnes under réd gribo kahl som upgrif-
wes, och hir til ingifwit, samt nagot pd halsen hingt. [s. 10.]

17. Wild-gasetrick til pulfwer brind, och theraf 1 qwintin ingifwit i win eller 6hl,
hielper.

18. Stryp en liten mus, tag inelfworna utur henne, férutan lefwer och lunga, It
henne brinnas til pulfwer uti en ny oglasserad potta, wil tileipt, stdt thet sedan
och ingif thet uti Lindeblomsterwatn 3 mirnar, hwar ging en sked full.

19. Tag en skrupel Assa fetida, och 2 skrupel pepparkorn, ett qwintin senaps korn,
thetta alt pulveriserat och sammanblandat skal intagas frsta wekan p4 minaden
2 ganger uti Lawendel wattn, sa skal patienten then minaden wara fri.

20. Gif then siuke bockelefwer at dta, té faller han straxt om han icke ritt ir curerad.

21. Réken af Assa fetida, som kdpes pa Apoteket, rokes under nisan, och 4r ect wisst
prof, thet jag pa Skalkar hafwer forsékt och befunnit them hafwa med bedrigeri
umgats, ty hafwa the then siukan sa falla the straxt.

At komma hir til at wexa.
Forst skal stellet wil gnidas med en grof Linduk, at thet nigot ridnar eller blifwer
rode, sedan brukas effterskrefne medel.



1. Tag Byer en god hop och torka them wid elden, giér pulfver hiraf och blanda thet
sedan med bomolja, och stryk thet therpd som man wil hir eller skisigg skal wiixa,
s sker thet.

2. Tag Rosen-olja, och litt then uti en bly mortare, rér then wil om med en blystétel,
hireffter smérg [s. 11.] rummet om afftonen och twitta thet wil af om morgonen
med warmt watn.

3. Tag thet feta, som kokas och utsiudes af Mullsorkar och stryk pa, si wexer ther
hér effter.

4. Tag dufwotrick, och brin til aska, och giér lut theraf, twitta hufwudet thermed,
si wexer ther har.

5. Tag Petersilia och siud henne med swineblod och hwitt win, skumma thet feta af,
och temperera med sudna dggeblommor.

6. Mastix och kummin tages, och bestrykes rummet, si wixer thet snart hr.

7. Haf-mus fett, som bekommes i Skirgarden, pé strukit, giér wacker hdrwext.

8. The stora karrborrerétter kokade i lut, och hufwudet thermed twettadt, skaffa
skion harwext.

At fordrifwa Hirmatten.
1. Siud faenum grecum uti watn, och twitta hufwudet thermed, si befordras hirwex-
ten och métten fordrifwes.
2. Tag sma sttt senap, blanda med honung, och gnugga thet pa hiret.
NB. Enir nigon twittar sig, sd skal han straxt afskéljat med watn, eljest wexer
matken.
3. Haedera terrestris med elleboro nigro kokas med flisk il en hér salfwa.

For bulit och skarfwigt Hufwud.

1. Tag honung, swinister, swafwel, enebir som idro grona, osaltadt smér, spansk-
grona och brinnewin, af hwarje 1 lod, gior hiraf en smérja, och smérg hufwudet,
sa liker thet snart. [s. 12.]

2. Tag swafwel, lagerbir, qwicksilfwer och gammalt ister, stét thet tilsammans uti
ett tri-kiril til en salfwa, s liker then wil, och fordrifwer lossen.

3. ltem. Winsten sudin uti ettika, och hufwudet ther med smordt, torkar och liker
wil.

4. Tag hwetekli och sld thet uti siudande hett watn, sedan lit thet std ett dygn 6fwer,
ochsila thet sd igenom ett rent klide; sl litet ettika til, och twitta hufwudet ther-
med esomofftast, s4 likes thet.

5. Enir spida barns hufwud utslagne iro, td twitta them wil med 6hl eller spisohl,
strd sedan therpd winsten som dr sttt til pulfwer.

6. Enir hufwudet dr like, och man fruchtar thet skulle pa nytt utslas, td strykes Lin-
olja 6fwer, s3 blifwer huden slit och fast.

7. Kattost tages och siudes med rot och blad uti piss, och twettas hufwudet thermed,
s liker thet wil. Wil man smilta hiruti litet a/un, si dodar thet bide 16ss och
gnetter.
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For then hwita och hirda Skiarfwen.
8. Tag Krassefro, stot thet smat och beblanda med rent swinister, stot thet wil til-
sammans, och bruka til en salfwa.
9. Then som hirtil brukar bekhufwor, skal blanda i beket brinde getekléfwor til
pulfwer.
10. Twitta hufwudet i then lag, som af mellanbarken pd ek och ekemas ir sudin, och
twitta hufwudet, s forgar alt orenligit. Jag holler fére bist wara kokat i lut.

For then hwita Hufwud-Skarf.

1. Tag killerholtz, skala thet swarta af och thet andra stdt smat, sl 6hl therpa, lit
thet siuda, at thet blir métteligen [s. 13.] tiockt som til en smérja, och smérg thet
ofwer skarfwen, och lit thet sittia pa i 2 dagar, twetta thet sedan af med lut,
smorg thet dter och lit thet sittia igen i twéd dagar och twiitta thet ater af, sd ir
thet klart.

2. Tag swin-ister, misterortz-rot, swafwel och dgg-olja, gior theraf en salfwa, som
pasmorjes, si helas thet pd 14 dagar. Ehuru ond han ir, skal doch smérjas hwar
dag.

For Ogonens swagheter.

Forst ir mirkiande, at hwilken thenne kranckhet hafwer, skal icke wistas uti
skarpt wider, icke bada eller bruka nigot warmt til dgonen, icke ita 16k, senap,
pepparrot, notter, ost, ei heller then mat, som mycket salt ir, icke heller dricka sig
drucken: Och om thetta icke observeras si kan likedomen icke hafwa sin ritta wir-
kan. Finner man hirjemte en god medicum, som patienten i fdrstone purgerar med
beqwimliga hufwud purgantzer, woro thet nédigt.

Swullnad.
Om 6gonen warda hetzige och réda skal hufwud-adran uplatas, och sedan bru-
kas efterféljande medel.

1. Tag thet hwita af dgget med litet rosenwatn eller annat godt watn, nigra drop-
par, lict thet uti ett stenfat, tag sa ett stycke alun, ror thet om uti fatet med flic at
thet blir til ett mos, tag sd en grann duk som ricker 6fwer bide 6gonen, och ligg
then forst 6fwer; tag sd rena lindblar och doppa them uti féreskrefne mos och
ligg them ther ofwan upp4, bind thet sedan til med ett kldde 6fwer natten, thet
utdrager hettan och lindrar.

Somlige bruka ettika i stellet f6r rosenwatn.

2. Tag krummen af hwetebrdd, doppa thet i kille-watn eller rosenwatn, ligg theraf
ett rent stycke 6fwer hwart 6gat, men intet kldde under, bind thet til 6fwer nat-
ten. [s. 14.]

3. Gif then siuke en god drick killewatn och litt honom fasta therpd i 4 timar, hwil-
ket dr en god ting at bruka, i synnerhet nir intet annat medel kan wara wid
handen.

4. Vit. Alb. Ingefira, Neglikor smd stdtt och ibland thet hwita af hirdsiudne dgg sm3
skuren, tilhopa tempererat och lagen utkryst, ir ett kosteligit 6gonwatn.



Om man bekommer hetzig Hufwudwiirk, och Hufwudet wiirker tillika med
dgonen, som offta sker med en grufwelig pina.

Man skal then siukas ben och fétter uti en balja med warmt watn in til knin
sittja, at han kan wil wirmas, och medan han si sitter i wattnet skola wil benen och
fotterna rifwas nedefter, och nir the tagas utur wattnet, och iro blifne litet torre,
skola the settas i kalt watn 6fwer ankelen och straxt uttagas igen. Thereffter skal then
siuke nedleggas uti en sing och f3tterna bara til anekelen, sedan skal tagas thet hwita
af dgget som ligges i killwatn, slds dctika therpd, och rores wil tilsammans. Hiruti
skal watgioras en linklut en spann ling och en hand bred, then skal liggias i nacken,
och en annan duk som ir wit giord i thet hwita af igget med killewatn allena ligges
ofwer 6gonen och brukas 3 gdnger om dagen, morgon, middag och affton; och hwar
ging skal then siuke skolja sin munn med watn och 4ttika beblandat, sedan han haf-
wer tuggat pa nigra senaps-korn: hiraf drages hettan ned af hufwudet och 6gonen
uti munnen, och sedan frgar. Och thet ir en f6rsokt likedom. [s. 15.]

For Ogonen om the iro blédige och waras med rételse.
Brin watn af rdda rosor, salfwia, ruta, Calidonia och Fengkal med litet salt, lit en
droppa eller tw uti 8gonen morgon och kvill.

Om Ogonen mycket rinna.

Man skal settia ldta blinda kdppar bak pd halsen. Tag sedan Mastix, Rékelse
Bolus och tragantum, stott desse til pulfwer, och giér plaster af med thet hwita af
dgget, och ligg thet wid 6ronen pa tinningarna. Lit en guldsmed slickia ett stycke
silfwer uti gott klart win esomofftast, och wit dgonen hirmed altstadigt. Tag ock
brind rdg, som kan gi6ras til pulfwer, sl& then sd i en mortare med gott win, rér och
stot thet tilsammans, sedan utpressa och sila thet igenom ett rent klide, och bruka s3
samma win offta i 6gonen latit, thet hielper ock wisserligen.

For hinna 6fwer Ogonen.

1. Tag hwit kopparrék, sickerkandia, rosenwatn, thet hwita af hardsudit dgg, lit thet
tilsammans och krysta thet igenom en stark linduk, lit hiraf 3 ginger om dagen
i 6gonen. Thetta ir ett godt medel for dtskillige 6gonsiukor.

2. Tag thet hwita af hirdsudna dgg, litt thet uti ett glas wil luterat, sett sedan glaset
uti en deg och lit then wil bakas i ugnen, s forwandlas dgget i watnet, theraf
dryp i 6gonen, thet bryter hinnan.

3. Tag Muschater, Neglikor, galligo, ingefira, alon, rutia som ir beredd pa Apotheket,
af hwart ect qwintin, Campher V2 qwintin, stot thet til pulfwer, och it hirpa ett
[s. 16.] halfstop gott hwitt win uti ett glas, och sitt thet emot solen i 4 dagar eller
lengre, ror thet om en ging eller twa hwar dag, sila s winet wil ifrd, och ldt thet
i 6gonen som forr dr sagdt. Thetta ir ett kosteligit gonwatn for mérka 6gon och
for then hinna som 6fwer 6gonen wexer. Krike-6gon lagde pa 6gonen draga alt
thet andra af them.

4. Item. Lungan af en hare lagd uppd 6gonen utdrager bide wirken och hetan. Jzem.

Dufwo blod.
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5. Om nigra blemmor wexa uti 6gonen eller 6gnenistet, si tag rent papper, brin up
thet pd ett bickn eller rent jern, therp finnes en olja, smérg af then theruppa.

6. Upgrif O. Valleriane-rot i nedanet och om morgonen tidigt férr 4n solen ir
upgingen, bind sedan then til uti nacken, thet fordrar synen och forhindrar at
ingen hinna fwer 6gonen ma wexa; men nir samma rot fortorkas skall ny pa
bindas som sagdt ir.

For Rinnande Ogon.
Tag en god del Grillen (p4 Tyska kallad), stét then uti en wil ren mortare, och
prissa safften theraf genom en duk. Af thetta tag alla dagar 3 gdnger i 6gonen, en
droppa morgon, middag och affton, s lenge synen bringas til ritta.

For Starr.

Tag hampefrs en hand full och betrams rot 1 Lod, stét thet wiil sonder och blanda
tilsammans, sl therpd rédt win, och rér tilhopa at thet blifwer hwitt, wit theruti
ett klide och ligg warmt i nacken. Tag Celidonie-rotter, torka och stét til pulfwer,
tag 1 qwintin theraf [s. 17.] och ingif uti 8gnetrdstwatn, hwar afton, thet forer synen
igen til rdtta.

En besynnerlig konst for mérka och flussachtiga Ogon, nir intet annat hielper.

Tag smétt sonderstdtt spanskgrona en hassel not stort, bind thet uti en fyrdubbel
linduk, wil hardr tilhopa, at thet blifwer en passe som en nét, hing then uti ett glas
med gott hwit win, ei lingre 4n 3 timar, theraf tag si twi eller tre drippar i dgonen
morgon och affton, och halt tig stilla thereffter; men om thet wore for starke, sd sl&
winet bort, och tag annat i stellet.

For réda och swulna Ogon.

1. Kummin stdtt och med dggehwita blandat, och 6fwer 8gonen lagd, hielper.

2. Porsseblod sudin i watn, och med en duk 6fwer lagdt, hielper ock snart.

3. Contra percussionem oculorum potentissi, remed. Medulla panis tritici, cum venit de
Sfurno, & aptimo vino albo infuso, & ter, vel quater oculis imponitur in die, mirab.
valet.

4. Siud Ragmiél i watn, hilt s 6gonen 6fwer imman, och giér thet esomofftast.

Om nédgon warder Déf.
Hwilken sddant fel har skal icke bruka het och damachtig mat, ei heller offta bada
eller bruka nigon 6fwerflédighet i mat och dryck.
Forst skal hufwudet purgeras med piller, Cochie eller med hierapiera, sedan bru-

kas effterskrefne medel: [s. 18.]

1. Tag Camille-blommor, kattost, isop, Meyram, Rosenmarin, af hwart en hand full,
Salt 2 hinder fulla, thesse skola siudas uti watn uti en Lerpotta under lick, sedan
skal man setta en tratt pd samma lerpotta med en ldng pipa, och tiltippa lerpot-
tan will dfwantil, och ldta then damb och rok upfara i hufwudet, eller 6rat sdledes
roka och bada. Thereffter tag husloks lag, qwinnemiélk, hwit win, af hwarje 1 lod,



hwit niuse-6rt, bifwergill, bertram, salpeter, af hwarjo 1 qwintin; thesse skola
stotas til pulfwer och blandas tilsammans, sedan skal thet sté tilsammans en dag
och natt, therefter skal thet silas igenom et klide och esomofftast i 6ronen ltas.
Man skal ock komma patienten til at nysa eller prusta med nyse-ort eller annat,
och han skal hilla ndsan wil til, at ther kan intet komma af handen, s3 6pnas 6rat
igen, hwaraf ménge hulpne iro.

2. Fare-Galla med qwinnomiélk beblandadt och laten i orat, hielper.

3. Tag hundeister, maldrtszsafft och gammal olja eller enebirs-olja, af hwarjo lika
mycket, ldt theraf i 6ret.

4. Tag Salwia, Meyram, Rosenmarin, isop, gribo, Camille-blommors blomster,
Réllika, St: Johannis ort, 4bradd, af hwarjo en hand full; Thetta kokas i watn i
en ny glasserad kruka med titt lock; Sedan sett en tratt 6fwer med en ling pipa,
som forr sagdt ir, at immen drifwes i 6rat thet bista man kan; emedlertid still
patientens tunga pé en torr bona eller drter alstadigt, s& lenge immen drifwer, pd
thet swettehdlen thes bettre miga 6pnas. Enir thet ir skedt, tag Oleum Colo-
cynticidis och lit droppa en eller twi i 6rat, thereffter bomull, som i samma olja
r watgiord, och [s. 19.] for thet sidsta ligg ndgot af dfwanskrefne drter ther uppa.
Thetta brukas hwar affton nir man gir til sengs eller s3 offta man wil, & perfecte
sanabitur skrifwer Rossellus.>

For wirk och Sting uti Oronen.

1. Tag lagen af huslok, rosenolja och qwinne mislk, blanda thet tilsammans, wétgior
bomull hiruti, och ligg then 6fwer ronen.

2. Tag bolmérts blad, stot och tryck lagen theraf, litt en eller 2 droppar i 6rat, sa stil-
las pinan straxt.

3. Tag bolmérts blad och Camilleblommors blomster, ligg then nagot sénderhackad
tilsammans uti en linposse, sy then sedan igen af och til, och ligg honom sd i en
panna med watn, lit thet nagot litet siuda, sedan tager man samma posse och
krystar watnet ndgot therifran, och ligger honom pé 6rat. Behéfwer man til bida
oronen sa giodres 2 pdssar, thet hielper wisserligen. Och kan man thetta fornya si
offta en wil uti samma lagen at upwirma.

4. Tag ny-bakadt brod, brin watn theraf med bickn, och lat i 6ronen, thet fordrar
hérslen och stillar pinan kraffteligen.

For 6ronens susande.
Forst skola purgationer brukas som forr ir omrdrdt. Therefter skal patienten uti
5 eller 6 dagar hwar morgon dricka 6 lod Fengkals watn och therp3 fasta 3 eller 4
timar, emedlertid brukas efterféljande medel.
1. Tag spikolja och blanda tilhopa med lagen af rodlsk, wiit theruti en wele, och sting
i 6ronen, thet hielper. [s. 20.]
2. Hirtil tienar ock thet bad som finnes om défwhet pag. 19 at man tager bemilte
orter, eller nigra af them, och siuder i watn, och later then immen gi up i érat,
pa hwad sitt en helst wil. Wil man legga drterna uti smé possar, som brukeligit
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ir, och them i watnet ndgot koka, sedan wil warma 6fwer dronen ligga, hielper
mycket wil.

3. Dill och bittermandel-olja tilsammans blandadt, och med en weka lagdt uti 6ro-
nen, hielper.

4. Rd Fikon tilredde med Senap och Saltpetter, och lagd pa 6ronen, borttaga hetan
och alt susande.

For 6ronens flytelse.

1. Hwittlsk och trenne mete-matkar tilhopa stdtte och sudne i bomolja, en drdpa
eller 3 warmdt latit i 6rat, thet stillar wirken, rensar hérslen och helar.

2. Ren och klar honung blandad med watn, m4 l3tas i 6ronen.

3. Ettdple til pulfwer stéte och blandadt med 4ttika, och uti 6ronen latit, thet hielper.

4. Tag en rot af grantrd, som ir frisk, ligg then uti en het bakugn, och thet watn
som af indan rinner skal man lta drypa uti ett glasserat lerkiril; samma watn
skal man blanda med honung och huslékssafft, ldta thet nagot siuda tilsammans,
och thet sedan genom ett klide wrida, och theraf i 6ronen lata, hwilket dr en god
likedom fér alla 6ronens krankheter.

5. Man tager safften af piltrislof och ldcer i 6ronen, thet fortdrifwer bdde wirken och
flytelsen.

Om Watn ir kommit i 6ronen.
Tag safften af ok, beblanda then med gasister, gior thet [s. 21.] warmdt, wit en
duk theruti och ligg 6fwer 6ronen, thet utdrager och fortager wattnet.

Om ens Fuchtighet eller Fluss hafwer férstoppat hérslen.
Tag en ritt magnet-sten och bind then til érat.
Om négot ir krupit i 6rat af thet som lefwande ir.

1. Tag honung och halfparten s mycket surdeg til, knd thet wil tilsammans, och
gidr sma tappar theraf, eller ock stryk pa en duk och ligg plasterwis 6fwer 6rat,
thet drager bdde matkar och annat sddant utur orat til sig.

2. Om man later nychter spott i 6rat sd dédar han eller utdrifwer matken.

3. Tag bidrkelag, som om wiéren rinner af huggen bidrk, droppa theraf uti érat, s&
miste alt hwad lefwande i érat ir, d§. Eller: Biorkeldf til safft stott och pé orat
lagdt gi6r thet samma. Lika sd giér ock Ringeblomma.

En konst at bringa hérslen til riitta, och for susande.

1. Tag warmdt bréd utur bakugnen, och flick mitt i tw, tag s halfwa delen och giut
godt brinwin uti, och ligg 6fwer érat til thes thet warder kalt, bruka thet hwar
dag 1 eller 2 gdnger och fullfslg til man blir bittre.

2. Tag Salpeter 2 lod, hwit nyserot 1 qwintin, saffran 1 skrupel, sttalt til rent pulfwer
och fuchta thet an med ettika, giér s smé trinda kulor theraf sa store som store
irter [s. 22.] eller storre; tryck them sedan neder mitt uti at the blifwa formerade
som krifwete stenar, lit them s3 torkas, s skola the sénderrifwas uti ittika, som
icke mycket starck dr; drippa s theraf i 6ronen, then rensar horslen kraffteligen.



For gammalt folck, som icke wiil kunna héra, nir andra medel ei hielpa wilja.

1. Tag hwit nyserot 1 qwintin, bifwergiill, euphorbium af hwarjo 2 skrupel, gior
theraf en salfwa med bittermandel-olja, och giut en droppa eller tw i 6rat.

2. Tag bolmedrtz frd och wickla thet i wax til smé liuspillar; tind them an och lit
roken ga i 6ronen, ta ther dér hwad lefwande diur som i 6rat ir; therefter tag
nisepulfwer i nisan, och ritt td man nyser skal hallas fér nisan med handen, td
thet miste t ut.

For Snufwa och Hufwudets Flytelse.
Kommer thenne siukdom af blodet, td uplat lefwerddran, och rinsa hufwudet
med hufwud-purgationer.

1. Tag Herrsegryn och salt same dill, gron eller torr, stdt thet ndgot tilsammans, och
bind thet om hufwudet.

2. Linfrd lagdt uppa rena glor, och hiraf en rék giordt och updragen uti nisan for-
drifwer snufwa.

3. T4 thenne siukdom kommer af kisld, s gif then siuke ett halft qwintin god Theri-
achelse med en drick regn-watn, och smérg hans panna med lageroljo.

4. Stot lagerbir och kummin til pulfwer, och ligg uti en grann lirffts-posse pd
hufwudet.

5. Poleya sudin uti win och druckin férdrifwer ock snufwa.

6. Om man hafwer nigon flytelse af hufwudet sa tag sicker [s. 23.] och ligg pa rena
eldeglor, drag then réken genom en tratt wil up i ndsan och hufwudet, thet hiel-
per och ir offta forsokdt.

7. Ar hufwudet forstoppadt af snufwa, s tag titt egit watn, drag thet wil up i nisan,
s offta tu wil, s4 hielper thet.

For Niseblod.

1. Enir ndgons nisa bloder, t4 skal han uplésa kliderna om lifwet pé sig, at intet ma
wara trangt, och skal han icke bocka eller luta sig mycket, ei heller se stadit pd
thet som rodt ir.

2. Kommer blodet ifrd then hogra nisebaran, td ma hufwudidran uplétas pd then
hégra handen, men kommer then ifrd then wenstra nisbiran, ma mieltddran
upldtas pa then wenstra handen, emellan then minste och thernest som kallas
salvatella fingren; och bindes s& ofwan for knin med ett starckt band, t4 gifwer
blodet sig neder i benen.

3. Tag dttika och watn, blanda thet tilsammans, watgiér en linduk theruti, och ligg
om then siukas hemliga lem. Ar thet en qwinsperson sa ligges then om hennes
brést: man skal ock bruka en sddan duk om hufwudpannan, och en om halsen,
och enir the blifwa torra, s& witgidr them igen, och bruka som sagdt ir.

4. Pé then sidan som bloden utloper, bind then fingren som sitter nest lila fingret
hardt, si at han swullnar, sa stillas blodandet.

5. Tag hwit rékelse och Aloé, och stot til pulfwer, och blanda thet tilhopa med thet
hwita af dgget, sedan tag harehdr och giér en wela ther utaf, och blét then theruti,
och stoppan i nisebdran, sa stillar thet.
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6. Harehar til pulfwer brindt och med linskaf'i nisan stoppady, stillar straxt. [s. 24.]

7. Gif patienten i handen at halla ett dédt menniskioben, s3 lenge thet blifwer
warmdt i handen, och stoppa i nisbiran mds som grodt pa hufwudskalen, s3
stillas blodet strax.

8. Rennestens-skarn i en klut, lagt i nacken, stillar straxt; dock skal thet wara patien-
ten witterligit fr luckten.

9. Roten af kornroser eller klint under tungan lagds, stillar.

10. Then rot, som ir ut Cardebened. knoppar, stillar niseblod, enir then i nisan
instoppas; thet stillar ock andra blodskador.

11. Om thetta ofwanskrefne icke will hielpa, s lit 8pna medianen, men lit icke
mycket blod 16pa ut, bind sa ett stycke tunn-slagit bly strax ofwan for nisan, si
stillas blodet wisserligen.

At fordrifwa thet réda i ansichtet eller andeflickar.

Tag brinnewin ett halft qwarter och thertil smultron eller jordbir s manga som
far rum i glaset med brinnewinet, och bindt thet wil igen med en blasa. Lit thet
s4 std i 8 dagar emot solen, sedan sila thet igenom en duk, ligg dter ferska jordbir i
glaset s& mdnga som rymmes, och gidr pd samma sitt. Sedan tag thertil Campher 1
lod, lit alt digereras tilsammans; med thetta twitt ansichtet esomofftast, hwilket 4r
godt befunnit. Och skal man hilla sig ifrdn hetziga drickar.

For Tandewirk.

1. Om man dr swullen i halsen, eller tungerstterna, td ma ddran under tungan upla-
tas, men om han ir uppe i hufwudet och stricker sig bort i 6rat, s& ma hufwud-
ddran [s. 25.] upldtas pa samma sida, som wirken ir, s hielper thet.

2. Tag beck och hdrpés och smilt tilsammans, ror thet uti pulfwer af Alun och galla,
gior theraf piller och ligg pd tanden natt och dag, thet hielper.

3. Tag 9 pepparkorn och litetsalt, stot thet tilsammans och blanda tilhopa med nigot
hwitlsk. Bind thet hirdt tilsammans uti en liten passa af grant lirfft, doppa s&
samma possa uti starckt brinnewin, och ligg pa tanden, s stillas wirken.

4. Tag bolm{rs och wax och blanda tilhopa och brin pd ett hett jern och litt roken
drifwa igenom en tratt in pd tinderna, thet driper matken och stillar wirken.

5. Tag bolmedrts rot och lit then siuda lycke uti dttika, och héll then warm in mun-
nen, sé stillas wirken.

6. Tag Opii Thebaici bolmértstrs, alans rot, af hwarjo en skrupel, safran 1 %2 skru-
pel, hwit wax si mycket som giors behof, gior theraf pitulas eller Trochiscos wid
en lindrig eld, wid tanden som wirker ligg s3 stort som en liten irt, sé stillas
pinan.

7. Tag etternisslor och tryck safften af, blanda then med gott brinwin, och halt i
munnen ofta, ir en wiss krafft.

8. Quercetanus skrifwer at then swiresta tand-wirk pd stunden stillas, om man
doppar tandeprekan uti sifwenboms olja, och then sticker intil tanderdtterna s

9. Sal ammoniacum wedlagt, hielper wisserligen. Tag ren lut och en god del salt ther-
til, sl4 thet wil tilsammans, och hilt i munnen.



For marken uti Tinderna.
Tag Spanskgrona 1 qwintin, honung 1 Lod, blanda [s. 26.] tilsammans och smérg
hiraf pd tanden, som matken iter, sd dér han straxt.

Dito At giora hwita Téinder.
1.Tag skedewatn och blanda thet med annat ferskt watn, at skarpheten nigot forgar,
stryk hiraf med en fieder warligen pa tinderna, och gnid them therefter med en
yllen klut, s blifwa the hwita.
2. Tag en ny tegelsten som ir wil brinder, gi6r theraf pulfwer med neglikor, gnid
hirmed tinderna offta, s ir thet ett wisst medel.

For l6sa Tinder.
Brind Alun med honung och ittika, tag och gnid tinderna med sé fister thet them.

For bulit Tandekiétt.
Tag hillsrt och Alun af hwarje ett lod, honung 2 lod och giér hiraf en smérja til
tandekidttet.

Fér swullna Kindben af Tandwiirk.
Tag ett stekt fikon och hill i munnen, thet gifwer lufft och 6pning inom 1 tima;
thet samma gior ock en [6k, som gidrs ihilig och fylles med hdnung, stekes och halles
i munnen.

At giora hwita Tinder.
Tag winsten och salt, stot thet til pulfwer och rif tinderna thermed affton och
morgon, men achta sig for 4ctika och mycket warme wattn eller warm mat. [s. 27.]

For bélder eller blemmor pa Tungan.
1. Man liter 6pna tungeddran eller hufwudidran. Thet hielper.
2. Salfwie-watn eller hennes lag ir en forske likedom for tandkidtets och tungones
siukdomar. Thet fister tinderna och fordrifwer ond lucht af munnen.
3. Tag salt och brin thet wil uti ett lerkirill pa elden, giér thet sedan til pulfwer med
peppar, gnid hirmed tungan, thet hielper for en slemachtig tunga.

For swullit eller rutit Tandekistt.
1. Ar tandekistet mycket swullet, s siud nisslerseter i 6hl eller win, och twitta
thermed.
2. Alun smiilt i dttika, och tandekittet thermed twettadt, helar.

3. Tag Alelsf, koka thet wil i watn, sila thet sedan, och gurgla tig med thet i munnen.
Thet hielper.

For bold uti halsen och swiljande, Sqvinanica kallad.
1. Endr man thenna farliga siukdomen forst férnimmer, té uplit hufwudadran, om
tecknet sig begifwer. Juvat.
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2. Tag Gallas, Peppar och Album Graecum, pulveriserat, och siud thet i win och spisél,
och gurgla thermed i halsen, thet dr ock ett f6rsokt medel fér alla halsbolder och
srig hals.

3. Tag warm miolk, gurgla offta hirmed i halsen, thet giér bélden mogen, emed-
lertid bruka effterskrefne plaster: Tag hwit hundelort smi stétt 6 lod, kummin
2 lod, gron malére til mos stott 1 lod, biugg midl 1 lod, gior hiraf plaster med
hénung och ligg thet warmt om halsen. [s. 28.]

4. Item tag Hyldeblad och kélblad af hwart en hand full, hacka thet smétt och siud i
smor och hinung, gior plaster theraf, och bruk som sagt ir.

5. Tag ett helt swalebod med str, fiedrar, jord och alt, stot thet och sichtat igenom en
grof sicht eller sall, giér theraf pldster eller smorjelse med swinister och honung,
smorg hiraf pd en duk, och bind om halsen. Somlige siuda Swaleboet smé sttt
uti watn, och hengia thet tilsammans pa halsen.

6. Tag kattost och beta, af hwarjo en handfull, siud thet i watn, och stét sedan til
mos, och ligg p4 halsen.

7. Tag en god del salt, sld thet i watn, doppa ther i ett dubbelt klide eller linblar,
ligg thet witt uppa swullnaden, och nir thet blir tort wétgidr thet pé nytt; sedan
bruka gurglewatn af Alun, honung, salwia och Sickercandi, nir thet har fatt ett
upsid eller twa, s& brukas thet warmt nigra gdnger om dagen.

8. Tag bomolja och lika s mycket ferskt smor wil tilhopa smiilt, gif thet pa en yllen
duk och ligg warmt wid halsen, thet bryter bélden och hielper.

9. Tag gammalt smor och sdpa, af hwarjo lika, stot thet tilsammans, smorg halsen
thermed wid warmen, at thet ingdr, bind sedan en warm duk therom.

Om Tungespenen ir nedfallen.

1. Tag i bigge dresnipparna, drag hardt nedat med begge hinder tillika, si gir han
up igen, som ir offta forsokt.

2. Tag hwit rokelse, ligg then pa glér, litt roken upgd genom en trate til tungespenen.

3. Tag och stek ett igg utan blomme wil, ligg thet hwita sedan wil tilbundit 6fwer
pannan och hiessan. Juvat. [s. 29.]

4. Tag Hagtorsblad, koka i win och gurgla thermed i halsen, thet torkar, rinsar och
uplyffter tungospenen.

Om nédgon warder Hes.

1. Tag wil pulveriserat Cobeber 2 qwintin, Sdcker-Candia 6 lod, blanda tilsammans,
bruka theraf hwar affton och morgon 1 qwintin uti ett blott sudit dgg wil tilhopa
rordt och utdruckit.

2. Tag skirdt smér, och dubbelt s& mycket win, wirm thet tilhopa, och drick om
afftonen.

3. Drick warm midlk affton och morgon.

4. Tag en rofwa, steck then wil i eldsmérja, skala henne ren, och it om afftonen thet
hetaste tu kan, sammaledes om morgonen. Tag sd en linduk, wétgiér honom uti
kalt watn, och krysta wattnet ut, och bind om bara halsen; therefter tag en warm
duk, som torr ir, och bind ther 4fwan uppa.



5. Peppar och senaps fré til pulfwer, och med honung blandadt och brukads, gior
god rést.

For Halsbranad.

1. Therfore skal rosensocker, som med spiriz. vitriolir tilredt och beblandadt, brukas.

2. Tag qwitten och distillera til watn, utaf thet samma tag 6 lod och lit theruti resol-
vera en skrupel salpetter, och drick thet ut, thet hielper.

3. Johannisbréd icke allenast ridt itit, utan om man wil thet i kille eller rosenwatn
leggia, och theraf dricka, hielper wisserligen.

4. Item. Bolus Armenus uti roseniittika resolverad, och i halft rosenwatn, och thet
druckit, ir ett wisst medel. [s. 30.]

5. Lapis brunelli smiltes i watn, och thermed gurglas.

For all hetzighet, swullnad och wiirk i halsen.

Tag 1 qwarter blygletter wil sénderstott och litt i en potta, giut thertil god winit-
tika 1 stop, lit thet siuda i watn eller winittika en finger bredt, och wil rord, at thet
icke dfwerldper, lit thet sedan kalt blifwa, och bind om halsen med en duk theruti
witadt.

Fér en tiock hals, eller then siukdom som kallas Krépff.

Forst skal en inwirtes bruka Spir. Salis 5 eller 6 droppar i warmt watn eller win,
en eller 2 gdnger om dagen som en behagar. Emedlertid tag grona Enebir en hand-
full, venedisk twil 4 lod, stot thet tilsammans uti en mortare wil smitt, giut therpd
gott brinnewin 3 lod och 1 lod Ol Salis, blanda thet wil tilsammans, thereffter
upwirm eller rosta thet uti en liten potta, och utpriss sedan then grona salfwan
och giér then warm och smérg pa halsen 2 eller 3 gdnger om dagen, t4 forgir then
tiockhet af halsen. Somlige taga salt watn, wirma thet och leggia dukar uti, och sla
om halsen.

For then som spyr och spottar Blod.

1. Hwilken en sidan siukdom har skal icke wistas fér mycket emot solen, och icke
heller fasta for lenge, och hwad som surt och beskt dr skal han icke bruka, ei heller
sofwa for mycket eller wara 6fwerflodig i mat och drick.

2. Kommer thenna siukdom ifrdn lefwren ta skal salvatella uplatas pd then hégra
handen, men kommer thet frin lungan [s. 31.] s3 skal lungddran uplatas p4 then
wenstra armen.

3. Slickes glodande stdl 9 gdnger uti getemislk, och then drickes affton och morgon,
hielper hon mycket wil.

4. En willing giord af stdtta risgryn, sterkelse och getemiélk som stdl ir slicke uti,
och then iten, stillar blodspottande och all blodgang.

5. Tag Consolide Majoris rot ett qwintin, Tormentille rot, stot bida til pulfwer och
tag thet in med nigot Theriach uti 6hl

6. Tag Sangvis Dracon och Gummi Arab., stot thet til pulfwer, blanda thet med
rosenwattn och drick.
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7. Mellanbarken af Eketrid kokad wil i 6hl, och theraf druckit affton och morgon,
stillar blodspottande.

8. Hwit rokelse til pulfwer stétt, och med win druckit, stillar.

9. Hwetemidl kokad i watn och smér, itit i 3 dagar effter hwart intagande, p4 thetta
recept, hielper.

Mot Lungesotan.

Tag ett halft stop godt brinnewin, ligg i en flaska 40 wil rengiorde blirussin,
och still flaskan wil tiltdpdt i en gryta med watn, med nigot eld under, at thet halles
sommar-liumt ett dygn, sedan pressa safften af rittikor, som 4ro rensade och rifne, at
thet blifwer en fierde part emot brinwinet, ryst thet tilsammans och bruka 2 skiedar
lika s& morgon som affton.

Fér Hosta och Brostwiirk.

1. Hwilken som thenna siukdom hafwer skal fly thet som surt och mycket salt ir,
samt omogen frucht. Hans mat skal wara litet hwar gdng, och méste intet dricka
nagot win eller safwa om dagen; hans drick skall wara lium och icke kall. [s. 32.]
Han bér sky wider och kidld och icke wara lenge fastande, hilla sin ande inne
thet lengsta han kan.

2. Kommer hostan af hetta t ma lefwerddran uplatas pd armen eller salvatella pa
then hégra handen, af tungan lungddran.

3. Smér, kihl och lactukeblad tilredt och itit fordrifwer hosta.

4. Item. Gif then siuka offta om dagen Viole-Sirap blandat med kornwatn; thenna
drick styrker thet heta och torra hiertat, slicker torsten, kyler blodet, sénderbry-
ter bolden, och kommer en til at wil utspotta.

5. Korsbirskida sudin i win eller godt 6hl, och thet warmt druckit, hielper fér hosta.

6. Canelbarck til pulfwer stét med nagot beck, och samma pulfwer druckit med win
eller 6hl, hielper wist, och gifwer matlust.

7. Tag &landsrot stote til pulfwer och blandad med hinung, giér theraf en latwerg,
och niut esomofftast, fordrifwer och gior lett brést.

8. Roten af the stora brindenisslor kokad i win eller 6hl med honung, och thet
druckit morgon och affton, ir en god hielp f6r gammal hosta, ty thet rensar
lungones lufftrér, rymmer bréstet och fordrifwer all fuchtighet.

9. Hwitlsk kokat i 6hl eller win, och thet druckit, borttager hosta.

10. Tag sicker-candi 2 lod och 1 lod lefwande swafwel, pulverisera och blanda
tilsammans, ingif hiraf ect halft lod tort eller uti annar beqwimlig witska
warmt, thet hielper allom.

11. Tag brinnewin och en god del honung, koka och blanda thet wil uti en silfbigare
eller ny potta pd en kihl-eld, drick hiraf om afftonen nir tu gir til sengs, thet
hetaste tu kan [s. 33.] tdlat, thet ir en wiss hielp for hosta och bréstwirk, som
kommer af frost och kéld.

12. Tag gott forklarad smér, smile thet och skummat, lite thertil 2 eller 3 droppar
kidra, och drick thet warmaste tu kan télat, thet hielper.



13. Om man tager sd mycket honung, som ett hénseigg och rérer honom sénder i
warmt watn, dricker theraf afton och morgon, thet hetaste man tal, thet hielper.

14. Ungventum pectorale pa brostet brukas bade for unga och gamla.

15. Tag 12 eller 15 fikon, fyll them med senaps fr8, och koka them med win, sedan tag
och it hwar affton ett, och drick therpa af samma win.

16. Krassefrd med honung blandads, fortager hosta och gifwer bréstet lufft.

Fér en torr hosta och bréstbélder.

Watgior ett hwitt linkldde uti kalt watn, kryst watnet wil ut, och bind thet om
halsen, tag sd en annan linduk som torr dr, wirm then wil, och bind honom 3 eller 4
slag utdfwer thet wita linklidet, och bruka thet 3 gdnger om dagen. Emedlertid skal
then siuke gifwas in nagor af effterskrefna drickar.

1. Tag 2 lod sacker, siud thet i en potta friskt watn til thes tredingen ir insudit, sila
thet sedan och lit thet kylas, och drick theraf s3 offta tu behagar.

2. Tag Isop, russin, fikon, af hwarjo en hand full, lakris 2 lod, anis och nisslefrs 1
lod af hwarjo, siud thetta i watn til tredingen ir bort sudin, hiraf skal then siuke

dricka affton och morgon til thes han blir frisk och ferdig. [s. 34.]

For Hiertewirk samt andra hiertats Swagheter.

1. Forst skal man uplita Medianen eller salvatellam, och wil tilse at then siuke ma
hafwa 6pet lif, ty forstopning hos héll och sting dr ganska farlig.

2. Tag Oxetunge-6rt, hacka sma, gior hiraf en kil med smér, 4t then fastandes, ty
then fordrifwer hiertans we och sting, och thet onda blodet ut wid stolging,.

3. Conffectio Alkernes en knifs ud intagit styrker hiertat.

4. For hiertewerk, samt alla hiertats swagheter.
Rec. Confectio Alkernes Auleis 1 Scrupel

aq. Cordiat
Mellise } aa ¥ Untz.

Lavendule
Misce. fiat potio pa en ging. pop.

5. Hiert stirkning.
Rec. Trochis de Gallia Moscata
Species diambra } 4d part. aq.
Diamargarit
Fiat pulvis tenuissimus, deturque mane 1 Drachma
in aqua mellise. pop.

6. Tag krusemynta och Oxetunge-blomster, ligg thet en natt wil nedtrycke uti godt
hwitt win, sedan distillera watn theraf i glashielm, och drick thet 3 ginger om
dagen, ty thet styrker hiertat och giér menniskian lettsinnig och glad, och ir en
4del ting i sddan krankhet.

7. Krusemynta watn offta druckit hielper mycket wil.

8. Item. Tag thet win, som Mynta ir suden uti, thet giér [s. 35.] thet samma; hwarfore
ock dr mycket i bruk, at andra medicamenter ingifwas i sidant win eller watn.
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9. Tag ett qwintin Cardemommer, stot til pulfwer, tag thet in med myntewatn, som
ir offta proberat. Finns el mynte-watn, s3 tag win eller hl.

10. Muskotteblommor styrckia ock hiertat wil.

11. Angelica-watn eller thet win som Angelica-rot ir suden uti, eller ock hennes pulfwer
intagit, rymmer bréstet och fordrifwer hill och sting, rensar blodet och styrker hiertat.

12. Brinnwin, hwaruti hel saffran hafwer legat, druckit, warmar kroppen och styr-
ker hiertat.

13. Muskotteblommer med krusemynta sudna uti watn, gora en hiertestirkande
dryck.

14. En skrupel Aurum potabile druckit med nigon beqwim witska, styrcker hiertat
och férdrifwer melancholi. Thet samma giér skafwet Gull, intagit.

15. Kommer thenna siukdom af magen, som offta sker, s tag ¥2 lod senapsblad och stot
til pulfwer, gif thet then siuke in uti drtesid, hwaruti intit salt eller fett ir kommit,
gior thet affton och morgon, s rinsas magen, och then andra witskan utdrifwes.

16. Kommer thenna siukdom af torr och kall witska, utan af nigon feber, och then
siuke dr melancholisk, sdrgse, ridd och bifwande, sé tag saffran, canel, neglikor,
af hwarjo 1 qwintin, sicker 4 lod, brinwin 1 lod, krusemyntewatn 2 lod, win %2
lod, ligg thesse uti ett glas, lit thet sedan std dag och natt, gif s& then siuke hiraf3
dagar efter hwarandra hwar morgon och affton at dricka, da styrckes hiertat och
mergen i benen. Den siuke méste hilla sig warm.

17. Ett qwintin god Theriach, intagit en ging om wekan uti beqwimlig witska, 4r
ock mycket gott. [s. 36.]

En underlig likedom for allehanda hiertats swagheter.

18. Tag hiertat af ett swin eller en gris, sd blodigt som thet uttages, stick thet fullt
med neglikor, steck thet och gif then siuka hiraf at 4ta, och win til at dricka,
hwaruti krusemynta eller Oxetunge-6rt dr suden. VB. Alla friska diurs hiertan
itne dro nyttiga for thenna siukdomen.

For hall och sting i brostet.
19. Tag 9 lod fikon, 2 lod skarséta eller lakritz, 2 lod russin utan kirnar, 2 lod Isop och
sma skurin fennikal. Lit thet tilsammans siuda uti 1 kanna watn, intils tredingen
ir bortsudin, sila thet genom ett klide, och ligg sacker uti. Drick theraf 2 eller 3
ginger om dagen, thet hielper.

Fér hiertewirck.

20. Tag Ingefira ¥4 lod, laingpeppar 1 qwintin, muskott ¥2 qwintin, Galligo ¥4 qwin-
tin, Cobeber 1 qwintin, Cardemommor ¥2 qwintin, Canel 2 qwintin, neglikor %2
qwintin, meyrams-ért 2 qwintin, Callmus 1 qwintin, fennikals-rot 1 qwintin,
sicker V2 skdlpund, misce, fiat pulvis, dosis 1 Drachma, ir ett kosteligit pulfwer til
at styrckia hiertat.

Om man tycker at hiertat stiger up, och kenner stickande theruti.
21. Tag dlandsrot, libberstickerot, salfwia, spitzig grodblad, af hwarjo en hand full wil
torkat, siud thet uti 6hl och drick theraf affton och morgon warmt, sa forgér stinget.



22. Tag Pepparrot, skir henne sénder, och ligg uti en posse, koka then sedan uti godt
win, och ligg thet warmt pd nafwelen, thet soker stinget ifran hiertat til nafwe-
len. Thetta brukas ock for sido-sting. [s. 37.]

23. Tag Mumia och muskotte blomma, af hwarje en half skrupel, bifwergiild en half
gran, och blanda i brinnewin, och férwarat i ect wil tiltdpt glas. Om man gifwer
thetta en half-d6d menniskia, som utaf sig sielf intet wet, s& kommer hon sig fore

och blir forfriskad.

En kostelig Latwerg, som stircker hiertat och magen.

24. Tag en mark god honung, Cardemommor, muskotteblommor, setfer, ingefira,
af wharjo 1 qwintin, Calmus, Canel, gelingo, paradis korn, kubeber, af hwarjo 2
qwintin och Anis 2 lod. Pulverisera och rér thetta uti honungen nir han ir skum-
mad, och sedan han ir kall blifwen [t thet dter siuda til thes tu finnert tiockt nog
til en latwerg, och rér thet tils thet blifwer kalt och férwar thet. Dosis ir sé stort
som en hasselnét, morgon, middag och affton at bruka.

For Melancholia Hypochondriaca.

Tag swart nyserot, sd mycket tu behagar, och twetta henne wil ren, ligg henne
sedan i wattn 8fwer natten, och andra dagen koka then samma wil. Thetta watnet
slas af, och annat i stellet och kokas pé nytt, och brukas sa lenge til thes ingen bit-
terhet i roten funnen warder; och hwar ging thet kokas skal hwart watn for sig
forwaras; thesse blandas tilhopa sedan och kokas til thes thet blir som en latwerg
eller honung, s3 ir thet ferdigt. Af thenna safften gifwer man en melancholisk
menniskia 2 eller 3 gdnger om wekan sa stort som ir en irt pd fastande maga med
litet sicker. Thetta borttager melancholi, sorg och swirmodighet underligen, och
ir mirkiande nir thet siledes kokas si skal thet alltid skummas. [s. 38.] Blandar
man litet Canel och Mastix-pulwfer i kokningen, si kan thenna latwerg i manga
dhr forwaras.

For sting uti sidorna, och hald, pleuresis kalladt.

1. Hwilken sidan siukdom hafwer skal aldeles hélla sig ifrin hetziga drickar. Hans
mat skal wara wil tilredd korngrét eller korngryns sappa.

2. Strax man thenna farliga siukdomen foérnimmer, skal medianen uplatas twirt
ofwer pa then andra sidan som pinan dr. Och om then siuke kunde télat s skulle
man efter nagra dagars forlopp dter 8pna medianen pa samma sida som pinan ir.
Och skal man wil tilse at then siuke hafwer stolging.

3. Tag Cardobenedicte watn 6 lod, och 2 skiedar fulla af godt hwitt win, och thet
hwita af 6 ferska honsigg; ror thetta wil tilsammans, wirm thet och gif then
siuke at dricka.

4. Tag g eller 10. neglikor och ett half muskott, och stét thet til pulfwer. Tag sa blom-
man af ett igg och litet dttika, rér och sl tilsammans, lit std i en kruka, sett sedan
pa elden, ror thet stendigt tils thet blifwer wil warmt, tag thet sa af, och ligg
foreskrefne pulfwer theruti, och gif then siuke til at dricka thet warmaste han kan
talat, thet hielper wisserligen for hall och sting.
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Om en ir hdrdt tagen om bréstet.

5. Tag en hand full eller tw& med hampefrs, twitta thet wil och stét med Cardobe-
ned. eller sempertin watn, hwilket man kan bekomma, krista thet genom en duk,
af hwilket blifwer som en miélk, drick thet liumt. Har man icke destillerat watn,
s4 brukas hampefrdet allena stdtt i litet watn. [s. 39.]

6. Sempertinefro stott med Sempertin eller Card. bened. watn til ett tunt mos, och
genom en duk safften utkristad och drucken, ir ett ibland the férnimste medel,
som for hall och sting ir forsdke.

7. Tag histedyngia, som ferskt ir, effter en hist som hafre hafwer itit, om man then
bekomma kan, 2 hiinder fulla, stét ett halft lod ingefira til pulfwer, och rér ther-
uti wil tilsammans, och bind uti en linnen duk. Tag s4 thertil en kanna godt win,
ldt siuda thet til tredingen ir insiudin, gif hiraf then siuke hwar morgon en god
dryck litet warmt och therefter lit honom swettas, s& blifwer han frisk.

8. Tag Camilleblommeblomster och biuggmisl, af hwarjo en hand full, giér plaster
theraf med rosenolja, och ligg thet warmt 6fwer pinan.

9. Tag godt osaltadt smér med honung, siud thet uti godt 6hl, och gif then siuka
hiraf at dricka. Wiplinge-gris kokadt i 6hl eller win med honung, och theraf
druckit, hielper ock.

10. Tag Isop, blindenisslar, Camilleblommor och meyram, hacka them nigot sm4,
ligg them i en linpossa, koka thet i watn, kryst ut then nigot och ligg warm pé
stellet, och kan man i thenna lag férnya so offta man wil.

11. Tag hafre och salt, warm thet uti en panna och ligg thet warme uti en posse 6fwer
stellet.

12. Skdrpan af Rigbrdd lagd warm 6fwer stellet lindrar ock.

13. Tag en bld och hwit yllen duk sé stor, at han ricker 6fwer ther stinget star, koka
samma duk uti kallgiord lut, sedan krama utur honom, och ligg honom p4 thet
warmaste patienten kan télat, s snart han blifwer kall s& warm honom igen, och
bruka thet sd lenge, tils pinan forgar. /fem. Enebir, Linfrs, och Camilleblomster
stoppas uti en liten possa och kokas i watn, och brukes pa samma sett. [s. 40.]

For en kall Maga, som icke kan smelta maten.

1. Hwilken thenna siukdom hafwer skal dta then mat som warmer och snart smelter,
och fly for fisk same dctika och thet som surt ir.

2. Tag Ingefira, Galligo, Calmus, Neglikor och Lagerbir, stot thet til pulfwer, och
ldt thet uti ett glas, sedan sld theruppd gott brinwin, lit thet sd std i 3 dagar eller
lengre wil igentipt, men ror thet om hwar dag 2 eller 3 ginger. Hiraf skal man
gifwa then siuka affton och morgon 1 eller 2 skiedblad.

3. Tag Ingefira, nejlikor, Canelbark, af hwarjo ett halfft lod, Paradis korn 1 qwin-
tin, sdcker 1 Lod. Thesse stétas til pulfwer, och blandas tilsammans, och gifwes
patienten theraf 1 qwintin uti warmt win at dricka.

4. Tag god Theriach, gif patienten in uti win, hwaruti Krysemynta ir sudin.

5. Syltat Ingefira eller Callmus ir en for en kall mage mycket god. Tag Camille-
blomster, Meyram, topparna af Malért, lika mycket af hwarjo, Mynta s mycket
som alt thet forra tilsammans ir, ligg thesse uti en linpossa, sy then igen af och



til, ligg honom sa uti win nagot litet at siuda, tag sd honom up, krista winet nagot
utur honom, och ligg honom wil warm éfwer magen; och nir han blifwer kall,
s4 ligg honom i samma lagen at wirmas. Thetta brukas ock fér en swullen maga
uti 6hl kokat.

6. Tag Krusemynta 3 lod och stét til pulfwer, tag sa 4 lod Hinung och gior hiraf ect
electuarium. Eller siud Krusemynta uti win och drick.

Om en hafwer en ond mage, och theraf stiger en dunst up i hufwudet, som giér
thet ondt och upwicker [s. 41.] hetzighet, then skal hwart dhr in Majo taga the nyss
utispruckne spiror af hylletri en Drachma eller halfannan, som ir torkad och pulve-
riserad med lika si mycket sicker och thet ingifwa uti win, thet fértager flussar, som
til magen faller, och utan skada laxerar; men thet skal inga flera gdnger intagas om
dhret utan allenast in Majo, och ir thetta icke allenast hir til brukeligit, utan ock
praserverar hela lifwet uti sundhet.

7. Tag ett stop enebir, 2 hiinder fulla Ekelsf; en hand full Cardobened. och siud i win
s& lenge som Kalfwekétt kan kokas, sila thet rent, och drick theraf en god drick
affton och morgon.

8. Cardobened. i 8hl eller win sudin, och lagen warm drucken, ir offta férsoke.

9. Muskotteblommor med nigot Theriach intagit i win, wirmer magen och stirker
hiertat.

For Mageref.
Stotte Lagerbir i 6hl eller win kokat och warmt druckit, hielper. Hielper ock for
Colique.

For Magans innerliga bélder.
Tag surdeg med thet gula af dgget, gior til plaster och ligg 6fwer magan. Om
magen ei kan forddfwa maten, s tag skal af kokade kriftor och stot til pulfwer 1.
qwintin, och tag in i Rosen-haning eller annan beqwimlig witska.

For Wimjelse til mat.

1. Forst skal man uplita salvatellam pa hogra handen, sa tages ett fikon och settas
theruti 9 peppar korn, stek thet pa ett halster eller glod, och gif then siuke til at
4ta om morgonen; men om afftonen skal man taga 8 pepparkorn, och settia them
uti ett fikon och bruka [s. 42.] them som bemilt 4r; Theruppé skal man dricka en
sked eller tw i brennewin. Then tredie gingen skal man taga 7 pepparkorn uti ett
fikon, och bruka thet som féreskrifwit 4r, och altsd neder &t til thes man hafwer
intet igen. Nir thet dr 9 gdnger brukat, td skal patienten wara ferdig; fir ocksa
matlust, som Colerus skrifwers”

2. HareGalla sudin uti idttika, och druckin thet warmaste en kan téla, utdrifwer och
rinsar all orenlighet af magan, och skaffar matlust.

3. Tag Krusemynta, Canelbarck och peppar, lika mycket af hwarjo, gior til pulfwer
och blanda thet med starck ittika. Thetta gifwer lust til mat, om han indoppas
hiruti och ites.
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En hiirlig Mage-Latwerg.

Tag friska enebir 4 kannor, sla therpa win eller brinnewin s mycket at thet star
ofwer biren, och koka thet uti en glasserad kruka til thes biren blifwa wil blota;
prissa si safften ut genom en duk, och sitt safften dter pa elden uti ett rent kiiril at
koka til thes thet begynner blifwa tiockt som ett mos, och ror effterskrefne pulfwer
theruti medan thet 4r warmt, nemligen Canel 1 Lod, Neglikor, Muskott, Muskot-
teblomma, af hwarjo 1 qwintin, Calmus 12 lod, Saffran 20 pepparkorn tung. Sedan
forwara thenna Latwerg i ett rent glas wil igenbundit. Thetta tienar for alla men-
niskior, si wil fér unga som gamla. Tienar for alla magars brickligheter, férhindrar
minga siukdomar, hwaraf tages affton och morgon sa stort som ett suriple eller
Muskott.

Fér mycken Torst.

1. Friskc killewatn sudit med litet dttika, hiraf druckit [s. 43.] fastande om morgonen
34 4 skiedar fulla, slicker torsten mycket wil.

2. Anis sudin i watn, och thet druckit slicker ock torsten.

3. Siud rent friskt watn i en glasserad potta, si lenge som ferske kidte pligar kokas.
Enir thet ir kalt s3 tag theraf en god skied full och gif theruti 2 eller 3 droppar
wicktrild-oljo (Spritius vitriol eller Spiritus Salis) och drick, thet fértager torsten.
Siledes brukar man ock Cardo-Bened. watn, som giér thet samma.

For Hicka.
1. Man skal innehélla anden thet lengsta en kan och méogeligit 4r. Then siuke skal
man komma at nysa, mdste mycket rora sig, lida torst och sifwa lenge.
2. Tag Akeleyefrd, muskotteblomma och saffran, lika mycket af hwarjo, stot thet til
pulfwer och gif then siuka hiraf 1 qwintin med en drick warmt watn eller win.
Men har han hetta s& gif honom in uti rosenwatn.

For mycken spyelse och brytning.

1. Thenna siukdom kommer af magans hetzighet, therfore gif then siuke affton och
morgon Rosensirap eller fiolesirap siuden i watn.

2. Tag mynta 2 hiinder fulla, roser en hand full och koka thet i 6hl eller win och ligg
thet uti en péssa pi magen.

3. Tag en linposse en half aln ling och 2 hinder bred, ligg theruti kummin, sy s&
possen igen och siud honom i 4ttika. Ligg honom si warm opa nafwelen. Thet
kan ock gidras med ragbrod, sénderkokat i dttika, samt palagdt, s upphéller
spyandet. [s. 44.]

4. Dille-olja, mynte- eller kummin-olja i win intagen til ndgra droppar, stilla
spyelsen.

5. Tag ren pepparrot, skiir henne i tunna skifwor och ligg i win, theraf drick altsta-
digt en stund for maltiden 2 eller 3 skiedar fulla.

6. Tag inkrommen af righrod och malértefrd eller maldrtepulfwer, koka thet i 6hl
til en salfwa eller mos, stryk pd en duk, ligg 6fwer hela magan thet warmesta som
kan talas, thet ir offta forsokt.



At komma nigon til at spy.

1. Man skal gifwa honom en drick warmt watn, blandat med litet salt, och med en
skiedfull bomolja, och sedan skal han sticka en fidder wétgiord i bomolja i halsen,
och litet réra henne, sa spyr han liteeligen.

2. Ingif en skrupel hwit nyserot eller 6rt i drtesid som intet fet eller salt dr, eller ock i
annan witska, s kommer han til at spy.

For en swullen och upblist Maga.

1. Man skal fly all then mat som wider gior, sedan bruka af the plaster passar pa
magen lagde, som fr thetta lirde ir om Magans bricklighet.

2. Tag Canelbarck 1 lod, muskater, muskotteblommor, neglikor, inge-fira, setfir,
galligo, Cardemommor, af hwarjo 2 lod, spikanardus 1 qwintin, kummin, Anis,
fingkals-frd af hwart 1 lod, saffran 1 qwintin. Thesse skola stdtas smé, och hiraf
gidras ett Electuarium med sicker eller honung, hirutaf gif then siuke 1 qwintin
med en drick warmt win afton och morgon. [s. 45.]

Om Magen ir bulin.

Om ther dro inwirtes bolder, thet fsrnimmes theraf at then siuke hafwer pina nir
han fir mat, men om the dro utwirtes s3 fir man pina effter méltiden.

Férnimmes thenna siukdomen wara af blodet, sa skal lefwerddran uplatas pa then
hégra hand eller then adra under ankelen som kalls Saphena. Man kan ock Magan
bada med en possa, hwaruti thet ir kokat Camilleblommor och linfré uti 6hl, som
forr dr larde.

Tag stenséta som kallas polypodium, Anis, fingkil och kummin, af hwarjo lika
mycket, och siud thet i watn eller 6hl, och sila thet genom ett klide och drick, thet
rinsar buken, fordrifwer swullnad och upblaselser.

Then som thenna siukdom hafwer, han har rédt watn och ir gulachtig under
ansichtet, hafwer mycken torst, brinner het uti then hégra sidan, och kienner sig
ondg; hafwer icke heller lust til mat. Och enidr man sddane tekn fdrnimmer skal then
siuke fly och undwika salt kidtt och fisk och alt hetzigt. /tem miclk och thet som ir
beredt med honung.

Skall man uplita lefwerddran pa then hégra armen, eller Salvatellam pa
hogra handen, eller ock en ddra pa hogra foten hos then lilla tdn, som offta ir
forsoke.

Then siuke skal hafwa opet lif och rensas med diaprunis laxativum ett lod uti
beqwimlig witska.

Tag grodblads watn och rosenwatn, blanda thet med nagon god ittika, gior thet
litet warmt, hiruti skola witgioras linklutar och liggas 6fwer stellet och esomofftast
fornyas, thet kyler lefren ganska wil.

Gidr en qwast af grona eller ferska ekelof, ligg then 6fwer lefren, och enir then
blifwer warm s legges en annan i stellet igen, thet utdrager hetan och kyler wil.
[s. 46.]

Tag husloks lag och rosenwatn, af hwarjo 4 skiedar fulla och 1 qwintin Kampfer.
Thesse skola blandas tilsammans och theruti lindukar blstas och paleggias.
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Om Lefren ir forkyld.

Hwilken thenna siukdom hafwer, hans watn ir hwitt och tiockt, ansichtet ir
hwitt, munnen och lipporna ir bleka, hans pulss dr lingsam, kan icke wil fortira
eller fordéfwa maten, och hafwer ondt i hogra sidan. Thenne skal fly och undwika
thet som sott ir, och bruka then mat och dryck, som wirmer och snart fordéfwas.
Lit 6pna ddern under ankelen saphena kallad, hwilket dr godt for alla lefwrens, miil-
tans och lindernas brickligheter och siukdomar. Doch f& manspersoner bruka til
Laxatif 1 qwintin Rabarbara med ett halft qwintin stott ingefira uti en dryck warmt
win.

Lagerolja smort pa lefren warmar och hielper henne.

Siud Lagerbdr sma-st6tta i win eller 6hl, och gif then siuke theraf at dricka
affton och morgon. Thetta ir ock godt for then sig pa lefwren stott hafwer af fall
eller slag.

For forstoppad Lefwer och Miiilte.
Bruka Cremor tartari 3 lod, delahonom i 4 delar, tag ther af om morgonen 1 del, 2
timar for maltiden i warm soppa, lika s3 the andra delarna.

Om Lefwrens forstoppelse.

1. Hwilken thenna siukdom hafwer, han har en tring anda, som qwifwer honom.
Hanswatn ir klart och tunt, hafwer ondt i then hégra sidan och under stundom i
ryggen. Lit 6pna lefwerddran pd then hégra [s. 47.] armen, och nigra dagar ther-
efter skal man uplata salvatellam pa then hégra handen.

2. Tag 1 qwintin angelikefrd sma stdtt, och ett halfft qwintin sma stdtt saffran,
gif thet in uti en drick win eller 8hl, och ldtt patienten therpa swettas. Thet
hielper.

3. Tag 1 lod Diarodon Abbatis, och gif then siuka, sd 6pnas lefwerddran, och hela
kroppen swalkas.

4. Tag libbesticke-ort, och siud i 6hl eller win, gif patienten theraf at dricka morgon
och affton.

5. Torkad lefwer af en ulf til pulfwer stott, och 1 qwintin then siuke ingifwit uti 6hl
eller win, hielper alle lefwrens brickligheter underligen.

6. Tag Giedde 6gon, kefftar samt thess korss som finnes i Giedde hufwuden, st6t
thet til pulfwer och ingif uti sempertine watn, s stillas pinan uti hégra sidan och
andra hiertans sting,

7. Tag en lefwandes groda eller froa, then forwara uti ett rent linklide, och
ligg 6fwer sidan hwar som 