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FINNS DET NAGOT svenskt i svenskt jordbruk?

Mat producerad av svenska livsmedel i Sve-
rige ar per definition svensk med mervarden
som lokal mat, god djurhalsa, korta transpor-
ter, 6ppna landskap, biologisk mangfald. Men
om man med svenskt menar att det skall vara
unikt for Sverige blir svaret lite annorlunda.

Fa matvaror dr unikt svenska. Haller vi oss
till mjélkprodukter tillverkas det mesta ocksa
pa andra platser dven om svensk filmj6lk kan
saknas av manga pa utlandsresa.

Fran Dalarna och norrut fanns det till
1900-talets borjan ett utbrett fabodvasende.
Det var ett smaskaligt jordbruk diar man
utnyttjade betesresurser pa langt avstand fran
hemgarden. Men fabodar &r inte heller nagot
unikt for Sverige utan fanns runt om i vérlden,
pa platser med stora utmarker men begransat
med aker.

Det finns dock tva foreteelser fran fibod-
vasendet som var, om inte unikt svenska, sa
unika for Skandinavien. Det forsta var den

“Messmoret har flyttat
till storstan och ravaran
hamtas fran utlandet.”
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kvinnliga arbetskraften, som forvandlade
den tunga och svarlagrade mj6lken till
produkter ldtta att transportera och med
lang hallbarhet. Det andra ar en av dessa
produkter - messmoret.

EFTER ATT SMORET kiirnats och osten ystats
var vasslen kvar. Det var ett tidsodande arbete
att reducera vasslen tills nastan bara mjolk-
sockret aterstod. I denna process karamel-

liserades mjolksockret och fick sin bruna farg.
Messmor gjordes av bade get- och komjolk.

Att messmoret ar unikt for Norden brukar
forklaras med att tillverkningen kravde stora
mangder ved och att fibodarna till storsta
delen fanns i ett skogslandskap med narmast
obegrinsad tillgang, till skillnad fran Alperna
dar vasslen istdllet gavs till grisen. Ytterligare
ett skal, och kanske viktigare, var arbets-
organisationen och kvinnornas stora kunskap
om husdjur och mejeriprodukter.

Med fibodvisendets tillbakagang och
mejerindringens framvaxt borjade Jamtlands
mejeriforening 1939 att saluféra Fjallbrynt
messmor. Tillverkningen var nu inte langre
smaskalig och mejeriet i Ostersund anvinde
farsk vassle som blev 6ver fran osttillverk-
ningen.

MED TANKE PA messmérets starka koppling
till faibodar och norrlandskt jordbruk var det
manga som hdjde pa 6gonbrynen nar tillverk-
ningen 2018 flyttades till Stockholm. Men till-
verkningen hade redan innan genomgatt andra
forandringar. Vasslepulver hade ersatt farsk
vassle nar produktionen av ost och messmor
inte ldngre skedde tillsammans. Nar vassle-
pulver fran Sverige inte lingre gick att fa tag pa
importeras det nu fran Baltikum.

Messmoret, en produkt med sitt ursprung
i Sveriges fjall- och skogsbygder har flyttat till
storstan och ravaran hamtas fran utlandet.

Till och med messmoret har anpassats till den
globala marknadens villkor.

Till trost for de som uppskattar svensk djur-
hallning och lokalt producerad mat finns det
fortfarande lokalt tillverkat messmor pa sina
hall. Den som reser genom det gamla fibodom-
radet i sommar ska halla 6gonen 6ppna efter
levande fabodar och smaskalig osttillverkning.
Har kan du bli en historieétare pa riktigt. @



