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KimMmo RumMPUNEN ocH HIiLDE NyBom

I Sverige finns ingen tradition av att odla ci-
deripplen men intresset for att tillverka lokal
cider har 6kat markant under senare dr. I detta
faktablad sammanfattas resultat fran tva pro-
jekt som genomforts for att utvirdera och in-
troducera nya ciderdpplesorter for odling och
vidareforidling i Sverige.

Bakgrund

Det okande konsumentintresset for must
och cider har medfort nya marknadsmoj-
ligheter men det krivs dppelsorter med sar-
skilda egenskaper for att tillverka bra och
unika drycker. Svenskodlade dessertipplen
har inte tillrickligt av de bitterimnen (fe-
noler) som ger traditionell cider dess arom.
De har dessutom ofta for hog syrahalt for
tillverkning av njutbar torr cider. Sverige
har ingen tradition av att odla cideripplen,
och vi har inte heller nigra inhemska ildre
cideripplesorter att tillgd. Projektet “Kon-
kurrera med kvalitet - svensk appleodling i
framtiden” (PA739) startades for att etablera
provodlingar med nya sorter av bordsfrukt
(dessertipplen) samt must- och cideridpplen.
Forsoksodlingarna, som planterades 2015,
utvecklades vil vilket motiverade en fortsatt
utvirdering i projektet ”Konkurrera med kva-
litet 2: nya dpplesorter for farskkonsumtion, must
och cider” (PA1087). Hir redovisas resultat
efter fem ars provodling av dldre och nyare
franska och engelska cideridpplesorter.

Vaxtmaterial och forsdksupplagg

Tillsammans med projektigarna Kiviks
Musteri AB och Appelriket Ekonomisk
Firening valdes 11 ciderapplesorter ut. Sor-
terna var 'Angela’, "Debbie’, 'Fiona’, "Fre-
quin Rouge’, 'Harry Master’s Jersey’, ’Jane’,
‘Judeline’, 'Lizzy’, 'Muscadet de Dieppe’,
"Prince William” och "Three Counties’ (Ta-
bell 1). Samtliga sorter planterades pa Bals-
gdrd (med IP-skotsel) och ett urval sorter
(Angela’, "Jane’, ’Lizzie’, 'Prince William’

och 'Three Counties’) planterades i ett
observationsforsok for ekologisk odling hos
Kiviks Musteri, Svinaberga. Triden, som
koptes fran Valois plantskola 1 Frankrike och
John Worles plantskola 1 England, var for6-
kade pd MM106 och MM111, och plante-
rades pa ett avstind av 2 meter 1 raden och
3,5 meter mellan raderna (Figur 1). Bada
odlingarna droppbevattnades. Frin och med
2019 fokuserades utvirderingarna till fors6-
ket pd Balsgird eftersom mdinga trid hade
gatt ut 1 forsoket 1 Kivik.

Bedémningar och analyser

Trid- och fruktegenskaper bedomes upp-
repade ganger under sidsongen, och frukten
bedomdes dven vid lagring och cidertill-
verkning enligt nedan.

Varje trid bedomdes individuellt avseen-
de tillvixt, tridhilsa, forgrening och frukt-
sittning.

Tillvixt bedomdes efter en skala 1-5 dir
1 = inga nya arsskott, 5 = mycket kraftig
tillvixt med nya stora drsskott Gverallt 1 tra-
det.

Tridhilsa bedomdes efter en skala 1-5 dir
1 = stora problem, 5 = helt frisk, och fore-
komst av krift- och skorvangrepp noterades.

Forgrening bedomdes efter en skala 1-5
dir 1 = mycket dilig grenbrytning, 5 =
miénga grenar utefter hela stammen.

Fruktsittning bedomdes efter en skala
1-5 dir 1 = tomt, 2 = enstaka frukter, 3 =
frukt pa flera stillen 1 tridet, 4 = acceptabel
fruktsittning, 5 = mycket bra fruktsittning.

Medelvirden for registrerade data under
fyra ar (2017-2020) anvindes till grund for
de sammanvigda bedomningar som redovi-
sas 1 Tabell 1.

Avkastningen redovisas som lag (<1,5),
medellig (1,5-2,5), medel (2,5-3,5), medel-
hog (3,5-4,5) och hog (>4,5) beroende pa
medelvirdetavdenbeddmdafruktsittningen.
Vi hade mojlighet att plocka och viga all

orv men ger unik arom

Figur 1. “Three Counties’, produktiv, bittersot
ciderdpplesort, val anpassad till tatodling men
mycket kdnslig for skorv.

frukt endast under ett dr (2018). 2018 var
4 andra sidan ett optimalt fruktir som vil
speglar de di sexariga tridens avkastnings-
potential.

I forsoket pd Balsgird registrerades blom-
ningstidpunkt vid begynnande blomning
(10% utslagna blommor) vilket omvandla-
des till en femgradig skala: tidig, medeltidig,
medel, medelsen och sen.

Nir fruktsittning si tillit plockades sam-
lingsprov om ca 30 frukter per sort for
inlagring. Vi plockade ocksd frukt for ci-
dertillverkning och aromanalys. Stirkelse-
omvandlingen foljdes genom infirgning
med jod. Vi strivade efter att plocka frukter
i inte alltfor tidigt mognadsstadium (stir-
kelseomvandling bedéomningsklass 6-8) for
att frukten bade skulle kunna ha viss lag-
ringspotential och inda n full arom. Inlag-
rade frukter bedomdes 1 ging per minad
sd linge det var relevant och foérekomst av

Fakulteten for landskapsarkitektur, tridgdrds- och vixtproduktionsvetenskap 2021



S

SLU Info nr 8

Fakta fran Partnerskap Alnarp

lagringssjukdomar noterades. P4 den firska
och den inlagrade frukten analyserades fast-
het, medan 16slig torrsubstans och titrerbar
syra mittes i juice som pressats av 6 frukter.
Aven totalfenolhalten mittes i juice och ci-
der. Sorttypiska virden for frukt och juice
redovisas 1 Tabell 2. De tabellvirden som
anges 1 detta faktablad avser optimalt mogen
frukt efter kortare eller lingre tids lagring.

Cidertillverkning och aromanalys

Cideridpplesorter och nigra dessertipp-
lesorters formdga att bidra med arom
och bitterdamnen till cider bedomdes ef-
ter sortren jisning till torrhet av osvavlad
ippeljuice. Fermenteringen skedde pd 2
liters glasflaskor med jaslock vid lig tem-
peratur (9-12°C). Efter tre manader tap-
pades cidern om varefter lagring fortsatte

Avkastning ciderapplesorter (kg per trad)

Harry Master's  Debbie Fiona

Jersey

FrequinRouge  Angela

Jane

Judeline

Muscadet de Three Counties Prince William
Dieppe

Lizy

Figur 2. Avkastning (kg/trid) hos ciderdpplesorter under fidrde odlingssisongen pa Balsgdrd
2018 (6-driga trid, 2 m avstand mellan triden i raden).
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Figur 3. Gruppering av traditionella ciderdpplesorter (bla markering), dessertipplesorter (gron)

samt sortkombinationer av cider- och dessertipplesorter (réd markering) beroende pa deras

aromprofil efter fermentering till cider. Har framgar tydligt hur cider- och dessertipplesorter

paverkar aromutvecklingen olika vid fermentering till cider under jamforbara forhallanden.

vid samma temperatur. For fermentering
anvindes kommersiellt tillganglig jist (La-
lvin ICV Okay) som valts ut for att pro-
ducera liga halter svavel (SO,), liga halter
vitesulfid (H,S, kallas dven svavelvite) och
liga halter acetaldehyd (CH,CHO), dvs
imnen som annars kan piverka smak nega-
tivt. Denna jast har ocksa sma krav pa kvi-
ve (finns ofta 1iga halter 1 dpplejuice), god
konkurrensformiga mot andra fermente-
rande mikroorganismer (“killer’-aktivitet
som gOr att svavling kan undvikas), kom-
mer snabbt iging (kort lag-period), skum-
mar endast lite och ir kompatibel med ma-
lolaktisk fermentering (ippelsyrareducering
genom bildande av mjolksyra). Jastkulturen
rekommenderas av tillverkaren for fermen-
tering av aromatiska vita viner och rosévi-
ner i temperaturintervallet 12-30°C.

Vid fermenteringen anvindes tvd biolo-
giska replikat dir frukter samlats frin varde-
ra 5 trid forutom av “Judeline’ dir endast tre
trid stod till forfogande frin vilka tvd sepa-
rata prover togs, samt 'Debbie’ och "Prince
William’ dir endast ett replikat var mojligt.
Aromanalys utfordes med gaskromatografi
av foretaget E-sense.

Resultat
Medan flera av de provade cideripplesor-
terna har bra innehill av tanniner, pd sam-
ma niva som dir de traditionellt odlas, ar
miénga sorter mycket kinsliga for skorv och
iven lagringssjukdomar som gronmogel
(Penicillium expansum). Ndgra sorter ar
inte heller anpassade till lokalklimatet vilket
avspeglar sig 1 varierande och ibland lig av-
kastning (Tabell 1-2, Figur 2). Exempel pa
en sort som inte alls 4r anpassad till svenska
forhillanden ir ’Muscadet de Dieppe’, dir
varken fruktutveckling eller fruktsittning
har varit tillfredsstallande. Nistan alla cide-
rapplesorter har dessutom stor benigenhet
att falla frin tridet i tidigt mognadsstadium.
De engelska cideripplesorterna som testats
i projektet kommer alla ifrin Long Ashtons
forsoksstation (forutom ’Harry Master’s
Jersey’). P4 numera nedlagda Long Ashton
har man korsat cideripple ("Dabinett’ och
"Michelin’) med dessertipplesorter (‘James
Grieve’ och "Worcester Pearmain’) for att
fa fram mer tidigmognade ciderippelsorter
(lanserade i en serie med 29 olika sorter
”The Girls”, Harper et al. 2020).

Under de ar som sortprovningen har pi-
gitt var 2018 ett extremt bra fruktir medan
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Gvriga 4r har inneburit minga utmaningar,
inte minst nir det giller virfroster som
sarskilt 2019 drabbade stora delar av sodra
Sverige. Den cideripplesort som trots det-
ta alltid burit frukt och dessutom visat god
motstindskraft mot skorv ir ’Angela’. Aven
de nigot senare mognande "Frequin Rouge’
och "Harry Master’s Jersey’ anses sirskilt od-
lingsvirda 1 gynnsamma ligen trots mattlig
avkastning eftersom de har tillricklig sund-
het och utmirkta kvalitetsegenskaper for ci-
dertillverkning.

Det dr mycket intressant att konstatera att
alla ciderdpplesorter tydligt paverkar arom-
profilen som erhdlls vid fermentering till
cider. Av Figur 3 framgir att dessertipp-
lesorter, cider-dessertipplesorter ("The Gi-
1ls”) och traditionella cideripplesorter ('Fre-
quin Rouge’ och 'Harry Master’s Jersey’)
grupperar sig beroende pa innehill av de 42
aromamnen som analyserades 1 undersok-
ningen. Bland dessa aterfanns minga kinda
aromer som t.ex. butyl-, etyl-, och propyla-
cetat; butanal, decanal och hexanal; butanol,
hexanol och propanol, vilka alla bidrar till
ciderns komplexa smakprofil. Det finns dir-
for all anledning att utnyttja mojligheten att
odla och anvinda ciderdpplesorter vid fer-
mentering av dppeldrycker som fir en unik
smak beroende pa rivarans sammansittning.

Nedan beskrivs nigra av de sorter som ut-
vecklats bist vid provodlingen pd Balsgard.

Figur 4. Bittersur ciderdpplesort *Angela’.

Foto: Kimmo Rumpunen

’Angela’
Ursprung: "Dabinett’ x “James Grieve’, Long
Ashton, England, namngiven 2007.

Tiid: Medelkraftigt trad med bra grenvink-
lar och medelldnga, ganska kraftiga och stabi-
la grenar. Har bra vixtsitt for titplantering.
Blommar medelsent. Kommer tidigt 1 bor-
dighet och har medelhog fruktsittning. Frisk

krona och angrips endast nigot av skorv.

Frukt: Rundat konformig frukt av med-
elvikt, ibland nigot sned. Ofta snett och
kottigt fruktskaft. Gulgron grundfirg med
en vil utbredd klarrdd tickfirg, tydliga len-
ticellprickar. Fast fruktkott, ibland rodaktigt
narmast under skalet. Bittersur frukt med
tillrickligt av bitterimnen och relativt hogt
sockerinnehill vid full mognad.

Mognadstid: Kan plockas 1 slutet av sep-
tember till borjan av oktober.

Opwrigt: Ett friskt ciderippeltrid som bi-
drar med tydliga aromer till cider. Frukten
ir kinslig for gronmogel vid lagring.

Figur 5. Bittersot ciderdpplesort ‘Frequin

Rouge’. Foto: Kimmo Rumpunen

‘Frequin Rouge’
Ursprung: Bretagne, Frankrike, ca 1800-talet,
forekommer med flera kloner och namn.

Tidd: Relativt kraftigvixande trdid med
medellinga till linga grenar och mycket
sporrar. Har ibland en tendens till problem
med grenbrytning mitt pd huvudstammen
som di fir ett kalt parti. Ganska uppritta
grenvinklar. Blommar tidigt och har med-
ellig fruktsittning. Kommer ganska sent i
bordighet. Kan angripas av skorv.

Frukt: Medelliten fast frukt, nigot avling
och distinkt konformad. Grongul med roda
strimmor pa solsidan. P4 unga, glesa trad
kan frukten bli nistan helt rodfirgad. Bit-
tersot med hog halt bitterimnen, 13g syra
och tillrickligt sockerinnehdll vid full mog-
nad.

Mognadstid: Kan plockas 1 slutet av sep-
tember till borjan av oktober.

Ovrigt: Bidrar med tydlig karaktir till
cider. Kriver gynnsamt lige for att frukten
ska utvecklas helt.

b ¢
Figur 6. Bittersit cideripplesort ‘Harry Mas-
ter’s Jersey’. Foto: Kimmo Rumpunen

‘Harry Master’s Jersey’
Ursprung: Yarlington, Somerset, England,
slutet av 1800-talet.

Tiid: Medelstort trad med uppritta grenar
och ibland kala partier nirmast stammen.
Kan ibland bira framst pd yngre fruktved
dvs girna lingt ut pa grenarna. Kommer
ganska snabbt i bordighet. Utvecklas vil 1
titplantering. Blommar sent och har med-
ellig fruktsittning men tendens till rikligare
vartannatarsbarande. Kan angripas nigot av
skorv.

Frukt: Rundad-konformig, fast frukt
av medelvikt med grunda dsar. Grongul
grundfirg som ticks nistan helt av en klar,
rosarod-strimmig tickfirg. Bittersot med
hog halt bitterimnen, mycket hogt socke-
rinnehill och lig syra.

Mognadstid: Kan plockas 1 slutet av sep-
tember till borjan av oktober.

Owrigt: En vintage-sort som bidrar med
mycket karaktir till cider. Lig syra och hog
sockerhalt gor sorten mycket anviandbar till-
sammans med syrliga svenska dessertipplen.

Nya svenska ciderapplesorter pa
vag

Eftersom traditionella cideripplesorter of-
tast dr sjukdomsbenigna, timligen sent
mognande och virmekrivande, behdovs
bittre sorter for svenska forhillanden. Pro-
jektet ”Hardiga must- och ciderdppelsorter” ett
delprojekt i forskningsprogrammet ”Framti-
dens dpple” startade darfor 2018 med finan-
siering frin SLU Grogrund. Det tredriga
projektet har som langsiktigt mal att ta fram
hirdiga must- och cideripplesorter for od-
ling 1 hela Sverige, och forutsitter att svensk
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vixtforidling av dpple fortsatt bedrivs for
att malet ska kunna nis. I projektet har vi
valt att prioritera hirdiga, bittersota cide-
rapplesorter (hog halt fenoler, hog socker-
halt och 1ig syrahalt) som tillsammans med
industrifrukt av dessertipplesorter ska kun-
na anvindas for tillverkning av unik svensk
kvalitetscider. Drygt 1000 froplantor, fram-

tagna efter kontrollerade korsningar mel-
lan utvalda sorter, stir pd tillvixt for vidare
utvirdering och selektion. Férhoppningen
ir att vi sa smaningom ska kunna erbjuda
svenska odlare och cidertillverkare tillging
till friska och klimatanpassade cideripp-
lesorter for stora delar av landet.
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Tabell 1. Ursprung, blomningstidpunkt, skordetidpunkt, avkastning, skorvkanslighet, tillvixt, tridhdlsa och forgrening hos provodlade ciderdpplesorter.

Sort Ursprung  Blomning Skord Avkastning Skorv Tillviixt Triidhédlsa  Forgrening
'Angela’ England medelsen  sep v4—oktvl medelhog ngtkanslig  medelhog 5 4-5
'Debbie’ England medelsen  sep v3—4 medel kanslig hog 4-5 5
'Fiona' England medelsen  sep v3—4 medelh6g kanslig hog 4-5 4-5
'Frequin Rouge' Frankrike tidig sep v4—oktvl  medellag kénslig medelhdg 4-5 34
'Harry Master's Jersey' England sen sep v4—okt vl  ngt kanslig kénslig medelhdg 4-5 34
'Jane' England medelsen sep v4—oktvl  medelhog kénslig medelhdg 4-5 4-5
'Judeline' England medel okt vl-2 medel mkt kanslig  medel 4 4-5
'Lizzy' England medel sep v4—oktvl  medelhdg kénslig medel 4 4-5
'Muscadet de Dieppe'  Frankrike medelsen  faller omogen lag kanslig medelhog 4-5 4-5
'Prince William' England medeltidig  sep v3—4 medellag kanslig medelhog 4-5 4-5
'Three Counties' England medeltidig  sep v3—+4 medelhog mkt kanslig  medelhog 34 4-5

Tabell 2. Typ av cideripple, lagringsbarhet, fruktstorlek, loslig torrsubstans, totalsyrahalt, totalfenolhalt och fasthet hos mogna ciderdpplesorter

som provodlats pd SLU Balsgard.

Lagring Loslig torrsubstans Totalsyra Totalfenolhalt

Sort Typ (manader) Fruktstorlek (Brix) (g dppelsyra /100 mL) (g gallussyra /100 mL) Fasthet
'Angela' bittersur 2 medel 14-16 0,5-0,7 0,24 67
'Debbie’ sur 12 medelstor 14-15 0,9-1,1 0,11 5-6
'Fiona' bittersur 1 medel 13-14 0,5-0.8 0,44 5-6
'Frequin Rouge' bittersot 1-3 medelliten 14-15 0,2-0,3 0,44 7-9
'Harry Master's Jersey' bittersot 1-3 medel 16-18 0,2-0,3 0,46 7-9
'Jane' bittersot 1 medel 14-16 0,2-0.3 0,36 5-6
'JTudeline' sur 2-3 medel 14-15 0,6-0,7 0,13 67
'Lizzy' bittersst 1 medel 14-15 0,1-0,3 0,17 67
'Muscadet de Dieppe'  bittersot nej - - - - -
'"Prince William' bittersot 1 medel 13-14 0,1-0,3 0,22 4-5
'Three Counties' bittersot 1 medel 16-18 0,2-0,3 0,33 4-5

- Faktabladet &r utarbetat inom LTV-fakultetens Institution for Vaxtféradling, SLU Alnarp, www.ltv.slu.se

- Projekten ‘Konkurrera med kvalitet - svensk &ppleodling i framtiden’ (PA739), "Konkurrera med kvalitet 2: nya &pplesorter fér farskkonsum
tion, must och cider” (PA1087) och "Hérdiga must- och ciderdppelsorter” har finansierats av Partnerskap Alnarp, Wiklands fond

samt SLU Grogrund, Centrum for véaxtforadling.

- Projektansvariga: Kimmo Rumpunen, docent, samt Hilde Nybom, professor, bada vid Institutionen for véaxtforadling, SLU Balsgard.

- Forfattare: Kimmo Rumpunen, [kimmo.rumpunen@slu.se], SLU; Hilde Nybom [hilde.nybom@slu.se].

- Medverkande foretag: Appelriket ekonomisk forening, Kivik; Kiviks Musteri AB, Kivik; Fielie; Per Odén, Svinaberga; David Olsson, Vik.

- Pa webbplatsen http://epsilon.slu.se kan du hdmta detta faktablad elektroniskt
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