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Oversiktlig ciderhistorik

Detta faktablad ger en kort historik over global och regional ciderproduktion
samt information om olika beteckningar som kan anvandas for att skydda re-
gionala produkter inom EU. Har listas ocksa aktuella skyddade beteckningar

for cider och paroncider.

VAR TILLVERKAS CIDER?

Cider och paroncider tillverkas i flertalet lander dar
applen och paron odlas. Tillverkningen har en sar-
skilt 1ang historia i ndgra regioner i Europa, och ar
dar traditionellt baserad pa odling av sarskilt utval-
da ciderédppel- och ciderparonsorter. Sammanstall-
ningen i detta faktablad ar i stor utstrackning ham-
tad fran Jolicoeur (2022) som utforligare beskriver
ciderhistorik och ciderproduktion i olika ldnder och
regioner.

FORNTIDA URSPRUNG

Aven om det kan anses troligt att jaist must har konsu-
merats i tusentals &r finns fa skriftliga belagg kring
fermentering av paron- och dppelmust fore 400-talet.
I ”Opus Agriculturae” (fran slutet av 300-talet, bor-
jan av 400-talet) beskriver den romerske forfattaren
Palladius hur paron och dpplen krossas och pressas
till ett vin som kan lagras under vintern men surnar
pa varen vilket ar karaktiristiskt for cider som ej
stabiliserats for att kunna lagras.

MEDELTIDEN

Cidertillverkningen blev allt vanligare i Europa un-
der medeltiden. Kloster och bondgardar hade ofta
egna frukttradgardar och tillverkade cider for lokal
konsumtion. Cider blev under denna tid sarskilt po-
pulért i regioner som Asturien i Spanien, Norman-
die och Bretagne i Frankrike, och i olika delar av
s6dra England.

De forsta skriftliga dokumentationerna om cider-
tillverkning finns fran 800-talet (Asturien) och
900-talet (Normandie). I Sverige omnédmns cider
fran 1200-talet (Tunberg et al. 2017).

1500-TILL 1700-TALET

Cidertillverkningen fortsatte att 6ka i popularitet
under 1500- till 1700-talet, sarskilt i traditionella
ciderregioner, bade av dpplen och paron. I England
blev cider under denna period en vanlig dryck bade
bland rika och fattiga. Engelska kolonisatorer tog
med sig kunskap om hur cider tillverkas till Ameri-
ka, och dppelodlingar etablerades dar redan i mitten
av 1500-talet (Anonym WSU).

INDUSTRIELLA REVOLUTIONEN

Den industriella revolutionen pa 1700- och 1800-ta-
let medforde betydande framsteg for cidertillverk-
ningen. Battre tekniker for krossning av frukt och
anvandningen av mekaniska pressar utvecklade ci-
derproduktionen, och gjorde den mer effektiv.

MODERN TID

I borjan av 1900-talet ledde forbudstiden i USA till
ett stort bakslag for ciderindustrin eftersom pro-
duktion och konsumtion av alkoholhaltiga drycker
forbjods. Under de senaste decennierna har dock in-
tresset for hantverksméssig cidertillverkning ater-
uppstatt ocksd i USA. Nu finns ett vixande antal
producenter som skapar manga olika cidertyper med
bade traditionella och moderna metoder.

Idag ar ciderproduktion en blomstrande industri i
méanga lander runt om i varlden, dven i lander som
tidigare inte haft ndgon tradition att tillverka cider.
Olika regioner har sina egna unika cidertillverk-
ningsmetoder och cidertyper, fran Englands tra-
ditionella torra cider till modern sétare cider som
produceras i mycket stora volymer i USA och i norra
Europa. Tillverkare av hantverkscider experimen-
terar med olika &ppelsorter, inklusive dessertép-
pelsorter, jasningstekniker och smakprofiler for att
skapa ett varierat utbud av cider.
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VILKA AR DE TRADITIONELLA REGIONERNA FOR CIDER-
OCH PARONCIDERPRODUKTION?

De viktigaste landerna och regionerna med traditio-
nell cider- och paronciderproduktion beskrivs ned-
an.

STORBRITANNIEN

I Storbritannien ar det framst de sédra delarna av
England som har lang tradition av cidertillverk-
ning.

¢ Herefordshire (West-Midlands) ar kant for sin tra-
ditionella cider (eng. cider) och paroncider (eng. perry)
tillverkad av sarskilda lokala sorter av ciderapplen och
ciderparon.

e Somerset (West Country) ar en annan viktig ci-
derproducerande region i England, kand for sitt breda
utbud av olika cidertyper.

¢ Kent (South-East England) ar ként for sina dppelod-
lingar och ciderproduktion, sarskilt i den dstra delen av
lanet. Cidern gors har oftast av dessert- och matapplen
med lagt innehall av tanniner.

FRANKRIKE

Frankrike har en lang cidertradition sérskilt i de
nordvéstra delarna.

* Normandie ar berdmt for sin appelcider (fr. cidre) och
paroncider (fr. poiré) som tillverkas av lokala sorter av
ciderapplen och ciderparon. Regionen producerar ett
brett spektrum av cidertyper, fran soéta till torra.

¢ Bretagne ar ocksa beromt for sin appelcider och
paroncider, cider som har en distinkt karaktar och
ibland lagre alkoholhalt jamfort med cider fran andra
regioner.

SPANIEN

I Spanien tillverkas cider traditionellt framst i lan-
dets norra delar.

¢ Asturien har en lang cidertradition med specifika
ciderhus, kanda som llagares, dar cider (sp. sidra) tradi-
tionellt produceras.

e Baskien &r en annan region i norra Spanien med
en stark ciderkultur (sp. sagardo), som ar kand for sin
unika hallteknik, kallad escanciar, och sina latt syrliga
cidersorter.

e Galicien ar en stor appelodlingsregion i nordvastra
Spanien dar ciderproduktionen nyligen har ateruppta-
gits.

Oversiktlig ciderhistorik

Figur 2. Exempel pa markning av en fransk ekologisk ci-
der som tillverkats av lokala appelsorter enligt sarskilda
traditionella metoder och marknadsférs med skyddad ur-
sprungsbeteckning Cidre Pays d’Auge.
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TYSKLAND

Cidern som tillverkas i olika delar av Tyskland, ofta
kallad Apfelwein, Viez eller Most, ar vanligtvis
mindre s6t och mer syrlig jamfoért med cidertyper
fran andra lander.

¢ Frankfurt am Main och Odenwald (Hessen) ar
omraden kanda for Apfelwein eller Ebbelwoi. Frankfurt
ar den mest berdmda ciderproducerande staden i Tys-
kland.

¢ Mosel-Saar-Ruwer och Westerwald (Rhein-
land-Pfalz) ar omraden dar cider oftast tillverkas fran
gamla appelsorter och har finns ocksa en tradition av
att tillverka appelbrandy (Apfelschnaps).

e Schwabische Alb (Baden-Wiirttemberg) har en
tradition av att gora Most, en typ av cider, ofta med en
blandning av applen och paron. Omradet &r ocksa kant
for vin- och ciderproduktion runt Bodensjon (Bodensee)
som har ett gynnsamt klimat for fruktodling.

¢ Bergisches Land (Nordrhein-Westfalen) ar ocksa
kant for sin cider gjord pa lokala appelsorter.

e Saarland ar en liten delstat i sydvastra Tyskland med
en cidertradition som influerats av narliggande regioner
i Frankrike.

VILKA AR DE NYA CIDERREGIONERNA?

Cider- och péaronciderproduktionen har expanderat
i manga lander pa grund av det 6kande konsumen-
tintresset for hantverksméssiga och smaéaskaliga
drycker och som en foljd av att manga nya cider-
och péroncidertyper har utvecklats. Expansionen
har varit sarskilt méarkbar i USA, dar hantverksci-
derproduktionen snabbt har okat, och i lander som
Australien och Nya Zeeland, déar ciderproduktion
har blivit alltmer populéar. Dessutom har intresset
for hantverkscider 6kat i de nordiska landerna (t.ex.
Norge och Sverige) samt i Baltikum, vilket har lett
till nya lokala cidertillverkare.

USA
¢ Oregon och Washington har en véxande ciderin-
dustri med fokus pa hantverkscider tillverkad av lokalt
odlade applen och ibland péaron.

¢ Vermont, Massachusetts och New Hampshire i
New England &r kanda for sin ciderproduktion, med
fruktodlingar som producerar en mangd olika des-
sertappelsorter som aven anvands for cidertillverkning.

Oversiktlig ciderhistorik

KANADA
¢ Annapolis Valley i Nova Scotia ar kant for sina ap-
pelodlingar och ciderproduktion, dér vissa producenter
ocksa tillverkar paroncider.

¢ British Columbia har dppelodlingar i olika regioner,
t.ex. Vancouver Island och Okanagan, med ett 6kat
antal ciderproducenter.

AUSTRALIEN OCH NYA ZEELAND
e Tasmanien har ett brett utbud av cidersorter
som stracker sig fran traditionella typer till moderna
hantverksvarianter.

¢ Regioner som Nelson och Hawke’s Bay pa Nya Zee-
land har en vaxande ciderindustri med producenter
som tillverkar cider fran lokalt odlade applen och ibland
paron.


http://t.ex
http://t.ex
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HUR KAN NAMNET PA REGIONAL CIDER OCH PARON-
CIDER SKYDDAS?

Inom Europeiska Unionen kan de geografiska be-
teckningarna Skyddad Ursprungsbeteckning (SUB),
Skyddad Geografisk Beteckning (SGB) for livsmedel
och vin, samt Geografisk Beteckning (GB) for sprit
och smaksatt vin, anvindas for att skydda produkt-
namn (Europeiska kommissionen) (Figur 1). Beteck-
ningen Garanterad Traditionell Specialitet (GTS)
kan ocksa anvéndas for livsmedel och vin. Dessa be-
teckningar har utvecklats for att sédkerstéilla att pro-
dukter uppfyller vissa kriterier avseende ursprung,
sammanséattning eller bearbetningsmetod.

¢ For SUB maste all produktion, bearbetning och férbe-
redelse dga rum i den specifika regionen.

* For SGB maste produkten atminstone delvis produce-
ras, bearbetas och férberedas inom omradet.

e GTS lyfter fram de traditionella aspekterna av en pro-
dukt, sdsom dess produktionsmetod eller sammansatt-
ning, utan att vara knuten till ett specifikt geografiskt
omrade.

Dessa certifieringsméarken har utvecklats eftersom
EU vill ge méjlighet att skydda namn péa speciella
produkter for att framja deras unika egenskaper
kopplade till deras geografiska ursprung och tradi-
tionell kunskap kring tillverkning.

Oversiktlig ciderhistorik

Information om registrerade namn kan hittas i EUs
register for geografiska beteckningar.

¢ | Frankrike, som var det forsta landet att utveckla en
SUB for cider (kallad Appellation d’origine controlée,
AQC), ar flera cidersorter och paroncidersorter nu skyd-
dade med SUB pa europeisk niva: Cidre Pays d’Auge
(Figur 2), Cidre Cotentin, Cidre Cornouaille, Poiré Dom-
front och Cidre du Perche. Det finns ocksa fransk cider
som ar skyddade med SGB: Cidre de Normandie och
Cidre de Bretagne.

¢ | Storbritannien finns det fyra cider- och paroncider
produkter som skyddats med SGB: Worcestershire
Cider/Perry, Herefordshire Cider/Perry, Gloucestershire
Cider/Perry och Traditional Welsh Cider/Perry.

¢ | Spanien finns det tre SUB for cider: Sidra de Astu-
rias, Sidra de Madeira och Euskal Sagardoa/Sidra del
Pais Vasco.

¢| Tyskland finns det en SGB for cider: Hessischer Ap-
felwein.

Forutom moéjligheten att skydda produkter med oli-
ka EUbeteckningar finns ocksa andra nationella cer-
tifieringsmojligheter och logotyper.

Figur 1. Logotyper for de geografiska beteckningarna Skyddad Ursprungsbeteckning (SUB) och Skyddad Geografisk
Beteckning (SGB) for livsmedel och vin, samt Garanterad Traditionell Specialitet (GTS) som kan anvéandas for cider och
perry i EU.
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