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Fakta om cidertillverkning 2024

Planering och utformning av ett

cideri

Detta faktablad tar upp viktiga aspekter vid planering och utformning av ett ci-
deri med fokus pa sma till medelstora producenter som planerar att hyra, bygga
eller renovera lokaler for cidertillverkning.

ANLAGGNING

Nar man utformar en ciderproduktionsanlaggning
eller 6vervager en potentiell plats for verksamheten
ar det bra att borja med att ta hansyn till badde mal
och begriansningar. Malen kan inkludera arliga pro-
duktionsvolymer, produktvarianter och sésongs-
méssiga skillnader i tillverkning av olika produkter.
Begransningar kan omfatta tillgang till kapital for
utbyggnad, anslutning till kommunalt vatten och
avlopp, elkapacitet, mojligheten att gora forand-
ringar i befintliga byggnader eller mojligheter till
expansion. Ambitiosa mal kan beh6va anpassas till
radande begrinsningar, vilket kan leda till justera-
de malsattningar eller ett storre fokus pa flexibilitet
vid utformningen av en ny anldggning.

De viktigaste 6vergripande begransningarna att ta
hénsyn till 4r de bestdmmelser om livsmedelssaker-
het som paverkar verksamheten. Detta faktablad har
utformats med bésta praxis i atanke, men det ersit-
ter inte en noggrann genomgang av aktuella lokala
regler och foreskrifter. I Sverige ar Branschriktlin-
jer for bryggerier, som tagits fram av Sveriges Bryg-
gerier, en anvandbar referens och fungerar som en
handbok fér denna nérliggande bransch. Dessa rikt-
linjer granskas vart tredje ar och utvéarderas regel-
bundet av Livsmedelsféretagen. En annan hjialp kan
vara Branschriktlinjer f6r vinproduktion i Sverige,
framtagna av Foreningen for Svenskt Vin (2023).

Planeringen som syftar till att ta fram underlag for
beslut omfattar tre huvudsakliga delar: drift, hall-
barhet och affarsméssighet (Block och Miller 2022).
Drift 4r huvudfokus i detta dokument, men de andra
tva delarna kommer ocksé att behandlas kortfattat.

DRIFT

Allmdnna riktlinjer

Anlaggningen bor utformas for att passa dina nuva-
rande planer, men den bor ocksa, inom rimliga gran-

ser, kunna anpassas i takt med att din verksamhet
véaxer och forandras. Flexibilitet 4r nyckeln. Att de-
signa for drift innebér att ta hansyn till kapital- och
driftskostnader, rengéringsmojligheter, funktiona-
litet och sékerhet (Block och Miller 2022).

Vatten och hygien

Huvudvattenledningen boér kunna leverera kall-
vatten till anldggningen med en flodeshastighet pa
minst 1.5 m/s (Block och Miller 2022). Tillrackligt
varmt vatten dr néodvandigt for manga moment, sa-
som CIP-rengéring av tankar och desinficering av
filter. Den enklaste 16sningen f6r detta i en liten till
medelstor skala dr en varmvattenberedare som kan
leverera vatten upp till 85 °C vid ldga men tillrackli-
ga flodeshastigheter. Denna kan dven anvandas for
att recirkulera vatten till ett vattenbad for pastori-
sering.

Varmt och kallt vatten kan dras in till olika produk-
tions- och forpackningsytor via formonterade eller
rérdragna blandningsstationer. Dessa stationer
kan utrustas med termometer for att sidkerstialla
korrekt blandningstemperatur, och kan ha en van-
lig slangkoppling utéver en ventil som matchar
anlaggningens processkopplingar (t. ex. DIN eller
TriClamp) for direkt anslutning av slangar. Dessa
stationer ar viktiga i produktionsutrymmet, da de
anvands for allt fran skoljning av tankar till rengo-
ring av golv. Placeringen av dessa stationer bor pla-
neras noggrant fér att minimera slangdragningar
och undvika att slangar korsar omraden dir exem-
pelvis gaffeltruckar kor.

Diskbankar for rengéring av utrustning och hand-
tvatt ar en viktig del av anlaggningens VVS-plan.
En diskbidnk bor placeras nédra dar jasning och/el-
ler forpackning sker och kan, beroende pa behov, ha
en eller flera hoar. Antalet handtvattstall bor vara
tillrackligt for verksamhetens behov och utrustas
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med flytande tval och torkflakt eller handdukar
(Sveriges Bryggerier 2019). Enligt god praxis boér
handtvattstationer installeras pa centrala, lattill-
gangliga platser i varje funktionsomrade i produk-
tionsanlaggningen (Pellettieri & Nicholas 2020).

Golv

Golvens tjocklek bor vara tillracklig for att klara
planerade belastningar, bade i jasnings- och lag-
ringsutrymmen, och for att kunna skapa fall och
installation av golvréannor. I lagringsutrymmen bér
golven vara plana, medan de i vata omraden bér luta
1-2 % (83—6 mm per 30 cm) mot avloppen och bort
fran vaggarna for att eliminera omraden dér vatten
kan samlas. Ett satt att hantera otillriacklig golv-
tjocklek ar att gjuta ett extra sluttande golv ovanpa
det befintliga eller en sarskild platta for placering av
utrustning.

Golvmaterialet ar ocksa en viktig faktor att 6vervé-
ga. Valet av material bor anpassas till anvandning-
en: ett tatat betonggolv ar ofta tillrackligt for &nda-
malet (Pellettieri & Nicholas 2020).

I vata utrymmen bor golvbeldggningen sarskilt upp-
fylla féljande krav:

¢ Installationen ska vara korrekt utford.

® Golvet ska vara halksakert.

¢ Materialet ska tala bade hoga temperaturer och ren-
goringskemikalier.

¢ Golvbelaggningen ska dras upp en bit pa vaggarna for
att forhindra vatskegenomtrangning.

En idealisk golvbeldggning i vata omraden &r en
uretangrund med epoxytopplager som appliceras av
en fackman pé ordentligt férberedd betong for att
sdkerstélla korrekt vidhaftning.

Elektricitet

Behovet av elektricitet varierar kraftigt beroende
pa verksamhetens inriktning och den utrustning
som planeras anvindas. Det ar viktigt att uppskatta
det totala behovet och planera for framtida expan-
sion. Kontakta utrustningstillverkare fér tekniska
specifikationer och samarbeta med en elektriker el-
ler en byggentreprenor for att faststalla hur mycket
strom anldggningen behéver — se till att det finns
tillrackligt med kapacitet for framtida tillvaxt.

Ciderier ar vata miljoer, och sikerheten ska alltid ha
hogsta prioritet. Utrustning och uttag i vata utrym-
men ska vara utrustade med jordfelsbrytare. For-
langningssladdar ska vara vattentédta och ha vader-
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tata skyddslock. Sladdar och uttag bor vara tydligt
och permanent méarkta (Storm 1997).

Sarskild omsorg bor ldggas vid valet av laddnings-
omrade foér batteridrivna gaffeltruckar och/eller
pallyftare pa grund av risken for batteriexplosio-
ner. Bly-syra-batterier &r vanligast och bor laddas
i ett valventilerat omrade néra en 6gondusch eller
noddusch; personlig skyddsutrustning (PPE) och
en COy-brandsléckare bér ocksé finnas i narheten
(Storm 1997; If.se Batteriladdning). Litiumjonbat-
terier blir allt vanligare, men de har andra risker,
eftersom giftiga &mnen som bildas vid brander ar
annorlunda dn vid brand i traditionella bly-syra-bat-
terier, och brianderna ar svarare att slidcka (If.se Li-
ion-drivna gaffeltruckar).

Flexibilitet ar, nast efter sikerhet, av storsta vikt.
Undvik att placera uttag for utrustning eller pum-
par pa vaggar. I stillet bor uttagen hingas fran ta-
ket, antingen med fasta eller utdragbara sladdar,
for att mojliggora framtida adndringar kring hur
golvytan utnyttjas.

Forvaring

Det kan vara svart att uppskatta hur mycket utrym-
me som behovs for en verksamhet, men byggnadens
golvyta och takhéjd bor vara tillrackliga for att
bekviamt rymma alla moment i produktionskedjan
utoéver jasningsprocessen, bade uppstréms och ned-
stroms. Nagra exempel pa saker som kan beh6va ut-
rymme &r: dpplen, musten vid jasning och lagring,
fyllda och tomma IBC-behéallare, féorpackningsmate-
rial, fardigforpackade produkter, slangar, flyttbar
utrustning som pumpar och rengéringsmaterial.

Utrymmet bor inte kédnnas overfullt eller rorigt.
En tumregel fran vinbranschen ar att utrustning
inte bor uppta mer an 20 % av golvytan i ett pro-
duktionsutrymme for att mojliggora forflyttningar,
transporter och effektiv rengoéring av utrymmet
(Storm 1997). Det bor finnas tillrdackligt med plats
for gaffeltruckar och/eller pallyftare att rora sig
fritt, helst i markerade gangar. Det bor ocksa fin-
nas utrymme for att placera pallar och utrustning
minst 45 cm fran vaggen, vilket underldttar rengo-
ring och inspektion bakom. Flodet i verksamheten
bor vara logiskt och vilplanerat.

Det bor finnas tillracklig atskillnad mellan ravaror,
halvfardiga produkter och fardiga produkter och
hygienzoner ar bra att planera in (Sveriges Brygge-
rier 2019). Sarskilt viktigt ar att rengoringskemi-



Fakta om cidertillverkning

kalier och avfallsbehallare halls ordentligt atskilda
fran andra delar av verksamheten fér att undvika
korskontaminering.

Ventilation

Det ar viktigt att sédkerstélla tillracklig ventilation i
anlaggningen, sarskilt i produktionsutrymmet. Vid
jasning kan must med t. ex. 120 g socker per liter
producera stora méngder koldioxid (COy), ungefir
30 liter COg4 per liter must, varav upp till 20 % kan
frigoras pé en dag under den exponentiella tillvaxt-
fasen (Block och Miller 2022). For en tank pa 1000
liter motsvarar detta cirka 55 kg CO,.

CO, ér farligt i hoga halter, 6ver 5 000 ppm, och dér-
for ar det viktigt med bade férebyggande atgéarder
och 6vervakning. Eftersom COy &r tyngre én luft
ar det bast att evakuera koldioxiden vid golvniva
och sedan aterinféra frisk luft ovanifran, till ex-
empel med hjéalp av flaktar (Storm 1997). Mangden
frisk luft som beh6vs bor faststdallas med hjalp av
en specialist pa ventilationssystem (HVAC) men en
bra tumregel &r att f6r varje volym CO, som bildas
i jaskarlen behover 220 volymer frisk luft tillféras
for att uppratthalla en sédker arbetsmiljo (Block och
Miller 2022). Larm for hoga COg-nivaer och/eller 1&g
syrehalt bor placeras péa strategiska platser i anlagg-
ningen sdsom i jasningsutrymmet och i kylrum.

Viggar och dorrar

Vaggar bor vara latta att rengéra. Overvig niva av
glansighet pd méalade ytor och undvik att anvianda
matt fairg forutom i tak. I vata utrymmen bor vag-
garna ha ett extra skyddslager, exempelvis glasfi-
berforstarkta paneler (FRP), kakel eller korrugera-
de galvaniserade eller rostfria paneler, upp till en
tillracklig hojd for att skydda mot fukt och skador
(Pellettieri & Nicholas 2020).

Doérrar bor inte ha ljusinslapp, det vill sdga en 6pp-
ning mellan doérren och dess ram eller troskel dar
ljus kan ses fran ena sidan till den andra (Pellettieri
& Nicholas 2020). Sddana 6ppningar utgor en risk
eftersom skadedjur kan ta sig in, och bor atgirdas.
Rullportar nara jasningsomradet ar ett enkelt satt
att ventilera utrymmet, men risken for att ska-
dedjur och faglar tar sig in bor inte ignoreras. Nat
kan installeras som en forebyggande atgard.

Avlopp

Krav pa avlopp varierar beroende pa om avloppet ar
kopplat till ett kommunalt avloppssystem eller ett
privat system som exempelvis en septiktank, men
de huvudsakliga principerna — separering av fasta
aAmnen och pH-neutralisering — géller i bada fallen.
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For ett cideri innebér detta att en grov bottensats
kan ledas till en uppsamlingstank dar den kan se-
dimentera och déarefter spridas i fruktodlingen eller
anvandas som marktéckning. Rengoéringskemika-
lier kan samlas upp i en uppsamlingstank och neu-
traliseras till ratt pH innan de slépps ut.

Sanitart avloppsvatten och processavloppsvatten
bor hallas atskilda. Vid dimensionering av ett av-
loppssystem kan maximala dagliga floden for res-
pektive system uppskattas. For sanitart avloppsvat-
ten innebar detta att antalet anstallda och besokare
multipliceras med uppskattad vattenforbrukning
for exempelvis toalettspolningar och handtvatt.
Uppskattningar av processavloppsvatten varierar
kraftigt beroende pa verksamhetens art, sarskilt
om pressning sker pé plats eller inte. Som jamforelse
producerar vinanldggningar i genomsnitt mellan 1
och 4 liter avloppsvatten per liter vin som produce-
ras (Miklas et al. 2022). En ny litteraturoversikt vi-
sade att den genomsnittliga méngden avloppsvatten
har minskats till 1.58 L per liter vin [sedan 2007],
med veckovisa toppar pa 1.6—3.4 och ménatliga top-
par pa 2.1-2.7 (Latessa et al. 2023).

En enkel formel (modifierad efter Storm 1997) for
att berdkna maximalt dagligt utslapp nér pressning
sker pé plats ar:

e Maximalt dagligt utslapp (L) = 1.5 x [arlig produk-
tion i liter] / [skordeperiodens langd i dagar]

For mer exakta uppskattningar bor varje steg i verk-
samheten analyseras med avseende pa& vattenan-
vandning och frekvens.

Det finns olika typer av avlopp men linjeavlopp, an-
tingen gallerforsedda rannor eller spar, ar de mest
praktiska, sérskilt i jasnings- och forpacknings-
omraden, eftersom de medfor stora tilltradesytor.
Strategisk placering av avlopp skyddar golvet 6ver
tid genom att minska exponeringen for rengorings-
kemikalier eller sur cider, som annars kan bryta ner
golvbelaggningen.

Avlopp bor dimensioneras for att klara toppfloden,
ha invéndigt fall och vara utrustade med silkorgar
for att forhindra att skrdp nar avloppssystemet.
Materialet for avloppen ar ocksa viktigt. Rostfritt
stal ar idealiskt men inte det enda alternativet; det
valda materialet bor vara temperatur- och kemikali-
eresistent. For gallerférsedda rannor ar det viktigt
att gallermaterialet — segjiarn eller rostfritt stal ar
bra val — klarar de belastningsnivaer det kommer
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att utsattas for, sarskilt om gaffeltruckar eller pall-
lyftare kor 6ver det.

Lokalbehov

Minimibehovet av lokaler bér inkludera utrymme
for jasning, forpackning och lagring, samt press-
ning om detta ar aktuellt. Dessutom kravs utrym-
men enligt lag, sdsom toaletter, som bor planeras i
samrad med en arkitekt utifrdn maxantalet perso-
ner som vistas i anlaggningen. Nar det giller pla-
cering giller att toaletter inte ska 6ppna direkt mot
produktions-, forpacknings- eller lagringsutrym-
men (Sveriges Bryggerier 2019).

Utover dessa finns det andra typer av rum som kan
vara varda att 6verviga om utrymmet tillater: labo-
ratorium, blandningsrum med diskmaskin, perso-
nalutrymmen for raster och/eller omkléadning, stad-
skrubb, kylrum, samt administrativa kontor. Dessa
bor integreras i det 6vergripande produktionsflédet
och placeras péa logiska platser i anldggningen.

HALLBARHET

Det finns manga sétt att integrera hallbarhet i desig-
nen av en anlaggning for cidertillverkning, d&ven om
dessa ofta medfor hogre initiala kostnader. Viktiga
omraden att fokusera pa 4r minskad anvindning av
vatten och energi samt minskade CO4-utslépp.

For att minska vattenférbrukningen kan man 6ver-
vaga att investera i ett CIP-system (Clean-In-Place)
for att minimera rengoringsvatten och dteranvianda
kemikalier, implementera ett system for insamling
av regnvatten, ateranvidnda skoljvatten, anvinda
hogtrycks-/lagtryckstviattbollar eller installera au-
tomatiska avstangningsventiler vid slangstationer
(Crowe, 2014). U.C. Davis LEED Platinum forsk-
ningsvineri har som mal att sdnka sin vatten-till-
vin-ratio till under 1:1 (Block och Miller 2022).

En anlaggning kan minska sin energiférbrukning
samtidigt som den anvander alternativa energi-
kallor. Ratt byggnadsisolering kan minska upp-
varmningsbehovet, och naturligt ljus kan begransa
behovet av elektrisk belysning (U.C. Davis N.D.).
Solpaneler kan installeras for att tacka en stor del
av elbehovet for ett medelstort cideri (Finn River
2019).

Koldioxidatervinning ar en relativt ny teknik som
kan minska utslappen pé flera sitt. Den hindrar CO4
som produceras under jasning fran att sldppas ut i
atmosféren och moéjliggér dteranvindning av COq
vid kolsyrning och férpackning. Detta minskar dven
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utsléppen frén transport av bulk-CO4 (Finn River
2021).

En av de viktigaste designfunktionerna fér hallbar-
het ar 6vervakning: Det &r ndstan omdjligt att veta
var och hur stora problemen adr utan 6vervakning.
Ju mer detaljerade matningarna &r, desto béattre
kan framsteg kring minskade klimatavtryck féljas
(Block och Miller 2022). Overvag redan fran bérjan
hur din anldggning kan utrustas fér konsekvent
och noggrann 6vervakning av vatten-, energi- och
COy-anvandning, sdrskilt i relation till ménads-,
kvartals- och arsproduktionsvolymer for att skapa
jamforelsevéarden.

BESOK OCH FORSALINING PA PLATS

Aven om nuvarande regler i Sverige forhindrar
forsaljning pa plats ar det dndéa viktigt att som f6-
retag Overviga anlidggningens design med tanke
pa interaktion med bestkare. Grossister, journa-
lister, restaurang- eller bardgare samt entusiastis-
ka konsumenter dr exempel pa personer som kan
komma att bes6ka din anldggning. Hur dessa besok
ska organiseras, sirskilt under arbetstid, bor pla-
neras noggrant i forvag. Detta ar viktigt bade for
att sdkerstilla verksamhetens normala funktion
och besokarnas sidkerhet. Besokarna bor kunna fa
en upplevelse av och néra inblick i anldggningens
verksamhet utan att stora tillverkningen. Samtliga
utrymmens placering, produktionsmiljén, utrymme
for besokare och kontor behéver planeras darefter
(Block och Miller 2022).

Om ravaror odlas pad samma plats dar produktionen
sker finns mojlighet att arrangera provsmakningar
pa anldggningen genom att skaffa ett serveringstill-
stdnd fran kommunen (Alkohollag (2010:1622) kap.
8 § 7). Det ar i sa fall viktigt att planera var prov-
smakningarna ska ske, hur utrymmet ska se ut och
hur det kan integreras med produktionsanlaggning
som helhet. Mobler och utrustning som passar det
forvantade antalet besokare maste finnas, och reg-
ler f6r brandsékerhet och tillgdnglighet ska foljas.
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