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Att forsta vad som avgor vdra val ndr vi koper mat dr viktigt for utveck-
lingen av marknaden for ekologiska produkter. Trots omfattande forskning
ar kunskapen och forstaelsen om konsumenters beteende i samband med
matinkop ofullstandig. Att forsta konsumenter ndr det galler ekologisk mat
kompliceras av att certifiering av ekologiska produkter endast gdller produk-
tionsprocessen, medan konsumenternas uppfattning av ekologiska livsmedel
tenderar att dven omfatta andra aspekter och egenskaper hos produkten. I
en kunskapssammanstallning* frain EPOK redovisas vad forskning i olika
lander sager om ndgra viktiga fragor; Varfor koper vi ekologisk mat? Kan vi
sdga att ekologiskt star for det som konsumenter forvintar sig? Varfor koper
vi inte mer ekologisk mat? Minskar eller okar hindren for konsumtion av
ekologiska livsmedel pa den svenska marknaden? Hdir sammanfattas delar

av denna kunskapssammanstallning.

*Hoffmann, R. m.fl. 2014. Why do (don't) consumers buy organic food and do they get what they bargain for?. Laddas ned fran
www.slu.se/epok




Halsa, smak och miljo dominerar som motiv

Konsumenternas motiv vittnar om att ekologisk
mat forvintas ha vissa egenskaper som till exem-

pel att den 4r mer hilsosam och har godare smak.

Minga av dessa egenskaper ir dock sidana att kon-
sumenten inte sjalv kan faststilla dem, ens efter att
de kopts in och itits upp. D3 ir det nodvindigt
att kunna forlita sig pa information frin de som
star for miarkningen, till exempel organisationen
KRAV och livsmedelskedjorna nir det giller deras
egna ekologiska varumirken. Den ekologiska cer-
tifieringen ger dock inga garantier for egenskaper
hos en produkt utan regelverken handlar om hur
en vara produceras och behandlas. Kan de egenska-
per som konsumenter forvintar sig bekriftas ge-
nom forskning okar trovirdigheten for ekologiska
produkter samtidigt som aktorerna pi marknaden
far stod 1 sin marknadsforing.

Huvudmotiven till att konsumenter koper ekolo-
gisk mat ir att de jimfort med konventionellt pro-
ducerade alternativ uppfattas som fordelaktiga for:

Hilsa och niringsinnehall
Smak

Miljo

Livsmedelssikerhet
Djurvilfird

Konsumenter viljer dven bort konventionellt pro-
ducerade livsmedel till formin for ekologiska pa
grund av bristande fortroende for den konventio-
nella livsmedelsindustrin. Andra mindre forekom-
mande motiv att vilja ekologiskt inkluderar att
stodja den lokala ekonomin, nostalgi, mode och
nyfikenhet.

Olika konsumenter har naturligtvis olika motiv till
att kopa ekologiskt och det finns en omfattande
litteratur som identifierar olika konsumentsegment
utifrin exempelvis virderingar och livsstil samt be-
teenderelaterade och socio-ekonomiska kriterier.
Denna litteratur behandlas inte mer ing3ende hir.

Kulturell variation

och forandringar 6ver tid

Hilsa, smak och miljé har visat sig vara de vikti-
gaste motiven runt om 1 virlden dven om den rela-
tiva betydelsen av motiven kan variera. Av dessa tre
motiv har hilsa 1 ett stort antal studier visat sig vara
det frimsta. Hur viktigt djurvalfird 4r som motiv
varierar 1 hogre grad 4n vad hilsa och smak gor
mellan olika kulturer. I Sverige och andra nord-
europeiska linder virderas djurvilfird hogre 4n pa
manga andra hall. Emellertid ir etisk konsumtion
en viaxande trend runt om 1 virlden. I en studie av
vilka etiska attribut som konsumenter 1 Tyskland,
Italien, Schweiz, Storbritannien och Osterrike vir-
desitter utover att varan dr ekologisk enligt EUs
regelverk, sd rankades djurvilfird hogst. Dessutom
virderas djurvilfird inte bara utifrin etiska Gver-
viganden utan fungerar ocksd som indikator for
matens kvalitet och sikerhet. Vissa konsumenter
forknippar mat som producerats med en hogre
standard vad giller djurvilfird med hogre livsmed-
elssakerhet och bittre dtkvalitet.

Motiven for att kopa ekologisk mat forindras Gver
tid samt skiljer sig 4t mellan olika konsumentgrup-
per, vilket belystes 1 en av Demoskop nyligen pu-
blicerad statistisk undersdkning som gjordes bland
svenska konsumenter. Undersékningen, som till

Skillnad pa ”trogna” och tillfdlliga konsumenter

Det finns flera studier som visar att de som regelbundet képer ekologiska varor inte har samma mo-
I tiv som de som bara képer ekologiskt ibland. Aven om de viktigaste motiven (hilsa, smak och miljc)

ar desamma sa forknippar de tillfalliga képarna i mindre utstrackning dessa attribut enbart med

ekologiska produkter. Regelbundna képare betonar i hégre grad etiska varden som miljé och djur-

vélfard, medan tillfélliga kdpare mer betonar personliga fordelar som livsmedelssékerhet och hélsa.




viss del skiljer sig frin minga vetenskapliga studier
dir halsomotivet dominerat, visade att hilften av
de som koper ekologiskt anger "miljé och klimat”
som skil till att vilja ekologiskt, en fjirdedel anger
“mer hilsosamt” medan cirka var tionde anger att
det dr av “hinsyn till djuren”.Yngre aldersgrupper
betonade miljé och klimat mer och hilsoskil min-
dre 4n ildre dldersgrupper. Dessa resultat har dock
inte gitt att verifiera utifrdn existerande vetenskap-

lig litteratur.

En ytterligare ndgot annorlunda bild av motiv
framkom 1 en TNS Sifo-undersékning genomford
pa uppdrag av KRAV dir svenska konsumenter
fick frigan om vad de associerade KR AV-mirket
med.Vad konsumenter forknippar ekologisk mirk-
ning med ger en indikation pd hur viktiga olika as-
pekter dr. “Franvaro av bekimpningsmedel” ranka-
des frimst, direfter klimataspekter foljt av “bra for
djuren” och direfter kvalitets- och hilsoaspekter.

Nyttiga, sakra och bra for din halsa?

Hilsa och niringsinnehall som motiv for att kdpa
ekologiska livsmedel kan baseras pa en uppfattning
att ekologiska livsmedel dr mer hilsosamma, har ett
bittre niringsinnehall eller exempelvis pd oro for
att bekimpningsmedel som anvinds i konventio-
nell produktion kan paverka hilsan negativt. For de
flesta konsumenter spelar livsmedelssikerhet i nor-
mala fall liten roll 1 valet av livsmedel, men nir pro-
blem uppmirksammas kan det fi mycket stor be-
tydelse. Larmrapporter om mat och diskussioner i
media om olika produktionsmetoder har dock lett
till 6kad medvetenhet om frigor som ror livsmed-
elssikerhet. Vissa konsumenter viljer ocksd bort
konventionellt producerade livsmedel till forméin
tor ekologiska nir problem med konventionella
produktionssystem fir medial uppmirksamhet.

Bekdmpningsmedelsrester?

Stickprovskontroller gjorda av Livsmedelsverket vi-
sar att spar av bekimpningsmedel hittas 1 drygt 50
procent av alla provtagna livsmedel 1 Sverige och att
13-4 procent av proverna ligger halterna 6ver grins-
virdet. I ekologiska livsmedel hittas smd mingder
endast 1 undantagsfall. Bekimpningsmedel sprids 1
naturen via luft och vatten och dirmed finns viss
risk att dven ekologiska produkter kontamineras.

Kontaminering av ekologiska livsmedel kan &dven
ske under till exempel transport och lagring.

Battre naringsinnehall?

Skillnader i niringsinnehill mellan ekologiska och
konventionella livsmedel har undersokts 1 ett stort
antal studier. Nir det giller mejeriprodukter har
man kunnat pavisa skillnader 1 fettsyresamman-
sattning. De ekologiska produkterna har ett storre
innehill av omega-3-fettsyror vilket forklaras av ett
1 genomsnitt storre intag av grisbaserat grovfoder
hos ekologiska djur. Liknande giller férmodligen
dven idgg och kott, men dir finns betydligt firre
studier 4n si linge. Enligt Livsmedelsverket lig-
ger cirka 40-45 procent av alla vuxna och cirka 90
procent av alla barn under det rekommenderade
intaget av omega-3. Ett hogre intag av dessa fettsy-
ror p3 befolkningsniva ir alltsd onskvirt.

Resultaten frin studier som jaimfort ekologiska
och konventionella vegetabiliska livsmedel varierar
och man har vanligen endast kunnat faststilla sma
skillnader 1 niringsinnehill. Studier av frukt och
gronsaker har dock visat att ekologiska alternativ
kan vara fordelaktiga, till exempel vad giller vissa
antioxidanter.
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Betydelse for halsan?

I enstaka studier har man undersokt hur konsum-
tion av ekologiska och konventionella livsmedel
paverkar minniskors hilsa. De fitaliga studierna
tillsammans med ett svarstuderat och svartolkat
samband mellan livsmedlens sammansittning och
dess hilsoeftekter, medfor att det inte gir att siga att
ekologiska livsmedel dr mer hilsosamma generellt
in de konventionella. Vissa kemiska bekimpnings-
medel, sirskilt en del insektsmedel, har visat sig 6ka
risken fOr negativa hilsoeffekter. Speciellt utsatta
ir de som arbetar yrkesmissigt med bekimpnings-
medel. Utifrin olika vetenskapliga studier finns det
ocksd misstankar, men inte entydiga slutsatser, om
negativa effekter vid vanlig exponering via kosten.
For en genomging av det nuvarande kunskapsliget
hinvisas till EPOK:s kunskapssyntes om livsmed-
elskvalitet och hilsoeffekter av ekologisk mat*

*Mie, A. m.fl. 2014. Food quality and potential health effects of
organic food. Laddas ned fran www.slu.se/epok
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Mindre risk for 6vervikt?
En forskningsstudie som baserades pa
mer @n 50 000 vuxna i Frankrike visade
att de som at ekologisk mat mer sillan
var overviktiga. | studien korrigerades for
exempelvis energiintag, fysisk aktivitet,
utbildning och alder. Det &r emellertid
oklart huruvida andra livsstilsfaktorer som
hanger samman med ekologisk kost kan
forklara den minskade risken for 6vervikt.
Forskarna spekulerar om att bekdmp-
ningsmedelsrester i den konventionella
maten kan ha betydelse for resultaten.

(Kesse-Guyot et al., PLoS ONE, 2013. "Profiles of

Organic Food Consumers in a Large Sample of French
Adults: Results from the Nutrinet-Santé Cohort Study.”)
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Ar ekologisk mat godare?

Smaken pa ekologiska produkter uppfattas av
minga, men inte alla, som bittre in smaken pi
konventionella alternativ.

Varierande resultat i blindtester...
Det har gjorts en hel del analyser av sensoriska
skillnader — det vill siga sidana skillnader som kan
upptickas med hjilp av vira sinnen — mellan eko-
logiska och konventionella livsmedel. I manga stu-
dier pa frukt och gronsaker har man inte kunnat
pavisa nagra skillnader, men 1 de studier dir man
funnit skillnader har jimforelsen oftast varit till de
ekologiska produkternas fordel.

Ett annat exempel ir kottprodukter som kan va-
riera mycket i morhet, saftighet och smak be-
roende pi faktorer som till exempel metoder for
slakt, skillnader vad giller foder och djurras, samt
hur kottet vidareforidlas och tillagas, vilket gor det
svart att jaimfora utifrin indelningen ekologiskt
och konventionellt. Det vetenskapliga stodet for en
skillnad 1 smak ir alltsd inte entydigt.

...men det dar konsumentens subjek-
tiva upplevelse som rdaknas

Smak ir subjektivt och beror pd minga faktorer
sisom forvintningar, hur produkten ir tinkt att
anvindas och tillagas samt konsumentens geogra-
fiska och kulturella ursprung. Det dr ocksd vilkint
att konsumenter tenderar att se varans pris som en
indikator pa kvalitet. Dessutom kan upplevelsen av
en varas attribut sisom smak firgas av individens
bedomning av ett annat attribut. Uppfattar kon-
sumenten att en vara har producerats mer miljo-
vinligt eller dr nyttigare kan man bli mer positivt
instilld ocksa till smaken. Om konsumenter efter
att ha kopt, tillagat och itit ekologisk mat anser att
det smakar bittre in ett icke-ekologiskt alternativ
spelar resultaten av blindtester mindre roll. Det har
dock betydelse for hur ekologiska produkter kan

marknadsforas.



Finns det miljofordelar?

Miljémedvetenhet paverkar minniskors attityd
till ekologiskt, men trots att det ofta anges som ett
av de frimsta motiven till att kopa ekologiskt har
det i flera vetenskapliga studier visats att det jam-
fort med hilsa och smak inte viger sirskilt tungt,
forutom i Danmark. Antalet aktuella vetenskapliga
studier kring svenska konsumenters motiv att kdpa
ekologiskt 4r dock f3, och den tidigare nimnda sta-
tistiska undersékningen av Demoskop visade att
miljomotivet idag ir starkt framforallt bland yngre
svenska konsumenter, vilket kan tyda pa att bety-
delsen av olika motiv dr pa vig att forandras.

Varierad betydelse for olika miljomal
I vilken utstrickning ekologiskt producerad mat
kan ge miljofordelar framfor konventionellt produ-
cerad ir en komplex friga. Jordbruksproduktionen
paverkar en rad olika miljofrigor sdsom klimat-
forandring, 6vergddning, spridning av bekimp-
ningsmedel, samt biologisk mangfald.Vetenskapliga
studier visar att effekten av ekologisk produktion
skiljer sig beroende pé vilken av dessa miljofrigor
det handlar om.

Ekologiskt lantbruk har i studier frin olika hall i
virlden har ekologiskt lantbruk visats ge en pa det
hela taget storre biologisk mingfald 6verlag. Den
positiva effekten av ekologisk produktion ir tydli-
gare 1 odlingslandskap med stor andel dkermark in
i smabrutna mosaiklandskap dir det finns mycket

‘ Okad biologisk mangfald

| en studie frdn 2014 baserad pé data fran
de senaste 30 aren fann man att ekologisk
odling i genomsnitt 6kade den biologiska
méangfalden (véxter, insekter och andra djur)
med 30 procent. Variationen mellan olika
typer av organismer var dock betydande.
Till exempel fann man att markorganismer
nastan inte paverkades alls, medan artrike-
domen av véxter och vissa pollinerare var 50
procent storre i ekologisk odling.

(Tuck et al., Journal of Applied Ecology, 2014)

naturlig vixtlighet. For en genomging av det nu-
varande kunskapsliget hinvisas till en av EPOK
genomford kunskapssyntes om ekologiskt lant-
bruk, biologisk mingfald och ekosystemtjinster*.

Nir det giller det nationella miljémalet om en gift-
fri milj6 ar det givet att ekologisk produktion bidrar
till minskad spridning av kemiska bekimpningsme-
del ull luft och vatten eftersom dessa inte anvinds
pd den ekologiskt odlade jordbruksmarken. Dir-
emot varierar de vetenskapliga resultaten vad giller
klimatpaverkan och effekter pa 6vergddning, vilket
bland annat beror pa skillnader i vilken typ av ekolo-
giska och konventionella system som jimfors, samt
lokala forhillanden i form av jordegenskaper och
klimat. Ekologiska girdar har dock genomsnittligt
ligre kviveoverskott per hektar (totalt tillfort kvive
pa girden minus bortfort via vegetabiliska och ani-
maliska livsmedel) dn konventionella girdar. Ett lagt
kviveoverskott medfor en ligre risk for forluster av
kvive till vattendrag per hektar, och ir ett relevant
riskmitt for 6vergddning lokalt. Kviveforluster till
vatten i relation till producerad mingd ligger dock 1
allminhet pd samma niva eller - frimst nir det galler
vixtodlingsgirdar - hogre inom ekologisk produk-
tion jamfort med konventionell. Sammantaget kan
man dirfor inte generalisera vad giller effekten av
ekologiskt lantbruk pi dvergodande utslapp.

Generella slutsatser om klimatpaverkan nir det gil-
ler jimforelser mellan ekologisk och konventionell
produktion ir ocksd mycket svira att gora. Forenk-
lat kan det dock sammanfattas med fordel ekolo-
giskt nir det giller klimatpiverkan riknat per hek-
tar medan det nir det giller klimatpaverkan per kg
produkt pi en Gvergripande niva ir i stort sett oav-
gjort.Variationen ir dock mycket stor mellan olika
produkter. For en genomging av det nuvarande
kunskapsliget hanvisas till EPOK:s kunskapssyntes
om ekologisk produktion och klimatpaverkan**.

* Winqvist, C. 2013. Ekologiskt lantbruk, biologisk mangfald och
ekosystemtjanster — i ett landskapsperspektiv. Laddas ned fran
www.slu.se/epok

** R60s, E., Sundberg, C., Salomon, E. & Wivstad, M. 2014.
Ekologisk produktion och klimatpaverkan. Laddas ned fran www.
slu.se/epok



Svensk klimatjamforelse — ekologisk och konventionell produktion

I en svensk studie fran 2011 jamférdes klimatpaverkan fran ekologisk och konventionell produk-
tion. Berzkningarna visade att ekologisk vallodling (foder till kor och andra idisslare) ger laga kli-
matutslapp i jamforelse med konventionell vallodling. Vid odling av proteingrédor, artor och bonor,
fann man ingen skillnad mellan ekologisk och konventionell produktion, inte heller mellan ekologisk
och konventionell mjélkproduktion. Vid produktion av ekologisk spannmal fann man en stor varia-
tion i klimatpaverkan som berodde pé skordeniva och hur man lyckades anpassa kvévegddslingen,
vilket gjorde att det inte gick att uttala sig om skillnader mellan ekologiskt och konventionellt.

(Cederberg m.fl., SIK-rapport 830, 2011.)




Har djuren det hattre i ekologisk produktion?

Ekologisk djurhallning skiljer sig frain konventio-
nell pa ett antal punkter och har ett tydligt mél om
god hilsa och vilfird for djuren. Ekologisk pro-
duktion stiller andra krav p3 inhysning, med mer
utrymme, stimulerande miljé och méjligheter till
utevistelse. Det finns regler om foder, till exempel
att alla djur ska ha fri tillgang till grovfoder for att
kunna utfora naturliga fédosdksbeteenden samt
hur stor andel kraftfoder som fir ges. Dessutom ar
medicinering av djuren striktare reglerad.

For- och nackdelar

i bada systemen

Forskningen ger inte entydiga bevis for att djurvil-
farden generellt ar bittre eller simre i ekologiska
produktionssystem, men problemen ir delvis an-
norlunda mot i konventionell produktion. Kraven
pd utevistelse 1 ekologisk produktion ger nigra
tydliga fordelar for djurens vilfird som beror pa att
de fir beta, ha storre mojligheter till naturligt art-
specifikt beteende, tillgang till storre yta och frisk

luft. Men utevistelsen kan ocksd paverka djurens

vilfird negativt eftersom djuren ir mer utsatta for
till exempel parasitsmitta.

I ekologisk produktion har grisarna storre méjlig-
heter till naturligt beteende men utsitts samtidigt
for andra hilsorisker in i konventionell produk-
tion. Data fran slakterier har visat att vissa hilso-
problem, sisom svansskador och luftrorssjukdomar,
ir mindre vanliga hos slaktsvin frin ekologisk ut-
omhusproduktion, medan andra problem, till ex-
empel ledsjukdomar och leverskador orsakade av
parasiter ar vanligare.

Halsoldget i ekologisk mjolk- och dggproduktion
har befunnits likna dem i konventionella produk-
tionssystem. Det finns dock stor variation mellan
olika girdar och god djurvilfird beror till stor del
pd djurhillarens kompetens.
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Varfor koper vi inte (mer) ekologisk mat?

Huvudorsakerna till att konsumenter infe ko-
per mer ekologisk mat idr: det hogre priset, dilig
tillganglighet, otillricklig marknadsforing, misstro
mot ekologisk certifiering och mirkning, kvalitets-
brister pa ekologiska varor och att man ir tillfreds
med konventionellt producerade livsmedel. Dessa
barridrer ir ungefir desamma 1 olika linder, dven
om den relativa betydelsen av dem kan variera.

Pris och tillganglighet

Prispislaget pd ekologiska produkter kan variera
betydligt mellan olika produktgrupper och paver-
kas bland annat av var man befinner sig och typ av
butik. Samtidigt som prispaslaget for vissa ekolo-
giska produkter har 6kat sa finns det en stark trend
att livsmedelskedjorna marknadsfér ekologiska
produkter under sina egna varumirken till ett ligre
pris.

Tillginglighet handlar till exempel om var de eko-
logiska produkterna finns att képa och hur stort
sortimentet 4r. Antalet KR AV-certifierade produk-
ter har okat visentligt under de senaste ren, och
de tre dominerande livsmedelskedjorna Axfood,

COOP och ICA har idag mellan 1000 och 2500
ekologiska produkter i sitt sortiment. Regelverk
paverkar naturligtvis produktionsforutsittningarna
och dirmed vilka produkter som finns tillgingliga
pa marknaden.

Trovardig markning

Att certifiering och mirkning uppfattas som tro-
virdig dr grundliggande for att vi ska vilja eko-
logisk mat. KR AV-mirket kinns igen av de flesta
i Sverige och ekologisk mirkning uppfattas som
trovirdigt 1 hogre grad in till exempel i Storbritan-
nien eller USA, men i lagre grad 4n i Danmark.

Okande marknadsandelar

och fler egna varumarken

Sedan 2004 har marknaden for ekologisk mat 1
Sverige grovt riknat mer 4n fordubblats, och nir-
mar sig fem procent av marknaden for livsmedel.
Okade marknadsandelar for ekologiska livsmedel
i kombination med att handeln investerar i egna
ekologiska varumirken kan minska hindren for
okad ekokonsumtion genom ligre priser, battre
tillginglighet och utékad marknadsforing.



Till sist...

Ekologiskt producerad mat har vissa fordelar
framfor konventionellt producerad, men stod for
att ekologiskt ir bittre saknas i den vetenskapliga
litteraturen inom flera av de omriden som virde-
sitts av konsumenterna. Huvudmotiven for att
kopa ekologiskt hinger samman med sidana egen-
skaper som vi som konsumenter inte sjilva kan be-
doma, och vi maste dirfor lita till den information
som tillhandahills. Kombinationen av den typen av
egenskaper och bristen pa entydiga vetenskapliga
bevis som stoder exempelvis positiva hilsoeffekter
begrinsar hur ekologisk mat kan marknadsforas
eftersom fortroende dr modosamt att bygga upp,
men litt kan gi forlorat. Det bor dock betonas att
bristande vetenskaplig bevisning till stod for de
motiv konsumenter uppger inte piverkar det virde
som konsumenterna upplever.

Behov av fordjupad

och uppdaterad kunskap

Mer forskning beh6vs kring skillnader 1 olika mer-
virden mellan ekologisk och konventionell mat
eftersom dagens kunskap ger ofullstindiga och va-
rierande beligg for egenskaper som konsumenter
efterfrigar hos ekologiska livsmedel.

Marknadsforutsittningar forindras och det gor
iven konsumenternas uppfattningar och beteen-
den. Konsumenter efterfrdgar i allt hogre utstrick-
ning etiska virden som inte bara omfattar miljo,
utan iven aspekter sisom rittvis handel och lokal-
producerad mat. Denna trend har i kombination
med handelns strategier med egna varumirken
inneburit att det blivit allt vanligare med flera ty-
per av mirkningar pd en och samma ekologiska
produkt. Att forsta hur konsumenter upplever
kombinationen av ekomirken med annan mirk-
ning, till exempel “Fair Trade”-mirkning, blir mot
bakgrund av den pigiende utvecklingen betydel-
sefullt for hur den ekologiska marknaden kommer
utvecklas 1 framtiden.

De flesta vetenskapliga studier som genomfOrts 1
Sverige dr nu nigra dr gamla och deras relevans kan
ifrigasittas pd grund av de forandringar som skett de
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senaste dren. Ny och uppdaterad forskning skulle be-
hovas for att besvara flera frigor som ar viktiga for
den ekologiska marknadens stabilitet och framtida
utveckling. Exempel pi sddana frigor ir hur mycket
svenska konsumenter ir villiga att betala for olika
egenskaper hos ekologisk mat och hur konsumen-
ters uppfattning och virdering av ekomirkt mat pa-
verkas av handelns egna varumirken for ekologiskt
och annan typ av mirkning. Andra viktiga frigor ir
hur ekologiska livsmedel kan differentieras for att
tillgodose olika konsumenters dnskemal och hur de
ekonomiska forutsittningarna for ekologiska lant-
brukare piverkas av till exempel forindrade kon-
sumtionstrender. For den framtida utvecklingen av
den ekologiska marknaden 4r det nédvindigt att
konsumenter upplever att de fir vad de betalar for
nir de koper ekologiskt, samt att det merpris som
konsumenter betalar kommer foretag i hela livsmed-
elskedjan till del.




Denna broschyr dr en sammanfattning av rapporten

"Why do (don’t) consumers buy organic food and do
they get what they bargain for?”.

Hela rapporten gar att bestdlla (Pelle. Fredriksson(@slu.se)
eller ladda ned fran www.slu.se/epok.
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