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Sammanfattning

Denna rapport beskriver IP SIGILL — den svenska standarden for kvalitetssdkrad produktion av frukt
och gront. IP SIGILL-standarder finns for flera produktionsomraden och dgs och utvecklas av Sigill
Kvalitetssystem AB som ar ett dotterbolag till LRF. Man stravar efter att gora skillnad inom omradena
miljohansyn, livsmedelssidkerhet och djuromsorg. Det dr inom dessa omraden standarden stéller

krav. Standarderna inom IP SIGILL bygger pa HACCP-principerna.

Da det galler certifiering av primarproduktion av frukt och gront ar det standarden ”IP SIGILL Frukt &
gront” som ar aktuell. Standarden &r 6ppen for alla, uppdateras vartannat ar, kraver
tredjepartscertifiering och finns med tillagg for klimatcertifiering. Sigill Kvalitetssystem AB

tillhandahaller stodmaterial som ar till stor hjalp i certifieringsarbetet.

Onskar man de mervirden IP SIGILL innefattar samt dven mojlighet till export &r det aktuellt med

certifiering enligt standarden ”IP SIGILL GAP Frukt och gront inklusive tilldgg Svenskt Sigill”.

Rapporten ar en del av projektet “Kvalitets- och livsmedelssdkerhet for att méta marknadens

krav/utbildningsmoduler” som har utférts inom ramen for Tillvaxt Tradgard.

Summary

This report describes IP SIGILL - the Swedish standard for quality-assured production of fruits and
vegetables. There are IP SIGILL standards for many areas of production. These are owned and
developed by Sigill Kvalitetssystem AB, a subsidiary of LRF. IP SIGILL strives to make a difference for
the environmental, food safety and animal welfare. It is in these areas, the standard requires that

certain conditions are fulfilled. The standards in IP SIGILL are based on the HACCP principles.

In the case of certifying primary production of fruits and vegetables “IP SIGILL Fruit & Vegetables is
the standard to be used. The standard is open to all, updated every two years, requires third party
audits and is available with the addition of climate certification. Sigill Kvalitetssystem AB provides

support materials that are a great help in the certification process.

If you wish to export, and take advantage of the surplus values that IP SIGILL provides, you have to be
certified according to the requirements in the standard "IP SIGILL GAP Frukt och gront inklusive

tillagg Svenskt Sigill".

This report is part of the project "Quality and food safety to meet the market requirements / training

modules", which has been performed within Tillvaxt Tradgard.
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”IP SIGILL ér en standard fér kvalitetssékring av produktion av livsmedel och prydnadsvdxter, i hela
kedjan frdn primdrproduktion till férddling. IP SIGILL dgs och férvaltas av Sigill Kvalitetssystem AB, ett
dotterbolag till LRF. Svenskproducerade rdavaror som dr certifierade enligt IP SIGILL fGr mdrkas med

Svenskt Sigill, efter avtal om licens.” Citat fran 2011 ars utgava av standarderna inom IP SIGILL.

Inledning

Denna rapport beskriver IP SIGILL — den svenska standarden for kvalitetssakrad produktion av frukt
och gront. Rapporten ar en del av projektet “Kvalitets- och livsmedelssakerhet for att mota
marknadens krav/utbildningsmoduler” som &r ett delprojekt inom Tillvaxt Tradgard. Sist i rapporten
finns en lista med tips pa ytterligare lasning samt lankar till standarden och till de olika

certifieringsbolagen.

Historia

Sveriges fruktodlare borjade i slutet av 1980-talet arbeta fram ett odlingskoncept med fokus pa
behovsanpassade vaxtskyddsmetoder. | detta arbete hamtade man inspiration fran odlingskonceptet
IPM (Integrated Pest Management) som under samma tid vaxte fram i Europa. IPM ar faststallt av
IOBC, International Organisation for Biological Control. Snart borjade dven svenska producenter med
andra odlingsinriktningar fundera i banorna kring gemensamma miljo- och kvalitetsregler vilket
slutade med att det svenska systemet Integrerad Produktion (IP) vaxte fram. Integrerad Produktion
startade alltsa pa initiativ av producenterna med syftet att sdkerstalla kvalitén pa produkterna
samtidigt som produktionen skulle ske pa ett mindre miljobelastande satt. Arbetssattet innebar

redan inledningsvis en helhetssyn med en behovsanpassad odlingsstrategi som grund.

Den regelbundna kontrollen av anslutna producenter startade 1995 samma ar som bolaget Gron

Produktion registrerades. Snart férstod man nyttan av att samordna reglerna for de olika



inriktningarna vilket skedde med start 1998. Nu samordnade man reglerna med inriktning mot
frilands- och vaxthusgronsaker, frukt, bar och potatis. Systemet har utvecklats kontinuerligt och allt
fler miljo- och kvalitetsaspekter har arbetats in. Regler for plantskola och prydnadsvéxter arbetades

fram och kom i sin forsta utgava 2001.

Produktionsreglerna inom IP var alltsa inledningsvis avsedda for primarproducenter av gronsaker,
frukt, bar och potatis samt nagot senare plantskola och prydnadsvaxter. Idag finns dock betydligt fler
inriktningar an sa. Framst har det tillkommit inriktningar pa lantbrukssidan dér den senaste IP SIGILL

LAMM slapptes 2011.

For produktionsgrenarna Prydnadsvaxter samt Frukt & Gront finns dven IP SIGILL GAP med mdjlighet

att bli certifierad efter en standard som 6verensstammer och kan likstdllas med GLOBALG.A.P.

Den som valjer att producera enligt IP SIGILL forvissar sig om att alla lagkrav efterlevs samtidigt som

man verkar for hog livsmedelssakerhet och en produktion mera i samklang med miljon.

Svenskodlatmarket var lange det marke man kommunicerade mot konsument. Detta marke var
symbolen fér svenskproducerade kvalitetsprodukter. Market Svenskt Sigill, den stigande solen pa bla
och gron botten, lanserades 2003 da GRO och LRF enats om ett gemensamt kvalitetsmarke for sina

respektive kvalitets- och miljosystem.

Vardegrund

IP &r forkortning for Integrerad Produktion, tanken med konceptet &r att man ska se all grédorna pa
brukningsenheten som en helhet. IP ska bidra till en hallbar tillvixt och star for miljohdnsyn och
produktion som ger 6ppna landskap, sdkra livsmedel och som har god djuromsorg. Produktionen ska
vara resurseffektiv vilket innebéar att man ska utnyttja resurserna sa man far sa stort utbyte som

mojligt men minsta mojliga miljopaverkan.

Miljohansyn, livsmedelssdkerhet och djuromsorg ar de tre omraden inom vilka IP huvudsakligen
stravar efter att gora skillnad. IP ska bidra till att uppratthalla forutsattningar for produktion av
livsmedel och prydnadsvaxter. Den biologiska mangfalden ska 6ka och resurserna ska utnyttjas pa
basta satt. IP ska bidra till en ansvarsfull djurmiljé som ska anpassa till djuren och deras behov.
Livsmedel som produceras enligt IP ska vara sakra och sparbara saval fran butik till producent som

fran producent till butik.

Sigill Kvalitetssystem — standardagare

Sigill Kvalitetssystem, ett dotterbolag till LRF - Lantbrukarnas RiksForbund ar dgare till IP SIGILL-
standarden och till market Svenskt Sigill. Sigill Kvalitetssystem AB driver och utvecklar standarden

inom omradena livsmedelssdkerhet, djuromsorg och miljéansvar.



Arbetsgang vid certifiering
Producenten bestammer sig for att det ar dags att paborja certifieringsarbetet. Ofta fattas detta

beslut eftersom uppkdparen/grossisten kraver detta.

l

Odlaren anmaler sig till ett av de certifieringsbolag som ar godkant/ackrediterat av Swedac. Swedac
ar en statlig myndighet som arbetar for att varor och tjanster ska vara sakra och tillforlitliga.
Certifieringsbolaget tar emot anmalan och skickar ut bekraftelse och information om var standarden

samt Ovrigt arbetsmaterial finns tillgangligt.

l

Odlaren gar igenom Miljohusesynen och de regelhandbécker som ar aktuella och upprattar
atgardsplaner. Darefter startar arbetet med att atgarda brister, uppréatta de dokument som kravs och

skapa de rutiner som ar nddvandiga for att svara upp mot regelverkets krav.

l

Da foretaget efterlevt regelhandbdckerna i minst tre manader kan certifieringsorganet komma fér en

forsta revision. l

Efter intradesrevisionen har producenten tre manader pa sig att atgarda eventuella brister innan
revisionen stangs. Faller revisionen val ut blir producenten ansluten till standarden och far sitt IP-

nummer. IP-numret anvands for markning och gér produkterna sparbara till produktionsplatsen.

IP SIGILL bygger pa HACCP-principerna

Regelverken inom IP SIGILL &r baserade pa HACCP-principerna och innehaller alltsa bland annat

regler som sakrar livsmedelshygienen. Det ar viktigt att HACCP-systemet dokumenteras och



uppdateras om verksamheten férandras, eller om nya, tidigare okanda faror upptacks. Omvarldens
krav férdandras 6ver tiden och nya forskningsron framkommer. Det ar bland annat av dessa

anledningar som regelverken revideras och uppdateras med jamna mellanrum.

EU:s livsmedelsférordning slar fast att alla som pa nagot satt hanterar livsmedel skall arbeta enligt
HACCP. HACCP star fér Hazard Analysis Critical Control Point (faroanalys och kritiska styrpunkter).
Systemet ar ett produktsdkerhetssystem for livsmedelsproducenter och syftar till att hitta stallen i

produktionen som &r kritiska. HACCP ar ingen standard i sig utan kan sdgas vara en arbetsmetod.

Metoden innebér att man systematiskt gar igenom hela sin produktion for att hitta kritiska punkter,
héalsofaror. Varje kritisk punkt (CCP) varderas efter sannolikheten att den ska intraffa. Alla punkterna
skall styras, kontrolleras och f6ljas upp noga. Dessutom skall arbets- och kontrollrutiner vara

uppgjorda pa férhand.

Standarder som ror livsmedelssdkerhet t ex BRC-standarden bygger pa arbete enligt HACCP. Att
arbeta enligt HACCP bidrar till 6kad produktsakerhet genom att man i en riskanalys blir medveten om
potentiella risker och har en plan fér hur man ska kontrollera och félja upp dessa. Arbetet ar
uppdelat i sju steg som tillsammans kallas HACCP-plan. Det ar viktigt att man i riskanalysen
prioriterar ratt sa att man i den fardiga planen verkligen lagger resurser pa de faror som ar aktuella
for foretaget och allvarliga for konsumenten. HACCP kan anvandas for att kontrollera allt fran kvalitet
pa bevattningsvatten till specifik del i en tillverkningsprocess inom industrin. HACCP-planen byggs

upp efter féljande sju steg:

Genomfor en riskanalys, identifiera halsofaror

Identifiera kritiska styrpunkter, kritiska hanteringssteg
Faststall kritiska gransvarden for varje kritisk styrpunkt
Overvaka kritiska styrpunkter

Vidta korrigerande atgarder nar gransvarden inte uppfylls
Verifiera att systemet fungerar och efterlevs

Registrera och dokumentera

NoupswnNRE

| forsta steget géller det att gora en komplett riskvardering for alla typer av faror, relaterade till
livsmedelssdkerheten, som kan forekomma i produktionen. Darefter gar man vidare genom att
identifiera de steg i produktionen dar det ar nédvandigt att satta in atgarder for att sakerstalla
livsmedelssdkerheten. Man kan sdga att en kritisk styrpunkt ar en process, en rutin eller ett steg i
produktionen dar man kan styra en parameter som om den I6per korrekt minskar risken for
héalsofara. For varje kritisk styrpunkt maste man satta upp kritiska gransvarden som ska overvakas
genom lampliga system. Validering av de kritiska gransvardena kan utgoras av t ex analys av
produkten, riktlinjer fran myndigheter, branschpraxis, historiska data eller egna erfarenheter. Kort
sagt lista alla bevis man har for att man tank ratt. Om man vid 6vervakningen kommer fram till att
gransvardena for nagon kritisk styrpunkt avviker maste korrigerande atgarder vidtas sa att ordningen

aterstélls. Man maste verifiera att systemet fungerar vilket innebér att man regelbundet reviderar
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systemet for att kontrollera att rutinerna foljs och systemet fortfarande ar anpassat fér de faror som

finns. Allt arbete ska journalforas sa att man senare kan ga tillbaka och kontrollera forloppet.

Standardens utveckling

Standarden utvecklas och anpassas |6pande till gdllande lagstiftning och efter omgivande faktorer.
Detta sker tillsammans med representanter for primarproduktion och livsmedelsforetag och
tillsammans med myndigheter, forskare och experter inom olika omraden. Utvecklingen av

standarden ska kdnnetecknas av 6ppenhet, av dialog och av en helhetssyn.

Standarden &r en 6ppen standard och alla har méjlighet att ta del av den och komma med
forbattringsforslag. Forslag och synpunkter Iamnas till Sigill Kvalitetssystem AB och processas i olika
arbetsgrupper beroende pa vilken produktionsinriktning de ror. For frukt och gront finns fyra olika

arbetsgrupper — friland, frukt, vaxthusgronsaker och special (groddar/skott och svamp).

Market Svensk Sigill

Producenter som ar anslutna till IP SIGILL Frukt & Gront har ratt att markas sina produkter med
kvalitetsmarket Svenskt Sigill. Tanken &r att market ska gora det enklare for konsumenterna att vélja

produkter som producerats pa svenska gardar och foretag, sakra produkter dven lever upp till hogt

stallda krav pa ansvarsfullt miljoarbete och god djuromsorg.

N

De styrande dokumenten — IP Allmanna Villkor och Regelhandbdckerna

De styrande dokumenten i IP ar IP Allmanna Villkor samt Regelhandbdéckerna for de
produktionstekniska reglerna. Utover dessa styrande dokument finns en rad dokument som IP
refererar till. Dessa ar Miljohusesynen, Sigill Kvalitetssystem ABs avtal med certifieringsbolagen,
HACCP enligt Codex Alimentarius samt standarderna EN 45011/1SO Guide 65 och EN 19011. De tva
sistndmnda &r standarder som Swedac godkadnner/ackrediterar certifieringsbolagen enligt. Swedac &r
en statlig myndighet som arbetar for att varor och tjanster ska vara sakra och tillforlitliga. En

ackreditering av Swedac visar att certifieringsbolaget dr kompetent och oberoende.
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Regelhandbdcker

Regelbockerna inom IP finns pa tva nivaer. Den grundlaggande nivan kallas Grundcertifiering och
baseras pa svensk lagstiftning. Den hogre nivan kallas Sigillnivan och innehaller utéver lagkrav dven
hogre krav som driver utvecklingen inom omradena miljéansvar, livsmedelssakerhet och djuromsorg

mot hallbarhet.

| standarden finns idag regelhandbdcker pa Sigillniva fér produktion inom Frukt & Gront,
Prydnadsvéxter, Plantskola Spannmal/Oljevaxter, Mjolk, Gris, N6t, Kyckling, Svamp och Lamm. Som
tillval finns Naturbete N6t samt Klimatcertifiering. P4 Grundcertifieringsnivan finns regelbocker for

Not, Gris, Slakttransport, Slakt och Livsmedelsforadling.

IP Allmdnna Villkor

Dokumentet IP Allmanna Villkor &r riktat bade till producenter och till certifieringsbolagen. | delen
som mest riktar sig till producenterna beskrivs standardens omfattning, anslutningsvillkor, hur
revisionerna gar till och hur certifikat utfardas, vilka avvikelser och sanktioner som finns, hur man gar
tillvdga om man 6nskar uttrdade ur systemet samt hur man 6verklagar beslut. Det finns dven ett
avsnitt i de allménna villkoren som behandlar ovanstaende fragestallningar da det galler
gruppanslutning for certifiering. Certifieringsbolagen kan hamta information om vilka krav som stélls
pa dem for att de ska fa certifiera enligt IP SIGILL, vilka kompetenskrav som stélls pa revisorer, vilka
riktlinjer som ligger till grund for bedémning av kvalitetsledningssystem for gruppanslutning och hur
revision av detta ska ske. Sist i de allmanna villkoren finns en rad bilagor som bland annat
sammanfattar vilka uppgifter som maste finnas med pa olika blanketter som certifieringsbolagen

upprattar.

Anslutning

Anslutning till IP ar frivillig och IP &r 6ppet for alla foretag. Reglerna innehaller ingen skyldighet for
certifieringsbolagen att rapportera 6vertradelser till myndigheter. Pa Sigill Kvalitetssystem ABs
hemsida kan man dock lasa certifieringsstatus for anslutna producenter/foretag. Man kan ansluta till
IP som enskilt foretag eller som ansluten till en grupp av foretag under gemensam ledning. Det
sistnamnda kan t ex galla kontraktsodlare till industrin. Fortsattningsvis behandlar denna rapport

endast enskilt anslutna da detta ar det vanligaste inom IP SIGILL Frukt & Gront.

Det finns ett par anslutningsvillkor och ataganden man maste uppfylla for att fa ansluta till IP.
Villkoren handlar fraimst om att man ska félja géllande lagkrav och inte ha varit féremal for
sanktioner de senaste aren. Atagandena handlar om att man ska ansvara for den certifierade
verksamheten och félja produktionsreglerna, att man ska ta del av nyheter, att man ar ansvarig for
underleverantdrer samt att man ska ta emot certifieringsbolagen da de kommer ut fér revision. Alla

anslutningsvillkor och ataganden finns att ldsa i IP Allm&nna Villkor.
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Kostnader

For att vara ansluten till IP betalar man en arlig systemavgift till Sigill Kvalitetssystem AB. Denna
avgift varierar beroende pa produktionsinriktning men ar fér narvarande 2 750:- / ar ex moms for
producenter anslutna till IP SIGILL Frukt & Gront. IP Livsmedel (Ids mer i kommande avsnitt) kostar
1 500:- / ar ex moms. Utover denna avgift tillkommer kostnaden for certifieringsbolagets arbete.
Deras prissattning varierar ndgot men priset for en revision av IP SIGILL Frukt & Gront ligger mellan
4 000:- och 4 800:- for revision pa plats och mellan 850:- och 1 200:- de aren man lamnar in
egenrevision. Tar revisionen lang tid (6ver tre timmar) debiterar certifieringsbolagen extratiden
enligt gdllande timtaxa som ofta ar 950:-. Man tjanar alltsa pa att ha ordning och reda bland saval
papper som i sprutmedelsforrad. Tillagg for klimatcertifiering kostar 1 000:- i extra revisionsavgift.
Revision av IP Livsmedel kostar mellan 5 000:- och 10 000:- beroende pa foretagets storlek. Nagot

certifieringsbolag har lagre kostnad da man redan ar ansluten.

Reglerna

IP bestar av alltsa av anslutningsvillkor, certifieringsvillkor och produktionsregler. De tva férstndmnda

aterfinns i IP Allmanna Villkor medan produktionsreglerna finns i Regelhandbockerna.

Ett stort antal regler ar gemensamma for alla produktionsinriktningarna. Dessa regler finns i alla

regelhaftena och aterfinns pa gra botten. Att dessa regler &r markerade gor det enklare for dem som

har mera an en produktionsinriktning.

Det finns regler for de flesta
produktionsinriktningar, bl a fruktodling.

Revision pa plats vartannat ar

For att uppna certifiering maste foretaget certifieras av ett ackrediterat oberoende certifieringsbolag.
Revisionen ska omfatta alla relevanta regelpunkter och delkrav i regelverket. Forst efter att
revisionen godkants kan certifieringsbolaget utfarda ett certifikat. Revisionen ska vara foranmald.
Certifikatet ar giltigt i 24 manader férutsatt att anslutningsvillkoren &r fortsatt uppfyllda, att man
[amnat in egenrevision, att verksamheten inte forandrats vasentligt och att man blivit godkand vid
eventuell stickprovsrevision. Revision sker pa plats vartannat ar. Revisionsprotokollet [amnas till
producenten direkt pa plats efter avslutad revision. Om det finns avvikelser ska det tydligt framga

vilka dessa ar och att det kravs kompletteringar innan revisionen kan godkannas. Revisionen halls
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Oppen 3 manader vid intradesrevision och 28 dagar da man ar ansluten. Det &r denna tid man har pa
sig att inkomma med kompletteringar. For godkand revision kravs att alla eventuella avvikelser har
atgardats. | undantagsfall kan en revision stangas trots kvarvarande avvikelser men da kravs en
godkand atgardsplan som beskriver hur arbetet med att dtgarda kvarvarande avvikelser ska ga till. Da
revisionen stangts ska certifieringsbolaget lamna ett certifieringsbeslut till producenten. Om
revisionen inte kan godkdnnas da den stangts ska certifieringsbolaget besluta om vilken sanktion som

ska riktas mot producenten. Se avsnitt om sanktioner.

Egenrevision varje ar

Som producent och ansluten till IP ska man arligen genomfora en egenrevision. Detta innebar att
man gar igenom Miljohusesynen och géllande regelverk inom IP och ser till att man uppfyller
gillande produktionskrav. Man noterar eventuella brister och avvikelser i Atgérdsplanerna vilka man
skickar in till sitt certifieringsbolag. Eventuella avvikelser atgardar man snarast och dessa kommer
foljas upp vid kommande revision. Certifieringsbolagen ar skyldiga att gbra vad man kallar en
administrativ revision genom att kontrollera alla egenrevisioner som lamnas in. Dessa utgor underlag
for planering av kommande revisioner samt for att styra vilka foretag som tas ut till

stickprovsrevision, se nedan.

IP Egenrevision www.ipegenrevision.se ar ett webbaserat verktyg dar man enkelt kan gora sin

egenrevision. Pa webbplatsen fyller man i uppgifter om sin verksamhet och da genereras checklistor
som bara innehaller uppgifter som rér just den produktionen. Producerar man bara potatis far man

endast upp de regelpunkter som rér denna produktion. Man slipper alltsa hoppa 6ver fragor som ror
andra produktionsinriktningar. Man fyller i Miljohusesynen och IP-checklistorna pa webbplatsen och

de atgéardslistor som da automatiskt skapas skickar man in elektroniskt till sitt certifieringsorgan.

Stickprovsrevision och extra revision

Varje certifieringsbolag utfor arligen stickprovsrevisioner pad motsvarande 5% av sina anslutna
producenter inom respektive modul. Dessa revisioner genomfors for att det ska finnas incitament att
leva upp till regelkraven dven under de ar man inte har ordinarie revision pa plats. Urval till
stickprovsrevisioner kan styras baserat pa inlamnade egenrevisioner eller pa resultat fran féregaende

revision. Stickprovsrevisioner ar alltid anmalda och kostar inget for producenten.

Certifieringsbolaget kan besluta att genomfora extra revision hos en producent. Denna typ av
revision kan vara anmald eller oanmald. Oanmald innebar att producenten kontaktas tidigast 24
timmar fore revisionen. Beslut om extra revision kan ske om man hittade avsevarda brister vid
tidigare revision, om man har anledning att misstdnka att producenten inte uppfyller kraven for

certifiering eller da féretaget inte inkommit med kompletterande atgarder inom avtalad tid.
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Avvikelser och sanktioner

Om producenten inte uppfyller kraven da revisionen stangs beslutar certifieringsbolaget om
sanktioner. De sanktioner som finns ar avstangning och uteslutning. Det ar dven certifieringsbolagets
uppgift att besluta om sanktioner som kommer dem till kinnedom pa annat satt 4an genom revision.

Sanktioner kan galla ett helt foretag eller en del av ett foretag.

Vid avstangning dras certifikatet in tillfalligt till felet &r atgérdat dock som langst 12 manader. Under
denna tid far man inte salja produkterna som certifierade. Avstangning kan bli aktuellt om det finns
avvikelser kvar vid en revisions stangning eller om det finns avvikelser pa kritiska punkter som strider

mot IP:s vardegrund.

Vid uteslutning aterkallas certifikatet och producentens IP-nummer. For att ansluta pa nytt kravs ny
intradesrevision. Detta kan normalt ske tidigast efter 6 manader. Uteslutning kan ske om man varit
avstangd men inte vidtagit korrigerande atgarder, om man har avvikelse pa en kritisk punkt for tredje
gangen i rad eller om fortsatt anslutning riskerar att skada IP:s trovardighet t ex missbruk av

certifikat, vanvard av djur eller vardslos hantering av bekdampningsmedel.

Anmal forandringar

Som producent ar man skyldig att anmala fordndringar inom féretaget som kan paverka de produkter

som omfattas av certifieringen.

Bisamhdille i jordgubbstunnlar fér att ng forbdttrad pollinering.
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Overklagan och reklamationer

Som producent ar man kund hos certifieringsbolaget och man ska kanna sig n6jd med deras arbete.
Certifieringsbolagen ar skyldiga att ha rutiner for att hantera reklamationer och 6verklagande av
beslut. De maste ha rutiner for att ratta till felaktigheter i de tjanster som erbjuds.
Certifieringsbolagen ska dven informera producenter om deras mojlighet att 6verklaga beslut.
Klagomal framfors direkt till certifieringsbolaget. Certifieringsbolaget har en fristdaende

certifieringskommitté som hanterar 6verklaganden av beslut och sanktioner.

Regelhaftet IP SIGILL Frukt & Gront

“IP SIGILL Frukt & Grént dr en standard for kvalitetssdkrad produktion av bdr, frukt, potatis, frilands-
och vixthusgrénsaker med tillval for klimatcertifiering.” Citat fran regelhéaftet IP SIGILL Frukt & Gront.

Forst i regelhaftet finns ett avsnitt som beskriver syftet med certifieringen, hur man gar tillviga, kort
om revision och sanktioner samt vilka dtagande man har som producent. Efter denna del kommer
delen med produktionsreglerna och darefter tillvalsreglerna om man 6nskar klimatcertifiera sig.

Haftet avslutas med en sammanfattning av IP SIGILL Allmanna Villkor.
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Produktionsreglerna — kapitelindelning

Produktionsreglerna for IP SIGILL Frukt & Gront ar indelade i 17 kapitel plus ytterligare 7 om man

véljer att aven klimatcertifiera sin produktion, se innehallsforteckningen nedan.

INNEHALL FRUKT & GRONT

| MILJOHUSESYN, ENERGIBESPARANDE ATGARDER OCH

KOMPETENSKRAV 6
2 NOD- OCH OLYCKSFALLSBEREDSKAP 7
3 SPARBARHET/SARHALLNING 8
4 ORDNING OCH REDA SAMT SKADEDJURSBEKAMPNING ____ 9
5  AVFALL 9
6 ETISKA GRUNDVARDERINGAR — GMO, BIOLOGISK

MANGFALD, AVLOPPSSLAM OCH AVEL 10
7 KARTA OVER GARDEN OCH PLATSENS BETYDELSE 12
8 VAXTNARING OCH JOURNALFORING 13

VATTENSKYDD OCH VATTENANYANDNING 17

10 FORVARING OCH HANTERING AV KEMISKA PRODUKTER 19

11 INTEGRERAT VAXTSKYDD 21
12 VAL AV VAXTSKYDDSMEDEL OCH FORBUD AV

GLYFOSATANVANDNING PA GARDSPLAN 23
13 TILLSTANDSBEVIS, FUNKTIONSTEST OCH

RENGORING AV VAXTSKYDDSSPRUTA 24
14 JOURNALFORING AV VAXTSKYDDSBEHANDLINGAR 25
15 FOROKNINGSMATERIAL 26
16 SKORD, PACKNING OCH HANTERING 27
17 PERSONAL OCH BESOKARE 29

TILLVAL FOR KLIMATCERTIFIERING

| ENERGIANVANDNING | FORETAGET 32
2 TRANSPORTER OCH MASKINANVANDNING INOM
FORETAGET OCH VID FORSALINING AV PRODUKTER ___ 34
KVAVEFLODEN VID VAXTODLING 34
4 ANVANDNING AV STALLGODSEL OCH SPECIAL-
GODSELMEDEL, 36
VAXTFOLJD 36
6 SKOTSEL AV VALL/GRONGODSLING 37
VAXTHUSPRODUKTION 37
ALLMANNA VILLKOR 40
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Produk

tionsreglerna — regelnivaer

Det finns produktionsregler i tre nivaer: Kritiska regler, ”Vanliga regler” och Rekommendationer.

Kritiska regler ar extra viktiga och avvikelser pa dessa regler ses darfor som extra allvarliga. Kritiska

regler ar markerade med en rod oval i regelhdftet. Rekommendationer ar markerade med en gron

rektangel. Dessa kontrolleras vid revision men behoéver inte uppfyllas. Detta ar ett satt att smidigt

fora in nya regler i standarden. En regel som ar en rekommendation i nu gdllande upplaga kan bli en

"Vanlig regel” i nasta upplaga av regelverket.

Regelpunkt

I Miljdhusesyn, energibesparande atgirder och kompetenskrav

L

kapitel forklaras

malet med reolerna

De producenter som dr anslutna till IP SIGILL ska kénna till ach uppfylla de lagkrav som stdlls pd produktionen. Diirfor ska alla rele
vanta delar av Milishusesyn gds igenom varje dr. Dessutom ska de delar i Miljshusesyn som syftar till att skydda naturmiljon,
skydd av vilda faglar och fridlysta vaxter etc. gds igenom.Vissa av dessa regler dr tvérvillkor.
| en energikartldggning identifieras de punkter dér energi kan sparas. Detta dr bra for miljén och kan ocksd ge en ekonomisk
besparing. Anvdndning av energivav eller plastfolie i vixthus verkar isolerande och sénker diirfor energibehovet for uppvérmning.

Uppfylls regeln?

o Kontrollpunkt

Verifieringskrav

Ja

Nej

Ej rel.

Vanlig regel

som dr ny

for utgdvan

@ Miljdhusesyn ska arligen genomféras.

~
Kritisk

Foreragert ska:

a) drligen gi igenom de avsnite i Miljshusesyn
beror foretagets certifierade verksamhet, inklusive
avsnittet om arbetsmiljo,

b) kunna uppvisa en daterad och signerad drgirdsplan.

1.2B Foretaget ska regelbundet stirka och Foretaget ska:

NY! uppdatera sin kompetens inom nigot a) delta i ndgon form av aktivitet* minst vartannat
av IP SIGILLs kirnomraden: livsmedels- ir, alternativt ta del av annan kompetenshjande
sikerhet, djuromsorg och miljé. information,

Arbetsmiljo dr ocksi ett omride dir b) redovisa for hur deltagande eller kompetens

starkande av kompetens kan ske. hajning har skett.
Undantag pd dokumentkrav fér de som ir an-
slutna till mejeri eller dr kontraktsodlare och som
deltar i akriviteter via mejeri eller kontraktsgivare.
Vid kontakt med forening ska denna kunna uppge
de aktiviteter som anordnats och vilka producen-
ter som deltagit i dessa.

1.3B En energikartlaggning ska goras. Foretaget ska:

NY! Senast 2012 ska detta vara genomfort. a) kunna uppvisa en daterad kartliggning av

it anliggningens drliga energianvindning.

e Energianvindningen ska vara uppdelad pa

Bir Y clenergi, dieselolja, eldningsolja, samt ev.

.'Fi'l'l'-a'"r“: Regeln géiller andra drivmedel och brinslen for foretagets
« Potatls verksamhet,
foljande b) identifiera omriden diir energibesparingar kan
goras,
inr iktningar. ¢) revidera kartliggningen vartannat ir.

Féretagets energianvindning ska
dokumenteras fortlépande och

<>

eG,:,ILe;. en energianalys med tillhérande
+Vixthus atgirdsplan ska upprittas.

Foretaget ska:

a) kunna uppvisa dokument med regelbundna
noteringar av energiférbrukning fordelat pd de
i foretaget forekommande energislagen. Lingsta
intervall mellan noteringar fir vara hogst fyra
veckor alternativt en kalenderminad. Underlag
frin leverantor godkinns som dokumentation,

b) kunna beskriva hur energisituationen analyserats,

¢) kunna uppvisa en atgirdsplan dir méjligheten
att minska mingden fossil energi och majliga
argiirder for energieffektivisering ska ingd.

Se stédmaterial i producentpirm.

* Exempel pa akrivitet dr seminarium, férelisning, producenttraff, faltvandring, kurs, enskild radgivning.
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4.2.B Ett aktivt forebyggande arbete mot
forekomst av skadedjur ska finnas.

TVAR!

Vanlig regel

som dven ar

A

Foretaget ska:

a) forse Oppningar med skydd for att forhindra att
figlar/gnagare tar sig in till utrymmen dir
foder/ livsmedel forvaras eller hanteras.

b) skriftligen dokumentera skadedjursbekimpning
som utfors och ange forekomst av skadedjur,
vilka medel som anvinds och var (kartskiss).
datum for utford dtgird och av vem detta gors. T

¢) stida undan spill av produkter som kan bli féda

it skadedjur.

Verifieringskrav

beskriver vad som

ska goras, vad

varrianvia lrallaw

\F

Regler markerade med TVAR! visar att hela eller delar av regeln i stort sett motsvarar ett tvarvillkor.

Tvarvillkor ar regler som man maste folja for att fa full utbetalning av jordbrukarstéden. De allra

flesta tvarvillkoren finns i svensk lagstiftning. Syftet med tvarvillkoren &r att fa producenter att bli

annu battre pa att folja den lagstiftning som géller.

Rekommendatio

Forebyggande atgirder mot skade-
gorare bor tillampas avseende sortval.

Foretaget bor:
a) om mojligt vilja sorter med god motstindskraft
mot skadegdrare.

Reger markerade med en gron rektangel ar rekommendationer.

Stodmaterial

Manga producenter tycker det ar svart att forsta inneborden i en del av regelpunkterna. Vidare

finner manga det besvarligt att uppratta underlag till den dokumentation som krévs. Det ar tyvarr

inte alla som far information om att det pa Sigill Kvalitetssystems hemsida finns ett stort antal

dokument till hjalp i detta arbete. Dar finns det mojlighet att ladda hem avsnitt med stédmaterial

kopplat till respektive regelpunkt. Om man fyller i IP Egenrevision pa natet ar stddmaterialet kopplat

till respektive regelfraga vilket gor det valdigt anvandarvanligt.

Da man gar igenom regelhaftet och fastnar pa en kontrollpunkt fér att man inte férstar innebérden

eller vad man ska uppna ska man lasa verifieringskraven samt kontrollera vad det finns for

stodmaterial kopplat till kontrollpunkten. Gor man detta klarnar det oftast. Det dr ofta mojligt att

ladda ned stédmaterial som dels beskriver avsikten med kontrollpunkten och som dels fungerar som

dokumentation.

Manga producenter kanner behov av radgivning i samband med certifieringsarbetet.

19



Tillval for klimatcertifiering

Klimat- och energifragor ar en del av arbetet for hallbar utveckling inom livsmedelsproduktionen.
Reglerna giller tillsammans med reglerna inom respektive produktionsinriktning pa Sigillnivan for
producenter som marknadsfor sig som klimatcertifierade. Tillvalsreglerna mojliggér en minskning av

den totala klimatpaverkan fran produktionen.

Klimatreglerna ar indelade under sju rubriker. Reglerna staller bl a krav pa att man kartlagger och
optimerar energianvandningen i féretaget, att man tillampar sparsam korning och att man gor en
kvavebalans samt tar fram nyckeltal for gardens kvavetillforsel. Vidare finns regler som beror
anvandning av stallgddsel och specialgbdsel, vaxtféljden och skotseln av vall/grongodsling. Sista

kapitlet ror energianvandningen i vaxthus.

IP Livsmedel

IP Livsmedel &r ett certifieringssystem med fokus pa livsmedelssakerhet. Standarden ar forsta hand
anpassad till smaskalig livsmedelsforadling och lanserades hosten 2008. Denna modul inom IP riktar
sig till mindre och medelstora livsmedelsforetag som vidareféradlar ravara eller halvfabrikat till
fardiga produkter. Standarden syftar till att underlatta for mindre foretag. Handelns intresse for att
dven mindre livsmedelsforetag ska vara certifierade vaxer i och med att intresset for smaskaligt och
narproducerat vaxer. Det har tidigare varit bade kostsamt och arbetsamt att inféra de standarder
som funnits eftersom de ar anpassade till stora livsmedelsindustrier. Foretag som ar certifierade
enligt IP Livsmedel uppfyller svensk livsmedelslagstiftning, haller mycket god hygien och sparbarhet.
IP Livsmedel har tagits fram av Sigill Kvalitetssystem AB i samarbete med ICA, COOP, Axfood VI-
butikerna och Bergendabhls. Innan IP Livsmedel togs fram hade handeln ofta sina egna system for att
sakerstalla kvaliteten hos sina mindre producenter. IP Livsmedel ar mindre omfattande an BRC
Global Standard for Food Safety och anpassad for dem som har smaskalig produktion och vill leverera
till dagligvaruhandeln. BRC Global Standard for Food Safety ar en internationell standard for

livsmedelssdkerhet och produktkvalitet som anvands inom livsmedelsindustrin.

Vid arsskiftet 2011/2012 kommer en reviderad upplaga av modulen IP Livsmedel.

IP SIGILL GAP

GLOBALG.A.P ar agare till standarden Integrated Farm Assurance (IFA) som kan sdgas ha etablerat sig
som en referensstandard fér god lantbrukssed. For de producenter som dnskar bade de mervarden
inom miljohansyn och resurshushallning som IP SIGILL innebar och de exportmajligheter som en
certifiering enligt IFA medfor finns ”IP GAP Frukt och Gront inklusive tillagg Svenskt Sigill”.
Standarden uppfyller saval alla krav i IP SIGILL Frukt&Gront som alla krav i den internationella
motsvarigheten som GLOBALG.A.P tillhandahaller (se kommande stycke). Standarden har godkénts
av GLOBALG.A.P och ar darmed en s.k. “benchmarkad” standard.
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http://sigill.sitedirect.se/website1/sv/ip-livsmedelsfoeraedling/ip-livsmedelsfoeraedling.php

Handboken for IP GAP omfattar potatis, frilands- och vaxthusgronsaker, frukt, bar och svamp och ar
uppbyggd pa samma satt som IP SIGILLs 6vriga standarder med kontrollpunkter som féljs av

verifieringskrav. Kontrollpunkterna ar indelade i fyra avsnitt:

e Basregler — generellt avsnitt med regler gemensamma for alla foretag.

e Vaxtodling - generellt avsnitt med regler gemensamma for alla foretag.

e  Frukt & gront —regler med inriktning pa frukt och gront.

o Tillagg nationella mervarden — har kompletteras den “benchmarkade” standarden sa alla

nationella mervarden i Svenskt Sigill finns med.

Reglerna géller for hela odlingsforetaget, om inget annat anges. Kritiska punkter, markerade med
rétt, maste uppfyllas medan vanliga kontrollpunkter maste uppfyllas till 95%. Rekommendationer
kontrolleras men paverkar inte resultatet av revisionen. Revision sker av ackrediterat

certifieringsorgan varje ar.

Vissa av kraven i IP GAP kan upplevas som irrelevanta under svenska férhallanden. Standarden &r
utformad for att galla 6ver hela varlden. Har i Sverige har vi hogt stallda lagkrav och standarden
maste tacka in dess for [ainder med ”svagare” lagstiftning. Den maste dven ticka in alla tankbara
odlingsférhallanden. Regler som inte &r relevanta for foretaget bevarar man med ”Ej relevant” Ar

kontrollpunkten kritisk maste man motivera varfér man svarat “Ej relevant”.

Jordflyfilla som anviénds for att bestdmma eventuellt bekdmpningsbehov.

GLOBALG.A.P

| standarden GLOBALG.A.P aterfinns regler for primarproduktion av livsmedel ute pa gardarna, men
ocksa regler for foderproduktion och transport av djur. GLOBALG.A.P skapades 1997 men hette da

EUREPG.A.P. Organisationen som star bakom standarden ar arbetsgruppen EUREP (Euro-Retailer
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Produce working group), en organisation med representanter fran ledande europeiska
detaljhandelsforetag. G.A.P star for Good Agricultural Practice. Standarden fick stor spridning och
darfor bytte den 2007 namn fran EUREP till GLOBAL. GLOBALG.A.P har utvecklats med syftet att 6ka
livsmedelssidkerheten och miljdhdnsynen. Aven de svenska detaljhandelskedjorna efterfragar idag
GLOBALG.A.P certifiering. Trots att standarden skapades av handlare finns idag dven producenter
och icke-statliga organisationer med i arbetet. GLOBALG.A.P fokuserar pa sékra livsmedel och hallbar

utveckling.

Regelverket for GLOBALG.A.P bestar av olika delar som latt kombineras efter den
produktionsinriktning féretaget har. | botten finns en gemensam "All Farms Base" med fragor som
galler alla. Har man véxtodling bygger man pa med "Crop Base" samt moduler fér de grédor man vill
certifiera. Pa motsvarande satt finns en "Livestock Base" samt moduler for olika djurslag. Standarden
har dven en tredje modul for fiske. Reglerna ar uppdelade i tre klasser dar tva av klasserna innehaller
regler som ar krav och en klass innehaller de regler som endast utgér rekommendationer. De regler
som finns i gruppen Obligatoriska krav maste vara uppfyllda till 100% for att man skall bli godkand.
For reglerna i gruppen Krav racker det att minst 95% av reglerna ar uppfyllda. For de regler som
aterfinns gruppen Rekommendationer finns inga krav pa uppfyllelse dven om de tas med i

revisionen.

Inom GLOBALG.A.P 4r det arlig revision och det finns tre olika vagar att bli certifierad. Man kan bli
certifierad som individuellt ansluten, som gruppansluten eller via en godkdand/benchmarkad standard
framtagen av annan organisation. | den sistndmnda kategorin finns bl a de svenska producenter som
ar certifierade enligt IP SIGILL G.A.P.

GLOBALG.A.P kan sadgas vara en ”pre-farm-gate standard” standarden tacker in vad som hander med
produkten pa garden. GLOBALG.A.P &r inte en standard som &r synlig gentemot konsument utan den
fyller sin funktion i tidigare distributionsled. Certifiering enligt GLOBALG.A.P kan ske i éver 100

lander.

Regelverket finns inte tillgdngligt pa svenska per automatik men certifieringsbolaget SMAK
tillhandahaller svensk version till dem som ansdker om certifiering hos dem. Aven Kiwa-Aranea och
Intertek ar ackrediterade for att utfora revisioner enligt GLOBALG.A.P. De bada planerar att erbjuda

svensk version av regelverket om efterfragan blir stor.
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Fortsatt lasning

Livsmedelssdkerhet

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 av den 29 april 2004 om

livsmedelshygien - http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2004:139:0001:0054:SV:PDF

IM

Konkurrensverkets rapport “Certifiering, konkurrens och hande
2009:13. Anna Andersson och Joakim Gullstrand. ISSN-nr 1652-8069 -

Uppdragsforskningsrapport:

http://www.konkurrensverket.se/upload/Filer/Trycksaker/Rapporter/uppdragsforskning/forsk ra
p 2009-13 cert konk handel.pdf

Miljostyrningsradets hemsida innehaller mycket bra information om livsmedel, miljoé och kvalitet -

www.msr.se

Livsmedelsverket - www.slv.se

HACCP

Egentillsyn ger trygghet och kvalitet. Livsmedelsverkets broschyr om HACCP. Maria Larsson. -
http://www.slv.se/upload/dokument/livsmedelsforetag/vagledningar/broschyr haccp.pdf

Livsmedelsverkets vagledning till inférandet av HACCP. Livsmedelsverket. 2006.
Tillsynsavdelningen Véagledning till artikel 5 i forordning (EG) nr 852/2004 -
http://www.slv.se/upload/dokument/livsmedelsforetag/vagledningar/V%C3%A4gledning%20HAC
CP.pdf

Normer och bestammelser for frukt och gront

Jordbruksverkets normer fér handel med frukt och gront. Jordbruksverket, Vaxtkontrollenheten,
551 82 JONKOPING -
http://www.sjv.se/amnesomraden/handel/livsmedel/eusfruktochgrontnormer/fruktochgrontnor
mer.4.4ab01cfa121d451df3a800054.html

Jordbruksverkets broschyr om kvalitetsnormer for frukt och gréonsaker. Kvalitetsnormer for olika
frukter och gronsaker kan bestéllas fran Blankettférradet, Jordbruksverket, 036-15 50 00 -
http://www?2.jordbruksverket.se/webdav/files/SJV/trycksaker/Pdf ovrigt/ovr20.pdf

EU-bestammelser om frukt och grént. Kommissionens genomfoérandeférordning (EU) nr 543/2011
av den 7 juni 2011 om tillampningsforeskrifter for radets férordning (EG) nr 1234/2007 vad géller
sektorn for frukt och gronsaker och sektorn for bearbetad frukt och bearbetade gronsaker -
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2011:157:0001:0163:SV:PDF
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:139:0001:0054:SV:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:139:0001:0054:SV:PDF
http://www.konkurrensverket.se/upload/Filer/Trycksaker/Rapporter/uppdragsforskning/forsk_rap_2009-13_cert_konk_handel.pdf
http://www.konkurrensverket.se/upload/Filer/Trycksaker/Rapporter/uppdragsforskning/forsk_rap_2009-13_cert_konk_handel.pdf
http://www.msr.se/
http://www.slv.se/
http://www.slv.se/upload/dokument/livsmedelsforetag/vagledningar/broschyr_haccp.pdf
http://www.slv.se/upload/dokument/livsmedelsforetag/vagledningar/V%C3%A4gledning%20HACCP.pdf
http://www.slv.se/upload/dokument/livsmedelsforetag/vagledningar/V%C3%A4gledning%20HACCP.pdf
http://www.sjv.se/amnesomraden/handel/livsmedel/eusfruktochgrontnormer/fruktochgrontnormer.4.4ab01cfa121d451df3a800054.html
http://www.sjv.se/amnesomraden/handel/livsmedel/eusfruktochgrontnormer/fruktochgrontnormer.4.4ab01cfa121d451df3a800054.html
http://www2.jordbruksverket.se/webdav/files/SJV/trycksaker/Pdf_ovrigt/ovr20.pdf
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:157:0001:0163:SV:PDF

Standarder

o Sigill Kvalitetssystem AB, standardagare till IP SIGILL och IP Livsmedelsféradling -

www.svensktsigill.se

e GLOBALG.A.P - www.globalgap.org

Lankar till Swedac, certifieringsbolag och séktjanster for certifierade féretag

e Swedac, statlig myndighet som ackrediterar bl a certifieringsbolag - www.swedac.se

e SMAK AB - www.smak.se

e Kiwa Aranea - www.kiwaaranea.se

e HS Certifiering AB - www.hscertifiering.se

e [ntertek - www.intertek.se

e ProSanitas - www.bmgtradacert.se

e Valiguard - www.valiguard.com

e LRQA - www.lrga.se

e Soktjanst for ISO-certifierade foretag - www.isoguiden.com

e Soktjanst av certifierade foretag - www.certifiering.nu

Faktaruta

- Projektet ar finansierat av Europeiska Jordbruksfonden fér Landsbygdsutveckling, LRF/GRO, SLU, LTJ Fakulteten Alnarp och
Hushallningssallskapet Kristianstad

- Projektansvarig/férfattare: Anna-Mia Bjérkholm, Hushallningssallskapet Kristianstad, Anna-Mia.Bjorkholm@hush.se

- Processansvarig/Textgranskning och synpunkter: Marie Olsson, SLU Alnarp, Marie.Olsson@slu.se

Tillvaxt Tradgard

Ar ett projekt som syftar till att ge forutsattningar for 6kad konkurrenskraft
och tillvaxt inom tradgardsnaringen genom nytdnkande och samarbete.
Projektet finansieras av Europeiska jordbruksfonden for landsbygdsutveckling:
Europa investerar i landsbygdsomraden, SLU, LTJ-fakulteten Alnarp,

LRF/GRO, Hushallningssallskapen i Malmdhus, Halland och Kristianstad,
Lovang Lantbrukskonsult AB, Méaster Gron samt Prysek.

* ¥k

* *
* *
* *
* gk
Europeiska jordbruksfonden far

landsbygdsutveckling: Europa
investerar i landsbygdsomraden
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Bilaga 1 ”Svartolkade” regler samt regler med hog frekvens anmarkningar vid revision

Vid genomgang av regelhaftena upplever producenterna en del kontrollpunkter som svartolkade.

Manga ganger ar det sjalva ordvalet och hur regeln ar formulerad som staller till bekymmer. Om man

aven laser verifieringskravet samt kollar vad som finns for stodmaterial brukar det 16sa sig. Oftast har

man kanske inte tankt sig att arbetet ska krava att man laser mer an kontrollpunkten. Nedanstaende

sammanstallning ar tankt att anvanda tillsammans med regelhaftet IP SIGILL Frukt & gront.

Kontroll-
punkt

138

2.1B

3.5FG

42 8B

8.28B

8.38B

8.48B

8.18 FG

Det finns ett mycket bra stoddokument kring energikartlaggningen. Det handlar om att
man ska uppskatta mangden energi som atgar inom foretagets olika delar. Hur mycket
el anvands och hur mycket diesel? Vad finns for méjligheter att minska
energianvandningen. Ofta kan man utga fran underlaget till energiskatten.

Denna kontrollpunkt ar inte svar att genomféra men saknas ofta hos producenterna.
Verifieringskraven ar tydliga, foljande ska upprattas: Skriftliga rutiner vid néd- och
olycksfall. Larmlista och situationsplan anslagna eller lattillgangliga. Situationsplan
med foljande markerat: tankar, oljecisterner, kemforrad, pafyliningsplats for spruta,
kyl, lagerplats for explosiva @mnen, gastuber, huvudstrombrytare, anslutningsdon for
reservelverk, brandsliackare/brandpost, samlingsplats vid fara, forsta hjalpen och
utrymningsvagar.

Aterkallelseplan med dokumenterade rutiner om hur produkter kan aterkallas. Om
man levererar till producentorganisation omfattas man av deras aterkallelseplan och
behoéver bara spara dokumentation pa vad man levererat till dem.

Skriftligt dokumenterad skadedjursbekdmpning. Ofta har man avtal med t ex
Anticimex men det saknas ofta en karta over betesplatserna.

Dokumentation om innehall av ammoniumkvave i urin och flytgédsel minst vart femte
ar. Detta ar ingen svartolkad kontrollpunkt men det ar relativt vanligt att detta saknas.

Vaxtodlings- och godslingsplan for mark som ingar i den certifierade verksamheten.
Brister i vaxtodlings- och godselplanerna ar vanligt forekommande. Se nedan vad som
maste inga.

Foljande uppgifter ska inga i vaxtodlings- och godslingsplanerna: forfrukt, arets groda
samt sort, forvantad skord, behov av vaxtnaring och kalk, planerad giva av N, P och Kii
olika godselslag.

Dokumentation som visar att kalibrering av utrustning for spridning av gédselmedel
skett. Galler saval godselspridare pa friland som utrustning i vaxthus. Denna
kontrollpunkt ar formulerad pa ett satt som far manga att tro att det kravs nagon
inhyrd specialist for andamalet. Det racker att kolla spridaren sjalv en gang per sdasong
och notera detta pa lampligt stalle.



9.4 FG

9.6 FG

10.4 FG

115FG

13.38B

14.28B

16.6 FG

16.17 FG

17.1FG

17.3 FG

Redogora for samt visa underlag for hur andelen draneringsvatten berdknas. Om inte
dréneringsvattnet i vaxthuset ateranvands stélls krav pa att totala dréneringen ar
under 25% pa arsbasis. Har kan det vara idé att rigga ett litet test for att avgora hur
stor del av bevattningsvattnet som draneras ut.

Arlig riskbeddmning av system for bevattning/vaxtnaringsbevattning. Det finns ett bra
dokument med fragor man kan svara pa for att skapa sig ett underlag for bedomning.
Man maste ta hansyn till typ av vattenkalla och typ av produkt.

Forteckning over vaxtskyddsmedel som forvaras pa foretaget. Uppdatera var tredje
manad. Detta kan kdnnas onodigt pa mindre foretag dar det bara &r en person som
har hand om sprutningen men underlattar vid bestallning och man far koll pa om man
har gamla preparatrester som inte bor finnas kvar i sprutforradet.

Nematodprov i potatis minst ett samlingsprov per skifte och sasong. Dokumenterat
provsvar. Kontrollpunkten ar tydlig men har slarvas det.

Protokoll fran godkant funktionstest av spruta. Kontrollpunkten &r tydlig men héar
slarvas det.

Sprutjournalen ska innehalla: preparat, dos, tid och plats, temperatur och vind,
skyddsavstand, plats for fylining och rengéring, vem som utfért bekdmpningen,
karenstid, forsta skérdedag, motiv, blommande vegetation om bifarligt preparat. Det
ar vanligt med avvikelser pa denna kontrollpunkt. Oftast ar det karenstiden och forsta
skordedag som saknas. Med en journal som har utrymme fér alla punkterna bér man
kunna minska anmarkningsfrekvensen pa denna punkt.

Dokumenterade rutiner for stadning i lagerutrymmen. Detta tycker manga ar
overflodigt och darfor bryr man sig inte om kontrollpunkten.

Situationsplan med markerade betesplatser och fallor fér skadedjur. Ofta har man
avtal for skadedjursbekdmpning men saknar karta med betesplatser/fillor.

Det ska finnas skriftliga skotselrutiner: anslag som uppmanar till handtvatt, dokument
som visar att anstallda fatt skriftliga instruktioner gallande ohélsa, personlig hygien,
toalettbesok, sarvard och handtvatt, rokning/snusning/spottning, arbetsklader, platser
for mat och dryck, hantering av farska produkter och emballage. Skrivet pa sprak som
de anstallda forstar. Inga konstigheter men det behover ofta upprattas.

Synbara bevis pa att hygien- och ordningsregler samt sakerhetsforeskrifter ar riktade
aven till bestkare. Relevant om man tar emot besdkare.



Bilaga 2 Sammanstallning dokumentationskrav IP SIGILL Frukt & Gront utgava 2011:1
Foljande sammanstallning tar upp de regelpunkter inom IP SIGILL Frukt & Gront som stéller krav pa
dokumentation. Listan tar upp dokument som man som producent sjalv maste uppréatta och
dokument man maste se till att spara t ex avrakningar och analysprotokoll. Listan ska anvandas som
ett komplement till standarden IP SIGILL Frukt & gront. Observera att alla regelpunkter kanske inte ar
aktuella for just ditt foretag.

Kontroll-

punkt Dokumentationskrav

1.1B Kunna uppvisa en daterad och signerad atgardsplan fran genomgangen Miljohusesyn.

1.2B Redovisa hur kompetenshojning inom livsmedelssakerhet, djuromsorg eller miljo har
skett.

1.3B Uppvisa daterad energikartlaggning senast 2012, revidera kartlaggningen vartannat ar.
Anvandningen ska vara uppdelad pa olika energislag. Identifiera omraden dar
energibesparingar kan goras. Bar, frukt, friland och potatis.

1.4FG Uppvisa dokument med regelbundna (minst varje manad) noteringar av
energiférbrukning uppdelat pa energislag. Uppvisa atgardsplan for
energieffektivisering och minskad mangd fossil energi. Vaxthus.

1.5FG Visa att energianvandningen utgors av minst 80% fornybar energi pa arsbasis eller av
hogst 2,5 kWh/m? fossil energi per odlingsvecka i snitt under kulturtiden. Véxthus.

2.1B Skriftliga rutiner vid néd- och olycksfall. Larmlista och situationsplan anslagna eller
lattillgangliga. Situationsplan med féljande markerat: tankar, oljecisterner, kemforrad,
pafyliningsplats for spruta, kyl, lagerplats for explosiva amnen, gastuber,
huvudstrémbrytare, anslutningsdon for reservelverk, brandslackare/brandpost,
samlingsplats vid fara, forsta hjalpen och utrymningsvagar.

3.1B Dokumentation som mojliggor sparbarhet till mottagaren. Produktslag, méngd och
datum ska framga. Sparas i fem ar.

3.28B Produkter direkt till konsument bor vara markta med Svenskt Sigill-market och IP-
nummer.

338B Skriftliga rutiner for sarhallningsrutiner vid parallellproduktion.

3.4FG Dokumenterat system for sparbarhet till produktionsplatsen.

3.5FG Aterkallelseplan med dokumenterade rutiner om hur produkter kan aterkallas.

42 8B Skriftligt dokumenterad skadedjursbekdmpning.

5.18B Journalféra typ och mangd farligt avfall. Kunna visa kvitton/fakturor pa att avfall

avyttrats pa godkant satt.



5.2FG

6.1B

7.1B

7.2 FG

8.1B

8.2B

8.3B

8.48B

8.13 FG

8.16 FG

8.17 FG

8.18 FG

9.18B

9.2B

9.3B

9.4 FG

9.6 FG

9.10FG

9.8 FG

Faststallt stadschema for rengéring av utrymmen som anvands for avfallshantering.
Skriftliga instruktioner for hantering av krossat glas och klar hardplast for platser dar
produkter hanteras.

GMO far inte anvandas. Fakturor eller leveranssedlar ska kunna uppvisas pa inkopt
utsade, plantmaterial och foder.

Karta over foretagets certifierade verksamhet. Féljande ska vara utmaérkt pa kartan:
gardscentrum, vaxthus, nummer pa skiften/odlingskvarter, beten/betesmark, 6ppet
vatten, skyddszoner vid vattendrag, atgarder for biologisk mangfald, dammar och
margelhal samt vattentdkter (dven inom 12 m pa grannens areal). Bér, frukt, friland
och potatis.

Dokumenterad riskbedémning da nya produktionsplatser tas i bruk.

Resultat fran markkartering. Mark som ingar i den certifierade verksamheten ska
grundkarteras minst vart tionde ar. Bar, frukt, friland och potatis.

Dokumentation om innehall av ammoniumkvéve i urin och flytgédsel minst vart 5:e ar.
Véaxtodlings- och godslingsplan for mark som ingar i den certifierade verksamheten.

Foljande uppgifter ska ingd i vaxtodlings- och gddslingsplanerna: forfrukt, arets groda
samt sort, forvantad skord, behov av vaxtnaring och kalk, planerad giva av N, P och Kii
olika godselslag.

Kunna visa att man gjort riskbedémning fore anvdandning av organisk godsel.

Odlingsjournal for vaxthus ska féras — vaxthusbeteckning, odlingsyta, kultur,
plantor/yta, tid for sddd/plantering, tillférsel av néring.

Journalféring av tillférsel av gbdning/vaxtnaring.

Dokumentation som visar att kalibrering av utrustning for spridning av godselmedel
skett. Géller saval godselspridare pa friland som utrustning i vaxthus.

Skyddsavstand vid vaxtskyddsbehandlingar: markera 12- och 6-meters skyddsavstand
pa faltkarta.

Skyddsavstand vid godselspridning: markera 6 m skyddsavstand pa faltkarta.
Markera permanent skyddszon (6m utmed 6ppet vatten) pa faltkarta.

Redogora for samt visa underlag for hur andelen draneringsvatten berdknas. Om inte
draneringsvattnet i vaxthuset ateranvands stalls krav pa att totala draneringen ar
under 25% pa arsbasis.

Arlig riskbeddmning av system for bevattning/véaxtnaringsbevattning.
Ta vattenanalyser av bevattningsvattnet sa ofta som riskbedomningen kraver.

Recirkulering av bevattningsvatten i vaxthus. Minst en vattenanalys for det atervunna
vattnet ska tas innan recirkulering.



104 FG

11.5FG

11.10FG

12.3FG

13.18B

13.28B

13.38B

1418

142 8B

15.1 FG

15.4FG

16.6 FG

16.7 FG

16.10 FG

16.13 FG

16.14 FG

16.17 FG

17.1FG

173 FG

Forteckning over vaxtskyddsmedel som forvaras pa foretaget. Uppdatera var tredje
manad.

Nematodprov i potatis minst ett samlingsprov per skifte. Dokumenterat provsvar.
Dokumentera insattning av nyttodjur/organismer.

Fruktodling: Visa aktuell foérteckning over réda, gula och gréna preparat. Visa skriftliga
beldagg som styrker motivet att anvanda gula och roda preparat.

Visa giltigt behorighetsintyg, intyg for klass 1L samt betningsbehorighet.

Skriftligt avtal samt kopia av kunskapsbeviset om utomstaende utfor
vaxtskyddsbehandlingar.

Protokoll fran godkéant funktionstest av spruta.
Viaxtskyddsbehandlingar ska journalforas och sparas minst tre ar.

Sprutjournalen ska innehalla: preparat, dos, tid och plats, temperatur och vind,
skyddsavstand, plats for fyllning och rengoring, vem som utfort bekdmpningen,
karenstid, forsta skérdedag, motiv, blommande vegetation om bifarligt preparat.

Skriftlig kvalitetsgaranti for forokningsmaterial. Olika varianter finns t ex dokument
som visar att nationella lagkrav uppfylls, riktlinjer fran branschorganisationer, intyg om
IP SIGILL eller GLOBALG.A.P. Spara vaxtpass minst fem ar eller om kulturtiden ar langre
sa lange plantorna anvands i odling.

Uppvisa dokumentation om att certifierat plantmaterial anvands for bar.
Dokumenterade rutiner for stadning i lagerutrymmen.

Vatten som anvands for slutlig tvatt samt till is ska vara av dricksvattenkvalitet. Ett
prov de senaste 12 manaderna vid uttagspunkten.

Faststadllda rutiner for stadning i kylar, packlokaler etc.

Om inte ljuskallor ar splitterfri eller skyddade ska dokumenterade sakerhetsrutiner for
avskarmning och sanering efter eventuell olycka med glaskross finnas.

Dokumenterade kontrollrutiner avseende temperatur och luftfuktighet i lager.
Situationsplan med betesplatser och fallor for skadedjur markerade.

Skriftliga skotselrutiner: anslag som uppmanar till handtvatt, dokument som visar att
anstallda fatt skriftliga instruktioner géllande ohalsa, personlig hygien, toalettbesok,
sarvard och handtvatt, rokning/snusning/spottning, arbetsklader, platser for mat och
dryck, hantering av farska produkter och emballage. Skrivet pa sprak som de anstéllda
forstar.

Synbara bevis pa att hygien- och ordningsregler samt sdkerhetsforeskrifter ar riktade
aven till besokare.
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